Rozporządzenie zmieniające rozporządzenie w sprawie higieny środków spożywczych

Sekcja 1
W rozporządzeniu nr 497 z dnia 23 marca 2021 r. w sprawie higieny środków spożywczych wprowadza się następujące zmiany:
1. Sekcja 15 otzymuje następujące brzmienie:
„Sekcja 15 Mleko surowe wprowadzone do obrotu od każdego producenta podstawowego musi spełniać kryteria dotyczące liczby komórek i liczby płytek ustanowione w rozporządzeniu w sprawie higieny żywności pochodzenia zwierzęcego, jak określono w załączniku III, sekcja IX, rozdział I, część III, pkt. 3.
2) W przypadku gdy mleko surowe nie spełnia kryteriów liczby komórek lub liczby płytek, o których mowa w podsekcji 1, producent podstawowy musi podjąć niezbędne środki w celu usunięcia braków i niezwłocznie poinformować nabywcę mleka, że mleko nie spełnia kryteriów liczby komórek lub liczby płytek. Do czasu ponownego spełnienia przekroczonego kryterium mleko może być wykorzystywane wyłącznie do produkcji serów o minimalnym okresie dojrzewania wynoszącym 60 dni oraz produktów mlecznych wytwarzanych w związku z produkcją takich serów.

3). Jeżeli mleko surowe nie spełnia kryteriów dotyczących liczby komórek i liczby bakterii określonych w podsekcji 1 w terminie trzech miesięcy od pierwszego wystąpienia niezgodności, producent podstawowy musi zaprzestać sprzedaży surowego mleka z gospodarstwa. Wprowadzanie do obrotu nie może zostać wznowione, dopóki mleko nie spełni kryteriów, o których mowa w podsekcji 1. Dostępne muszą być wyniki reprezentatywnych próbek pobranych z częstotliwością rutynowo stosowaną przed przekroczeniem kryterium, wskazujące, że mleko spełnia kryteria. Producent podstawowy musi poinformować duński Urząd ds. Weterynarii i Żywności, czy sprzedaż mleka surowego zostanie przerwana i czy sprzedaż mleka surowego zostanie wznowiona pod wzmożonym nadzorem, patrz sekcja 16.”

2. Sekcja 16 otrzymuje następujące brzmienie:
„Sekcja 16. Niezależnie od przepisów sekcji 15 ust. 3, producent podstawowy może jednak wprowadzać do obrotu mleko surowe krowie przez okres objęty bardziej rygorystycznym nadzorem w odniesieniu do danego przekroczonego kryterium, po tym jak przynajmniej jedna reprezentatywna próbka indywidualna wykaże, że liczba komórek w mleku ze zbiornika nie przekracza 400 000 komórek/ml lub że liczba bakterii w mleku ze zbiornika nie przekracza 100 000 jtk/ml. Do czasu ponownego spełnienia kryterium, mleko może być wykorzystywane wyłącznie do produkcji serów o minimalnym okresie dojrzewania wynoszącym 60 dni oraz przetworów mlecznych wytwarzanych w związku z produkcją takich serów.
2). Jeżeli jednak przy każdym odbiorze mleka surowego krowiego mleko jest badane pod kątem liczby komórek i liczby bakterii, co było również rutynową czynnością przed rozpoczęciem okresu wzmożonego nadzoru, mleko, z którego pobiera się indywidualną reprezentatywną próbkę, o której mowa w podsekcji 1, może być odbierane i wykorzystywane do produkcji serów o minimalnym czasie dojrzewania wynoszącym 60 dni oraz przetworów mlecznych wytwarzanych przy produkcji takich serów.

3)W okresie objętym bardziej rygorystycznym nadzorem po przekroczeniu kryterium, producent podstawowy może wprowadzać do obrotu mleko surowe krowie wyłącznie po tym, jak wszystkie zwykłe indywidualne próbki pobrane do analizy danego kryterium, zgodnie z sekcją 17 ust. 1, wykażą, że liczba komórek w mleku ze zbiornika nie przekracza 400 000 komórek/ml lub że liczba bakterii w mleku luzem nie przekracza 100 000 jtk/ml. W przypadku gdy wzmożone monitorowanie wykaże, że liczba komórek lub liczba płytek jest przekroczona, mleko surowe krowie z danego gospodarstwa nie może być wprowadzone do obrotu.

4) W okresie bardziej rygorystycznego nadzoru zakłady, które odbierają lub przetwarzają mleko surowe krowie, muszą niezwłocznie informować duński Urząd ds. Weterynarii i Żywności o wynikach analiz, które pociągają za sobą przerwanie lub wznowienie obrotu.

5) Producenci podstawowi w stadach, z których mleko surowe nie jest odbierane ani przetwarzane przez zakład w Danii, który chce wprowadzić mleko surowe do obrotu w okresie wzmożonego nadzoru, o którym mowa w podsekcji 1, muszą dopilnować, aby pobrano i przeanalizowano indywidualne próbki, o których mowa w podsekcjach 1-2. Producent podstawowy musi zapewnić, że duński Urząd ds. Weterynarii i Żywności zostanie niezwłocznie poinformowany o wynikach analiz prowadzących do przerwania lub wznowienia wprowadzania do obrotu.

6)Okres objęty bardziej rygorystycznym nadzorem kończy się, gdy przekroczone kryterium liczby komórek lub liczby bakterii zostanie ponownie spełnione (patrz sekcja 15 ust. 1).

7)Okres wzmożonego nadzoru nie może przekraczać 60 dni. Jeżeli kryteria określone w sekcji 15 ust. 1 nie zostaną spełnione w ciągu 60 dni przy zastosowaniu bardziej rygorystycznego nadzoru, producent podstawowy musi zaprzestać wprowadzania do obrotu mleka surowego z danego gospodarstwa. Wprowadzenie do obrotu może zostać wznowione tylko wtedy, gdy mleko ponownie spełnia kryteria dotyczące mleka surowego”.


3. Sekcja 17 otrzymuje następujące brzmienie:

„ Kontrola kryteriów dla mleka surowego krowiego w okresie wzmożonego nadzoru
Sekcja 17 Zakłady, które odbierają lub przetwarzają mleko surowe krowie otrzymane od producentów podstawowych w ramach wzmożonego monitorowania, patrz sekcja 16, muszą zapewnić, że reprezentatywne, zwykłe próbki surowego mleka krowiego pobiera się co najmniej raz w tygodniu i analizuje z określoną zwykłą częstotliwością, która jest co najmniej zgodna z załącznikiem 2. Próbki muszą być pobierane przy odbiorze w cysternie lub przy dostawie do przedsiębiorstwa sektora spożywczego.
2) Jeżeli próbkę, o której mowa w podsekcji 1, pobiera i analizuje zakład znajdujący się w Danii, dalsze próbki mleka surowego krowiego nie muszą być pobierane z tego samego zbiornika w danym gospodarstwie podstawowym.
3) Zakład musi udostępnić wszystkie wyniki analiz duńskiemu Urzędowi ds. Weterynarii i Żywności.

4. Sekcja 38 ust. 4 otrzymuje następujące brzmienie:

„4) Zwierzęta robocze specjalnie przeszkolone do wykonywania jednego lub więcej użytecznych zadań, takich jak zwalczanie szkodników lub organoleptyczne badanie żywności, mogą mieć dostęp do przedsiębiorstw sektora spożywczego, jeżeli odbywa się to w kontekście pracy wykonywanej przez podmiot zawodowy. Podmiot działający na rynku spożywczym jest odpowiedzialny za zapewnienie, że taki dostęp nie spowoduje zanieczyszczenia żywności”.



5. Załącznik 2 otrzymuje następujące brzmienie: 

„Załącznik 2

Kontrola kryteriów dotyczących mleka surowego krowiego w okresie wzmożonego nadzoru (patrz sekcja 16)
Próbki muszą być poddane co najmniej następującym badaniom:
	
	Oznaczanie liczby płytek w temperaturze 30°C
	Oznaczanie liczby komórek
	Oznaczanie zawartości pozostałości antybiotyków

	Częstotliwość w warunkach bardziej rygorystycznego nadzoru
	1 raz na tydzień
	1 raz na tydzień
	1 raz na cztery tygodnie



Po wykryciu pozostałości antybiotyków przekraczających najwyższy dopuszczalny poziom pozostałości dla danej substancji, badanie powtarza się w każdym z kolejnych czterech tygodni”.


Sekcja 2
(1) To rozporządzenie wchodzi w życie z dniem 1 stycznia 2022. 
(2) Rozporządzenie nr 497 z 23 marca 2021 w sprawie higieny żywności zostaje uchylone.
