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UDKAST TIL KONGELIGT DEKRET .../2020 af ... af ... 2020 OM GODKENDELSE AF KVALITETSSTANDARDEN FOR OLIVENOLIE OG OLIE AF OLIVENPRESSERESTER

Spanien er verdens førende producent og eksportør af olivenolie. Oliven og olivenolie er en del af en sektor med en stor social, økonomisk og kommerciel betydning i Spanien og på internationale markeder, og efterspørgslen stiger konstant. Formålet med dette kongelige dekret er at ajourføre lovgivningen, så den passer til branchens aktuelle situation og de nyeste teknologier, og kvaliteten af olivenolie fremmes som en af grundpillerne for sektorens udvikling.
I Spanien omfatter dekret 2484/1967 af 21. september 1967, der godkender teksten i det spanske fødevarekodeks, olivenolie i kapitel XVI, afsnit 2. Dette område blev udviklet og specifikt reguleret ved kongeligt dekret 308/1983 af 25. januar 1983 om vedtagelse af de tekniske forskrifter og sundhedsforskrifter for spiselige vegetabilske olier.
I Den Europæiske Union er forskrifterne om olivenolie og olie af olivenpresserester harmoniseret ved Kommissionens forordning (EØF) nr. 2568/91 af 11. juli 1991 om kendetegnene for olivenolie og olie af olivenpresserester og de i den forbindelse anvendte metoder og Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fælles markedsordning for landbrugsprodukter og om ophævelse af Rådets forordning (EØF) nr. 922/72, (EØF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007.

 De fastlægger navne, definitioner, fysisk-kemiske og organoleptiske egenskaber og metoder til prøvetagning og analysering af sådanne produkter. 
På tilsvarende vis udvikler Kommissionens gennemførelsesforordning (EU) nr. 29/2012 af 13. januar 2012 om handelsnormer for olivenolie handelsnormerne og proceduren for administrativt samarbejde mellem Kommissionen og medlemsstaterne vedrørende de kontrolstandarder, som finder anvendelse for disse produkter. Denne forskrift ophæver forordning (EF) nr. 1019/2002, som blev gennemført i Spanien med supplerende foranstaltninger igennem kongeligt dekret 1431/2003 af 21. november 2003 om fastlæggelse af specifikke markedsforanstaltninger inden for sektoren for olivenolie og olie af olivenpresserester.
Førnævnte kongelige dekret 308/1983 af 25. januar 1983 er ændret flere gange, hvor udviklingen inden for forholdene for produktion og konsum over næsten fire årtier betyder, at det er nødvendigt at erstatte dekretet med en ny, specifik foranstaltning for olivenolie og olie af olivenpresserester grundet deres unikke karakter og vigtigheden af deres produktion i Spanien. En standard, som er selvstændig fra andre vegetabilske oliers, vil gøre det nemmere at tilpasse produktioner og egenkontrolsystemer samt standarder for emballage og etikettering til europæiske forordninger og til udviklingen af teknologiske kriterier og fremskridt. Udover at standardens indhold ajourføres, omstruktureres og forenkles den, så de sundheds- og hygiejnemæssige aspekter, der er udviklet og harmoniseret på tværs af de gældende fællesskabsbestemmelser, fjernes.
Som følge heraf bør indholdet af kapitel XVI, afsnit 2, i det spanske fødevarekodeks, som er godkendt ved dekret 2484/1967 af 21. september 1967, ophæves, og de dele af førnævnte kongelige dekret 308/1983 af 25. januar 1983, der henviser til olivenolie og olie af olivenpresserester, bør ophæves. På samme tid har lovgivningen på dette område været meget adspredt, hvilket er et problem, man har håndteret ved at kombinere de bestemmelser, som finder anvendelse for olivenolie og olie af olivenpresserester, og det resulterede i, at det var nødvendigt at ophæve disse standarder, hvilket vil have en gunstig effekt på retssikkerheden.

Denne standard finder anvendelse for alle olivenolier og olier af olivenpresserester, som produceres og markedsføres på det spanske marked, med forbehold for overensstemmelse med EU's klausul om gensidig anerkendelse. 

For at bevare og forbedre værdien af olivenolier og olier af olivenpresserester samt for at undgå potentielt svigagtige praksisser skal denne standard fastlægge visse forpligtelser for sektorens operatører vedrørende faciliteter, forbudte praksisser, ledsagende dokumenter og produkters sporbarhed. Sådanne forpligtelser og forbud skal finde anvendelse for alle operatører, hvilket defineres som fysiske eller juridiske personer, der deltager i en hvilken som helst fase i produktionen og markedsføringen af olivenolier og olier af olivenpresserester, hvilket derfor omfatter bl.a. olivenopkøbscentre, kooperativer og mobile oliemøller. 
For at gennemføre artikel 7a i forordning (EØF) nr. 2568/91 og med forbehold af bestemmelserne i forordning (EF) nr. 178/2002 skal et obligatorisk standard sporingssystem, som gør det nemt at finde produkter og identificere dem korrekt under alle faser i produktionen, transporten og markedsføringen af de olier, som standarden henviser til, implementeres.
Sporingssystemet vil hjælpe med at fremme fødevarekvalitet, forbedre forbrugertillid, adskille produkter fra lignende produkter, genoprette og forbedre markedet og garantere selektiv tilbagetrækning af produkter, hvor det er relevant.
Det er nødvendigt at implementere et computersystem, der kombinerer data om bevægelser af olivenolie og olie af olivenpresserester, for at gøre det lettere for operatører at opfylde deres forpligtelser under standarden, og så de kompetente myndigheder kan overvåge dem. 
Fødevareinformation samt tolerancer for kontrol med det faktiske indhold af en beholder skal være underlagt bestemmelserne i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1169/2011 af 25. oktober 2011 om fødevareinformation til forbrugerne samt kongeligt dekret 1801/2008 af 3. november 2008 om fastlæggelse af regler vedrørende nominelle mængder for færdigpakkede produkter og kontrol med deres faktiske indhold.
I overensstemmelse med EU-politikker om bæredygtig udvikling og især dem, der henviser til at reducere brugen af plastik, begrænser forskriften brugen af dette materiale for visse produkter, hvis udseende kan forringes i visse emballageformer, såsom plastbeholdere.
På baggrund af, hvor vigtigt samarbejde mellem offentlige forvaltninger er, er det passende at fastlægge en specifik kontrolplan til at bekræfte sporbarheden af sektoren for olivenolie og olie af olivenpresserester, der kan gennemføres af myndighederne, som er ansvarlige for kvalitetskontrol og beskyttelse mod bedrageri, og som vil blive vedtaget af koordineringsudvalget for fødevarekvalitet. 
På samme tid og for at forbedre gennemsigtigheden af oplysninger vedrørende overensstemmelseskontroller for olivenolier, som er udført af kompetente myndigheder, skal ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer udarbejde og offentliggøre en rapport, som indeholder resultaterne af de udførte tiltag. 

Dette kongelige dekret har været underlagt informationsproceduren i henhold til Europa-Parlamentets og Rådets direktiv (EU) 2015/1535 af 9. september 2015 om en informationsprocedure med hensyn til tekniske forskrifter samt forskrifter for informationssamfundets tjenester og kongeligt dekret nr. 1337/1999 af 31. juli 1999 om regulering af overførsel af informationer med hensyn til tekniske standarder og forskrifter samt forskrifter for informationssamfundets tjenester.
Indholdet i dette kongelige dekret opfylder principperne for hensigtsmæssig lovgivning fastlagt i artikel 129 i lov nr. 39/2015 af 1. oktober 2015 om fælles administrativ praksis i den offentlige forvaltning. I medfør af principperne for nødvendighed og effektivitet begrundes denne standard som følge af behovet om at fastlægge passende forvaltning af sektoren for olivenolie og olie af olivenpresserester. Dette opnås bedst ved at ophæve de dele af kongeligt dekret 308/1983 af 25. januar 1983 om godkendelse af de tekniske forskrifter og sundhedsforskrifter for spiselige vegetabilske olier, som henviser til olivenolie og olie af olivenpresserester, og godkende en ny kvalitetsstandard, der specifikt regulerer olivenolie og olie af olivenpresserester. På samme måde er der taget hensyn til principperne for effektivitet og proportionalitet ved fastlæggelse af forskrifter og begrænsning af administrative byrder til kun de absolut nødvendige for at opnå de tiltænkte formål. I medfør af princippet om gennemsigtighed har behandlingen af denne bestemmelse udover processen for offentlig høring og oplysning inkluderet rådføring ved de selvstyrende regioner, de repræsentative enheder i de berørte sektorer og forbrugere, og en obligatorisk rapport er udstedt af det tværministerielle udvalg for fødevareplanlægning. Endelig følger det kongelige dekret retssikkerhedsprincippet og vedligeholder sammenhæng med det resterende gældende retssystem og giver operatører de nødvendige overgangsperioder til at tilpasse sig til standarden.
Dette kongelige dekret blev vedtaget inden for rammerne af artikel 149, stk. 1, nr. 13, i den spanske forfatning, der tildeler staten eksklusive beføjelser over grundlæggende regler og koordination af generel økonomisk planlægning. 
På tilsvarende vis fastlægger den spanske lov 28/2015 af 30. juli 2015 om beskyttelse af fødevarekvalitet retsgrundlaget for beskyttelsen af fødevarekvalitet og de grundlæggende forskrifter hertil. I dennes fjerde og endelige bestemmelse giver den regeringen tilladelse til at godkende kvalitetsstandarder for fødevareprodukter. Disse standarder tillader, at kvaliteten af de produkter, som tilbydes på markedet, kan garanteres og vedligeholdes, da karakterisering og kategorisering heraf tillader, at forbrugere kan sammenligne og vælge dem, der er bedst egnet til deres smag eller behov.
I medfør heraf og efter forslag fra ministeren for landbrug, fiskeri og fødevarer og ministeren for industri, handel og turisme, med billigelse af statsrådet og efter drøftelse på ministerrådets møde den ... 





VEDTAGES FØLGENDE:


Artikel 1. Formål.
Formålet med dette kongelige dekret er at fastlægge en kvalitetsstandard for olivenolier og olier af olivenpresserester. 
Artikel 2. Anvendelsesområde.
Denne standard finder anvendelse for alle olivenolier og olier af olivenpresserester, som produceres og markedsføres på det spanske marked, med forbehold for bestemmelserne i klausulen om gensidig anerkendelse. 
Den finder også anvendelse for operatører, der producerer eller sælger olivenolie og olie af olivenpresserester i Spanien. 
Artikel 3. Produktnavne og definitioner.
1. Definitionerne og betegnelserne for de forskellige produktkategorier, hvorunder olivenolier og olie af olivenpresserester klassificeres, skal være de samme som fastlagt i del VIII i bilag VII til Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1308/2013 af 17. december 2013 om en fælles markedsordning for landbrugsprodukter og om ophævelse af Rådets forordning (EØF) nr. 922/72, (EØF) nr. 234/79, (EF) nr. 1037/2001 og (EF) nr. 1234/2007 og i den europæiske lovgivning, hvormed denne gennemføres eller erstattes. 
2. For så vidt angår dette kongelige dekret, gælder følgende definitioner:
a) Olivenopkøbs- og/eller modtagelsescentre henviser til et anlæg, som er dedikeret til opkøb og/eller modtagelse af oliven fra forskellige landmænd, som skal sendes til en oliemølle eller et pakkeanlæg, uden nogen bearbejdning af frugterne. 
b) Oliemølle henviser til en mølle eller et anlæg, hvor jomfruolivenolie fremstilles med mekaniske eller fysiske metoder igennem kværning af oliven, hele rå frugter fra familien Olea europaea L. 
c) Mobil oliemølle henviser til en mølle, der bringes til et sted for at kværne oliven, hele rå frugter fra familien Olea europaea L., på stedet for at fremstille jomfruolivenolie. En mobil oliemølle har ikke en bestemt eller fast fysisk placering. 
d) Olieemballeringsvirksomhed betyder anlægget eller faciliteten, hvor olie og olie af olivenpresserester emballeres til menneskelig konsum.
e) Raffinaderi betyder anlægget eller faciliteten, hvor olie og olie af olivenpresserester raffineres til menneskelig konsum.
f) Ekstraktør af olivenpresserester henviser til anlægget eller faciliteten, som benyttes til at udvinde rå olie af olivenpresserester ved brug af fysiske eller kemiske procedurer. Dette omfatter faciliteter, som kun benyttes til at udtørre våde, fedtholdige presserester fra kværning af hele rå oliven. 
g) Lagerfacilitet henviser til en facilitet, hvor produkter ikke bearbejdes, men kun oplagres midlertidigt imellem andre operatører i sektoren. 
h) Operatør betyder en fysisk eller juridisk person, som udfører deres aktivitet i sektoren og på markedet for olivenolie og olie af olivenpresserester, herunder høstvirksomheder, der indhenter deres olie i løs vægt fra møllen og alle, som køber eller indhenter jomfruolivenolie i løs vægt fra en oliemølle. Begrebet operatør henviser også til emballeringsmaskiner og -apparater til oliven, når de benytter ubehandlede hele rå frugter fra familien Olea europaea L. med henblik på at omdanne dem til olie.
i) Operatør uden faciliteter betyder alle fysiske eller juridiske personer, som ikke har deres egne faciliteter, og driver virksomhed i sektoren og på markedet for olivenolie og olie af olivenpresserester. 
j) Høstvirksomhed henviser til en fysisk eller juridisk person, som ejer en olivenbedrift, der producerer oliven (Olea europaea L.) med henblik på at omdanne dem til olivenolie, hvilket opnås ved at dennes egne oliven kværnes ved en oliemølle, som tilbyder kværning. 
k) Forarbejdningsproces betyder enhver proces, som rå olivenolier og olie af olivenpresserester gennemgår udover den fysiske anskaffelse og klaring heraf ved vaskning, sedimentering, centrifugering eller filtrering. 
l) Kontinuerlig proces betyder enhver proces, som finder sted uden pauser og uden overgange mellem processerne, selv hvis en tragtformet eller midlertidig tank benyttes imellem faserne, hvori massen kan opbevares i op til 12 timer, og altid inden for samme industri. 
m) Slutforbruger betyder den endelige forbruger af en fødevare, der ikke vil anvende fødevaren som bestanddel i nogen form for kommerciel aktivitet eller aktivitet inden for fødevaresektoren.
n) Fællesskaber betyder alle virksomheder (herunder et køretøj eller en fast eller mobil bod), såsom restauranter, kantiner, undervisningscentre, hospitaler, færdigretvirksomheder og andre socialcentre, der, som del af en forretningsaktivitet, tilbereder fødevarer til konsum af slutforbrugeren. 
Artikel 4. Sporbarhedsforpligtelser. 
1. Operatører, navnlig dem med faciliteter, skal vedligeholde et system til produktsporbarhed, hvor deres produkter opbevares, som fastlagt i bilag I. 
Alle optegnelser i systemet skal foretages i realtid. 
Uanset bestemmelserne i de foregående afsnit og med forbehold for overensstemmelse med bestemmelserne i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EF) nr. 178/2002 af 28. januar 2002 om generelle principper og krav i fødevarelovgivningen, om oprettelse af Den Europæiske Fødevaresikkerhedsautoritet og om procedurer vedrørende fødevaresikkerhed er det ikke et krav, at lagerfaciliteter, som udelukkende benyttes til oplagring og distribution af olivenolie og olie af olivenpresserester, som er emballeret og klargjort til salg til slutforbrugeren og til detailbutikker, fører registrene over interne bevægelser, som er fastlagt i denne standard. 
2. Under transport af olivenolie og olie af olivenpresserester skal alle varer konstant ledsages af et dokument, der, som minimum, angiver de oplysninger, der er anført i bilag II til dette kongelige dekret, og som utvetydigt angiver navnet af det pågældende produkt i henhold til gældende forskrifter. 
3. Under transport af olivenolie og olie af olivenpresserester er det et krav, at operatører indsender oplysningerne anført i stk. 2 til det dedikerede computersystem, som er installeret af ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer, inden forsendelsen.
4. Det er et krav, at operatørerne angivet i artikel 5, stk. 3, giver computersystemet nævnt i foregående stykke besked om alle bevægelser af olivenolie og olie af olivenpresserester mellem møller, raffinaderier og ekstraktører på deres område.
De samme operatører skal også indsende en årlig rapport om sporbarhedsregistrene anført i stk. 1, der indeholder alle indkommende, udgående og interne bevægelser for hver kategori af olie, som de producerer, opbevarer eller markedsfører.
Artikel 5. Særlige forpligtelser for anlæg. 
1. Nyetablerede oliemøller, raffinaderier og ekstraktører af olie fra olivenpresserester skal være fysisk adskilt. Under ingen omstændigheder må de forbindes via rørledninger. 
2. Nyetablerede oliemøller, raffinaderier og ekstraktører af olie fra olivenpresserester skal isoleres eller adskilles fra andre anlæg eller lokaliteter, som ikke vedrører deres specifikke aktivitet og, især, fra dem, som er dedikeret til produktion, bearbejdning og emballering af animalske eller vegetabilske fedtstoffer og industrielle eller mineralske fedtstoffer og olier.
3. Oliemøller, raffinaderier og ekstraktører af olie fra olivenpresserester, som allerede var i drift ved ikrafttrædelsen af denne forskrift, er undtaget fra forpligtelserne i stk. 1 og 2 i denne artikel.
4. Oliemøller eller andre virksomheder tilhørende en operatør inden for denne sektor skal klassificere alle olier, denne afsender, i medfør af betegnelserne fastlagt i europæiske forordninger.
5. I olieemballeringsanlæg skal alle rør og forsyningstanke til olier, som er omfattet af denne forskrift, være behandlet, så krydskontaminering undgås.
Artikel 6. Særlige forpligtelser for olier.
1. Olivenolierne og olierne af olivenpresserester, som denne foranstaltning henviser til, skal overholde både de fysisk-kemiske og organoleptiske egenskaber, der er fastlagt i EU-standarderne, som regulerer dette område, og egenskaberne fastlagt i bilag III. 
Disse produkter kan kun stamme fra hele olivenfrugten (Olea europaea L.), som ikke har gennemgået nogen bearbejdning, undtagen rengøring eller ikke-alkalisk vaskning af olivenene. 
2. Olivenolie af lav kvalitet, eller som er defekt ("lampante"), skal raffineres, inden den bruges som fødevare. 
3. Olivenolier og olier af olivenpresserester skal altid være beskyttet fra skadelige miljøforhold, der kan ændre deres fysisk-kemiske og organoleptiske egenskaber, og de skal derfor beskyttes fra både lys og varme under opbevaring, transport og markedsføring. 
Artikel 7. Særlige forpligtelser for emballage.
1. De beholdere, som olier markedsføres i, skal være rengjorte og fremstillet af fødevaregodkendte materialer, som beskytter olierne fra iltningsprocesser, i overensstemmelse med gældende sundheds- og sikkerhedsforskrifter. De må ikke kunne ændre egenskaberne for deres indhold, overføre usædvanlige smage eller lugte eller medføre ændringer i produktet og skal altid være beskyttet i medfør af artikel 6, stk. 3. 
2. Beholdere til olivenolier og olier af olivenpresserester beregnet til salg eller levering til slutforbrugeren, herunder dem leveret af oliemøller til deres avlere til deres forbrug samt dem leveret til fællesskaber, skal have en genanvendelig lukkeanordning og være mærket i medfør af gældende lovgivning. 
3. Beholdere beregnet til salg til slutforbrugeren, herunder dem leveret af oliemøller til avlere til deres forbrug, skal have en maksimal kapacitet på fem liter. Olier leveret til fællesskaber må også sælges i beholdere med en kapacitet på 10, 20, 25 eller 50 liter.
4. Beholdere, som gøres tilgængelig for slutforbrugere igennem fællesfaciliteter, skal have et beskyttelsessystem, som forhindrer, at de genbruges, når deres oprindelige indhold er fjernet.

Artikel 8. Forbudte praksisser.
1. Følgende er forbudt:
a) produktionen af blandinger af olivenolie og olie af olivenpresserester med andre olier eller fedtstoffer af vegetabilsk oprindelse med henblik på national markedsføring. Disse blandinger må ikke sælges under nogen fødevarebetegnelse, som er anført i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1169/2011 af 25. oktober 2011 om fødevareinformation til forbrugerne 
b) brugen af betegnelsen "jomfru" eller "ekstra jomfru" på etiketteringen til fødevareprodukter med et olieagtigt udseende, som kan forveksles med olivenolierne fra denne standard, såsom olier, kondimenter, dressinger og lignende produkter. Dette forbud påvirker ikke ingredienslisten til sådanne produkter

c) afsætningen på detailmarkedet af ekstra jomfruolivenolier i plastbeholdere 
d) videregivelsen eller opfyldningen af beholdere, som er beregnet til slutforbrugeren, med olivenolie eller olie af olivenpresserester i fællesskaber 
e) klassifikationen af tidligere klassificerede blandinger med olivenolie i en kategori, som er over den laveste, brugte oliekategori 
f) tilstedeværelsen i møller, lagerfaciliteter og pakkeanlæg til jomfruolivenolie af faciliteter og særlige tekniske midler til deodorisering og/eller enhver anden fase af eller form for olieraffinering
g) modtagelsen eller bearbejdningen i møller af olivenpresserester fra andre møller eller oliven eller deres rester fra forarbejdningsanlæg, der har gennemgået behandlinger, som ikke er tilladt til udvinding af jomfruolivenolier eller deres derivater, eller et andet råmateriale til udvinding af olie, som ikke er den rå frugt fra et oliventræ 
h) aflevering, opbevaring og transport af olivenolier og olier af olivenpresserester, som ikke er korrekt klassificeret ud fra deres produktkategori, undtagen i oliemøller, hvor en sådan klassifikation gives inden deres forsendelse. 
2. I faciliteterne angivet i artikel 3 til udvinding af olivenolie og olie af olivenpresserester er følgende forbudt.
a) den alkaliske vaskning af olier i oliemøller 
b) udvindingen eller raffineringen af olivenolier og olie af olivenpresserester ved brug af procedurer, opløsningsmidler eller hjælpestoffer, som ikke er godkendt, samt tilsætningen af industrielle, mineralske, esterificerede eller syntetiske olier
c) esterificeringsprocesser eller en anden praksis, som kan ændre oliens glyceridstruktur
d) behandlingen af olier med luft, ilt, ozon eller andre oxiderende kemiske stoffer, undtagen dem, der er nødvendige til pumpning under lastning, eksplosionsbeskyttelse af beholdere og tanke og homogenisering ved brug af kvælstof eller andre inerte gasser, med forbehold for EU-lovgivningen
e) besiddelsen eller håndteringen i faciliteter, som er dedikeret til udvinding, raffinering, emballering eller opbevaring i løs vægt af olivenolier eller olier af olivenpresserester, af glycerin, animalske, vegetabilske, industrielle eller syntetiske fedtstoffer eller olier eller et stof, hvis anvendelse er hverken godkendt eller begrundet 
f) den ikke-kontinuerlige ny centrifugering af masser, som stammer fra produktionssystemer til jomfruolivenolie, i oliemøller for at forhindre fermentering. Den ny centrifugering af masser fra produktionssystemer til jomfruolivenolie skal kun tillades, efter de har gennemgået temperaturkontrolleret blanding via en kontinuerlig proces. Ny centrifugering af masser eller presserester fra lagre eller opbevaringstanke, som ikke er anført i artikel 3, stk. 2, litra l), tillades ikke under nogen omstændigheder. 
Artikel 9. Officiel kontrol, koordination og sanktioner.
1. De kompetente officielle kontrolmyndigheder skal mindst udføre én overensstemmelseskontrol for hver tusind tons olivenolie og olie af olivenpresserester, som markedsføres, for at kontrollere deres kvalitetsegenskaber som fastlagt i forordning (EØF) nr. 2568/91 af 11. juli 1991 om kendetegnene for olivenolie og olie af olivenpresserester og de i den forbindelse anvendte metoder. 
2. Prøvetagnings- og analysemetoderne skal være dem, der er fastlagt for hvert produkt i EU-forordningerne eller, hvis sådanne mangler, i gældende nationale eller regionale bestemmelser.
3. Overensstemmelsen af kategorien, der er erklæret for etiketteringen af jomfruolivenolier, skal bekræftes af dedikerede officielle laboratorier i forbindelse med deres fysisk-kemiske egenskaber og i forbindelse med deres organoleptiske egenskaber af paneler med smagere, som er bemyndiget til den officielle kontrol i henhold til kongeligt dekret 227/2008 af 15. februar 2008 om fastlæggelse af grundlæggende forskrifter for paneler med smagere af jomfruolivenolie. 
4. Med forbehold for kontrollerne fastlagt i EU-forordningerne angivet i stk. 1 skal ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer koordinere en særlig kontrolplan til at bekræfte sporbarheden af sektoren for olivenolie og olie af olivenpresserester som beskrevet i artikel 4. Denne plan skal indeholde specifikke kontroller for faciliteterne angivet i artikel 5, stk. 3. 
5. Oplysninger om resultaterne af overensstemmelseskontrollerne udført i medfør af bestemmelserne i stk. 1 skal meddeles i det etablerede format til ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer inden den 1. maj hvert år.
6. Alle indsamlede oplysninger skal samles i en årlig rapport om officielle kontroller, der skal offentliggøres af statens generaladministration efter anmodning fra ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer. 
7. Den specifikke kontrolplan skal indsendes til drøftelse ved koordineringsudvalget for fødevarekvalitet og skal mindst omfatte en plan over kontrolaktiviteter samt protokollen for organiseringen af inspektionskampagner, hvor der tages hensyn til resultaterne af overensstemmelseskontrollerne udført af de selvstyrende regioner og dataene indeholdt i olivenmarkedsinformationssystemet, som forvaltes af ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer. Denne plan skal gennemgås årligt af koordineringsudvalget for fødevarekvalitet.
8. Sanktioner pålagt som følge af kontrollerne skal være effektive, proportionale og afskrækkende.
Første supplerende bestemmelse. Klausul om gensidig anerkendelse. 
Varer, der markedsføres lovligt i en anden medlemsstat i Den Europæiske Union eller i Tyrkiet eller har oprindelse i en EFTA-stat, der er kontraherende part i EØS-aftalen, formodes at være forenelige med dette kongelige dekret. Anvendelsen af nærværende kongelige dekret er underlagt Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) 2019/515 af 19. marts 2019 om gensidig anerkendelse af varer, der lovligt markedsføres i en anden medlemsstat, og om ophævelse af forordning (EF) nr. 764/2008.
Anden supplerende bestemmelse. Computersystem.
Ministeriet for landbrug, fiskeri og fødevarer skal udvikle et computersystem til at fremme operatørens overholdelse af meddelelseskravet i artikel 4, stk. 3, og til at fremme kompetente myndigheders adgang til oplysninger om kontrollen med olivenolie og olie af olivenpresserester. 
Dette system skal være tilgængelig for operatører, som er ansvarlige for meddelelser, for de kompetente kontrolmyndigheder og for statslige sikkerhedsstyrker.
Eneste overgangsbestemmelse. Overgangsperiode.
Bestemmelserne i artikel 4, stk. 3, er ikke obligatoriske, indtil ovennævnte computersystem er implementeret. 
Bestemmelserne i artikel 8, stk. 1, litra c), finder anvendelse fra 1. januar 2024 for beholdere op til én liter og fra 1. januar 2025 for alle andre beholdere. 
Eneste ophævelsesbestemmelse. Ophævelse af lovgivning.
Alle bestemmelser med tilsvarende eller mindre omfang, som er i strid med bestemmelserne i dette kongelige dekret, ophæves hermed, navnlig:
a) kongeligt dekret 3000/1979 af 7. december 1979 om regulering af industriprocesser inden for olivenoliesektoren
b) kongeligt dekret 308/1983 af 25. januar 1983 om godkendelse af de tekniske forskrifter og sundhedsforskrifter for spiselige vegetabilske olier, hvor det henviser til olivenolie og olie af olivenpresserester 
c) kongeligt dekret 259/1985 af 20. februar 1985 om supplering af de tekniske forskrifter og sundhedsforskrifter for spiselige vegetabilske olier med brugen af bestemmelse af erythrodiolindholdet i olivenolie
d) kongeligt dekret 2551/1986 af 21. november 1986 om regulering af bearbejdningen og markedsføringen af raffineret olie af olivenpresserester og olivenolie
e) kongeligt dekret 538/1993 af 12. april 1993 om ændring af visse bestemmelser vedrørende industrielle krav til produktionen, omsætningen og handlen med spiselige vegetabilske olier
f) kongeligt dekret 1431/2003 af 21. november 2003 om fastlæggelse af visse markedsføringsforanstaltninger for sektoren for olivenolie og olie af olivenpresserester
g) bekendtgørelse af 12. december 1984 om møllers levering af jomfruolivenolie til deres avlere til deres eget forbrug
h) bekendtgørelse APA/1343/2004 af 7. maj 2004 om regulering af det generelle register for specifikke industrier, som har godkendelse til at markedsføre olivenolie.
Første afsluttende bestemmelse. Jurisdiktion.
Dette kongelige dekret blev vedtaget inden for rammerne af artikel 149, stk. 1, nr. 13, i den spanske forfatning, der tildeler staten eksklusive beføjelser over grundlæggende regler og koordination af generel økonomisk planlægning. 
Anden afsluttende bestemmelse. Ændring af dekret 2484/1967 af 21. september 1967 om godkendelse af det spanske fødevarekodeks.
§ 2 i kapitel XVI i dekret 2484/1967 af 21. september 1967 om godkendelse af det spanske fødevarekodeks omformuleres som følger:

"Oliven og olie af olivenpresserester skal reguleres af bestemmelserne i kongeligt dekret XXXX/2020 af     af  	 om godkendelse af kvalitetsstandarden for olivenolie og olie af olivenpresserester.".

Tredje afsluttende bestemmelse. Ikrafttrædelse.
Dette kongelige dekret træder i kraft den 2. januar 2021.
Underskrevet i Madrid, den 	af 	2020
BILAG I
Sporbarhedsregistre 
Del A. Generelle betingelser for registre.
1. Interne sporbarhedsregistre skal mindst angive følgende aktiviteter: olieudvinding, ekstraktion, raffinering, klassifikation, tankændring, olieblandinger og olieemballage.

2. Hvert produkt skal i indgangsbogen identificeres med den identifikator, som leverandøren tidligere har tildelt. Ved opkøbs- og/eller modtagelsescentre, oliemøller og indpakningsanlæg skal jordlodden og oprindelsesafsnittet for olivenen og dennes ejer registreres. 

3. Den interne destination eller brugen af produktet (lagerfacilitet, tank, tragtformet tank, forarbejdningsanlæg osv.) eller dets oprindelse skal angives i ind- og udgangsbøgerne. Mængden i tanken(erne) til indkommende eller udgående varer skal også angives.

4. Ledsagende dokumenter, som vedrører varebevægelser, skal også tydeligt udpeges i ind- og udgangsbøger.

Ind- og udgangsbøger skal udfyldes, når en ændring af varernes ejerskab finder sted (selv om de ikke bevæges fysisk), eller når der er en fysisk bevægelse af varerne. 

5. Alle detaljer, som efterfølgende placeres på produktetiketter, såsom parti, første koldpresning, koldekstraktion, høstår, sort osv., skal registreres korrekt på en måde, så de kan verificeres i hele dokumentationen for det pågældende produkt. 

6. Med produktets identifikation skal der være en sammenhæng mellem identifikationen af tanken, hvor det opbevares, og oplysningerne, som er angivet i registrene. Denne forpligtelse er med forbehold for variationer i egenskaberne, som følger af produkternes naturlige udvikling. Sådanne variationer skal afspejles i registret, når operatøren gøres opmærksom herpå. 

Del B. Produktkategorier, der skal inkluderes i de forskellige registre.

a) Oliven:
· oliven til oliefremstilling. 

b) Olivenolier:
· uklassificeret olie 
· ekstra jomfruolivenolie
· jomfruolivenolie
· oliven af lavkvalitet ("lampante") 
· raffineret olivenolie 
· olivenolie – indeholder kun raffinerede olivenolier og jomfruolivenolier.

c) Olier af olivenpresserester: 
· rå olie af olivenpresserester
· raffineret olie af olivenpresserester 
· olie af olivenpresserester. 

d) Biprodukter fra alle faciliteter, der fremstiller olie.

e) Andre spiselige vegetabilske olier.
For industrier og operatører, som forarbejder, raffinerer, lagrer eller emballerer andre spiselige vegetabilske olier, udover at arbejde med olivenolie og olie af olivenpresserester. 
Del C. Oplysninger, der skal forefindes i ind- og udgangsbøger.
a) Beskrivelse af det ledsagende dokument, om relevant.
b) Beskrivelse af sælgeren eller leverandøren: navn, adresse, skatteidentifikationsnummer og adresse på oprindelsesfaciliteten. For sidstnævnte skal navnet og skatteidentifikationsnummeret også gives, når det afviger fra sælgerens eller leverandørens. 
c) Beskrivelse af køberen eller modtageren, herunder detailhandleren, som sidst modtog den aftappede olie: navn, adresse, skatteidentifikationsnummer og adresse på destinationsfaciliteten. For sidstnævnte skal navnet og skatteidentifikationsnummeret også gives, når det afviger fra køberens eller modtagerens. 
d) Beskrivelse af produktet: navn, parti, mængde og egenskaber, som anses for relevante til identifikation heraf, såsom løs vægt, emballage, etikettering, våd eller tør. 
e) Angivelse af produktets oprindelse: oprindelsesland. For at overholde artikel 4 i Kommissionens gennemførelsesforordning (EU) nr. 29/2012 af 13. januar 2012, om relevant, angives enten Spanien, EU-medlemsstaten eller navnet på et tredjeland som fastlagt i denne forskrift.
f) Produktegenskaber, der skal angives på etiketten.
g) Driftsdato.
h) Beskrivelse af bæreren: virksomhed (navn, adresse, skatteidentifikationsnummer) køretøjstype og nummerplade eller en anden form for retslig identifikation af transportmidlet, om relevant.
Del D. Oplysninger, der skal forefindes i det interne sporbarhedsregister.

Det interne sporbarhedssystem skal som minimum indeholde følgende information:

a) udført aktivitet eller praksis

b) beskrivelse af kildeprodukterne: navn, parti (om relevant), mængde 

c) beskrivelse af indhentede produkter: navn, parti (om relevant), mængde 

d) driftsdato og, om relevant, -tidspunkt

e) kildeprodukternes interne oprindelse (lagerfacilitet, tank, tragtformet tank, forarbejdningsanlæg osv.). Mængden i kildetanken(erne)

f) de opnåede produkters interne destination eller anvendelse (lagerfacilitet, tank, tragtformet tank, forarbejdningsanlæg osv.). Mængden i destinationstanken(erne).
BILAG II
Oplysninger, som transportdokumentet mindst skal indeholde
A. Produktidentifikation: 
– beskrivelse af produktet: navn som fastlagt i gældende lovgivning, parti, mængde og egenskaber, som anses for relevante til identifikation heraf, såsom løs vægt, emballage, etikettering, våd eller tør 
– angivelse af produktets oprindelse: oprindelsesland 
– for produkter i løs vægt: andre valgfrie indikationer, som senere kan føjes til etiketteringen, såsom sort, høstsæson, koldekstraktion, første koldpresning, økologisk produktion osv. 
– produktmængde.
B. Oplysninger om varers oprindelse: 
Beskrivelse af sælgeren eller leverandøren: navn, adresse, skatteidentifikationsnummer og adresse på oprindelsesfaciliteten. 
For sidstnævnte skal navnet og skatteidentifikationsnummeret også gives, når det afviger fra sælgerens eller leverandørens. 
C. Transportoplysninger: 
Beskrivelse af den transportvirksomhed og de transportmidler, som er anvendt, samt transportdatoen.
D. Oplysninger om varers destination: 
Beskrivelse af køberen eller modtageren, herunder detailhandleren, som sidst modtog den aftappede olie: navn, adresse, skatteidentifikationsnummer og adresse på destinationsfaciliteten. For sidstnævnte skal navnet og skatteidentifikationsnummeret også gives, når det afviger fra køberens eller modtagerens. 
BILAG III
Oliers udseende og særlige egenskaber
a) Ekstra jomfruolivenolie og filtrerede jomfruolivenolier:
vand og flygtige stoffer: ≤ 0,2 pr. 100
uopløselige urenheder i petroleumsæter: ≤ 0,10 pr. 100. 
b) Olivenolier – indeholder kun raffinerede olivenolier og jomfruolivenolier:
udseende: gennemsigtig, opbevares ved 20º ± 2º C i 24 timer
lugt og smag: beholder egen aroma og aromaer, som er karakteristisk for jomfruolivenolien, som er brugt i blandingen. Viser ingen tegn på ændring eller kontaminering eller mangler, som adskiller sig fra dem for den brugte olivenolie
vand og flygtige stoffer: ≤ 0,1 pr. 100
uopløselige urenheder i petroleumsæter: ≤ 0,05 pr. 100
sæberester: negativ. 
c) Raffinerede olivenolier:
udseende: gennemsigtig, opbevares ved 20º ± 2º C i 24 timer
lugt og smag: neutral, ingen tegn på harskning, ændring eller kontaminering
vand og flygtige stoffer: ≤ 0,1 pr. 100
uopløselige urenheder i petroleumsæter: ≤ 0,05 pr. 100
sæberester: negativ.
d) Raffineret olie af olivenpresserester:
udseende: gennemsigtig, opbevares ved 20º ± 2º C i 24 timer
lugt og smag: neutral, ingen tegn på harskning, ændring eller kontaminering
vand og flygtige stoffer: ≤ 0,1 pr. 100
uopløselige urenheder i petroleumsæter: ≤ 0,05 pr. 100
sæberester: negativ.
e) Olie af olivenpresserester:
udseende: gennemsigtig, opbevares ved 20º ± 2º C i 24 timer
lugt og smag: beholder egen aroma og aromaer, som er karakteristisk for jomfruolivenolien, som er brugt i blandingen. Viser ingen tegn på ændring eller kontaminering eller mangler, som adskiller sig fra dem for den brugte olivenolie 
vand og flygtige stoffer: ≤ 0,1 pr. 100
uopløselige urenheder i petroleumsæter: ≤ 0,05 pr. 100
sæberester: negativ.
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