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Hobz

L-applikazzjonijiet ghall-ghoti tat-trademark tal-Ikel ta’ Kwalitd Gholja (KME) jistghu jigu
sottomessi ghal prodotti msejha “hobz” li huma maghmula principalment mid-dqiq tal-hbub tac-
cereali bl-uzu tal-metodu indirett b’ghagina ffermentata (bil-hmira jew minghajr hmira mizjuda) u
li I-produzzjoni taghhom tinvolvi l-produzzjoni tal-ghagina, l-iffurmar, iz-zieda tal-hmira sabiex I-
ghagina togghod u titla’, u I-hami taghha, sabiex sussegwentement il-prodott jitgieghed fis-suq
f’forma ppakkjata jew mhux ippakkjata. Il-kundizzjonijiet tal-produzzjoni jridu jikkonformaw mal-
legizlazzjoni Ungeriza u tal-UE fis-sehh, u l-prodott lest irid jikkonforma mhux biss mal-Kodici
tal-TIkel Ungeriz izda wkoll mar-rekwiziti li gejjin .

Elementi obbligatorji
Kriterji ghall-ingredjenti:

- Il-produzzjoni tista’ ssir biss minn materja prima domestika tad-dqiq, li ghaliha l-ittestjar tat-
tossina DON huwa obbligatorju fuq bazi trimestrali, abbazi tal-kejl tal-laboratorju jew tal-
mithna.

- Jistghu jintuzaw biss l-ingredjenti elenkati fil-Kodici tal-Ikel Ungeriz (Codex Alimentarius
Hungaricus), bl-ec¢ezzjoni ta’ dawn li gejjin:

= prodott tal-hmira bhala sostitut ta’ ghagina ffermentata

» prodotti tas-sojja

= 7ejt tal-palm jista’ jintuza biss jekk ikollu c¢-certifikazzjoni sostenibbli

RSPO

» preservattiv

= acidu acetiku ta’ grad alimentari

» hall tal-ikel

» lagx tal-patata.
Fil-kaz ta’ prodotti li huma maghmula b’teknologija li ma tuzax hmira mizjuda, il-kulturi
starter langas ma ghandhom jintuzaw.

Kriterji ghall-prodott lest:

- Il-prodott jista’ jsir biss bl-uzu tal-metodu indirett b’ghagina ffermentata (bil-hmira jew
minghajr il-hmira mizjuda).
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- Fil-manifattura ta’ prodotti arrikkiti bil-patata, 1-aggettiv “patata” jista’ jintuza jekk il-
proporzjon ta’ patata mghollija fil-piz totali ta’ dqiq ikun mill-inqas 12 % (w/w).

- L-isem “hobz” kif imsemmi fil-Kodici tal-Ikel Ungeriz ghandu jigi ssupplimentat bl-aggettiv
“ghagina ffermentata” u, sal-punt li I-ghagina ffermentata ma jkun fiha 1-ebda hmira mizjuda,
ghandha tintuza biss id-dikjarazzjoni “prodott b’ghagina ffermentata minghajr hmira mizjuda”
(it-terminu starter tal-ghagina ffermentata salvagga ma jistax jintuza).

- Acidita:

- fil-kaz ta' hobz tas-segala u hobz integrali: 5-10
- fil-kaz ta’ hobz iehor: 4-8

Il-hobz bit-trademark KME ma jistax jigi prodott ghall-iffrizar.
Data minima ta’ durabbilta ghall-prodotti mhux ippakkjati: sa mhux aktar minn 3 ijiem.

Fil-kaz ta’ prodotti ppakkjati, it-teknologija tal-process tal-ippakkjar tiddetermina d-data minima
ta’ durabilita.

Indikaturi tat-teknologija ghall-istarter tal-
ghagina ffermentata:

o id-dags tal-istarter tal-ghagina ffermentata — minimu ta’ 40 % (ww)
o id-densita tal-istarter tal-ghagina ffermentata: minimu ta’ 60 % (w/w)
o il-hin mehtieg biex l-istarter tal-ghagina ffermentata jibda joghla: mill-ingas 10 sighat

Elementi fakultattivi
L-applikazzjonijiet ghall-ghoti tat-trademarks tal-Tkel ta’ Kwalita Gholja (KME) jistghu jigu
sottomessi ghal prodotti li, minbarra r-rekwiziti obbligatorji msemmija hawn fuq, jikkonformaw

ukoll ma’ mill-inqas punt wiehed f’kull wahda mill-kategoriji tal-elementi fakultattivi I u II.

I. Il-process tal-produzzjoni:

Awtomonitoragg tal-prodott

1. Ittestjar aleatorju tal-prodott, fl-impjant, mil-lottijiet ta’ produzzjoni ta’ kuljum (ghal
parametri organolettici, fizikokimici u mikrobijologici).
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2. L-uzu ta’ metodi fl-impjant, li fil-qafas tieghu l-processi ta’ produzzjoni, il-kwalita tal-
prodott u l-igjene jigu ttestjati b’mod regolari, mizuri korrettivi bbazati fuq is-sejbiet jigu
implimentati, prattiki tajba jigu stabbiliti u l-persunal jinghata tahrig kif xieraq.

3. L-ittestjar tal-prodott fil-qafas tal-awtomonitoragg: il-holgien ta’ tabella ta’ kontroll tal-
kwalita ghar-rapprezentazzjoni grafika ta’ valuri analitici u mikrobijologici, bl-iffissar ta’
valuri ta’ gwida, limitu ta’ twissija u/jew valuri ta’ limitu. Dawn il-valuri ghandhom
jitgabblu mad-data attwali migbura mill-awtomonitoragg, u, jekk mehtieg, ghandhom
jittiehdu mizuri xierqa.

4. Tt-testijiet ghandhom jitwettqu minn laboratorji interni jew esterni awtorizzati taht l-iskema
ta’ awtomonitoragg, fir-rigward tal-kriterji 1i gejjin:
¢ [l-kontenut ta’ melh espress bhala NaCl fir-rigward tal-materja niexfa tal-farka hobz
(crumb)
Acidita
e Piz

Minimu ta’ disa’ kampjuni aleatorji minn lottijiet ta’ produzzjoni differenti, prodotti u
mibghuta ghall-kummercjalizzazzjoni fis-sena partikolari, ghandhom jigu ezaminati kull
sena b’mod li jigi inkluz mill-ingas kampjun wiehed minn kull trimestru kalendarju.

5. Ittestjar mikrobijologiku tal-prodott ghas-Salmonella u 1-E.coli, ghall-parametri tal-moffa,
fejn it-testijiet ghandhom jitwettqu kull xahrejn minn laboratorju proprju jew estern.

6. Trid tkun inkisbet certifikazzjoni ISO 22000, BRCGS FOOD, FSSC 22000 jew IFS.

Process tal-produzzjoni tal-prodott
7. L-uzu ta’ materjali bazi¢i u/jew ancillari li jkollhom it-trademark KME

8. Il-verika ta’ detettur tal-metall jew detettur tar-raggi X fuq l-imballagg ghat-trasport kollu li

jkun hiereg.
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II. Sostenibbilta

L-uzu ta’ rizorsi ta’ energija rinnovabbli ekologici
9. L-applikant jikseb parti mill-energija tieghu minn sorsi rinnovabbli (ez. shana geotermali,

pannelli solari, bijogass).

L-uzu ta’ inputs/metodi teknologici ta’ gestjoni sostenibbli
10. L-ghazla ta’ fornituri li investew fil-protezzjoni ambjentali (it-trattament tal-ilma mormi, il-

gestjoni tal-iskart).

11. L-ghazla tal-fornituri li jikkonsenjaw materja prima minghajr imballagg (ez. dqiq bl-

ingrossa).

12. Gestjoni iktar effi¢jenti tar-rizorsi: 1-uzu ta’ teknologiji tal-ipprocessar li huma effi¢jenti fil-
materjali, fl-energija u fl-ilma u li jnagqgsu I-pressjoni fuq l-ambjent, u t-titjib tat-teknologiji li
diga jezistu (perezempju l-irkupru tas-shana rigenerattiva, 1-irkupru tas-shana mormija, it-titjib

tal-effi¢jenza tas-sistemi ta’ refrigerazzjoni u t-tnaqqis tal-konsum tal-energija).

13. L-uzu ta’ prodotti tat-tindif u detergenti ekologici.

14. L-iffrankar tal-ilma (ez. it-tnaqqis ta’ uzu specifiku tal-ilma, l-uzu ta’ ilma shun mormi
minn taghmir individwali ghal kompiti ta’ tindif sekondarji), teknologija tat-trattament tal-ilma

mormi effi¢jenti u ekologika.

15. Pussess ta’ Eco Vadis, B Corp jew klassifikazzjoni ohra tas-sostenibbilta rikonoxxuta

internazzjonalment.
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16. L-uzu ta’ soluzzjonijiet tal-imballagg ekologici (dags tal-imballagg imnagqgas jew materjali

tal-imballagg bijodegradabbli u kompostabbli).

Distanza tat-trasport

17. Il-materja prima uzata fil-produzzjoni tal-prodott tintbaghat lill-impjant tal-ipprocessar

minn go ragg ta’ 100 kilometru.
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