Zgodnie z art. 78 ust. 2 ustawy o rolnictwie (Dziennik Urzedowy Republiki Chorwacji nr
118/18, 42/20, 127/20 — orzeczenie Trybunatu Konstytucyjnego Republiki Chorwacji, 52/21,
152/22 i 152/24) Minister Rolnictwa, LeSnictwa i Ryboléwstwa, za uprzednia zgoda Ministra

Spraw Zagranicznych i Europejskich, niniejszym przyjmuje:
ROZPORZADZENIE

ZMIENIAJACE ROZPORZADZENIE W SPRAWIE DZEMOW OWOCOWYCH,
GALARETEK, MARMOLAD, KONSERW I SEODZONEGO PRZECIERU Z
KASZTANOW

Artykut 1

W art. 2 rozporzadzenia dotyczacego dzemow owocowych, galaretek, marmolad, przetworow

i stodzonego pure z kasztanow (OG nr 84/19) wprowadza sie nastepujace zmiany:

,INiniejsze rozporzadzenie transponuje do ustawodawstwa chorwackiego nastepujace akty

prawne Unii Europejskiej:

- Dyrektywa Rady 2001/113/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszaca sie do dzemow
owocowych, galaretek i marmolad oraz stodzonego przecieru z kasztanéw przeznaczonych do
spozycia przez ludzi (Dz.U. L 10 z 12.1.2002), ostatnio zmieniona dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1438 z dnia 14 maja 2024 r. zmieniajaca dyrektywy Rady
2001/110/WE odnoszace sie do miodu, 2001/112/WE odnoszace sie do sokéw owocowych i
niektorych podobnych produktow przeznaczonych do spozycia przez ludzi, 2001/113/WE
odnoszace sie do dzemow owocowych, galaretek i marmolady oraz stodzonego przecieru z
kasztanéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi oraz 2001/114/WE odnoszace sie do
niektérych rodzajéw czeSciowo lub catkowicie odwodnionego mleka konserwowanego

przeznaczonego do spozycia przez ludzi (Dz.U. L 1438 z 24.5.2024).”.



Artykut 2

Art. 4 ust. 2 otrzymuje brzmienie:

»(2) Wylacznie skladniki wymienione w zalaczniku II i zalaczniku III do niniejszego
rozporzadzenia moga by¢ stosowane do wytwarzania produktéw okreslonych w zalaczniku I

do niniejszego rozporzadzenia.”;

Artykut 3

Art. 5 ust. 1 otrzymuje brzmienie:

,»(1) Produkty okreSlone w zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia musza zawieraC co
najmniej 60 % rozpuszczalnej suchej masy, oznaczonej za pomoca refraktometru, z
wyjatkiem produktow speliajacych wymogi rozporzadzenia (WE) nr 1924/2006 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r. w sprawie oswiadczen zywieniowych i
zdrowotnych dotyczacych Srodkéow spozywczych (Dz.U. L 404 z 30.12.2006), w zakresie
ograniczonej zawarto$ci cukru, oraz produktéw, w ktérych cukry zostaly catkowicie lub

czeSciowo zastgpione substancjami stodzacymi.”

Artykut 4

W art. 9, po ust. 2 dodaje sie ust. 3 w brzmieniu:

»(3) W przypadku marmolady cytrusowej wytwarzanej z trzech lub wiecej owocow
oznaczenie rodzajow owocOw mozna zastagpiC oznaczeniem »marmolada z owocow

mieszanych« lub »marmolada z owocow [x]«, gdzie x oznacza liczbe owocéw”.

Artykut 5

Skres$la sie art. 11.



Artykut 6

Art. 12 otrzymuje brzmienie:

»Wskazania, o ktérych mowa w art. 10 ust. 1 niniejszego rozporzadzenia, muszq byc¢

umieszczone w tym samym polu widzenia co nazwa produktu oraz zapisane w sposob

wyrazny i czytelny.”;

Artykut 7

Skresla sie art. 13.

Artykut 8

W zalaczniku I ust. 1 i 2 otrzymujg brzmienie:

»1. ,Dzem” jest doprowadzona do odpowiedniej zelowej konsystencji mieszaning cukrow,
pulpy lub przecieru z co najmniej jednego rodzaju owocéw oraz wody. Jednakze, dzem

cytrusowy mozna otrzymac z catych owocéw, pokrojonych w paski lub plastry.

[lo$¢ pulpy lub przecieru uzytych do wytworzenia 1000 g produktu koricowego nie moze by¢
mniejsza niz:
— 450 g — ogolnie;

— 350 g w przypadku czerwonych porzeczek, owocéw jarzebiny, owocow rokitnika,

czarnych porzeczek, owocéw dzikiej rozy i pigwy,
— 180 g w przypadku imbiru;
— 230 g w przypadku owocow nerkowca,

— 80 g w przypadku marakui.

2. ,Dzem ekstra” jest doprowadzona do odpowiedniej zelowej konsystencji mieszaning
cukréw, niezageszczonej pulpy z co najmniej jednego rodzaju owocow oraz wody. Dzem
ekstra z owocow dzikiej rozy oraz dzem ekstra z malin, jezyn, czarnych porzeczek, borowek

i czerwonych porzeczek, bez pestek, mozna jednak otrzymac catkowicie lub czeSciowo



z niezageszczonego przecieru z poszczegdlnych owocow. Dzem cytrusowy ekstra mozna

otrzymac z catych owocéw, pokrojonych w paski lub w plastry.

Przy wytwarzaniu dzemu ekstra nastepujacych owocow nie wolno miesza¢ z innymi
owocami: jabtek, gruszek, $liwek o nieodstajacych pestkach, melonéw, arbuzéw, winogron,

dyni, ogorkow i pomidorow.

Ilo$¢ pulpy uzytej do wytworzenia 1000 g produktu koncowego nie moze by¢ mniejsza niz:

— 500 g — ogolnie;

— 450 g w przypadku czerwonych porzeczek, owocOw jarzebiny, owocow rokitnika,

czarnych porzeczek, owocow dzikiej rozy i pigwy,
— 280 g w przypadku imbiru;
— 290 g w przypadku owocow nerkowca,

— 100 g w przypadku marakui.

W pkt 5 wyraz ,Marmolada” zastepuje sie wyrazami ,,Marmolada cytrusowa”;

W pkt 6 po stowie ,produkty” dodaje sie stowa ,zdefiniowane w pkt 5 niniejszego

zalacznika”.

Artykut 9

Zalacznik II otrzymuje brzmienie:

»ZATWIERDZONE SKEADNIKI DODATKOWE

W produktach okreslonych w Zalaczniku I do niniejszego rozporzadzenia mozna stosowac

nastepujace dodatkowe skladniki:

— miod, zgodnie z definicja zawarta w rozporzadzeniu dotyczacym miodu (Dziennik
Urzedowy Republiki Chorwacji) nr 53/15 i 47/17) we wszystkich produktach jako catkowity

lub czesciowy substytut cukréw,

— sok owocowy, zageszczony lub nie: jedynie w dzemie,



— sok z owocow cytrusowych, zageszczony lub nie: w produktach sporzadzonych z innych

typow owocow: tylko w dzemie, dzemie ekstra, galaretce i galaretce ekstra,

— soki zczerwonych owocéw, zageszczony lub nie: jedynie w dzemie i dZzemie ekstra,
wytworzonych z owocow dzikiej rézy, truskawek, malin, agrestu, czerwonych porzeczek,

sliwek i rabarbaru,

— sok zburakow c¢wiklowych, zageszczony lub nie: jedynie w dzemie i galaretce,

wytworzonych z truskawek, malin, agrestu, czerwonych porzeczek i sliwek,

— olejki eteryczne z owocdw cytrusowych: jedynie w marmoladzie z owocow cytrusowych

i marmoladzie galaretkowej,

jadalne oleje i thuszcze jako srodki przeciwpienigce: we wszystkich produktach.
— ciekle pektyny: we wszystkich produktach.
— skodrka z owocow cytrusowych — w dzemie, dzemie ekstra, galaretce i galaretce ekstra,

— liscie Pelargonium odoratissimum: w dzemie, dzemie ekstra, galaretce i galaretce ekstra

wytwarzanych z pigwy,

— spirytus, wino i likier winny, orzechy, aromatyczne ziola, przyprawy korzenne, wanilia i

ekstrakty waniliowe — we wszystkich produktach,
— wanilina: we wszystkich produktach oraz

— dodatki do zywnosci zatwierdzone zgodnie z rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow do zZywnosci (Dz.
Urz. UE L 354 z 31.12.2008).”

Artykut 10

W Zalaczniku IT1, w tytule sekcji ,,1. Definicje”, numer ,,1” zostaje zastapiony przez: ,,I.”

Numer i nazwa sekcji ,,2. Obrébka” otrzymuje nastepujace brzmienie: ,II. Obrobka

skladnikéw”.

Punkt 1 otrzymuje nastepujace brzmienie:

»okladniki zdefiniowane w sekcji 1 pkt 1, 2, 3 i 4 niniejszego Zalacznika mogg byc¢

poddawane obrébce w nastepujacy sposéb:



— podgrzewane, chtodzone lub mrozone,
— suszone przez zamrazanie

— zageszczane, w zakresie, w jakim jest to technicznie mozliwe.”



Artykut 11

Produkty wyprodukowane i opatrzone etykietami zgodnie z rozporzadzeniem dotyczacym
dzemoéw owocowych, galaretek, marmolad, przetworéw i stodzonego pure z kasztanéw (OG
nr 84/19) i wprowadzone do obrotu przed dniem 13 czerwca 2026 r. moga pozosta¢ w obrocie

do uptywu ich daty waznosci.

Artykut 12
Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie 6smego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku

Urzedowym Republiki Chorwacji.
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