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prijaty dne 11. prosince 2025.

Na zakladé § 6 — § 7a nafizeni o potravinovém pravu (2006:813) Svédska
potravinaiska agentura stanovi' niZe uvedené.

Uvodni ustanoveni

§ 1 Tato narizeni obsahuji ustanoveni tykajici se dZemu, dZemu vybérového
(Extra), marmelady, marmelady vybérové (Extra), citrusové marmelady,
rosolové marmelady, rosolu, rosolu vybérového (Extra) a kaStanového krému.

Predpisy se nevztahuji na vyrobky urcené k vyrobé cukrarskych vyrobka,
dortii nebo susenek.

§ 2 Obecna ustanoveni tykajici se tidajli o potravinach jsou uvedena v:

- narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani
informaci o potravinach spotfebiteltim, o zméné nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruSeni
smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice
Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES,
smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES a narizeni Komise (ES) ¢.
608/2004 a

- nafizeni Svédské potravinarské agentury (LIVSFS 2014:4) o informacich o
potravinach.

! Viz smérnice Rady 2001/113/ES ze dne 20. prosince 2001 o ovocnych dZemech, rosolech a marmeladach a
kasStanovém krému urcenych k lidské spottebé, ve znéni smérnice Evropského parlamentu a Rady (EU)
2024/1438. Rovnéz viz smérnice Evropského parlamentu a Rady (EU) 2015/1535 ze dne 9. zati 2015 o postupu
pfi poskytovani informaci v oblasti technickych predpisi a predpist pro sluzby informacni spolecnosti.
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Pojmy a definice

8 3 Definice dZemu, dZemu vybérového (Extra), marmelady, marmelady
vybérové (Extra), citrusové marmelady, rosolové marmelady, rosolu, rosolu
vybérového (Extra) a kaStanového krému jsou uvedeny v priloze 1.

Slozky a suroviny

§ 4 Pri vyrobé produktti uvedenych v § 1 prvnim odstavci mohou byt pouzity
pouze slozky uvedené v priloze 2 a suroviny, které spliiuji poZadavky prilohy 3.

Nazvy

8§ 5 Nazvy uvedené v priloze 1 jsou zakonnymi nazvy v souladu s nafizenim
(EU) ¢. 1169/2011.

§ 6 Nazev musi byt doplnén idajem o pouzité odrtidé nebo pouzitych odrtidach
ovoce. Tyto tdaje se uvadéji v sestupném poradi podle hmotnosti.

Pokud produkt sestava ze tfi nebo vice odriid ovoce, mtize byt tidaj o
pouzitych odriidach ovoce nahrazen vyrazem ,,smiSené ovoce* nebo podobnym
vyrazem nebo tidajem o poctu pouzitych odriid ovoce.

§ 7 Nazvy uvedené v priloze 1 mohou byt pouZity spolu s nazvy jinych vyrobki,
pokud byly tyto nazvy tradicn€ pouZzivany a produkty nelze zaménit s produkty
vymezenymi v této priloze.

Oznaceni

§ 8 V oznaceni musi byt obsah ovoce uveden vyrazem ,,mnozstvi ovoce: ...g na
100 g*“ v konecném vyrobku, pripadné po odecteni hmotnosti vody pouZité pri
pripravé vodného extraktu.

§ 9 Udaj o obsahu ovoce musi byt na obalu uveden jasné ¢itelnym pismem ve
stejném zorném poli jako nazev.

1. Tato narizeni vstupuji v platnost dnem 14. cervna 2026.

2. Témito nafizenimi se zrusuji nafizeni Svédské narodni potravinaiské agentury
(LIVSFS 2003:17) o dZemech, rosolech a marmeladach.

3. Produkty uvedené na trh nebo oznacené pred 14. Cervnem 2026 v souladu se
starymi pravidly mohou byt nadale uvadény na trh az do vycerpani zasob.
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CHRISTINA NORDIN

Dick Moberg
(Pravni oddéleni)
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Priloha ¢.

(k LIVSFS 2025:6)

Definice a nazvy

NiZe jsou uvedeny nazvy a souvisejici definice dZemu, dZzemu vybérového
(Extra), marmelady, marmelady vybérové (Extra), citrusové marmelady,
rosolové marmelady, rosolu, vybérového rosolu (Extra) a kastanového krému.

Pokud je v jednom produktu smichano nékolik druhti ovoce, snizZi se minimalni
obsah stanoveny niZe pro rtizné odriidy ovoce umérné k procentualnim
hodnotam pouZzitym u prisluSnych druhti ovoce.

Dzem a marmeldda

smés cukri, vody a pulpy a/nebo diené jednoho nebo vice druhti ovoce, jina nez
marmelada z citrusovych plodi, s odpovidajici texturou rosolu;

Citrusovy dZem lze ziskat z celého ovoce, nakrajeného na prouzky a/nebo
platky.

Mnozstvi duZiny a/nebo pyré pouZzité k vyrobé 1 000 g hotového vyrobku nesmi
byt niZsi, nez:

- 450 g jako obecné pravidlo;

- 350 g u Cerveného rybizu, jefabin, rakytniku, Cerného rybizu, Sipki a kdouli;
- 180 g u zazvoruy;

- 230 g u plodti kesu a

- 80 g u plodii mucenky.

DZem vybérovy (Extra) a marmeldda vybérova (Extra)

smés cukrii, vody a nekoncentrované pulpy z jednoho nebo vice druhii ovoce, s
vyjimkou citrusovych plodl v pfipadé marmelady vybérové (Extra), s vhodnou
konzistenci obdobnou rosolu;

dZem vybérovy (Extra) a marmelada vybérova (Extra) z Sipkt a dZem vybérovy
(Extra) a marmelada vybérova (Extra) z malin, ostruzin, z Cerného rybizu,
bortivek a z cerveného rybizu zbavenych pecicek Ize vyrabét vylucné nebo
zCasti z nekoncentrované dren€ z prisluSného ovoce.

Vybérovy dZem (Extra) z citrusovych plodi mtize byt vyroben z celého plodu,
nakrajeného na prouzky nebo platky.

Pri vyrobé dZemu vybérového (Extra) a marmelady vybérové (Extra) nesmi byt
smichany s jinymi druhy ovoce tyto druhy ovoce: jablka, hrusky, Svestky se
semeny nebo peckami, melouny, melouny vodni, hrozny, dyné, okurky a rajcata.
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Mnozstvi duZiny a/nebo pyré pouZité k vyrobé 1 000 g hotového vyrobku nesmi
byt nizsi, nez:

500 g jako obecné pravidlo;

450 g u cerveného rybizu, jefabin, rakytniku, ¢erného rybizu, Sipkt a kdouli;
280 g u zazvoru;

290 g u plodi keSu a

100 g u plodi mucenky.

DzZem z citrusovych plodti

Smés vody, cukri a jednoho nebo nékolika téchto produktii ziskanych z
citrusovych plodi: pulpy, dfené, stavy, vodnych extraktti a kiliry, zpracovana do
vhodné rosolovité konzistence.

Vyraz ,,z citrusovych plodi“ mize byt nahrazen druhem pouZitého citrusového
ovoce.

Mnozstvi citrusového ovoce pouZitého k vyrobé 1 000 g hotového vyrobku
nesmi byt nizZsi nez 200 g, z ¢ehoZ musi byt alespon 75 g ziskano z endokarpu.
Rosolovda marmelada

Tento nazev smi byt pouZit k oznaceni citrusové marmelady, ktera neobsahuje
Zadné nerozpustné latky, s vyjimkou malych mnoZstvi jemné nakrajené kiiry.
Zelé

Vhodné Zelatinovana smés cukrii a Stavy a/nebo vodnych extrakti z jednoho
nebo vice druhti ovoce.

Mnozstvi ovoce a/nebo vodniho vyluhu pouzité k vyrobé 1 000 g hotového
vyrobku nesmi byt nizsi, nez je stanoveno pro vyrobu dZzemu. Tato mnoZstvi se
vypocitaji po odecteni hmotnosti vody pouZzité pri pripravé vodnych extraktt.

Rosol vybérovy (Extra)

MnozZstvi ovocné st'avy a/nebo vodnich vyluhii pouzitych k vyrobé 1 000 g
hotové vyrobku nesmi byt niZsi neZ mnoZstvi stanovené pro vyrobu vybérového
dZemu (Extra). Tato mnoZstvi se vypocitaji po odecteni hmotnosti vody pouZité
pii pripravé vodnych extrakta.

Pti vyrobé rosolu vybérového (Extra) se nesmi smichat tyto ovocné odridy s
jinymi ovocnymi odriidami: jablka, hrusky, Svestky s peckami, melouny,
melouny vodni, hrozny, dyné, okurky a rajcata.
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Kastanovy krém

Smés s vhodnou konzistenci sestavajici z vody, riznych forem cukru a nejméné
380 g rozmackanych kastanii na kasi (z Castanea sativa) na 1 000 g konecného
produktu.
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Priloha ¢.
2
(k LIVSFS 2025:6)

Slozky

Nasledujici slozky mohou byt pouzity v produktech definovanych v priloze 1,
jak je popsano niZe:

Med: ve vSech produktech za tucelem uplného nebo castecného nahrazeni
raznych forem cukru.

Ovocné Stavy, téZ koncentrované: pouze v dzemech a marmeladach (kromé
citrusovych marmelad).

Ovocnd Stdva z citrusovych plodi, téZ koncentrovand, v produktech
vyrobenych z jinych druhii ovoce: pouze v dZzemu, dZemu vybérovém
(Extra), marmelad€, vybérové marmeladé (Extra), rosolu a vybérovém
rosolu (Extra).

Stava z cerveného ovoce, téZ koncentrovand: pouze v dZemu a vybérovém
dZemu (Extra) vyrobeném ze Sipki, jahod, malin, angrestu, ¢erveného
rybizu, Svestek a rebarbory.

Stava z Cervené repy, téZ koncentrovand: pouze v dZemu a rosolu
vyrobeném z jahod, malin, angreStu, Cerveného rybizu a Svestek.

Eterickeé oleje z citrusovych plodii: pouze v marmeladé a rosolové
marmelade.

Jedlé oleje a tuky jako cinidlo proti pénéni: ve vSech produktech.
Tekuty pektin: ve vSech produktech.

Endokarp citrusovych plodii: v dZemu, vybérovém dZzemu (Extra),
marmeladé, vybérové marmeladé (Extra), rosolu a vybérovém rosolu
(Extra).

Listy z pelargonium odoratissimum: v dZzemu, vybérovém dZemu (Extra),
rosolu a vybérovém rosolu (Extra), pokud jsou vyrobeny z kdouli.

Lihoviny, vina a likér, ofechy, aromatické byliny, koreni, vanilka a vanilkové
extrakty: ve vSech produktech.

Vanilin: ve vSech produktech.

Potravinarské pridatné latky povolené v souladu s narizenim Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 o potravinarskych pridatnych latkach.
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Priloha ¢. 3
(k LIVSFS 2025:6)

Suroviny

V produktech definovanych v ptiloze 1 mohou byt pouZity pouze suroviny, které
splfuji nasledujici poZzadavky:

I. Suroviny

Ovoce

Cerstvé, neposkozené a dostatecné zralé ovoce obsahujici vSechny zékladni
prvky, po ociSténi, ofezani stonkt a odstranéni skvrn.

Rajcata, jedlé ¢asti stonki rebarbory, mrkev, sladké brambory, okurky, dyné,
melouny a melouny vodni se pro ucely tohoto narizeni rovnéz povazuji za
ovoce.

»Zazvorem“ se rozumi jedly koren zazvorového ovoce v Cerstvém nebo
konzervovaném stavu. Zazvor lze suSit nebo konzervovat v sirupu.

Ovocnd pulpa

Ovocna pulpa — jedlé casti celého ovoce, pripadné bez kiiry, semen, jader apod.,
které mohly byt nakrajeny na platky nebo drceny, ale nebyly redukovany na
protlak.

(Ovocna) drer

Ovocna dren — jedlé ¢asti celého ovoce, v pripadé potieby bez kiiry, semen,
jader apod., které byly protlacenim pres sito nebo podobnym postupem
redukovany na protlaky.

Vodny extrakt (z ovoce)

Vodné ovocné extrakty obsahujici vSechny vodorozpustné slozky ovoce po
ztratach, které nevyhnutelné vyplyvaji z jejich obvyklé produkce.

Vsechny formy cukru

Povolené formy cukru jsou:
- formy cukru definované v nafizenich Narodni potravinarské agentury

(LIVSEFS 2003:11) o cukru,
- fruktézovy sirup
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- — cukry extrahované z ovoce a
- hnédy cukr.

I1. Zpracovani surovin

Ovoce, ovocnou pulpu, ovocné protlaky a ovocné vodné extrakty lze
zpracovavat témito zptisoby:

- tepelnou upravou, zchlazenim nebo zmrazZenim;

- suSenim mrazem a

- koncentrovanim, do miry, ktera je technicky moZna.

Meruriky a Svestky pouZivané pri vyrobé dZemu mohou byt rovnéz zpracovany
jinymi procesy suSeni kromé suSeni ve zmraZeném stavu.

Citrusovou kuru Ize konzervovat v nalevu.

LIVSEFS 2025:6



	Definice a názvy
	I. Suroviny
	Ovoce
	Ovocná pulpa
	(Ovocná) dřeň
	Vodný extrakt (z ovoce)
	Všechny formy cukru

	II. Zpracování surovin


