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Maslové rohliky

Zéadosti o ochranné znamky ,,Vysoce jakostni potraviny (KME)“ a ,,Vysoce jakostni potraviny
zlatého stupné“ lze podavat vyhradné pro vyrobky vyrobené vyhradné z hladké pSenicné mouky
(BL 55), pekarského drozdi, soli, mléka s obsahem tuku 2,8 % nebo suSeného mléka s vysokym
obsahem tuku, masla, cukru a vody, pricCemzZ z téchto prisad se hnéte a vali tésto, poté se vytvori
oteviené pilmeésice, které nakynou a pozdéji se upecou.

Povinné prvky

Zadosti o ochrannou zndmku ,,Vysoce jakostni potravina“ (KME) a ,,Vysoce jakostni potravina
zlaté tridy“ lze podat pro vyrobky s nazvem ,,maslové rohliky* (tzv. ,vajas kifli“), pokud jejich
vyrobni podminky spliiuji platné madarské a evropské pravni predpisy a kromé prislusSnych
ustanoveni mad’arského potravinového kodexu (Codex Alimentarius Hungaricus) spliuji vyrobky
nasledujici poZadavky.

Nize uvedené slozky mohou byt pouzity pouze v téchto mnozstvich:

Hladka pSeni¢nd mouka (BL 55)

Sal 1,2 % v poméru k hmotnosti mouky

Cukr 4 % v poméru k hmotnosti mouky

Pekarské kvasnice 1-4 % v poméru k hmotnosti mouky

Mléko nejméné 30 % v poméru k hmotnosti mouky, s

obsahem tuku 2,8 % (nebo 3 % suSené mléko s
vysokym obsahem tuku v poméru k hmotnosti
mouky")

Maslo? nejméné 5 % v poméru k hmotnosti mouky

Pitna voda

Kuchyrisky olej (pouze jako separacni
prostiedek)

Zivotné dilezity lepek (v piipadé potieby)

! s obsahem tuku 26 % (m/m) nebo vice, aviak méné ne 42 % (m/m)
%5 obsahem tuku nejméné 80 % (m/m), aviak nejvyse 90 % (m/m)
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Maslové rohliky lze pripravit pfimou nebo nepfimou metodou.

Neprima metoda ma nasledujici technologické parametry pro kvasek:
- MnozZstvi kvasku — minimalné 20 % (hmot.)
- Hustota kvasku — minimalné 80 % (hmot.) v poméru k mouce kvasku
- PouZiti kvasnic — 1 % (hmot.) v poméru k mouce
- Doba k nakynuti kvasku je nejméné 6 hodin.

Maslové rohliky se nesmi pripravovat za icelem zmrazeni.

Vyrobek muiZe byt uveden na trh nebaleny a ochranna zndmka muze byt vystavena s logem

pripevnénym pred vyrobkem.

Pozadavky na jakost

Fyzikdlni a chemické vlastnosti

Tykajici se suSiny vnitini struktury

— obsah soli vyjadreny jako procento NaCl maximalné
— obsah tuku nejméné
— obsah cukru nejméné

Organoleptické vlastnosti

1,3 % (hmot.)

5,0 % (hmot.)
3,0 % (hmot.)

Tvar: tvar uzavieného krouzku nebo otevieného piilmésice specificky pro typ vyrobku, ktery by

nemél byt deformovany.

Kurka: leskla, zlatoZluta az Cervenohnéda barva; nesmi byt popraskand, zneciSténa sazemi,

spalend, rozmocena nebo vyrazné posSkozena.

Drobenka: dobie upecCena, neoddélena od kurky, odpovidajici povaze mouky pouZité pri
vyrobé, jednotné barvy, s pruznou, volnou strukturou a tenkou sténou p6rt; na dotek hedvabné;
nesmi byt drobiva, lepkava, rozpadava; nesmi obsahovat cizi latky, hrudky ani byt poSkozena

mikroorganismy.

Chut’ a viné: cukr a maslo musi byt jasné rozpoznatelné, harmonické, s maslovou vutni

typickou pro tento vyrobek, nesmi obsahovat cizi chuté a pachy.
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Volitelné prvky

Zéadosti o ochranné zndmky ,,Vysoce jakostni potraviny” (KME) a ,,Vysoce jakostni potraviny
zlatého stupné“ Ize podat pro vyrobky, které kromé vySe uvedenych povinnych pozadavkt spliuji
také alesponi jeden bod v kazdé z kategorii nepovinnych prvki I a II.

L Postup vyroby

Vlastni kontrola

1.

Namatkova kontrola vyrobku na misté z dennich vyrobnich SarZi (co se tyce
organoleptickych, fyzikalnich a mikrobiologickych parametri).

PouZivani metod v zavodé, pomoci nichZ jsou pravidelné testovany a dokumentovany
vyrobni procesy, kvalita vyrobkli a hygiena, na zakladé zjiSténi jsou pfijimana napravna
opatteni, identifikovany osvédcené postupy a zaméstnanci jsou odpovidajicim zplisobem
Skoleni.

ZkouSeni vyrobkt v ramci vlastni kontroly: vytvoreni grafu kontroly kvality pro grafické
znazornéni analytickych a mikrobiologickych hodnot s uvedenim orientacnich hodnot,
varovnych prahovych hodnot a/nebo meznich hodnot. Tyto hodnoty se porovnavaji se
skuteCnymi udaji nashromaZdénymi pfi vlastni kontrole a v pfipadé potieby se prijimaji
odpovidajici opatfeni.

V ramci systému vlastni kontroly musi byt zkousky provadény vnitropodnikovymi nebo
externimi laboratofemi s ohledem na tato kritéria:

— Obsah suSiny

— Obsah cukru ve vztahu k suSiné

— Obsah soli ve vztahu k suSin€, vyjadreny jako procento NaCl

— Obsah tuku ve vztahu k suSiné

Nejméné devét nahodnych vzorki z riznych vyrobnich Sarzi, vyrobenych a odeslanych k
uvedeni na trh v daném roce, se kaZdorocné prezkouma tak, aby byl z kaZdého
kalendarniho ctvrtleti zafazen alesponi jeden vzorek.

Mikrobiologické zkouSeni vyrobku na parametry Salmonella (n=10, m=M=0/25 g) a E. coli
(n=5 c=2 m=0/g, M=10), pricemzZ zkousky musi byt provadény 3krat mésicné vlastni nebo
externi laboratori.

Systémy bezpecnosti potravin a fizeni kvality certifikované nezavislou organizaci (napft.
IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000), vlastnictvi osvédcujiciho certifikatu.
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1I. Udrzitelnost

Ochrana zivotniho prostredi (sniZeni ekologické stopy, zelena logistika)

7.

10.

11.

Vyuzivani obnovitelnych zdroju energie Setrnych k Zivotnimu prostiredi

Podnik/uchazec ziskava pri vyrobé produktu nebo pfi jeho zpracovani urcitou Cast energie z
obnovitelnych zdroji (napr. terméalni voda, geotermalni energie, solarni panely, bioplyn).

(Podnik md certifikovany ekologicky produkt, ekologickou sluzbu nebo proddvd zelenou
energii /slunecni energii, vétrnou energii, vodni energii, bioplyn, geotermdlini energii).

Doklad o rozloZeni celkové spotreby elektrické energie a obnovitelné elektrické energie za
posledni financni rok).

Vyuzivani udrzitelnych vstupnich/technologickych metod Fizeni

U¢innéjsi hospodafeni se zdroji, hospodafeni s materialy, energii a vodou a modernizace
zpracovatelskych technologii sniZujicich zatéZ na Zivotni prostfedi (napf. regenerativni
zpétné ziskavani tepla, vyuZiti odpadniho tepla, zlepSeni ucinnosti chladicich systémi,
sniZeni spotfeby energie).

(Je tfeba prokadzat

- zda je v souladu s predpisy / md certifikaci v oblasti Zivotniho prostredi

- zda pro sviij provoz pouzivd kvalifikovany zeleny produkt nebo sluzbu.

Ma zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na environmentdlni a
socialni rizika a prileZitosti.

Je treba proveérit, jaky podil materidlii pouZivanych podnikem nebo podniky v jeho
hodnotovém retézci tvori recyklované, zpétné ziskané, obnovitelné a neobnovitelné suroviny
(obéhové hospoddarstvi).

Systém rekuperace energie na vyrobnich strojich.

(Napriklad pouziti jakéhokoli zafizeni, které zachycuje odpadni teplo kompresoru a
preddvad ho ddle. Recyklace tepelné energie pro jiné priimyslové procesy vyzadujici teplo
nebo pdru).

Uplatnéni systému environmentalniho managementu (KIR) nebo EMAS (systém
environmentalniho managementu a auditu) certifikovaného podle normy MSZ EN ISO
14001:2015.

(Priprava vyrocnich zprav, které uvadi spotrebu energie, nakladdani s odpady, spotrebu

vody a dalsi dopady na Zivotni prostredi.)

OsvédcCené a pravidelné pouZivané ekologické a/mebo vodou Setfici Cistici a tklidové
prostredky.

VEDJEGYIRODA Elelmiszerlanc-biztonsagi Centrum Nonprofit Kft. (ELBC Kft.)
(URAD PRO OCHRANNE ZNAMKY, Centrum pro bezpe&nost potravinového Fetézce, neziskova

spolecnost s ru¢enim omezenym)

H-1024 Budapest, Keleti Kéroly utca 24. H-1525 Budapest, P. O. Box 212 | vedjegy@elbc.hu | +36 30/306

4238 | kme.hu

4



(Osvedcujici certifikaty, bezpecnostni listy, specifikace, ochranné zndmky na obalech.
Osvédceni certifikacnich organti, napr. Ecocert, Zelend certifikace, Breeam, Leed.)

12. Vyuziti vedlejSich produktd, minimalizace ztrat produkt( a material.

(Podnik md zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. Podnik vyuZiva suroviny v souladu s
principy cirkularni ekonomiky, druhotné suroviny vyrobené z odpadu a pri navrhovani
vyrobkii zohledriuje poZzadavky obéhového hospoddrstvi, a to i v oblasti baleni vyrobkii.)

13. Provozovani systému nakladani s odpady Setrného k Zivotnimu prostredi. Tridény sbér a
recyklace odpadu v dokumentované podobé.

(Podnik ma povoleni k nakladani s organickymi znecistujicimi latkami, které pretrvavaji v
Zivotnim prostredi, po jejich preméné na odpad zptisobem, ktery nezneciStuje Zivotni
prostredi, vCetné jejich sbéru, prepravy, skladovani a skladkovani.)

14. U¢innd a ekologicka technologie €isténi odpadnich vod (nap¥. biologické ¢isténi odpadnich
vod).

15. Prokazané sniZeni specifické spotfeby vody.

(Napriklad vyuZiti teplé vody odtékajici z zarizeni pro sekunddrni cisténi, kapkové
zavlaZovani, sbér a recyklace destové vody, vyuZiti Sedé vody.)

e Zelena certifikace

16. Utedni certifikace udrZitelnosti uznévana a certifikovan v souladu s platnymi pravnimi
predpisy Evropské unie (napf., ale nikoli vylu¢né: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED,
ISCQ).

17. Dokumentovana zelenda ndkupni politika: uprednostiiovani dodavatelti, ktefi realizovali
investice do udrZitelnosti.

(Podnik provadi u svych dodavatelii environmentdIni hodnoceni produktii a/nebo sluZeb.
Prezentace toho, v jaké mire dodavatelé vyuZivaji napriklad obnovitelné zdroje energie, zda
zohledriuji energetickou narocnost budov, provozuji ekologicky systém nakladani s odpady,
minimalizuji dopad logistické sité a dopravy na Zivotni prostredi.

18. Podnik ma zavazek SBTI (Science Based Target Initiative).

19. Surovina pouZita pri vyrobé vyrobku pochazi z -certifikovaného ekologického nebo
extenzivniho zemédélstvi nebo ma sniZeny dopad na Zivotni prostfedi, coZ je doloZeno
jinymi védeckymi dikazy.

(Napr. vyrobky s ,,ekologickym oznacenim*, ekologicky vyrobek nebo sluzba.)
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¢ Pouzivani obalovych Feseni Setrnych viici Zivotnimu prostredi

20. U balenych vyrobki se pouzivaji obalova feSeni Setrna vici Zivotnimu prostiedi (mensi
obaly nebo alternativni obalové materialy, napt. kompostovatelné (s logem FSC nebo
PEFQC)).

21. Dodavatelé primarniho obalového materialu, které prichazeji do styku s vyrobkem, musi
mit certifikaci BRC nebo IFS PACsecure.

¢ Doprava

22. Hlavni sloZky pochazeji z vlastniho hospodarstvi nebo z oblasti do vzdalenosti 100 km od
zpracovatelského podniku.

(Misto produkce, vyroby a/nebo zpracovdni miize byt ve vzddlenosti do 100 km.)

23. Pripravky na ochranu rostlin, materialy, které zlepSuji nebo udrZuji drodnost ptdy, jsou
vyrobeny a do mista produkce dopravovany z okruhu 100 km.

24. Optimalizace dopravy, planovani tras v zajmu sniZzovani emisi.

(Program Lean & Green)
25. Produkt se dostava ke spottebiteli v ramci kratkého dodavatelského Fetézce.

Socialni aspekty
26. Existence auditu SMETA (Supplier Ethical Data Exchange).

27. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim darovani.

28. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim zabranéni vzniku jejich plytvani v oblasti
vyroby a logistiky.
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