Besluit nr. 2022-947 van 29 juni 2022 betreffende het gebruik van bepaalde benamingen ter aanduiding van levensmiddelen die plantaardige eiwitten bevatten
NOR: ECOC2212881D ELI: https://www.legifrance.gouv.fr/eli/decret/2022/6/29/ECOC2212881D/jo/texte Alias: https://www.legifrance.gouv.fr/eli/decret/2022/6/29/2022-947/jo/texte JORF Nr 0150 van 30 juni 2022 Tekst Nr 3

· Bijlage

Betrokken personen: beroepsbeoefenaren in niet-thuisvoeding en catering; levensmiddelendistributeurs; consumenten.
Betreft: vaststelling van regels voor het gebruik van benamingen ter aanduiding van producten van dierlijke oorsprong en daarvan afgeleide levensmiddelen met het oog op de beschrijving, het in de handel brengen of promoten van levensmiddelen die plantaardige eiwitten bevatten.
Inwerkingtreding: 1 Oktober 2022.
Opmerking: de tekst regelt het gebruik van namen ter aanduiding van producten van dierlijke oorsprong en levensmiddelen die deze bevatten, om producten die plantaardige eiwitten bevatten te beschrijven, in de handel te brengen of te promoten. Het betreft producten die plantaardige eiwitten bevatten die speciaal voor technologische of voedingsdoeleinden zijn samengesteld (bijvoorbeeld bereidingen op basis van vlees- en plantaardige eiwitten, waarvan de aanbiedingsvorm dicht bij een steak ligt) en/of ingrediënten van niet-dierlijke oorsprong met een significant eiwitgehalte (bv. een pasteitje die voornamelijk bestaat uit geagglomereerde linzen, waarvan de aanbiedingsvorm dicht bij een biefstuk ligt). De terminologie die specifiek is voor de sectoren die traditioneel met vlees en vis worden geassocieerd, mag dus niet worden gebruikt om te verwijzen naar producten die niet tot het dierenrijk behoren en die in wezen niet vergelijkbaar zijn.
Referenties: het besluit is vastgesteld voor de toepassing van artikel L. 412-10 van de Consumentenwet, zoals dat voortvloeit uit artikel 5 van wet nr. 2020-699 van 10 juni 2020 betreffende de transparantie van de informatie over landbouwproducten en levensmiddelen. De tekst kan worden geraadpleegd op de website van Légifrance - https://www.legifrance.gouv.fr.

De minister-president,
Gezien het verslag van de minister van Economische Zaken, Financiën en Industriële en Digitale Soevereiniteit,
Gezien Verordening (EU) nr. 1169/2011 van het Europees Parlement en de Raad van 25 oktober 2011 betreffende de verstrekking van voedselinformatie aan consumenten, tot wijziging van Verordeningen (EG) nr. 1924/2006 en (EG) nr. 1925/2006 van het Europees Parlement en de Raad en tot intrekking van Richtlijn 87/250/EEG van de Commissie, Richtlijn 90/496/EEG van de Raad, Richtlijn 1999/10/EG van de Commissie, Richtlijn 2000/13/EG van het Europees Parlement en de Raad, Richtlijnen 2002/67/EG en 2008/5/EG van de Commissie, en Verordening (EG) nr. 608/2004 van de Commissie, met name artikel 38 daarvan;
Gezien Richtlijn (EU) 2015/1535 van het Europees Parlement en de Raad van 9 september 2015 betreffende een informatieprocedure op het gebied van technische voorschriften en regels betreffende de diensten van de informatiemaatschappij;
Gezien de Consumentenwet, met name artikel L. 412-10 daarvan;
Gezien kennisgeving nr. 2021/638/F van 1 oktober 2021 aan de Europese Commissie en de reactie van deze laatste van 20 december 2021 en 17 januari 2022,
Besluit bij deze:
Artikel 1

De bepalingen van dit besluit zijn van toepassing op levensmiddelen die plantaardige eiwitten bevatten die op het Franse grondgebied worden vervaardigd.
In het kader van dit besluit wordt de volgende verstaan onder:
(1) 'plantaardige eiwitten': eiwitten geproduceerd door of afkomstig van organismen die behoren tot alle andere rijken dan het dierenrijk;
(2) ‘levensmiddelen van dierlijke oorsprong’: producten van dierlijke oorsprong en daarvan afgeleide levensmiddelen;
(3) „wettelijke benaming”: naam van een levensmiddel die wordt voorgeschreven door de wet- of regelgevende bepalingen van de Europese Unie die erop van toepassing zijn;
(4) „verwerking”: elke handeling die het oorspronkelijke product ingrijpend verandert, met inbegrip van verwarming, roken, gezouten, rijpen, drogen, marineren, extractie, extrusie of een combinatie van die procedés;
(5) „verwerkte producten”: levensmiddelen die afkomstig zijn van de verwerking van onverwerkte producten. Deze producten kunnen stoffen bevatten die noodzakelijk zijn voor de vervaardiging ervan of om hen specifieke kenmerken te verlenen;
(6) ‘Ingrediënt’: alle stoffen of producten, met inbegrip van aroma’s, levensmiddelenadditieven en voedingsenzymen, of elk bestanddeel van een samengesteld ingrediënt, die bij de vervaardiging of bereiding van een levensmiddel worden gebruikt en nog in het eindproduct aanwezig zijn, eventueel in gewijzigde vorm; residuen worden niet als ingrediënten beschouwd.
Artikel 2

Het is verboden om voor een verwerkt product dat plantaardige eiwitten bevat, het volgende te gebruiken of toe te wijzen:
(1) een wettelijke benaming waarvoor de voorschriften inzake de samenstelling van het betrokken levensmiddel niet voorzien in toevoeging van plantaardige eiwitten; 
(2) een naam die verwijst naar de namen van diersoorten of groepen van diersoorten of naar diermorfologie of anatomie; 
(3) een naam die de specifieke terminologie van slagerij, vleeswaren of vishandel gebruikt; 
(4) een benaming van een levensmiddel van dierlijke oorsprong dat representatief is voor commercieel gebruik. 
Artikel 3

In afwijking van het bepaalde in artikel 2 mag de naam van een levensmiddel van dierlijke oorsprong worden gebruikt:
(1) Voor levensmiddelen van dierlijke oorsprong bevattende plataardige eiwitten, in een bepaald percentage, wanneer de aanwezigheid ervan is voorzien in de regelgeving of is genoemd in de lijst in de bijlage bij dit besluit;
(2) om smaakstoffen of voedselingrediënten met aromatiserende eigenschappen die in levensmiddelen worden gebruikt aan te duiden. 
Artikel 4

De namen genoemd in artikel 2 mogen niet worden gebruikt in de beschrijvende namen van combinaties van levensmiddelen van dierlijke oorsprong met andere soorten levensmiddelen die die levensmiddelen van dierlijke oorsprong niet vervangen, maar naast ze zijn toegevoegd in de context van dergelijke combinaties.
Artikel 5

Producten die rechtmatig zijn vervaardigd of in de handel zijn gebracht in een andere EU-lidstaat of in Turkije, of rechtmatig zijn vervaardigd in een andere staat die partij is bij de overeenkomst betreffende de Europese Economische Ruimte, vallen niet onder de eisen van dit besluit.
Artikel 6

Het is verboden levensmiddelen die niet voldoen aan de in dit besluit gestelde regels, gratis voor verkoop of distributie aan te bieden, te koop aan te bieden, te verkopen of uit te delen.
Artikel 7

Niet-naleving van het bepaalde in artikel 6 van dit besluit kan leiden tot een administratieve boete van ten hoogste 1 500 EUR voor een natuurlijke persoon en 7 500 EUR voor een rechtspersoon.
Deze boete wordt opgelegd overeenkomstig hoofdstuk II van titel II van boek V van het consumentenwetboek.
Artikel 8

De bepalingen van dit besluit treden in werking op 1 oktober 2022.
Levensmiddelen die vóór 1 oktober 2022 zijn vervaardigd of geëtiketteerd en die voldoen aan de op die datum geldende voorschriften, mogen in de handel worden gebracht totdat de voorraden zijn uitgeput, maar in ieder geval uiterlijk op 31 december 2023.
Artikel 9

De minister van Economische Zaken, Financiën en Industriële en Digitale Soevereiniteit en de minister van Landbouw en Voedselsoevereiniteit zijn ieder verantwoordelijk voor de uitvoering van dit besluit voor zover dit binnen hun gebied valt, dat zal worden gepubliceerd in het Publicatieblad van de Franse Republiek.
Bijlage
Artikel

BIJLAGE
LIJST VAN NAMEN VAN LEVENSMIDDELEN VAN DIERLIJKE OORSPRONG DIE PLANTAARDIGE EIWITTEN MOGEN BEVATTEN EN HET MAXIMUMAANDEEL VAN PLANTAARDIGE EIWITTEN DAT MAG WORDEN OPGENOMEN IN DE LEVENSMIDDELEN WAARVOOR DERGELIJKE BENAMINGEN WORDEN GEBRUIKT

I. — Namen van de gebruikscode voor gehakt vlees en bereidingen van gehakt vlees
	
Naam
	
Maximumgehalte aan plantaardige eiwitten (uitgedrukt als droge stof)

	
Bereiding van gehakt vlees (+ soorten)
	
7,0 %



II. — Namen van de gebruikscode voor gemarineerd vlees en slachtafvallen en paupiettes
	
Naam
	
Maximumgehalte aan plantaardige eiwitten (uitgedrukt als droge stof)

	
Paupiette van (+ soorten) Oiseau sans tête van + [kalf- of rundvlees] Alouette van + [kalf- of rundvlees]
	
6,0%

	
Hogere kwaliteit paupiette van (+ soorten) Hogere kwaliteit oiseau sans tête van + [kalf- of rundvlees] Hogere kwaliteit alouette van + [kalf- of rundvlees]
	
3,0%

	
Gemarineerd (soort) vlees 
Naam gemarineerd (soort) slachtafval
	
2,0%



III. — Namen van de gebruikscode voor gezouten vlees en vleesconserven
	
Naam
	
Maximumgehalte aan plantaardige eiwitten (uitgedrukt als droge stof)

	
Eisbein varken
	
0,5 %*

	
Casselerrib
	
0,5 %*

	
Spek
	
0,5 %*

	
Licht gezouten bovenzijde
	
0,5 %*

	
Palet à la diable
	
2,0 %*

	
Gezouten varkensvlees
	
0,5 %*

	
Spek (bacon)
	
0,5 %*

	
Boerenspek
	
0,5 %*

	
Baconfilet
	
0,5 %*

	
Elzas gerookte bovenzijde
	
0,5 %*

	
Gezouten bovenzijde
	
0,5 %*

	
Gedroogde en gezouten bovenzijde
	
0,5 %*

	
Buik
	
0,5 %*

	
Speck
	
0,5 %*

	
Maag
	
0,5 %*

	
Gerookte schouderham
	
0,5 %*

	
Pancetta
	
0,5 %*

	
Reuzels
	
0,5 %*

	
Gedroogde reep van varkensvlees
	
0,5 %*

	
Coppa
	
0,5 %*

	
Gedroogde varkensvleesfilet
	
0,5 %*

	
Lonzo
	
0,5 %*

	
Droge schouder bovenzijde
	
0,5 %*

	
Droge bovenkant
	
0,5 %*

	
Droge bovenkant
	
0,5 %*

	
Spalla
	
0,5 %*

	
Cornedbeef
	
0,5 %*

	
Rauwe ham
	
0,5 %*

	
Luxeuil-ham
	
0,5 %*

	
Savoie-ham
	
0,5 %*

	
Hauts Doubs-ham
	
0,5 %*

	
Droge ham
	
0,5 %*

	
Île de beauté-ham
	
0,5 %*

	
Bresaola
	
0,5 %*

	
Brési
	
0,5 %*

	
Pastourma/pasturma/Pastarma/Pastirma
	
0,5 %*

	
Gekookte bovenkant
	
0,5 %*

	
Gestoofde ham
	
0,5 %*

	
Gekookte ham
	
0,5 %*

	
Yorkham
	
0,5 %*

	
Gekookte schouder bovenzijde
	
0,5 %*

	
Geroosterd varkensvlees
	
0,5 %*

	
Premium varkensvlees bovenzijde
	
0,5 %*

	
Pastrami
	
0,5 %*

	
Périgord anchaud
	
0,5 %*

	
Ganzenconfit
	
0,5 %*

	
Eendenconfit
	
0,5 %*

	
Rillauds
	
0,5 %*

	
Krakelingen
	
0,5 %*

	
Gemarmerde ham
	
0,5 %*

	
Reims-ham
	
0,5 %*

	
Bourgogne gemarmerd vlees
	
0,5 %*

	
Gemarmerd vlees
	
0,5 %*

	
Potjevleesch
	
0,5 %*

	
Worstmengsel
	
0,5 %* (1)

	
Chipolata
	
0,5 %* (1)

	
Varkensnet
	
0,5 %* (1)

	
Diotsworst
	
0,5 %*

	
Godiveau
	
0,5 %* (1)

	
Worst om te koken/bakken/grillen/roosteren of voor stoofpot
	
0,5 %* (1)

	
Worst in witte wijn
	
0,5 %* (1)

	
Rauwe worst
	
0,5 %* (1)

	
Boerenworst
	
0,5 %* (1)

	
Poitou-Charentes-worst
	
0,5 %* (1)

	
Saucissonworst om te koken/bakken/grillen/roosteren of voor stoofpot
	
0,5 %* (1)

	
Saucissonworst in witte wijn
	
0,5 %* (1)

	
Rauwe saucissonworst
	
0,5 %* (1)

	
Poitou-Charentes saucissonworst
	
0,5 %* (1)

	
Kochwurst
	
0,5 %*

	
Elzas gerookte worst
	
0,5 %*

	
Lorraine worst om te koken
	
0,5 %*

	
Toulouse-worst
	
0,5 %*

	
Worst met touwtjes
	
0,5 %*

	
Merguez
	
1,0 %* (1)

	
Traditionele paupiette
	
0,5 %*

	
Sobrassada om te koken
	
1,0 %* (1)

	
Murson
	
1,0%

	
Zwoerdworst
	
1,0 %* (1)

	
Marseille-worst
	
1,0 %* (1)

	
Mettwurst
	
1,0 %*

	
Smeerbare worst
	
0,5 %*

	
Smeerworst
	
0,5 %*

	
Figatelle/Figatelli
	
0,5 %*

	
Landjäger
	
1,0 %*

	
Droge worst
	
1,0 %*

	
Jagersworst
	
1,0 %*

	
Arles saucissonworst
	
1,0 %*

	
Droge saucissonworst
	
1,0 %*

	
Lyon saucissonworst
	
1,0 %*

	
Chaudin
	
1,0 %*

	
Jésus
	
1,0 %*

	
Worststaaf
	
1,0 %*

	
Rauwe leverworst
	
1,0 %*

	
Pure varkensworst
	
1,0 %*

	
Gros grillons
	
1,0 %*

	
Fuseau
	
1,0 %*

	
Rosette
	
1,0 %*

	
Mini-rosette van hogere kwaliteit
	
1,0 %*

	
Galet
	
1,0 %*

	
Miche
	
1,0 %*

	
Rouelle
	
1,0 %*

	
Chorizo
	
3,0 %***

	
Longaniza
	
3,0 %***

	
Longaniza
	
3,0 %***

	
Salamanca
	
3,0 %*

	
Salpicon
	
3,0 %*

	
Deense salami
	
1,0%

	
Salami
	
1,0%

	
Elzas salami
	
1,0 %*

	
Straatsburg salami
	
1,0 %*

	
Lorraine fuseau
	
1,0 %*

	
Lorraine magot
	
1,0 %*

	
Lorraine rondelle
	
1,0 %*

	
Knoflooksaucissonworst
	
3,0 %** (2)

	
Brioche worst
	
3,0 %** (2)

	
Premium saucissonworst
	
3,0 %** (2)

	
Gekookte saucissonworst
	
3,0 %** (2)

	
Paardsaucissonworst
	
3,0 %** (2)

	
Ardèche jambonnette
	
2,0 %*

	
Gekookte jésus
	
3,0 %** (2)

	
Rollade
	
3,0 %** (2)

	
Witte worst
	
3,0 %** (2)

	
Cocktailworst
	
3,0 %** (2)

	
Gekookte worst
	
3,0 %** (2)

	
Paardenworst
	
3,0 %** (2)

	
Colmar-worst
	
3,0 %** (2)

	
Vleesworst
	
3,0 %** (2)

	
Prinsesworst
	
3,0 %** (2)

	
Prinsessaucissonworst
	
3,0 %** (2)

	
Bierwurtz
	
3,0 %;**

	
Knack
	
3,0 %;**

	
Lyoner
	
3,0 %;**

	
Lyonerwurst
	
3,0 %;**

	
Elzas worst
	
3,0 %;**

	
Bierworst
	
3,0 %;**

	
Hamworst
	
3,0 %;**

	
Lyon-worst
	
3,0 %;**

	
Straatsburg worst
	
3,0%

	
Weense worst
	
3,0 %;**

	
Hamsaucissonworst
	
3,0 %;**

	
Schinkenwurst
	
3,0 %;**

	
Frankfurter
	
3,0 %;**

	
Tongworst
	
3,0 %;**

	
Tongsaucissonworst
	
3,0 %;**

	
Leverworst
	
3,0 %;**

	
Leversaucissonworst
	
3,0 %;**

	
Mortadella
	
4,0%

	
Premium cervelaat
	
2,0 % (2)

	
Marseille/Provence cervelaat
	
2,0 % (2)

	
Rauwe cervelaat, cervelaat om te koken/bakken/grillen/roosteren
	
2,0 % (alleen als het product in een ingeblikt gerecht is verwerkt)

	
Straatsburg/Elzas cervelaat
	
2,0%

	
Attignole
	
5,0%

	
Mosaïque
	
5,0%

	
Pantin-pâté
	
5,0%

	
Attereau
	
5,0%

	
Ganzen/eenden... room
	
5,0%

	
Gevogelte... room
	
5,0%

	
Wild... room
	
5,0%

	
Konijn... room
	
5,0%

	
Fricandeau
	
5,0%

	
Bessenpâté
	
5,0%

	
Amiens-eendenpâté
	
5,0%

	
Pâtémengsel
	
5,0%

	
Hampâté
	
5,0%

	
Pasenpâté
	
5,0%

	
Zweverikpâté
	
5,0%

	
Vleespâté
	
5,0%

	
Ganzen/eendenterrine
	
5,0%

	
Lamsterrine
	
5,0%

	
Gevogelte terrine
	
5,0%

	
Wildterrine
	
5,0%

	
Konijnterrine
	
5,0%

	
Amiens-eendenterrine
	
5,0%

	
Poitou-eendenterrine
	
5,0%

	
Terrinemengsel
	
5,0%

	
Chartres-terrine
	
5,0%

	
Leverterrine
	
5,0%

	
Hamterrine
	
5,0%

	
Zweverikterrine
	
5,0%

	
Vleesterrine
	
5,0%

	
Grootmoederstijl terrine
	
5,0%

	
Friand
	
5,0%

	
Chartres-pâté
	
5,0%

	
Leverpâté
	
5,0%

	
Provence-caillette
	
5,0%

	
Var-caillette
	
5,0%

	
Leverroom
	
5,0%

	
Charentes-fagotten
	
5,0%

	
Gascogne-pâté
	
5,0%

	
Périgueux-pâté
	
5,0%

	
Gascogne-terrine
	
5,0%

	
Périgueux-terrine
	
5,0%

	
Landelijke pâté
	
5,0%

	
Jura-pâté
	
5,0%

	
Rennes-pâté
	
5,0%

	
Landelijke terrine
	
5,0%

	
Jura-terrine
	
5,0%

	
Ardennenpâté
	
5,0%

	
Ardennenterrine
	
5,0%

	
Rollade (Ballotine)
	
5,0%

	
Gevulde ganzen/eendennek
	
7,0 %

	
Galantine
	
5,0%

	
Périgord-hals
	
7,0 %

	
Leverconfit
	
0,5 %*

	
Wilde leverconfit
	
0,5 %*

	
Konijnenleverconfit
	
0,5 %*

	
Varkensleverconfit
	
0,5 %*

	
Gevogelte leverconfit
	
0,5 %*

	
Chichons
	
0,5 %*

	
Frittons
	
0,5 %*

	
Graisserons
	
0,5 %*

	
Grattons
	
0,5 %*

	
Rillettes
	
0,5 %*

	
Carn de parol
	
0,5 %*

	
Bresse civier
	
0,5 %*

	
Coudenat
	
0,5 %*

	
Hoofdkaas
	
0,5 %*

	
Marbrade
	
0,5 %*

	
Geperst oor
	
0,5 %*

	
Hoofdpâté
	
0,5 %*

	
Lyon gemarmerd vlees
	
0,5 %*

	
Presskopf
	
0,5 %*

	
Varkenskopsrollade
	
0,5 %*

	
Sabodet
	
0,5 %*

	
(Soort) hoofd
	
0,5 %*

	
Gemarmerd hoofd
	
0,5 %*

	
Geperst hoofd
	
0,5 %*

	
Gerold hoofd
	
0,5 %*

	
Ketelvlees
	
0,5 %*

	
Museau
	
0,5 %*

	
Hure
	
0,5%

	
Gekookte tong
	
0,5%

	
Gezouten en gedroogde rundvleestong
	
0,5%

	
Dijon-tong
	
0,5%

	
Troyes-tong
	
0,5%

	
Valenciennes-tong
	
0,5%

	
Tonggelei
	
0,5%

	
Tong in saus
	
0,5%

	
Gevulde tong
	
0,5%

	
Lucullus-tong
	
0,5%

	
Enouille
	
1,0 %*

	
Enouillette
	
1,0 %*

	
Sabardin
	
1,0 %*

	
Gras dubbel
	
0,5 %*

	
Pens
	
1,0 %*

	
Tripous/Tripoux
	
1,0 %*

	
Rouen-poten
	
1,0 %*

	
Poten en pens
	
1,0 %*

	
Gevulde poten
	
1,0 %*

	
Marseille-poten
	
1,0 %*

	
Coutances boudin
	
1,0 %*

	
Creoolse boudin
	
1,0 %*

	
Nancy boudin
	
1,0 %*

	
Parijs boudin
	
1,0 %*

	
Sint-Romain boudin
	
1,0 %*

	
Marseille boudin
	
1,0 %*

	
Zwart boudin
	
1,0 %*

	
Aude boudin
	
1,0 %*

	
Auvergne boudin
	
1,0 %*

	
Bourgogne boudin
	
1,0 %*

	
Lyon boudin in room
	
1,0 %*

	
Poitou boudin
	
1,0 %*

	
Zuidwest-Frankrijk boudin
	
1,0 %*

	
Périgord boudin
	
1,0 %*

	
Boudin van hogere kwaliteit
	
1,0 %*

	
Boutifar
	
1,0 %*

	
Boutifaron
	
1,0 %*

	
Galabart
	
1,0 %*

	
Bluttwurst
	
1,0 %*

	
Elzas boudin
	
1,0 %*

	
Tong boudin
	
1,0 %*

	
Straatsburg boudin
	
1,0 %*

	
Bloedworst
	
1,0 %*

	
Zwarte worst
	
1,0 %*

	
Bloedsaucissonworst
	
1,0 %*

	
Zwarte saucissonworst
	
1,0 %*

	
Schwarzwurst
	
1,0 %*

	
Zungenwurst
	
1,0 %*

	
Witte boudin
	
1,0 %*

	
Catalaanse boudin
	
1,0 %*

	
Le Havre boudin
	
1,0 %*

	
Castres bougnette
	
1,0 %*

	
Coudenou
	
1,0 %*

	
Witte dios
	
1,0 %*

	
Malsat
	
1,0 %*

	
Richelieu boudin
	
1,0 %*

	
Toulouse boudin
	
1,0 %*

	
Cocons
	
1,0 %*

	
Quenelles
	
1,0%

	
Rundvleesgelei
	
0,5 %*

	
Levermedallion
	
1,0 %*

	
Leverparfait
	
1,0 %*

	
Ardèche caillette
	
3,0 %*

	
Caillette
	
3,0 %*

	
Farci poitevin
	
3,0 %*

	
Fressure
	
3,0 %*

	
Gogue
	
3,0 %*

	
Longeole
	
3,0 %*

	
Pormonier
	
3,0 %*

	
Koolworst
	
3,0 %*

	
Kruidenworst
	
3,0 %*

	
Trumberewurst
	
3,0 %*



* Het gehalte aan plantaardige eiwitten is uitsluitend afgeleid van de specerijen en aroma’s in het product.
** Waarvan 1 % uitsluitend afkomstig mag zijn van de in het product aanwezige specerijen en aroma’s.
*** Waarvan 1,5 % uitsluitend afkomstig mag zijn van de in het product aanwezige specerijen en aroma’s.
(1) Nog eens 2 % van het plantaardige eiwit mag worden toegevoegd voor producten die in een ingeblikt gerecht zijn verwerkt.
(2) De toevoeging van plantaardige eiwitten tot een totale limiet van 7 % (met uitzondering van eiwitten uit specerijen en aroma’s) is toegestaan voor producten die in een schaal in blik zijn verwerkt.
Artikel

IV. — Namen van de goede praktijkencode voor pluimveeproducten
	
Naam
	
Maximumgehalte aan plantaardige eiwitten (uitgedrukt als droge stof)

	
Enouillette
	
1,0%

	
(Pluimvee) wit vlees/filet
	
3,0%

	
(Pluimvee) boudin
	
4,0%

	
(Pluimvee) cervelaat
	
2,0%

	
(Pluimvee) worstmengsel
	
2,0%

	
(Pluimvee) chorizo
	
1,5%

	
(Pluimvee) crépinette
	
2,0%

	
(Pluimvee) cordon bleu
	
3,5%

	
(Pluimvee) schnitzel
	
1,0%

	
(Pluimvee) galantine
	
5,0%

	
(Pluimvee) boutjes
	
1,5%

	
(Pluimvee) been
	
1,5%

	
(Pluimvee) ham
	
3,0%

	
(Pluimvee) knack
	
2,0%

	
(Pluimvee) reuzels
	
1,5%

	
(Pluimvee) merguez
	
2,0%

	
Stukken Morceaux
	
5,0%

	
(Pluimvee) mortadella
	
4,0%

	
(Pluimvee) nuggets
	
3,5%

	
(Pluimvee) pâté (of terrine)
	
5,0%

	
(Pluimvee) paupiette
	
2,0%

	
(Pluimvee) worst
	
2,0%

	
(Pluimvee) saucissonworst
	
2,0%

	
(Pluimvee) tournedos
	
1,0%

	
(Pluimvee) Wenen
	
3,5%



V. — Namen die specifiek zijn voor de eiersector
	
Naam
	
Maximumgehalte aan plantaardige eiwitten (uitgedrukt als droge stof)

	
Vloeibaar heel ei/gedroogd heel ei
	
0,1%

	
Vloeibaar eigeel/gedroogd eigeel
	
0,1%

	
Vloeibaar eiwit/gedroogd eiwit
	
0,1%

	
Omelet
	
0,1%



Gedaan op 29 juni 2022.

Élisabeth Borne
Door de Minister-president:

De minister van Economie, Financiën en Industriële en Digitale Soevereiniteit,
Bruno Le Maire

De minister van Landbouw en Voedselsoevereiniteit,
Marc Fesneau

