SYSTEM OCHRANNYCH CERTIFIKACNICH ZNAMEK VYSOCE JAKOSTNI POTRAVINY

VYSOCE JAKOSTNi POTRAVINY
(KME)

SYSTEM CERTIFIKACNICH OCHRANNYCH ZNAMEK

ZVLASTNI CERTIFIKACNI
POZADAVKY

Jogurt

Budapest, rijen 2025



5 VYSOCE JAKOSTNI
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Zadosti o ochranné znamky ,,Vysoce jakostni potraviny (KME)“ a ,,Vysoce jakostni potraviny
zlatého stupné“ lze podavat pro jogurt s Zivymi aktivnimi kulturami, v€etné vyrobki bez laktozy, s
obsahem tuku nejméné 1,4 %.

Vyrobek musi spliiovat poZadavky platnych pravnich predpisi, véetné madarského potravinového
kodexu (Codex Alimentarius Hungaricus).

Volitelné prvky

Zéadosti o ochranné znamky Vysoce jakostni potraviny (KME) a Vysoce jakostni potraviny zlatého
stupné lze podat pro vyrobky, které kromé vysSe uvedenych povinnych poZadavkl spliiuji také
alespon jeden bod v kazdé z kategorii nepovinnych prvka I, IT a III.

I. Charakteristika produktu

1. Fyzikalni, chemické a technické vlastnosti
- Minimalni obsah mlécnych bilkovin: 3,3 % (m/m)
- Minimalni obsah mlé¢nych bilkovin v beztucné suSiné: 39 % (m/m)
- Minimalni pocet kultur bakterii mlécného kvaSeni na konci data minimalni trvanlivosti:
108 cfu/g

2. Pouziti bioprotektivnich kultur'
3. Pouziti produktové specifickych mikroorganismi s prokazanymi pfiznivymi ucinky (napr.

Lactobacillus acidophilus, LA-5® a/nebo Bifidobacterium animalis subsp. lactis, Bb-12®)
v mnoZstvi nejméné 10° Zivych cfu/g na konci doby minimadlni trvanlivosti.

II. Vyrobni proces vyrobku

Vlastni kontrola a vlastni testovani

4. Komplexni (organoleptické, fyzikalni, chemické a mikrobiologické) vlastni testovani
vyrobku podle vyrobni SarZe.

! kultury proti ristu kvasinek a plisni
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5. Sledovani skladovatelnosti vSech vyrobnich SarZi, kontrola a dokumentace
organoleptickych, fyzikalnich, chemickych a mikrobiologickych vlastnosti.

6. Zpracovatel musi ve smlouvach s dodavateli uvést, Ze bude prijimat pouze mléko a smetanu
z mlécné farmy s obsahem aflatoxinu M1 neptekracujicim limit, ktery sdm kontroluje ve
vSech SarZich syrového mléka a/nebo smetany dodanych a pfijatych ve vyrobnim podniku.
Zptsob kontroly musi byt takovy, aby bylo mozné ovérit dodrZzovani maximalni trovné
stanovené v aktualné platném nafizeni o prijatelnych trovnich jednotlivych kontaminanti v
potravinach.

7. PouZivani takovych metod v zafizeni, v jejichZ ramci jsou pravidelné kontrolovany vyrobni
postupy, jakost a hygiena vyrobki, a na zakladé zjiSténi se zavadéji napravna opatfeni,
urcuji se osvédcené postupy a zameéstnancim se poskytuje vhodné Skoleni.

8. ZkouSeni vyrobkl v ramci vlastni kontroly: vytvoreni grafu kontroly kvality pro grafické
znazornéni analytickych a mikrobiologickych hodnot se stanovenim orientacnich hodnot,
varovnych prahovych hodnot a/nebo meznich hodnot. Tyto hodnoty se porovnaji se
skuteCnymi tdaji shromaZdénymi pfi vlastni kontrole a v prfipadé potfeby se pfijmou
vhodna opatreni.

9. ZkouSky provadéné v externich laboratofich v ramci systému vlastniho monitorovani
zahrnuji tato kritéria:
- obsah tuku,
- obsah bilkovin,
- obsah suSiny,
- obsah suSiny bez tuku,
- obsah mlé¢nych bilkovin v beztu¢né suSiné,
- kyselost,
- koncentrace kyseliny mlécné ve vodni fazi,
- nemlécny tuk (nevyZaduje se pro rostliny, které zpracovavaji pouze mléko/smetanu),
- pocet kultur bakterii mlécného kvaSeni,
- pocet kultur kvasinek,
- mikrobiologie (podle vynosu Ministerstva zdravotnictvi ¢. 4/1998 ze dne 11.
listopadu 1998 a narizeni (ES) ¢. 2073/2005),
- (Cistou hmotnost,
- obsah laktozy v pripadé vyrobku bez laktézy.

Nejméné devét nahodnych vzorki z riznych vyrobnich Sarzi, vyrobenych a odeslanych k
uvedeni na trh v daném roce, se kazdorocné prezkouma tak, aby byl z kazdého kalendarniho
Ctvrtleti zarazen alespoi jeden vzorek.

Postup vyroby mléka (metody zpracovani mléka)

10. DodrZovani vyssSich hygienickych pozadavki béhem vyrobniho procesu: kontrola
mikrobiologickych parametr obsazenych v pfiloze ¢. 4 k vynosu ministra zdravotnictvi €.
4/1998 ze dne 11. listopadu 1998 o pripustnych mezich mikrobiologické kontaminace
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potravin u syrového mléka a smetany vstupujicich do vyrobniho podniku jako suroviny
provadéna 3krat mésicné.
Specifikace:

- Staphylococcus aureus: < 10 cfu/g;

- Plisnové kvasnice: maximalné < 10 cfu/g;

- Koliformni bakterie: <10/g;

- Enterobacteriaceae: < 10 cfu/g;

- Enterococcus (skupina D): < 10 cfu/g;

- Sulfit redukujici klostridie: <10 cfu/g.

11. Vlastni kontrola na zakladé SarZi pri zaméreni na postup vyroby (od obdrZeni syrového
mléka/smetany aZ po dodani hotového vyrobku).

12. Provadéni programu dodavateli syrového mléka/smetany, kde se provadi analyza trendti na
zakladé zjiSténi laboratore pro syrové mléko.

13. Zptisobilost pouzivat logo ,, Tejsziv“ [Srdce z mléka].

Chov zvirat (vstupni vyrobni proces)
14. Krmivo bez GMO.

15. Ekologické zemédélstvi (neni volitelné ve spojeni s bodem 34).
16. Zemédeélsky podnik ma platnou globélni certifikaci GAP pro dobré Zivotni podminky zvifat.
17. Zemédélsky podnik dostava financni prostfedky EU na dobré Zivotni podminky zvirat.

18. Je-li zpracovatel mléka také producentem mléka, provede se alespon jednou za kalendarni
Ctvrtleti zdokumentovany test na aflatoxiny [jeho vlastniho krmiva a z jakéhokoli
zakoupeného krmiva (hmotnost, krmivo, dopliikové premixy)].

Pouziti obali vyhodnych pro spotiebitele
19. Vyhodné obalové feSeni, které se z hlediska pohodli a prakticnosti jasné odliSuje od obalti
jinych podobnych vyrobki dostupnych na trhu. V pripadé obali vstficnych z hlediska
spotiebitele se zohledni rovnéZ aspekty udrZitelnosti definované ve volitelném prvku
kategorie III. Obaly vstficné z hlediska spotrebitele s ekologickou stopou / environmentalni
zatézi vétsi, neZ je u podobnych vyrobki na trhu, nejsou pfijatelné.

20. Cista hmotnost obalové jednotky se zaokrouhluje na tradi¢nich 100 g (nap¥. 200 g, 500 g, 1
000 g).

II1. Udrzitelnost

Ochrana Zivotniho prostredi (sniZeni ekologické stopy, zelena logistika)

21. PouZiti metod tpravy statkovych hnojiv Setrnych k Zivotnimu prostredi.
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Poznamka: (Podnik ma zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. (skladovani statkovych hnojiv Setrné k
Zivotnimu prostredi, mnoZstvi aplikovanych statkovych hnojiv)

¢ Vyuzivani obnovitelnych zdroju energie Setrnych k Zivotnimu prostredi

22. Podnik/uchazec ziskava pri vyrobé produktu nebo prfi jeho zpracovani urcitou cast energie z
obnovitelnych zdroji (napr. terméalni voda, geotermalni energie, solarni panely, bioplyn).
(Podnik md certifikovany ekologicky produkt, ekologickou sluzbu nebo proddvd zelenou
energii /slunecni energii, vétrnou energii, vodni energii, bioplyn, geotermdlni energii).
Doklad o rozloZeni celkové spotreby elektrické energie a obnovitelné elektrické energie za
posledni financni rok).

¢ Vyuzivani udrzZitelnych vstupnich/technologickych metod fizeni

23. U¢inngjsi hospodafeni se zdroji, hospodafeni s materily, energii a vodou a modernizace
zpracovatelskych technologii sniZujicich zatéZ na Zivotni prostfedi (napf. regenerativni
zpétné ziskavani tepla, vyuZiti odpadniho tepla, zlepSeni ucinnosti chladicich systémi,
sniZeni spotfeby energie).

(Je tfeba prokdzat

- zda je v souladu s predpisy / md certifikaci v oblasti Zivotniho prostredi

- zda pro sviij provoz pouziva kvalifikovany zeleny produkt nebo sluzbu.
Mad zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na environmentdlni a
socidlni rizika a prileZitosti.
Je treba proverit, jaky podil materidlii pouZivanych podnikem nebo podniky v jeho
hodnotovém retézci tvori recyklované, zpétné ziskané, obnovitelné a neobnovitelné suroviny
(obéhové hospodarstvi).

24. Systém rekuperace energie na vyrobnich strojich.
(Napriklad pouZiti jakéhokoli zarizenti, které zachycuje odpadni teplo kompresoru a predava
ho ddle. Recyklace tepelné energie pro jiné priimyslové procesy vyZadujici teplo nebo
pdru).

25. Uplatnéni systému environmentalniho managementu (KIR) nebo EMAS (systém
environmentalniho managementu a auditu) certifikovaného podle normy MSZ EN ISO
14001:2015.

(Priprava vyrocnich zprdv, které uvddi spotrebu energie, nakladdni s odpady, spotrebu
vody a dalsi dopady na Zivotni prostredi.)

26. Osvédcené a pravidelné pouZivané ekologické a/nebo vodou Setfici Cistici a dklidové
prostiedky.
(Osvédcujici certifikaty, bezpecnostni listy, specifikace, ochranné zndmky na obalech.
Osvédceni certifikacnich organtil, napr. Ecocert, Zelend certifikace, Breeam, Leed.)

27. Vyuziti vedlejSich produktti, minimalizace ztrat produktti a materiald.
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(Podnik ma zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. Podnik vyuZiva suroviny v souladu s
principy cirkuldrni ekonomiky, druhotné suroviny vyrobené z odpadu a pri navrhovani
vyrobkil zohledriuje poZadavky obéhového hospoddrstvi, a to i v oblasti baleni vyrobkii.)

28. Provozovani systému nakladani s odpady Setrného k Zivotnimu prostfedi. Tridény sbér a
recyklace odpadu v dokumentované podobé.
(Podnik ma povoleni k nakladani s organickymi znecistujicimi latkami, které pretrvavaji v
Zivotnim prostredi, po jejich preméné na odpad zptisobem, ktery neznecistuje Zivotni
prostredi, vcetné jejich sbéru, prepravy, skladovani a skladkovani.)

29. U¢inn4 a ekologicka technologie ¢isténi odpadnich vod (napf. biologické ¢isténi odpadnich
vod).

30. Prokazané snizeni specifické spotieby vody.
(Napriklad vyuZiti teplé vody odtékajici z zarizeni pro sekunddrni Cisténi, kapkové
zavlaZovani, sbér a recyklace destové vody, vyuZiti Sedé vody)

e Zelena certifikace

31. Ufedni certifikace udrZitelnosti uznavand a certifikovana v souladu s platnymi pravnimi
predpisy Evropské unie (napf., ale nikoli vylucné: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED,
ISCQ).

32. Dokumentovana zelend nakupni politika: upfednostiiovani dodavateld, ktefi realizovali
investice do udrZitelnosti.
(Podnik provddi u svych dodavatelii environmentdlni hodnoceni produktii a/nebo sluzeb.
Prezentace toho, v jaké mire dodavatelé vyuZivaji napriklad obnovitelné zdroje energie, zda
zohledriuji energetickou ndrocnost budov, provozuji ekologicky systém nakldddni s odpady,
minimalizuji dopad logistické sité a dopravy na Zivotni prostredi.

33. Podnik ma zavazek SBTI (Science Based Target Initiative).

34. Suroviny pouzité pfi vyrobé produtki pochazeji z certifikovaného ekologického nebo
extenzivniho zemédélstvi nebo maji jinym védecky prokazatelnym zptisobem sniZenou
ekologickou stopu. (nepovinny ve spojeni s bodem 15)

(Napfr. vyrobky s ,,ekologickym oznacenim®, ekologicky vyrobek nebo sluzba.)

¢ Pouzivani obalovych Feseni Setrnych viici Zivotnimu prostiedi

35. U balenych vyrobki se pouzivaji obalova feSeni Setrnd vic¢i Zivotnimu prostiedi (mensi
obaly nebo alternativni obalové materidly, napf. kompostovatelné (s logem FSC nebo
PEFQ)).
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36. Dodavatelé primarniho obalového materialu, které prichazeji do styku s vyrobkem, musi
mit certifikaci BRC nebo IFS PACsecure.

e Doprava
37. Hlavni sloZky pochazeji z vlastniho hospodarstvi nebo z oblasti do vzdalenosti 100 km od

zpracovatelského podniku.
(Misto produkce, vyroby a/nebo zpracovdni miiZe byt ve vzddlenosti do 100 km.)

38. Krmivo je dodavano z oblasti do vzdalenosti 100 km.
39. Zivé zvifata se prepravuji v okruhu 100 km.

40. Optimalizace dopravy, planovani tras v zajmu sniZzovani emisi.
(Program Lean & Green)

41. Produkt se dostava ke spottebiteli v ramci kratkého dodavatelského retézce.

Socialni aspekty

42. Existence auditu SMETA (Supplier Ethical Data Exchange).
43. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim darovani.

44. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim zabranéni vzniku jejich plytvani v oblasti
vyroby a logistiky.
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