Din partea Ministerului Agriculturii si Padurilor din Republica Turcia:

COMUNICAT PRIVIND MODIFICAREA COMUNICATULUI CODEX
ALIMENTARIUS PENTRU TURCIA PRIVIND FAINA DE GRAU (2013/9)
(COMUNICAT NR.: 2026/7)

ARTICOLUL 1 - La articolul 5 primul paragraf litera (c¢) din Comunicatul Codexului
alimentar turc privind fdina de grau (2013/9), publicat in Monitorul Oficial la 2 aprilie 2013 si
numerotat 28606, se adauga urmatoarea teza: ,,Substantele colorante maro/negre si
ingredientele similare, precum faina de malt prdjit, fdina de ndut prdjit si extractul de malt
inchis la culoare, nu se adauga in faina de grau in scopul de a-i conferi culoare si/sau aroma.
Faina de grau nu trebuie sa contina ingrediente obtinute prin prajire.”

ARTICOLUL 2 - La acelasi comunicat a fost adaugat urmatorul articol provizoriu:
,»Dispozitii tranzitorii

ARTICOLUL PROVIZORIU 2 - (1) Operatorii din sectorul alimentar care functioneaza in
domeniul de aplicare al prezentului comunicat trebuie sa respecte dispozitiile introduse prin
comunicarea care pune in aplicare prezentul articol pana la 30 septembrie 2026.”

ARTICOLUL 3 - Expresia ,,Ministrul Alimentatiei, Agriculturii si Cresterii Animalelor” din
articolul 17 al aceluiasi Comunicat a fost modificata in ,,Ministrul Agriculturii si Silviculturii”.

ARTICOLUL 4 - Prezenta decizie intra in vigoare la data publicarii.

ARTICOLUL 5 - Dispozitiile prezentei comunicari se pun n aplicare de catre Ministerul
Agriculturii si Silviculturii.

JUSTIFICARE $I EXPLICATIE:

Acest proiect de comunicat constituie 0 masura nationala specifica Turciei, pentru care nu
exista nicio dispozitie corespunzatoare in acquis-ul Uniunii Europene (UE).

Pentru a spori valoarea nutritionala si calitatea generala a painii, se depun eforturi la nivel
national pentru a promova consumul de paine produsa cu un continut de faina integrala de
grau de 40 % sau mai mare. Cercetdrile de teren au aratat ca faina de malt prdjit este utilizata —
in special in amestecurile de faina integrala — pentru a conferi pdinii culoare si aroma.

In plus, s-a observat c&, in painile care contin proportii foarte mici de fiina integrala de grau,
utilizarea fainii prajite de malt poate crea o impresie inselatoare ca astfel de produse sunt paine
integralad de grau. In plus, constatirile sugereazd ci aroma prajitd conferitd de utilizarea fainii
de malt prajite Tn productia de pdine este, in general, perceputa in mod nefavorabil de catre
consumatori.



