Od Ministrstva za kmetijstvo in gozdarstvo Republike Turdcije:

SPOROCILO O SPREMEMBI TURSKEGA PREHRANSKEGA KODEKSA,
SPOROCILO O PSENICNI MOKI (2013/9) (ST. SPOROCILA: 2026/7)

CLEN 1 - Pododstavku (c) prvega odstavka ¢lena 5 sporocila turskega Zivilskega kodeksa o
pSenicni moki (2013/9), objavljenega v Uradnem listu z dne 2. aprila 2013 in oStevilCenega
pod Stevilko 28606, je bil dodan naslednji stavek: »Rjavih/¢rnih barvil in podobnih sestavin,
kot so moka iz prazenega slada, moka iz praZene CiCerike in temni sladni ekstrakt, se ne sme
dodajati pSeni¢ni moki z namenom, da bi ji dodali barvo in/ali aromo. PSeni¢na moka ne sme
vsebovati nobenih sestavin, pridobljenih s praZzenjem.«

CLEN 2 — Istemu sporo¢ilu se doda naslednji prehodni ¢len: »Prehodne dolo¢be

PREHODNI CLEN 2 — (1) Izvajalci Zivilske dejavnosti, ki delujejo v okviru podrocja
uporabe tega sporocila, morajo do 30. septembra 2026 upostevati dolocbe, uvedene s
sporoCilom za javnost o uveljavitvi tega Clena.«

CLEN 3 — Izraz »minister za prehrano, kmetijstvo in Zivino« v ¢lenu 17 istega sporocila je bil
spremenjen v »minister za kmetijstvo in gozdarstvo«.

CLEN 4 — Ta sklep zacne veljati na dan objave.

CLEN 5 — Dolocbe tega obvestila izvrSuje minister za kmetijstvo in gozdarstvo.

UTEMELJITEV IN POJASNILO:

Ta osnutek sporocila predstavlja nacionalni ukrep, ki velja izklju¢no za Turcijo in za katerega
v pravnem redu Evropske unije (EU) ni ustrezne dolocbe.

Da bi izboljsali hranilno vrednost in sploSno kakovost kruha, se na nacionalni ravni izvajajo
ukrepi za spodbujanje uZivanja kruha, ki vsebuje najmanj 40 % polnozrnate moke. Terenske
raziskave so pokazale, da se moka iz praZenega slada uporablja — zlasti v meSanicah
polnozrnate moke — za dodajanje barve in arome kruhu.

Poleg tega je bilo ugotovljeno, da lahko uporaba moke iz praZenega slada v kruhu, ki vsebuje
zelo nizke deleZe polnozrnate moke, ustvari zavajajocC vtis, da so ti proizvodi polnozrnati kruh.
Poleg tega ugotovitve kazejo, da potrosSniki prazen okus, ki izhaja iz uporabe moke iz
praZenega slada pri proizvodnji kruha, na splosno sprejemajo kot neugodnega.



