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· Bilag

Berørte personer: fagfolk inden for fødevarer og restaurationsbranchen uden for hjemmet fødevaredistributører forbrugere. 
Om: fastsættelse af regler for anvendelse af betegnelser for animalske produkter og fødevarer fremstillet heraf med henblik på at beskrive, markedsføre eller reklamere for fødevarer, der indeholder planteprotein.
Ikrafttrædelse: 1 oktober 2022.
Meddelelse: teksten regulerer brugen af betegnelser, der betegner produkter af animalsk oprindelse og fødevarer, der indeholder dem, til at beskrive, markedsføre eller fremme produkter, der indeholder planteproteiner. Det omfatter produkter, der indeholder planteproteiner, der er specielt formuleret til teknologiske eller ernæringsmæssige formål (f.eks. tilberedninger baseret på kød- og planteproteiner, hvis præsentation er tæt på en bøf) og/eller ingredienser af ikke-animalsk oprindelse med et betydeligt proteinindhold (f.eks. en kødbolle, der hovedsagelig er fremstillet af agglomererede linser, hvis præsentation er tæt på en bøf). Det vil således ikke være muligt at anvende den terminologi, der er specifik for de sektorer, som traditionelt er forbundet med kød og fisk, til at henvise til produkter, der ikke tilhører dyreriget, og som i det væsentlige ikke er sammenlignelige.
Henvisninger: Dekretet er vedtaget med henblik på anvendelse af artikel L. 412-10 i lov om forbrugerbeskyttelse i dens ordlyd, der følger af artikel 5 i lov nr. 2020-699 af 10. juni 2020 om gennemsigtighed i oplysninger om landbrugs- og fødevarer. Teksten findes på webstedet for Légifrance - https://www.legifrance.gouv.fr.

Premierministeren,
på baggrund af rapporten fra ministeren for økonomi, finanser og industriel og digital suverænitet,
Under henvisning til Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EU) nr. 1169/2011 af 25. oktober 2011 om fødevareinformation til forbrugerne, om ændring af Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EF) nr. 1924/2006 og (EF) nr. 1925/2006 og om ophævelse af Kommissionens direktiv 87/250/EØF, Rådets direktiv 90/496/EØF, Kommissionens direktiv 1999/10/EF, Europa-Parlamentets og Rådets direktiv 2000/13/EF, Kommissionens direktiv 2002/67/EF og 2008/5/EF og Kommissionens forordning (EF) nr. 608/2004, navnlig artikel 38
Under henvisning til Europa-Parlamentets og Rådets direktiv (EU) 2015/1535 af 9. september 2015 om en informationsprocedure med hensyn til tekniske forskrifter samt forskrifter for informationssamfundets tjenester
Under henvisning til forbrugerlovgivningen, navnlig artikel L. 412-10
Under henvisning til meddelelse nr. 2021/638/F af 1. oktober 2021 til Europa-Kommissionen og dennes svar af 20. december 2021 og 17. januar 2022,
udsteder hermed følgende dekret:
Artikel 1

Bestemmelserne i dette dekret finder anvendelse på levnedsmidler, der indeholder planteproteiner, der er fremstillet på fransk område.
I forbindelse med dette dekret forstås ved:
(1) "planteproteiner": proteiner, der er frembragt af eller afledt af organismer, der tilhører alle riger bortset fra dyreriget;
(2) "animalske fødevarer": animalske produkter og fødevarer fremstillet heraf
(3) "lovlig betegnelse": betegnelsen på en fødevare, som foreskrevet i de love eller administrative bestemmelser, der gælder for den
(4) "forarbejdning": enhver handling, der væsentligt ændrer det oprindelige produkt, herunder opvarmning, røgning, saltning, modning, tørring, marinering, ekstraktion, ekstrudering eller en kombination af disse processer
(5) "forarbejdede produkter": fødevarer, der fremkommer ved forarbejdning af uforarbejdede produkter. Disse produkter kan indeholde stoffer, der er nødvendige for deres fremstilling eller for at give dem særlige egenskaber.
(6) "Ingrediens": et stof eller produkt, herunder aromaer, fødevaretilsætningsstoffer og fødevareenzymer, eller en bestanddel af en sammensat ingrediens, der anvendes ved fremstilling eller tilberedning af en fødevare, og som stadig findes i færdigvaren, eventuelt i ændret form rester betragtes ikke som bestanddele. 
Artikel 2

Det er forbudt at anvende følgende betegnelser for et forarbejdet produkt, der indeholder planteproteiner:
(1) en lovlig betegnelse, for hvilken der ikke er fastsat bestemmelser om tilsætning af planteprotein i reglerne for det pågældende levnedsmiddels sammensætning 
(2) en betegnelse, der henviser til navnene på dyrearter eller grupper af arter eller til dyremorfologi eller anatomi; 
(3) en betegnelse, der anvender den særlige terminologi for slagteri, charcuteri eller fiskehandel; 
(4) en betegnelse på en fødevare af animalsk oprindelse, der er repræsentativ for kommercielle anvendelser. 
Artikel 3

Uanset bestemmelserne i artikel 2 kan betegnelsen for et levnedsmiddel af animalsk oprindelse anvendes:
(1) for levnedsmidler af animalsk oprindelse, der indeholder planteproteiner i en bestemt mængde, når tilstedeværelsen af disse er foreskrevet i lovgivningen eller er nævnt i den liste, der er vedlagt som bilag til dette dekret
(2) til at udpege aromaer eller fødevareingredienser med aromagivende egenskaber, der anvendes i levnedsmidler. 
Artikel 4

Betegnelserne i artikel 2 kan anvendes i de beskrivende betegnelser for kombinationer af levnedsmidler af animalsk oprindelse med andre typer levnedsmidler, som ikke erstatter de animalske fødevarer, men som tilføjes som supplement til dem i forbindelse med sådanne kombinationer.
Artikel 5

Produkter, der er lovligt fremstillet eller markedsført i en anden EU-medlemsstat eller i Tyrkiet eller lovligt fremstillet i en anden stat, der er part i aftalen om Det Europæiske Økonomiske Samarbejdsområde, er ikke omfattet af kravene i dette dekret.
Artikel 6

Det er forbudt at sælge eller uddele gratis fødevarer, der ikke er i overensstemmelse med bestemmelserne i dette dekret, med henblik på salg eller gratis uddeling.
Artikel 7

Manglende overholdelse af bestemmelserne i artikel 6 i dette dekret kan medføre en administrativ bøde på højst 1 500 EUR for en fysisk person og 7 500 EUR for en juridisk person.
Denne bøde pålægges i overensstemmelse med kapitel II i afsnit II i bog V i forbrugerlovgivningen.
Artikel 8

Bestemmelserne i dette dekret træder i kraft den 1. oktober 2022.
Fødevarer, der er fremstillet eller mærket før den 1. oktober 2022, og som overholder de på denne dato gældende regler, kan markedsføres, indtil lagrene er opbrugt, dog senest den 31. december 2023.
Artikel 9

Ministeren for økonomi, finanser og industriel og digital suverænitet samt ministeren for landbrug og fødevaresuverænitet er hver især og i det omfang det vedrører deres område ansvarlige for gennemførelsen af dette dekret, der offentliggøres i Den Franske Republiks officielle tidende.
Bilag
Artikel

BILAG
LISTE OVER BETEGNELSER PÅ LEVNEDSMIDLER AF ANIMALSK OPRINDELSE, DER KAN INDEHOLDE PLANTEPROTEINER, SAMT DEN MAKSIMALE ANDEL PLANTEPROTEINER, DER MÅ VÆRE INDEHOLDT I DE LEVNEDSMIDLER, SOM DISSE BETEGNELSER ANVENDES FOR

I. - Betegnelser fra reglerne for god praksis for hakket kød og tilberedt hakket kød
	
Betegnelse
	
Maksimalt indhold af planteprotein
(udtrykt som tørstof)

	
Tilberedt hakket kød (+ art)
	
7,0 %



II. - Betegnelser fra reglerne for god praksis for marineret kød og indmad og paupiettes (kødroulader)
	
Betegnelse
	
Maksimalt indhold af planteprotein
(udtrykt som tørstof)

	
Kødroulade af (+ art)
Oiseau sans tête (benløse fugle) af + [kalve- eller oksekød]
Alouette (benløse fugle) af + [kalve- eller oksekød]
	
6,0 %

	
Paupiette af høj kvalitet af (+ art)
Oiseau sans tête af høj kvalitet af + [kalve- eller oksekød]
Alouette af høj kvalitet af + [kalve- eller oksekød]
	
3,0 %

	
Marineret kød af (+ art)
Navn på det marinerede indmad af (+ art)
	
2,0 %



III. — Betegnelser fra reglerne for god praksis for saltet kød og kødkonserves
	
Betegnelse
	
Maksimalt indhold af planteprotein
(udtrykt som tørstof)

	
Skank
	
0,5 %*

	
Hamburgerryg
	
0,5 %*

	
Spæk
	
0,5 %*

	
Letsaltet skinke af inderlår
	
0,5 %*

	
Palet à la diable
	
2,0 %*

	
Saltet svinekød
	
0,5 %*

	
Bacon
	
0,5 %*

	
Røget flæsk
	
0,5 %*

	
Baconfilet
	
0,5 %*

	
Røget inderlår fra Alsace
	
0,5 %*

	
Saltet inderlår
	
0,5 %*

	
Inderlår i saltage
	
0,5 %*

	
Bryst
	
0,5 %*

	
Speck
	
0,5 %*

	
Røget bacon
	
0,5 %*

	
Røget bov
	
0,5 %*

	
Pancetta
	
0,5 %*

	
Baconstykker
	
0,5 %*

	
Tørret svinekam
	
0,5 %*

	
Bacon af bovskank (coppa)
	
0,5 %*

	
Tørret svinefilet
	
0,5 %*

	
Mager røget filet (lonzo)
	
0,5 %*

	
Tørret bovskank
	
0,5 %*

	
Tørret skinke
	
0,5 %*

	
Tørret skinke
	
0,5 %*

	
Bov
	
0,5 %*

	
Sprængt oksebryst
	
0,5 %*

	
Rå skinke
	
0,5 %*

	
Skinke fra Luxeuil
	
0,5 %*

	
Skinke fra Savoie
	
0,5 %*

	
Skinke fra Hauts Doubs
	
0,5 %*

	
Lufttørret skinke
	
0,5 %*

	
Skinke fra Île de beauté
	
0,5 %*

	
Bresaola
	
0,5 %*

	
Brési
	
0,5 %*

	
Saltet oksekød (Pastourma / Pasturma / Pastarma / Pastirma)
	
0,5 %*

	
Kogt bov
	
0,5 %*

	
Braiseret skinke
	
0,5 %*

	
Kogt skinke
	
0,5 %*

	
York-skinke
	
0,5 %*

	
Kogt bovskank
	
0,5 %*

	
Stegt svinekød
	
0,5 %*

	
Svinekam
	
0,5 %*

	
Pastrami
	
0,5 %*

	
Périgord anchaud
	
0,5 %*

	
Confiteret gås
	
0,5 %*

	
Confiteret and
	
0,5 %*

	
Rillauds
	
0,5 %*

	
Flæskesvær
	
0,5 %*

	
Skinkesylte med persille
	
0,5 %*

	
Reims-skinke
	
0,5 %*

	
Skinkesylte med persille fra Bourgogne
	
0,5 %*

	
Sylte i persillegelé
	
0,5 %*

	
Potjevlesch-terrine med svinekød
	
0,5 %*

	
Pølseblanding
	
0,5 %* (1)

	
Chipolata-pølse
	
0,5 %* (1)

	
Krebinetter
	
0,5 %* (1)

	
Diots (hakket pølse med muskatnød)
	
0,5 %*

	
Godiveau
	
0,5 %* (1)

	
Pølse til kogning/friturestegning/stegning/grilning/ristning
	
0,5 %* (1)

	
Hvidvinspølse
	
0,5 %* (1)

	
Rå pølse
	
0,5 %* (1)

	
Lufttørret bondepølse
	
0,5 %* (1)

	
Pølse fra Poitou-Charentes
	
0,5 %* (1)

	
Lufttørret pølse til kogning/friturestegning/stegning/grilning/ristning
	
0,5 %* (1)

	
Lufttørret pølse med hvidvin
	
0,5 %* (1)

	
Rå saucisson
	
0,5 %* (1)

	
Lufttørret pølse fra Poitou-Charentes
	
0,5 %* (1)

	
Kochwurst (kogt pølse)
	
0,5 %*

	
Røget pølse fra Alsace
	
0,5 %*

	
Lorraine-pølse, der skal tilbederes
	
0,5 %*

	
Toulouse-pølse
	
0,5 %*

	
Bundet pølse
	
0,5 %*

	
Merguez-pølse
	
1,0 %* (1)

	
Traditionel paupiette
	
0,5 %*

	
Sobrassada, der skal tilberedes
	
1,0 %* (1)

	
Murson-pølse
	
1,0%

	
Tyroler-pølse
	
1,0 %* (1)

	
Marseille-pølse
	
1,0 %* (1)

	
Rå pølse (Mettwurst)
	
1,0 %*

	
Smørepølse
	
0,5 %*

	
Tartinette
	
0,5 %*

	
Figatelli-pølser
	
0,5 %*

	
Landjäger-pølse
	
1,0 %*

	
Tørret pølse
	
1,0 %*

	
Jægerpølse
	
1,0 %*

	
Arles-pølse
	
1,0 %*

	
Tørret saucisson
	
1,0 %*

	
Lyon-saucisson
	
1,0 %*

	
Chaudin-pølse
	
1,0 %*

	
Lyon-pølse af typen Jésus de Lyon
	
1,0 %*

	
Pølse på stang
	
1,0 %*

	
Rå leverpølse
	
1,0 %*

	
Ren svinekødspølse
	
1,0 %*

	
Gros grillons
	
1,0 %*

	
Fuseau Lorrain-pølse
	
1,0 %*

	
Rosette de Lyon-pølse
	
1,0 %*

	
Minipølse af høj kvalitet af typen rosette de Lyon
	
1,0 %*

	
Galet-pølse
	
1,0 %*

	
Miche-pølse
	
1,0 %*

	
Rouelle-pølse
	
1,0 %*

	
Chorizopølse
	
3,0 %***

	
Longanisse-pølse
	
3,0 %***

	
Longaniza-pølse
	
3,0 %***

	
Salamanca-pølse
	
3,0 %*

	
Finthakket kødret af typen Salpicon
	
3,0 %*

	
Dansk salami
	
1,0 %

	
Salami
	
1,0 %

	
Alsace-salami
	
1,0 %*

	
Strasbourg-salami
	
1,0 %*

	
Lorraine fuseau-pølse
	
1,0 %*

	
Lorraine magot-pølse
	
1,0 %*

	
Lorraine rondelle-pølse
	
1,0 %*

	
Hvidløgspølse
	
3,0 %** (2)

	
Brioche-pølse
	
3,0 %** (2)

	
Pølseudvalg
	
3,0 %** (2)

	
Kogt saucisson
	
3,0 %** (2)

	
Heste-saucisson
	
3,0 %** (2)

	
Jambonnette fra Ardèche
	
2,0 %*

	
Kogt lyonpølse af typen Jésus
	
3,0 %** (2)

	
Roulade
	
3,0 %** (2)

	
Hvid pølse
	
3,0 %** (2)

	
Cocktailpølse
	
3,0 %** (2)

	
Kogt pølse
	
3,0 %** (2)

	
Hestepølse
	
3,0 %** (2)

	
Colmar-pølse
	
3,0 %** (2)

	
Kødpølse
	
3,0 %** (2)

	
Malakoffpølse
	
3,0 %** (2)

	
Malakoff-saucisson
	
3,0 %** (2)

	
Bierwurtz
	
3,0 %**

	
Knækpølse
	
3,0 %**

	
Lyoner
	
3,0 %**

	
Lyonerwurst
	
3,0 %**

	
Alsace-pølse
	
3,0 %**

	
Ølpølse
	
3,0 %**

	
Skinkepølse
	
3,0 %**

	
Lyon-pølse
	
3,0 %**

	
Strasbourg-pølse
	
3,0%

	
Wienerpølse
	
3,0 %**

	
Skinke-saucisson
	
3,0 %**

	
Schinkenwurst
	
3,0 %**

	
Frankfurter
	
3,0 %**

	
Tungepølse
	
3,0 %**

	
Tunge-saucisson
	
3,0 %**

	
Leverpølse
	
3,0 %**

	
Lever-saucisson
	
3,0 %**

	
Mortadella
	
4,0 %

	
Cervelatpølse-udvalg
	
2,0 % (2)

	
Cervelatpølse fra Marseille/Provence
	
2,0 % (2)

	
Rå cervelatpølse, cervelatpølse der skal koges / steges / grilles / ristes
	
2,0 % (kun hvis produktet er på dåse)

	
Cervelatpølse fra Strasbourg/Alsace
	
2,0 %

	
Attignole-farsbrød
	
5,0%

	
Mosaïque-farsbrød
	
5,0 %

	
Indbagt farsbrød
	
5,0 %

	
Grillspyd
	
5,0 %

	
Gåse- og andemousse
	
5,0 %

	
Fjerkræsmousse
	
5,0 %

	
Vildtmousse
	
5,0 %

	
Kaninmousse
	
5,0 %

	
Fricandeau
	
5,0 %

	
Farsbrød med indbagt æg
	
5,0 %

	
Andepostej fra Amiens
	
5,0 %

	
Patéblanding
	
5,0 %

	
Skinkepostej
	
5,0 %

	
Påskepostej
	
5,0 %

	
Brisselpostej
	
5,0 %

	
Kødpostej
	
5,0 %

	
Gåse-/andeterrin
	
5,0 %

	
Lammeterrin
	
5,0 %

	
Fjerkræsterrin
	
5,0 %

	
Vildt terrin
	
5,0 %

	
Kaninterrin
	
5,0 %

	
Andeterrine fra Amiens
	
5,0 %

	
Andeterrine fra Poitou
	
5,0 %

	
Terrineblanding
	
5,0 %

	
Terrine fra Chartre
	
5,0 %

	
Leverterrin
	
5,0 %

	
Skinketerrin
	
5,0 %

	
Brisselterrine
	
5,0 %

	
Oksekødsterrine
	
5,0 %

	
Bedstemors terrin
	
5,0 %

	
Pølseruller
	
5,0 %

	
Indbagt paté chartres
	
5,0 %

	
Leverpaté
	
5,0 %

	
Provencalsk kødbolle
	
5,0 %

	
Var-kødbolle
	
5,0 %

	
Levermousse
	
5,0 %

	
Charentes-paté
	
5,0 %

	
Gascogne-paté
	
5,0 %

	
Périgueux-paté
	
5,0 %

	
Terrine fra Gascogne
	
5,0 %

	
Terrine fra Périgueux
	
5,0 %

	
Landpaté
	
5,0 %

	
Paté fra Jura
	
5,0 %

	
Paté fra Rennes
	
5,0 %

	
Landterrine
	
5,0 %

	
Terrine fra Jura
	
5,0 %

	
Paté fra Ardennerne
	
5,0 %

	
Terrine fra Ardennerne
	
5,0 %

	
Ballotine
	
5,0 %

	
Fyldt gåse- eller andehals
	
7,0%

	
Galantine
	
5,0%

	
Gåselever a la Périgord
	
7,0%

	
Confiteret lever
	
0,5 %*

	
Confiteret vildtlever
	
0,5 %*

	
Confiteret kaninlever
	
0,5 %*

	
Confiteret svinelever
	
0,5 %*

	
Confiteret kyllingelever
	
0,5 %*

	
Chichons
	
0,5 %*

	
Fedtegrever
	
0,5 %*

	
Graisserons
	
0,5 %*

	
Grattons
	
0,5 %*

	
Rillettes
	
0,5 %*

	
Carn de parol
	
0,5 %*

	
Bresse civier-sylte
	
0,5 %*

	
Coudenat
	
0,5 %*

	
Sylte af grisehoved
	
0,5 %*

	
Marbrade
	
0,5 %*

	
Presset griseøre
	
0,5 %*

	
Paté af grisehoved
	
0,5 %*

	
Marmoreret kød fra Lyon
	
0,5 %*

	
Svinesylte
	
0,5 %*

	
Roulade af svinehoved
	
0,5 %*

	
Grisehovedpølse fra Lyon
	
0,5 %*

	
Hoved fra (art)
	
0,5 %*

	
Marmoreret svinehoved
	
0,5 %*

	
Sylte
	
0,5 %*

	
Valset grisehoved
	
0,5 %*

	
Grydekød
	
0,5 %*

	
Tryne
	
0,5 %*

	
Grisesylte
	
0,5 %

	
Kogt tunge
	
0,5 %

	
Saltsprængt oksekødstunge
	
0,5 %

	
Tunge fra Dijon
	
0,5 %

	
Tunge fraTroyes
	
0,5 %

	
Valenciansk tunge
	
0,5 %

	
Tunge i gelé
	
0,5 %

	
Tunge i sauce
	
0,5 %

	
Fyldt tunge
	
0,5 %

	
Oksetunge med foie gras
	
0,5 %

	
Andouille-pølse
	
1,0 %*

	
Andouillette-pølse
	
1,0 %*

	
Sabardin-pølse
	
1,0 %*

	
Komave
	
0,5 %*

	
Kallun
	
1,0 %*

	
Fåretarm (Tripous / Tripoux)
	
1,0 %*

	
Grisetæer à la rouennaise
	
1,0 %*

	
Stuvede fåretæer og -tarme
	
1,0 %*

	
Fyldte grisetæer
	
1,0 %*

	
Grisetæer à la Marseille
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Normandiet
	
1,0 %*

	
Kreolsk blodpølse
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Nancy
	
1,0 %*

	
Pariser-blodpølse
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Saint Romain
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Marseille
	
1,0 %*

	
Sort blodpølse
	
1,0 %*

	
Aude-blodpølse
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Auvergne
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Bourgogne
	
1,0 %*

	
Blodpølse med fløde fra Lyon
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Poitou
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra det sydvestlige Frankrig
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Périgord
	
1,0 %*

	
Blodpølse af høj kvalitet
	
1,0 %*

	
Boutifar (catalansk butifarra-pølse)
	
1,0 %*

	
Boutifaron (catalansk butifarra-pølse)
	
1,0 %*

	
Baskisk blodpølse-paté (Galabart)
	
1,0 %*

	
Tysk blodpølse (Bluttwurst)
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Alsace
	
1,0 %*

	
Blodpølse af tunge
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Strasbourg
	
1,0 %*

	
Blodpølse
	
1,0 %*

	
Sort pølse
	
1,0 %*

	
Blod-saucisson
	
1,0 %*

	
Sort saucisson
	
1,0 %*

	
Schwarzwurst
	
1,0 %*

	
Tysk blodpølse af tunge (Zungenwurst)
	
1,0 %*

	
Hvid blodpølse
	
1,0 %*

	
Catalansk blodpølse
	
1,0 %*

	
Hvid blodpølse fra Le Havre
	
1,0 %*

	
Farsbrød a la Bougnette
	
1,0 %*

	
Coudenou-pølse
	
1,0 %*

	
Hvid blodpølse af typen Dios blanc
	
1,0 %*

	
Malasat-pølse
	
1,0 %*

	
Hvid blodpølse a la Richelieu
	
1,0 %*

	
Blodpølse fra Toulouse
	
1,0 %*

	
Cocons
	
1,0 %*

	
Quenelles
	
1,0%

	
Oksekød i gele
	
0,5 %*

	
Levermedaljon
	
1,0 %*

	
Parfait de foie
	
1,0 %*

	
Kødboller (caillette) fra Ardèche
	
3,0 %*

	
Provencalske kødboller (caillettes)
	
3,0 %*

	
Urtepaté fra Poitou-Charentes (farci poitevin)
	
3,0 %*

	
Julienneskåret indmad (fressure)
	
3,0 %*

	
Rødbedepaté (gogue)
	
3,0 %*

	
Svinepølse fra Geneve (longeole)
	
3,0 %*

	
Grøn urtepølse (pormonier)
	
3,0 %*

	
Kålpølse
	
3,0 %*

	
Urtepølse
	
3,0 %*

	
Trumberewurst
	
3,0 %*



* Indholdet af planteprotein stammer kun fra de krydderier og aromaer, der er indeholdt i produktet.
** Heraf må kun 1 % stamme fra de krydderier og aromaer, der er indeholdt i produktet.
*** Heraf må kun 1,5 % stamme fra de krydderier og aromaer, der er indeholdt i produktet.
(1) Det er tilladt at tilsætte yderligere 2 % planteprotein til produkter, der sælges som dåsemad.
(2) Tilsætning af planteprotein op til en samlet grænse på 7 % (eksklusive proteiner fra krydderier og aromaer) er tilladt for produkter, der sælges som dåsemad.
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IV. - Betegnelser fra reglerne for god praksis for fjerkræprodukter
	
Betegnelse
	
Maksimalt indhold af planteprotein
(udtrykt som tørstof)

	
Andouillette-pølse
	
1,0 %

	
Lyst kød/filet (af fjerkræ)
	
3,0 %

	
Blodpølse (af fjerkræ)
	
4,0 %

	
Cervelatpølse (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Pølseudvalg (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Chorizo (af fjerkræ)
	
1,5 %

	
Krebinetter (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Cordon bleu (af fjerkræ)
	
3,5 %

	
Escalope (af fjerkræ)
	
1,0 %

	
Galantine (af fjerkræ)
	
5,0 %

	
Gigolette (af fjerkræ)
	
1,5 %

	
Lår (af fjerkræ)
	
1,5 %

	
Skinke (af fjerkræ)
	
3,0 %

	
Knækpølse (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Bacon (af fjerkræ)
	
1,5 %

	
Merguez-pølse (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Udskæringer
	
5,0 %

	
Mortadella (af fjerkræ)
	
4,0 %

	
Nuggets (af fjerkræ)
	
3,5 %

	
Paté (eller terrine) af... (fjerkræ)
	
5,0 %

	
Paupiette (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Pølse (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Saucisson (af fjerkræ)
	
2,0 %

	
Tournedos (af fjerkræ)
	
1,0 %

	
Wienerpølser (af fjerkræ)
	
3,5 %



V. - Særlige betegnelser i ægsektoren
	
Betegnelse
	
Maksimalt indhold af planteprotein
(udtrykt som tørstof)

	
Flydende helæg / tørret helæg
	
0,1 %

	
Flydende æggeblomme / tørret æggeblomme
	
0,1 %

	
Flydende æggehvide / tørret æggehvide
	
0,1 %

	
Omelet
	
0,1 %



Udfærdiget den 29. Juni 2022.
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