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NÁVRH KRÁĽOVSKEJ VYHLÁŠKY …/2020 z …..… 2020, KTOROU SA SCHVAĽUJÚ NORMY KVALITY PRE OLIVOVÝ OLEJ A OLEJ Z OLIVOVÝCH VÝLISKOV.

Španielsko je popredným svetovým výrobcom a vývozcom olivového oleja. Olivy a olivový olej tvoria v Španielsku a na medzinárodných trhoch odvetvie veľkého spoločenského, ekonomického a obchodného významu, pričom dopyt neustále rastie. Cieľom tejto kráľovskej vyhlášky je aktualizovať právne predpisy tak, aby sa prispôsobili súčasnej situácii v priemysle a najnovším technológiám, a podporovali tak kvalitu olivového oleja ako jedného zo základných pilierov rozvoja tohto odvetvia.
V Španielsku sa vyhláška č. 2484/1967 z 21. septembra 1967, ktorou sa schvaľuje znenie Španielskeho potravinového kódexu, vzťahuje na olivové oleje uvedené v kapitole XVI, oddiele 2. Táto oblasť bola vytvorená a osobitne regulovaná kráľovskou vyhláškou 308/1983 z 25. januára 1983, ktorou sa prijímajú technické a zdravotné predpisy pre jedlé rastlinné oleje.
V Európskej únii sú nariadenia o olivovom oleji a oleji z olivových výliskov harmonizované nariadením Komisie (EHS) č. 2568/91 z 11. júla 1991 o charakteristikách olivového oleja a oleja z olivových zvyškov a o príslušných analytických metódach a nariadením Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorým sa vytvára spoločná organizácia trhov s poľnohospodárskymi výrobkami, a ktorým sa rušia nariadenia Rady (EHS) č. 922/72, (EHS) č. 234/79, (ES) č. 1037/2001 a (ES) č. 1234/2007. Stanovujú názvy, vymedzenia pojmov, fyzikálno-chemické a organoleptické charakteristiky a metódy odberu vzoriek a analýzy týchto výrobkov. 
Rovnako vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 29/2012 z 13. januára 2012 o obchodných normách na olivový olej rozvíja obchodné normy a postup administratívnej spolupráce medzi Komisiou a členskými štátmi, čo sa týka kontrolných noriem uplatniteľných na tieto výrobky. Týmto nariadením sa ruší nariadenie (ES) č. 1019/2002, ktoré bolo vytvorené v Španielsku doplňujúcimi opatreniami prostredníctvom kráľovskej vyhlášky 1431/2003 z 21. novembra 2003, ktorou sa ustanovujú osobitné obchodné opatrenia v odvetví olivového oleja a oleja z olivových výliskov.
Vyššie uvedená kráľovská vyhláška 308/1983 z 25. januára 1983 bola opakovane novelizovaná, zatiaľ čo vývoj vo výrobných a spotrebných podmienkach v priebehu týchto takmer štyroch desaťročí si vyžaduje jej nahradenie novým, osobitným opatrením pre olivový olej a oleje z olivových výliskov z dôvodu ich jedinečnosti a dôležitosti ich výroby v Španielsku. Ich vlastná norma, oddelená od ostatných rastlinných olejov, pomôže lepšie prispôsobiť systémy výroby a vlastnej kontroly a normy balenia a označovania európskym nariadeniam a vývoju technologických kritérií a pokroku. Okrem toho, že je aktualizovaný jej obsah, je norma reštrukturalizovaná a zjednodušená, čím sa eliminujú zdravotné a hygienické aspekty, ktoré sa vyvíjajú a horizontálne harmonizujú v rámci platných predpisov spoločenstva.
V dôsledku toho by sa mal zrušiť obsah kapitoly XVI, oddielu 2, Španielskeho potravinového kódexu schváleného vyhláškou 2484/1967 z 21. septembra 1967, zatiaľ čo uvedená kráľovská vyhláška 308/1983 z 25. januára 1983 by sa mala zrušiť v miestach, kde sa týka olivového oleja a olejov z olivových výliskov. Regulácia v tejto oblasti bola medzitým do značnej miery roztrúsená, čo je problém, ktorý sa vyriešil spojením ustanovení platných pre olivový olej a olej z olivových výliskov, výsledkom čoho je potreba zrušiť tieto normy, čo bude mať priaznivý účinok z hľadiska právnej istoty.

Táto norma sa bude vzťahovať na všetky olivové oleje a oleje z olivových výliskov vyrobené a uvedené na trh v Španielsku bez toho, aby bolo dotknuté dodržiavanie doložky Európskej únie o vzájomnom uznávaní. 

S cieľom zachovať a zvýšiť hodnotu olivového oleja a oleja z olivových výliskov, ako aj zabrániť možným podvodným praktikám, je potrebné v tejto norme ustanoviť určité povinnosti pre hospodárske subjekty v sektore, pokiaľ ide o zariadenia, zakázané postupy, sprievodné doklady a vysledovateľnosť produktu. Tieto povinnosti a zákazy sa musia vzťahovať na všetky hospodárske subjekty, tým sa rozumejú fyzické alebo právnické osoby, ktoré sa podieľajú na akejkoľvek fáze výroby a uvádzania olivového oleja a oleja z olivových výliskov na trh, medzi ktoré, okrem iného, patria strediská pre nákup olív, družstvá a mobilné lisovne oleja. 
Pri vykonávaní článku 7 písm. a) nariadenia (EHS) č. 2568/91 a bez toho, aby boli dotknuté ustanovenia nariadenia (ES) č. 178/2002, sa má zaviesť povinný štandardný systém vysledovateľnosti, ktorý umožňuje ľahkú lokalizáciu a správnu identifikáciu výrobkov vo všetkých fázach výroby, prepravy a uvádzania na trh olejov, na ktoré sa norma vzťahuje.
Systém vysledovateľnosti pomôže podporiť kvalitu potravín, zvýšiť dôveru spotrebiteľov, odlíšiť výrobky od podobných, obnoviť a zlepšiť trh a v prípade potreby zaručiť selektívne stiahnutie výrobkov z obehu.
S cieľom uľahčiť hospodárskym subjektom plnenie ich povinností podľa normy a príslušným orgánom ich monitorovanie je potrebné zaviesť počítačový systém, ktorý kombinuje údaje o pohybe olivového oleja a oleja z olivových výliskov. 
Informácie o potravinách, ako aj tolerancie týkajúce sa kontroly skutočného obsahu nádoby, podliehajú ustanoveniam nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1169/2011 z 25. októbra 2011 o poskytovaní informácií o potravinách spotrebiteľom, ako aj kráľovskej vyhlášky 1801/2008 z 3. novembra 2008, ktorou sa ustanovujú pravidlá týkajúce sa menovitých množstiev balených výrobkov a kontroly ich skutočného obsahu.
V súlade s politikami Európskej únie v oblasti trvalo udržateľného rozvoja, a najmä s politikami, ktoré sa zameriavajú na znižovanie používania plastov, nariadenie obmedzuje použitie tohto materiálu iba pre určité výrobky, ktorých vzhľad sa môže pri určitých formách obalov, ako sú napríklad plastové obaly, tiež zhoršiť.
Vzhľadom na dôležitosť spolupráce medzi verejnými správami je vhodné vypracovať osobitný plán kontroly na overenie vysledovateľnosti v sektore olivového oleja a oleja z olivových výliskov, ktorý môžu vykonávať orgány zodpovedné za kontrolu kvality a ochranu proti podvodom a ktorý prijme Koordinačná rada pre kvalitu potravín. 
S cieľom zvýšiť transparentnosť informácií o kontrolách zhody olivových olejov vykonávaných príslušnými orgánmi zatiaľ ministerstvo poľnohospodárstva, rybolovu a potravín vypracuje a zverejní správu obsahujúcu výsledky prijatých opatrení. 

Táto kráľovská vyhláška bola podrobená postupu stanovenému v smernici Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) 2015/1535 z 9. septembra 2015, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovaní informácií v oblasti technických predpisov a pravidiel vzťahujúcich sa na služby informačnej spoločnosti, a v kráľovskej vyhláške 1337/1999 z 31. júla 1999, ktorou sa upravuje poskytovanie informácií v oblasti technických pravidiel a predpisov týkajúcich sa služieb informačnej spoločnosti.
Obsah tejto kráľovskej vyhlášky spĺňa zásady náležitého riadenia ustanovené v článku 129 zákona č. 39/2015 z 1. októbra 2015 o spoločných administratívnych postupoch vo verejnej správe. Na základe zásad nevyhnutnosti a efektívnosti je táto norma oprávnená vzhľadom na potrebu stanoviť primerané riadenie v odvetví olivového oleja a oleja z olivových výliskov. Najlepšie sa to dosiahne zrušením kráľovskej vyhlášky 308/1983 z 25. januára 1983, ktorou sa schvaľujú technické a zdravotné predpisy pre jedlé rastlinné oleje, pokiaľ ide o olivový olej a olej z olivových výliskov, a schvaľuje nová norma kvality, ktorá osobitne upravuje olivový olej a olej z olivových výliskov. Rovnako boli pri stanovovaní právnych predpisov a obmedzení administratívnej záťaže zohľadnené zásady efektívnosti a proporcionality iba na tie, ktoré sú nevyhnutne potrebné na dosiahnutie zamýšľaných cieľov. V súlade so zásadou transparentnosti zahŕňalo spracovanie tohto ustanovenia, okrem procesu verejnej konzultácie a informovania, aj konzultácie s nezávislými spoločenstvami, zastupiteľskými subjektmi dotknutých sektorov a spotrebiteľmi a povinnú správu vydala Medzirezortná komisia pre potravinové hospodárstvo. Kráľovská vyhláška nakoniec dodržiava zásadu právnej istoty, so zachovaním súladu so zvyškom platného právneho systému a poskytujúc prevádzkovateľom potrebné prechodné obdobia na prispôsobenie sa norme.
Táto kráľovská vyhláška sa prijíma v rámci článku 149 ods. 1 bodu 13 Ústavy Španielska, ktorým sa štátu udeľuje výhradná právomoc nad základnými pravidlami a koordináciou všeobecného plánovania hospodárskej činnosti. 
Rovnako španielsky zákon č. 28/2015 z 30. júla 2015 o ochrane kvality potravín ustanovuje právne základy ochrany kvality potravín stanovením jeho základných predpisov. Vo svojom štvrtom záverečnom ustanovení oprávňuje vládu na schvaľovanie noriem kvality pre potravinárske výrobky. Tieto normy umožňujú zaručiť a zachovať kvalitu výrobkov ponúkaných na trhu, pretože ich charakteristika a kategorizácia umožňuje spotrebiteľom porovnávať a vyberať tie, ktoré najlepšie zodpovedajú ich chuti alebo potrebám.
V zmysle uvedeného sa na návrh ministra poľnohospodárstva, rybolovu a potravín a ministra priemyslu, obchodu a cestovného ruchu, po dohode so Štátnou radou a po rokovaní Rady ministrov na jej zasadnutí z ... 





NARIAĎUJE:


Článok 1 Účel
Účelom tejto kráľovskej vyhlášky je ustanoviť štandard kvality pre olivový olej a olej z olivových výliskov. 
Článok 2 Rozsah pôsobnosti
Táto norma sa bude vzťahovať na všetky olivové oleje a oleje z olivových výliskov vyrobené a uvedené na trh v Španielsku bez toho, aby boli dotknuté ustanovenia doložky o vzájomnom uznávaní. 
Vzťahuje sa tiež na hospodárske subjekty, ktoré vyrábajú alebo predávajú olivový olej a olej z olivových výliskov v Španielsku. 
Článok 3 Názvy výrobkov a vymedzenie pojmov
1. Vymedzenie pojmov a názvy rôznych kategórií výrobkov, do ktorých sa olivové oleje a oleje z olivových výliskov zatrieďujú, sú tie, ktoré sú stanovené v časti VIII prílohy VII k nariadeniu Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorým sa vytvára spoločná organizácia trhov s poľnohospodárskymi výrobkami, a ktorým sa zrušujú nariadenia Rady (EHS) č. 922/72, (EHS) č. 234/79, (ES) č. 1037/2001 a (ES) č. 1234/2007, a v európskych právnych predpisoch, ktorými sa vykonáva alebo nahrádza. 
2. Na účel tejto kráľovskej vyhlášky sa používajú nasledujúce vymedzenia pojmov.
a) Nákupné a/alebo prijímacie stredisko pre olivy je zariadenie určené na nákup a/alebo príjem olív od rôznych poľnohospodárov, ktoré sa zasielajú do lisovne oleja alebo do baliaceho zariadenia bez akéhokoľvek spracovania plodov. 
b) Lisovňa oleja je lisovňa alebo závod, kde sa panenský olivový olej získava mechanickými alebo fyzikálnymi prostriedkami mletím olív, celých surových plodov rastliny Olea europaea L. 
c) Mobilná lisovňa oleja je lisovňa, ktorá sa dopravuje na miesto mletia olív, celých surových plodov rastliny Olea europaea L., na mieste za účelom získania panenského olivového oleja. Mobilná lisovňa oleja nemá konkrétne alebo stabilné fyzické umiestnenie. 
d) Balička oleja je závod alebo zariadenie, kde sú olivový olej a olej z olivových výliskov balené pre ľudskú spotrebu.
e) Rafinéria je závod alebo zariadenie, kde sú olivový olej a olej z olivových výliskov rafinované pre ľudskú spotrebu.
f) Extraktor výliskov je závod alebo zariadenie používané na získavanie surových olejov z olivových výliskov pomocou fyzikálnych alebo chemických postupov. Patria sem zariadenia, ktoré sa používajú iba na vysušenie mokrých mastných výliskov z mletia celých surových olív. 
g) Sklad je zariadenie, v ktorom sa výrobky nespracovávajú, ale iba dočasne skladujú medzi ostatnými hospodárskymi subjektmi v tomto sektore. 
h) Hospodársky subjekt je fyzická alebo právnická osoba, ktorá vykonáva svoju činnosť v sektore a na trhu s olivovým olejom a olejom z olivových výliskov, vrátane zberačov, ktorí získavajú svoj olej hromadne z lisovne, a kohokoľvek, kto kupuje alebo získava panenský olivový olej vo veľkom z lisovne olejov. Pojem hospodársky subjekt označuje aj baliace a obaľovacie stroje na olivy, keď na premenu na olej používajú nespracované celé surové plody rastliny Olea europaea L.
i) Hospodársky subjekt bez zariadení je každá fyzická alebo právnická osoba bez vlastných zariadení, ktorá pôsobí v sektore a na trhu s olivovým olejom a olejom z olivových výliskov. 
j) Zberač je fyzická alebo právnická osoba, ktorá vlastní olivovú farmu, ktorá produkuje olivy (Olea europaea L.) na premenu na olivový olej získaný mletím svojich vlastných olív v lisovni oleja, ktorá poskytuje lisovacie služby. 
k) Proces rafinácie je akýkoľvek proces, ktorému sú vystavené surové olivové oleje a oleje z olivových výliskov, okrem ich fyzického získania a vyčírenia premytím, sedimentáciou, odstredením alebo filtráciou. 
l) Kontinuálny proces je akýkoľvek proces, ktorý prebieha bez prestávky a bez prechodu medzi operáciami, a to aj vtedy, ak sa medzi jednotlivými fázami, v ktorých je možné hmotu zadržiavať až 12 hodín, a vždy v rámci toho istého odvetvia, používa zásobník alebo dočasná nádrž. 
m) Koncový spotrebiteľ je konečný spotrebiteľ potravinárskeho výrobku, ktorý nebude potraviny používať ako súčasť žiadnej komerčnej operácie alebo činnosti v potravinárskom priemysle.
n) Spoločenstvom sa rozumie každé zariadenie (vrátane vozidla, pevného alebo mobilného stanovišťa), ako sú reštaurácie, jedálne, vzdelávacie strediská, nemocnice, spoločnosti pripravujúce hotové jedlá a iné sociálne centrá, ktoré sa, ako obchodnou činnosťou, zaoberajú prípravou jedla na konzumáciu konečným spotrebiteľom. 
Článok 4 Povinnosti vysledovateľnosti 
1. Od hospodárskych subjektov, najmä tých, ktorí majú zariadenia, sa vyžaduje, aby udržiavali systém vysledovateľnosti výrobkov všade, kde sa ich výrobky zdržujú, ako sa uvádza v prílohe I. 
Všetky záznamy do systému musia byť vykonané v reálnom čase. 
Bez ohľadu na ustanovenia predchádzajúcich odsekov a bez toho, aby bol dotknutý súlad s ustanoveniami nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (ES) č. 178/2002 z 28. januára 2002, ktorým sa ustanovujú všeobecné zásady a požiadavky potravinového práva, zriaďuje Európsky úrad pre bezpečnosť potravín a stanovujú postupy v záležitostiach bezpečnosti potravín, sklady určené výhradne na skladovanie a distribúciu olivového oleja a oleja z olivových výliskov, balených a pripravených na predaj koncovému spotrebiteľovi a maloobchodným predajniam, nie sú povinné viesť interné registre pohybu ustanovené v tejto norme. 
2. Pri preprave olivového oleja a oleja z olivových výliskov musí byť ku všetkým tovarom vždy priložený doklad, v ktorom sú uvedené prinajmenšom údaje uvedené v prílohe II k tejto kráľovskej vyhláške a ktorý jednoznačne identifikuje názov príslušného produktu v súlade s platnými predpismi. 
3. Pri preprave olivového oleja a oleja z olivových výliskov sa od hospodárskych subjektov vyžaduje, aby pred odoslaním poslali údaje uvedené v odseku 2 do špecializovaného počítačového systému zriadeného ministerstvom poľnohospodárstva, rybolovu a potravín.
4. Od hospodárskych subjektov uvedených v článku 5 ods. 3 sa vyžaduje, aby poskytovali do počítačového systému uvedeného v predchádzajúcom bode informácie o všetkých pohyboch olivového oleja a oleja z olivových výliskov medzi lisovňami, rafinériami a extraktormi nachádzajúcimi sa v ich zariadení.
Tie isté hospodárske subjekty musia tiež predložiť príslušnému kontrolnému orgánu výročnú správu o registroch vysledovateľnosti uvedených v odseku 1, ktorá obsahuje všetky vstupy, výstupy a vnútorné pohyby pre každú kategóriu oleja, ktorý vyrábajú, skladujú alebo uvádzajú na trh.
Článok 5 Povinnosti špecifické pre zariadenie 
1. Novovytvorené lisovne, rafinérie a extraktory oleja z výliskov musia byť umiestnené osobitne. Za žiadnych okolností nesmú byť prepojené žiadnou formou potrubia. 
2. Novozriadené lisovne, rafinérie a extraktory oleja z výliskov musia byť náležite izolované alebo oddelené od akýchkoľvek iných zariadení alebo prevádzok, ktoré nepatria k ich špecifickej činnosti, najmä od prevádzok určených na výrobu, spracovanie, hromadné skladovanie a balenie živočíšnych alebo rastlinných tukov a priemyselných alebo minerálnych tukov a olejov.
3. Lisovne oleja, rafinérie a extraktory oleja z výliskov, ktoré boli v čase nadobudnutia účinnosti tohto predpisu už v prevádzke, sú vyňaté z povinností uvedených v odsekoch 1 a 2 tohto článku.
4. Lisovne oleja alebo akékoľvek iné zariadenia patriace hospodárskemu subjektu v tomto sektore musia klasifikovať všetok olej, ktorý expedujú, podľa názvov stanovených v európskych predpisoch.
5. V zariadeniach na balenie oleja musia byť všetky potrubia a ochranné nádrže, na ktoré sa vzťahuje toto nariadenie, vhodne udržiavané, aby sa zabránilo krížovej kontaminácii.
Článok 6 Povinnosti špecifické pre olej
1. Olivový olej a olej z olivových výliskov, na ktoré sa vzťahuje toto opatrenie, musia vyhovovať fyzikálno-chemickým aj organoleptickým vlastnostiam stanoveným v normách Európskej únie, ktoré upravujú túto záležitosť, a charakteristikám stanoveným v prílohe III. 
Takéto výrobky môžu pochádzať iba z celých plodov olivovníka (Olea europaea L.), ktoré neprešli žiadnym spracovaním, s výnimkou čistenia alebo nealkalického umývania olív. 
2. Nekvalitný a chybný („lampantový“) olivový olej musí byť pred použitím v potravinách rafinovaný. 
3. Olivový olej a olej z olivových výliskov musia byť vždy chránené pred nepriaznivými podmienkami prostredia, ktoré môžu meniť ich fyzikálno-chemické a organoleptické vlastnosti, a musia byť preto počas skladovania, prepravy a uvádzania na trh chránené pred svetlom a teplom. 
Článok 7 Povinnosti špecifické pre balenie
1. Nádoby, v ktorých sa majú oleje uviesť na trh, musia byť čisté a vyrobené z materiálov vhodných pre potraviny, ktoré chránia oleje pred oxidačnými procesmi v súlade s platnými predpismi o ochrane zdravia a bezpečnosti. Nesmú byť schopné meniť vlastnosti obsahu, prenášať neobvyklé arómy alebo pachy alebo spôsobovať zmeny na výrobku a musia byť vždy chránené v súlade s článkom 6 ods. 3. 
2. Nádoby na olivový olej a olej z olivových výliskov určené na predaj alebo na dodanie koncovému spotrebiteľovi, vrátane tých, ktoré lisovne dodávajú svojim pestovateľom na ich vlastnú spotrebu, ako aj tých, ktoré sa dodávajú spoločenstvám, musia mať jednorazové uzatváracie zariadenie a musia byť označené štítkom v súlade s platnými právnymi predpismi. 
3. Nádoby určené na predaj koncovému spotrebiteľovi, vrátane tých, ktoré lisovne dodávajú pestovateľom na ich vlastnú spotrebu, musia mať maximálny objem päť litrov. Oleje dodávané do spoločenstiev sa môžu predávať aj v nádobách s objemom 10, 20, 25 alebo 50 litrov.
4. Nádoby, ktoré sú k dispozícii koncovým spotrebiteľom prostredníctvom zariadení spoločenstva, musia mať ochranný systém, ktorý po vyprázdnení pôvodného obsahu zabráni ich opätovnému použitiu.

Článok 8 Zakázané postupy
1. Zakazuje sa nasledovné.
a) Výroba zmesí olivového oleja a oleja z olivových výliskov s inými olejmi alebo tukmi rastlinného pôvodu na účely uvedenia na vnútroštátny trh. Tieto zmesi sa nesmú predávať pod žiadnym názvom potraviny uvedeným v nariadení Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1169/2011 z 25. októbra 2011 o poskytovaní informácií o potravinách spotrebiteľom. 
b) Používanie výrazu „panenský“ alebo „extra panenský“ na označovaní potravinárskych výrobkov olejovitého vzhľadu, ktoré je možné zameniť s olivovými olejmi podľa tejto normy, ako sú oleje, koreniny, dresingy a podobné výrobky. Tento zákaz nebude mať vplyv na zoznam zložiek týchto výrobkov.

c) Uvádzanie extra panenských olivových olejov v plastových nádobách na maloobchodný trh. 
d) Preprava alebo plnenie obalov alebo nádob olivového oleja alebo oleja z olivových výliskov v spoločenstvách, určených pre koncového spotrebiteľa. 
e) Zaradenie predtým klasifikovaných zmesí panenského olivového oleja do kategórie nad najnižšiu kategóriu použitého oleja. 
f) Existencia zariadení a špecifických technických prostriedkov na dezodoráciu a/alebo akýkoľvek iný stupeň alebo formu rafinácie oleja v lisovniach, skladoch a baliarňach na panenský olivový olej.
g) Prijatie alebo spracovanie, v lisovniach, olivových výliskov z iných lisovní alebo olív alebo ich zvyškov z úpravní, ktoré boli podrobené ošetreniu, ktoré nie je povolené na získanie panenských olivových olejov alebo ich derivátov, alebo akejkoľvek inej suroviny na získanie iného oleja než je celý surový plod olivovníka. 
h) Uloženie, skladovanie a preprava olivového oleja a oleja z olivových výliskov, ktoré nie sú správne identifikované svojou kategóriou produktu, s výnimkou lisovní, v ktorých je takáto klasifikácia uvedená pred ich odoslaním. 
2. V zariadeniach uvedených v článku 3 je na získavanie olivového oleja a oleja z olivových výliskov zakázané nasledovné.
a) Alkalické pranie olejov v lisovniach. 
b) Extrakcia alebo rafinácia olivového oleja a oleja z olivových výliskov pomocou iných postupov, rozpúšťadiel alebo pomocných látok, ako sú povolené, ako aj pridanie priemyselných, minerálnych, esterifikovaných alebo syntetických olejov.
c) Esterifikačné procesy alebo akýkoľvek iný postup, ktorý môže zmeniť glyceridovú štruktúru oleja.
d) Úprava olejov vzduchom, kyslíkom, ozónom alebo inými oxidačnými chemickými látkami, s výnimkou tých, ktoré sú potrebné na čerpanie počas stáčania, inertizácie nádob a nádrží a homogenizácie pomocou dusíka alebo iných inertných plynov, bez toho, aby boli dotknuté právne predpisy Európskej únie.
e) Držba alebo manipulácia s glycerínom, živočíšnymi, rastlinnými, priemyselnými alebo syntetickými tukmi alebo olejmi a s akýmikoľvek látkami, ktorých použitie nie je povolené ani oprávnené, v zariadeniach určených na extrakciu, rafináciu, balenie alebo hromadné uskladnenie olivového oleja a oleja z olivových výliskov. 
f) Nesúvislé opätovné odstreďovanie hmôt pochádzajúcich zo systémov výroby panenského olivového oleja, prebiehajúce v lisovniach, s cieľom zabrániť fermentácii. Opätovné odstreďovanie hmôt zo systémov výroby panenského olivového oleja je povolené až potom, ako je prostredníctvom kontinuálneho procesu podrobené teplotne riadenému miešaniu. Za žiadnych okolností nie je povolené opätovné odstreďovanie hmôt alebo výliskov z iných nádrží alebo skladovacích nádrží, než sú uvedené v článku 3 ods. 2 písm. l). 
Článok 9 Úradná kontrola, koordinácia a sankcie
1. Príslušné úradné kontrolné orgány musia vykonať najmenej jednu kontrolu zhody na každých tisíc ton olivového oleja a oleja z olivových výliskov uvedených na trh s cieľom overiť ich kvalitatívne charakteristiky stanovené v nariadení (EHS) č. 2568/91 z 11. júla 1991, o charakteristikách olivového oleja a oleja z olivových zvyškov a o príslušných analytických metódach. 
2. Metódy odberu vzoriek a analýzy sú metódy stanovené pre každý výrobok v nariadeniach Európskej únie alebo, ak neexistujú, v príslušných vnútroštátnych alebo regionálnych predpisoch.
3. Zhodu kategórie deklarovanej na etikete panenských olivových olejov overujú špecializované úradné laboratóriá, pokiaľ ide o ich fyzikálno-chemické vlastnosti, a vo vzťahu k ich organoleptickým vlastnostiam, prostredníctvom skupín degustátorov oprávnených na vykonávanie úradnej kontroly v súlade s kráľovskou vyhláškou 227/2008 z 15. februára 2008, ktorou sa ustanovujú základné pravidlá pre skupiny degustátorov panenského olivového oleja. 
4. Bez toho, aby boli dotknuté kontroly ustanovené v nariadeniach Európskej únie uvedených v odseku 1, ministerstvo poľnohospodárstva, rybolovu a potravín bude koordinovať osobitný plán kontroly na overenie vysledovateľnosti sektoru olivového oleja a oleja z olivových výliskov, ako je uvedené v článku 4. Tento plán musí obsahovať osobitné kontroly pre zariadenia uvedené v článku 5 ods. 3. 
5. Informácie o výsledkoch kontrol zhody vykonaných v súlade s ustanoveniami odseku 1 sa oznamujú v stanovenom formáte ministerstvu poľnohospodárstva, rybolovu a potravín do 1. mája každého roku.
6. Všetky súhrnné informácie musia byť zostavené vo výročnej správe o úradných kontrolách, ktorú na žiadosť ministerstva poľnohospodárstva, rybolovu a potravín zverejní Všeobecná štátna správa. 
7. Osobitný plán kontroly musí byť predložený na prerokovanie v Koordinačnej rade pre kvalitu potravín a musí obsahovať minimálne harmonogram kontrolných činností, ako aj protokol o organizácii inšpekčných kampaní, pričom sa zohľadnia výsledky kontrol zhody vykonaných nezávislými spoločenstvami a údaje uvedené v informačnom systéme trhu s olivami, ktorý vedie ministerstvo poľnohospodárstva, rybolovu a potravín. Tento plán každoročne prehodnocuje Koordinačná rada pre kvalitu potravín.
8. Akékoľvek pokuty uložené v dôsledku kontrol musia byť účinné, primerané a odrádzajúce.
Prvé doplňujúce ustanovenie Doložka o vzájomnom uznávaní 
Tovar, ktorý je v súlade s právnymi predpismi uvedený na trh v inom členskom štáte Európskej únie alebo v Turecku alebo pochádzajúci zo štátu Európskeho združenia voľného obchodu, ktorý je zmluvnou stranou Dohody o Európskom hospodárskom priestore, sa považuje za tovar, ktorý je v súlade s touto kráľovskou vyhláškou. Na uplatňovanie tejto kráľovskej vyhlášky sa vzťahuje nariadenie Európskeho parlamentu a Rady (ES) č. 2019/515 z 19. marca 2019 o vzájomnom uznávaní tovaru, ktorý je v súlade s právnymi predpismi uvedený na trh v inom členskom štáte a o zrušení nariadenia (ES) č. 764/2008.
Druhé doplňujúce ustanovenie Počítačový systém
Ministerstvo poľnohospodárstva, rybolovu a potravín vyvinie počítačový systém, ktorý uľahčí hospodárskym subjektom dodržiavanie oznamovacej povinnosti ustanovenej v článku 4 ods. 3 a uľahčí príslušným orgánom prístup k informáciám o olivovom oleji a oleji z olivových výliskov a ich kontrole. 
Tento systém musí byť prístupný hospodárskym subjektom zodpovedným za oznámenia, príslušným kontrolným orgánom a štátnym bezpečnostným zložkám.
Jediné prechodné ustanovenie Prechodné obdobie
Ustanovenia článku 4 ods. 3 nie sú záväzné, kým nebude zavedený vyššie uvedený počítačový systém. 
Ustanovenia článku 8 ods. 1 písm. c) sa uplatňujú od 1. januára 2024 pre nádoby do jedného litra a od 1. januára 2025 pre všetky ostatné nádoby. 
Jediné zrušujúce ustanovenie Zrušenie právnych predpisov
Týmto sa rušia všetky ustanovenia s rovnakým alebo menším rozsahom pôsobnosti, ktoré sú v rozpore s ustanoveniami tejto kráľovskej vyhlášky, a to najmä:
a) kráľovská vyhláška 3000/1979 zo 7. decembra 1979 o regulácii priemyselných procesov v sektore olivového oleja;
b) kráľovská vyhláška 308/1983 z 25. januára 1983, ktorou sa schvaľujú technické a zdravotné predpisy pre jedlé rastlinné oleje, kde sa odkazuje na olivový olej a olej z olivových výliskov; 
c) kráľovská vyhláška 259/1985 z 20. februára 1985, ktorou sa dopĺňajú technické a zdravotné predpisy pre jedlé rastlinné oleje o aplikáciu stanovenia erytrodiolu v olivových olejoch;
d) kráľovská vyhláška 2551/1986 z 21. novembra 1986, ktorou sa reguluje spracovanie a uvádzanie rafinovaného oleja z výliskov a olivového oleja na trh;
e) kráľovská vyhláška 538/1993 z 12. apríla 1993, ktorou sa menia niektoré ustanovenia týkajúce sa priemyselných požiadaviek na výrobu, obeh a obchodovanie s jedlými rastlinnými olejmi;
f) kráľovská vyhláška 1431/2003 z 21. novembra 2003, ktorou sa ustanovujú určité marketingové opatrenia pre sektor olivového oleja a oleja z olivových výliskov;
g) nariadenie z 12. decembra 1984 o dodávkach panenského olivového oleja lisovňami ich pestovateľom na vlastnú spotrebu;
h) nariadenie APA/1343/2004 zo 7. mája 2004, ktorým sa upravuje všeobecný register špecifických odvetví oprávnených uvádzať olivový olej na trh.
Prvé záverečné ustanovenie Jurisdikcia
Táto kráľovská vyhláška sa prijíma v rámci článku 149 ods. 1 bodu 13 Ústavy Španielska, ktorým sa štátu udeľuje výhradná právomoc nad základnými pravidlami a koordináciou všeobecného plánovania hospodárskej činnosti. 
Druhé záverečné ustanovenie Zmena vyhlášky 2484/1967 z 21. septembra 1967, ktorou sa schvaľuje Španielsky potravinový kódex.
Oddiel 2 kapitoly XVI vyhlášky 2484/1967 z 21. septembra 1967, ktorou sa schvaľuje Španielsky potravinový kódex, je preformulovaný takto:

„Olivový olej a olej z olivových výliskov sú upravené ustanoveniami kráľovskej vyhlášky XXXX / 2020 zo dňa,  , ktorou sa schvaľuje norma kvality pre olivový olej a olej z olivových výliskov.“

Tretie záverečné ustanovenie Nadobudnutie účinnosti.
Táto kráľovská vyhláška nadobúda účinnosť 2. januára 2021.
Podpísané v Madride, dňa	 	2020
PRÍLOHA I
Registre vysledovateľnosti 
Časť A Všeobecné podmienky registra
1. Interné registre vysledovateľnosti musia obsahovať minimálne tieto operácie: získané oleje, extrakcia, rafinácia, klasifikácia, výmena nádrže, zmesi olejov, obaly olejov.

2. Každý výrobok musí byť identifikovaný v internom registri pomocou identifikácie, ktorú predtým pridelil dodávateľ. V nákupných a/alebo prijímacích strediskách, lisovniach oleja a baliacich zariadeniach sa musí zaznamenať parcela registra pozemkov a časť pôvodu olivy a jej majiteľ. 

3. Vo vstupných a výstupných registroch musí byť uvedené interné miesto určenia alebo použitie produktu (sklad, nádrž, násypka, linka na spracovanie atď.) alebo jeho pôvod. Musí byť tiež uvedené množstvo vo vnútornej alebo vonkajšej nádrži (nádržiach).

4. Vo vstupných a výstupných registroch musia byť tiež zreteľne označené sprievodné doklady vzťahujúce sa na každý presun tovaru.

Vstupné a výstupné registre sa majú vyplniť pri zmene vlastníctva tovaru (aj keď nedôjde k fyzickému presunu) alebo ak dôjde k fyzickému presunu tovaru. 

5. Akékoľvek údaje, ktoré sa majú následne uviesť na štítky produktu, ako napríklad šarža, prvé lisovanie za studena, extrakcia za studena, rok zberu, odroda atď., musia byť riadne zaznamenané tak, aby ich bolo možné overiť v celej dokumentácii daného produktu. 

6. Pri identifikácii každého produktu musí existovať korelácia medzi identifikáciou nádrže, kde je uložený, a informáciami uvedenými v registroch. Touto povinnosťou nie sú dotknuté žiadne odchýlky v charakteristikách odvodených z prirodzeného vývoja produktov. Takéto odchýlky sa musia uvádzať do registra vždy, keď upútajú pozornosť hospodárskeho subjektu. 

Časť B Kategórie výrobkov, ktoré sa majú zahrnúť do rôznych registrov

a) Olivy:
· olivy na výrobu oleja. 

b) Olivové oleje:
· neklasifikovaný olej 
· extra panenský olivový olej
· panenský olivový olej
· (lampantový) olivový olej s nízkou kvalitou 
· rafinovaný olivový olej 
· olivový olej – obsahuje iba rafinované olivové oleje a panenské olivové oleje.

c) Oleje z olivových výliskov: 
· surový olej z olivových výliskov
· rafinovaný olej z olivových výliskov 
· olej z olivových výliskov. 

d) Vedľajšie produkty zo všetkých zariadení, z ktorých sa dá získať olej.

e) Ostatné jedlé rastlinné oleje.
Pre priemyselné odvetvia a hospodárske subjekty, ktoré pripravujú, rafinujú, skladujú alebo balia iné jedlé rastlinné oleje, okrem toho, že pracujú s olivovým olejom a olejom z olivových výliskov. 
Časť C Informácie, ktoré majú byť uvedené vo vnútorných a vonkajších registroch
a) Identifikácia sprievodného dokladu, kde je to vhodné.
b) Identifikácia predajcu alebo dodávateľa: názov, adresa, daňové identifikačné číslo a adresa zariadenia pôvodu. V prípade dodávateľa sa musí uviesť aj názov a daňové identifikačné číslo, ak sa líši od predajcu alebo dodávateľa. 
c) Identifikácia kupujúceho alebo príjemcu vrátane maloobchodníka, ktorý naposledy dostal fľaškovaný olej: názov, adresa, daňové identifikačné číslo a adresa cieľového zariadenia. V prípade príjemcu sa musí uviesť aj názov a daňové identifikačné číslo, ak sa líši od kupujúceho alebo prijímateľa. 
d) Identifikácia produktu: názov, šarža, množstvo a charakteristiky, ktoré sa považujú za dôležité pre jeho identifikáciu, napríklad hromadný obal, balenie, označovanie, mokrý alebo suchý. 
e) Označenie pôvodu produktu: krajina pôvodu. S cieľom dodržať článok 4 vykonávacieho nariadenia Komisie (EÚ) č. 29/2012 z 13. januára 2012 sa prípadne uvedie Španielsko, členský štát, Európska únia alebo názov tretej krajiny, ako je stanovené v tomto nariadení.
f) Charakteristiky produktu, ktoré sa majú uviesť na štítku.
g) Dátum činnosti.
h) Identifikácia dopravcu: spoločnosť (názov, adresa, daňové identifikačné číslo), typ vozidla a ŠPZ alebo prípadne iná forma zákonnej identifikácie dopravného prostriedku.
Časť D Informácie, ktoré majú byť uvedené v internom registri vysledovateľnosti

Interný systém vysledovateľnosti musí obsahovať minimálne nasledujúce informácie.

a) Vykonaná činnosť alebo postup.

b) Identifikácia zdrojových produktov: názov, šarža (kde je to vhodné), množstvo. 

c) Identifikácia získaných produktov: názov, šarža (kde je to vhodné), množstvo. 

d) Dátum činnosti a prípadne čas.

e) Interný pôvod zdrojových produktov (sklad, nádrž, násypka, linka na spracovanie atď.). Množstvo v zdrojovej nádrži (nádržiach).

e) Interné miesto určenia alebo použitie získaných produktov (sklad, nádrž, násypka, linka na spracovanie atď.). Množstvo v cieľovej nádrži (nádržiach).
PRÍLOHA II
Minimálne informácie, ktoré musia byť uvedené v prepravnom dokumente
A. Identifikácia produktu: 
- identifikácia produktu: názov, ako je stanovené v platných právnych predpisoch, šarža, množstvo a charakteristiky, ktoré sa považujú za relevantné pre jeho identifikáciu, napríklad hromadný obal, balenie, označovanie, mokrý alebo suchý; 
- označenie pôvodu produktu: krajina pôvodu; 
- pre hromadné výrobky: akékoľvek ďalšie voliteľné údaje, ktoré sa môžu následne pridať k označeniu, ako napríklad odroda, obdobie zberu, extrakcia za studena, prvé lisovanie za studena, ekologická výroba atď .; 
- množstvo produktu.
B. Údaje o pôvode tovaru: 
Identifikácia predajcu alebo dodávateľa: názov, adresa, daňové identifikačné číslo a adresa zariadenia pôvodu. 
V prípade dodávateľa sa musí uviesť aj názov a daňové identifikačné číslo, ak sa líši od predajcu alebo dodávateľa. 
C. Prepravné údaje: 
Identifikácia prepravnej spoločnosti a použitého dopravného prostriedku, ako aj dátum prepravy.
D. Údaje o mieste určenia tovaru: 
Identifikácia kupujúceho alebo príjemcu vrátane maloobchodníka, ktorý naposledy dostal fľaškovaný olej: názov, adresa, daňové identifikačné číslo a adresa cieľového zariadenia. V prípade príjemcu sa musí uviesť aj názov a daňové identifikačné číslo, ak sa líši od kupujúceho alebo prijímateľa. 
PRÍLOHA III
Vzhľad a špecifické charakteristiky olejov
a) Extra panenské olivové oleje a filtrované panenské olivové oleje.
Vlhkosť a prchavé látky: ≤ 0,2 na 100.
Nerozpustné nečistoty v petroléteri: ≤ 0,10 na 100. 
b) Olivový olej – obsahuje iba rafinované olivové oleje a panenské olivové oleje.
Vzhľad: číry, udržiavaný pri 20 °C ± 2 °C po dobu 24 hodín.
Vôňa a chuť: zachováva si svoje vlastné arómy a charakteristické arómy panenského olivového oleja použitého v zmesi. Nevykazuje žiadne zmeny ani znečistenie ani závady, ktoré by prevyšovali použité panenské olivové oleje.
Vlhkosť a prchavé látky: ≤ 0,1 na 100.
Nerozpustné nečistoty v petroléteri: ≤ 0,05 na 100.
Zvyšky mydla: negatívne. 
c) Rafinované olivové oleje.
Vzhľad: číry, udržiavaný pri 20 °C ± 2 °C po dobu 24 hodín.
Vôňa a chuť: neutrálna, bez známok žltnutia, pozmenenia alebo kontaminácie.
Vlhkosť a prchavé látky: ≤ 0,1 na 100.
Nerozpustné nečistoty v petroléteri: ≤ 0,05 na 100.
Zvyšky mydla: negatívne.
d) Rafinovaný olej z olivových výliskov.
Vzhľad: číry, udržiavaný pri 20 °C ± 2 °C po dobu 24 hodín.
Vôňa a chuť: neutrálna, bez známok žltnutia, pozmenenia alebo kontaminácie.
Vlhkosť a prchavé látky: ≤ 0,1 na 100.
Nerozpustné nečistoty v petroléteri: ≤ 0,05 na 100.
Zvyšky mydla: negatívne.
e) Olej z olivových výliskov.
Vzhľad: číry, udržiavaný pri 20 °C ± 2 °C po dobu 24 hodín.
Vôňa a chuť: zachováva si svoje vlastné arómy a charakteristické arómy panenského olivového oleja použitého v zmesi. Nevykazuje žiadne zmeny ani znečistenie ani závady, ktoré by prevyšovali použité panenské olivové oleje. 
Vlhkosť a prchavé látky: ≤ 0,1 na 100.
Nerozpustné nečistoty v petroléteri: ≤ 0,05 na 100.
Zvyšky mydla: negatívne.
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