Vi A
WIJ ¥ ILLEMJ=\LEXANDER,

GIBIJ DE GRATIE GODS,
NEKONING DER NEDERLANDEN,
PEPRINS VAN ORANJE-NASSAU,

ENZ. ENZ. ENZ.

Dekret fran TBE

om andring av varudekretet om beredning och behandling av livsmedel i samband med
andring av mikrobiologiska krav pa livsmedels- och dryckesprodukter, och dndring av
varudekretet om livsmedelshygien i samband med andring av reglerna fér obehandlad
mjoélk och ré gradde avsedd foér direkt konsumtion

P3 férslag av var minister fér halsa, valfard och idrott av den ..., referensnummer TBE,

med beaktande av artiklarna 4.1, 5.1 och 5.6, 6, 8.1 och 32b i ravarulagen,

efter att ha hért Statsradets rddgivande avdelning (yttrande av SNgeldatUmiioryttrance
SEaESFadet, nummer BRGEYECFARGEAUMMEE, Statsradet),

Med beaktande av den detaljerade rapporten fran ministern fér folkhalsa, valfard och
idrott i infoga datum for detaljerad rapport, ange referensnummer for den detaljerade
rapporten);

Godkannes och faststalls harmed fdljande:
Artikel |

Artikel 4 i varudekretet om beredning och behandling av livsmedel ska &ndras pa
féljande satt:

1. | punkt 1.c ska orden "odlingsbara Staphylococcus aureus” ersattas med
"koagulaspositiva stafylokocker (Staphylococcus aureus och andra arter)”.

2. Underavsnitten c-e omnumreras som d-f, och ett underavsnitt ska inféras med
féljande lydelse:

c. Shiga-toxin som producerar E. coli (STEC) kan inte detekteras i 25 g eller ml.

3. Punkt 3 ska ha féljande lydelse:

3. Punkt 1 ska inte heller tillampas pa livsmedels- och dryckesprodukter som inte har
genomgatt bakteriereducerande behandling och som konsumeras under normal
anvandning forst efter det att slutanvandaren har tillampat uppvarmning eller annan
bearbetning som minskar patogena mikroorganismer till icke-skadliga mangder.



Artikel 1l
Varudekretet om livsmedelshygien ska &ndras pa foljande satt:
A

| artikel 2.5 ska "obehandlad komjoélk” ersattas med "obehandlad mjélk och r& gradde”
och "Artikel 8" ska ersattas med "Artiklarna 8 och 8a”.

B

Rubriken till punkt 5 ska ersattas med féljande:
5 §. Obehandlad mjélk och ra gradde

C
Artikel 8 ska ha foljande lydelse:

Artikel 8

1. Obehandlad mjélk och r& gradde avsedd for direkt konsumtion far endast levereras till
konsumenten eller till de lokala detaljhandlare som levererar direkt till konsumenten pa
den anlaggning dar dessa produkter producerades.

2. Den som driver en anldggning dar obehandlad mjélk och r& gradde produceras far
leverera dessa produkter till konsumenten pa plats

a. om den obehandlade mjolken och den rda grédden levereras okyld: inom tva timmar
efter produktionen,

b. om den obehandlade mjélken och den rda gradden kyls till en temperatur av hégst

4 °C omedelbart efter produktionen och lagras vid den temperaturen fram till
leveransen: inom 72 timmar efter produktionen.

3. Den aktér som avses i punkt 2 far leverera eller sanda obehandlad mjélk och ra
gradde i fryst tillstand till konsumenten lokalt

a. om den obehandlade mjélken och den réa gradden frysts ned till en temperatur av
hogst -18 °C inom 24 timmar efter produktionen och lagras vid denna temperatur fram
till leverans eller avsandning, och

b. om leveransen sker pa ett sddant satt att produktens temperatur férblir konstant
under transporten eller stiger till hégst -15 °C.

4. Punkt 3 ska i tillampliga delar galla for leverans eller forsandelser av obehandlad mjolk
och rd gradde i fryst tillstand till de lokala aterférsaljarna, om dessa produkter ar
avsedda for direkt leverans till konsumenten.

5. Obehandlad mjélk och ré gradde avsedd for direkt konsumtion ska uppfylla féljande
krav

a. De kriterier som anges i bilagan, och

b. De kriterier som avses i artikel 4.1 i rdvarulagens férordning om beredning och
behandling av livsmedel.



6. Den aktér som avses i punkt 2 ska ladta obehandlad mjolk undersdkas minst tvad ganger
i manaden med avseende pa det totala antalet aeroba bakterier vid 30 °C.

7. Den undersoékning som avses i punkt 6 ska aga rum i slutet av lagringsperioden fér
mj6lken, dock senast 72 timmar efter produktionen. Denna undersékning far dga rum
tidigare om det &r troligt att antalet bakterier ocksa kommer att uppfylla det kriterium
som anges i bilagan i slutet av lagringsperioden.

8. Den aktér som avses i punkt 2 ska minst en gang i manaden lata underséka
obehandlad mjolk for salmonella, campylobacter och shiga-toxin som producerar E. coli
(STEC). Frekvensen for denna studie far halveras om resultaten uppfyller de kriterier som
avses i punkt 5 under sex manader i foljd.

9. Verksamhetsutdvaren ska behalla uppgifterna om de undersékningar som avses i
punkterna 6 och 8 under tva ar och pa begéaran gora dem tillgangliga for
tillsynsmyndigheten.

D

| artikel 8 ska en punkt laggas till med fdljande lydelse:

10. Den aktoér som avses i punkt 2, som bedriver en verksamhet som avses i punkt 1 ska
rapportera detta till var minister. Anmalan gors med hjalp av ett elektroniskt formular
som tillhandahalls av var minister. Var minister ska lamna uppgifter om anmalan till de
ansvariga enligt artikel 25a.1 i ravarulagen for évervakning av efterlevnad av
bestammelserna i denna artikel.

E
Efter artikel 8 ska en ny artikel inféras som ska ha féljande lydelse:

Artikel 8a

1. Den aktér som avses i artikel 8.2 ska se till att behallare med obehandlad mjélk eller
ra gradde avsedd for direkt konsumtion, med undantag fér mjélktanken, anger datum
och tidpunkt fér insamlingen av den obehandlade mjélken eller den rda gradden.

2. Den aktor som avses i artikel 8.2 ska se till att férpackningen av obehandlad mjélk och
ré gradde avsedd for direkt konsumtion eller i omedelbar narhet av sddana produkter,
om den férpackas endast vid leverans, pa ett tydligt Idsbart satt forsetts med féljande:
a. Nar det galler obehandlad mjolk eller obehandlad kolostrum: OBEHANDLAD
MJOLK/KOLUSTRUM * ANVAND PA INKOPSDAGEN * GE INTE SKADLIGA BAKTERIER EN
CHANS * TILLAGNING FORE ANVANDNING REKOMMENDERAS,

b. Nar det géller rd gradde: RA GRADDE * ANVAND PA INKOPSDAGEN * GE INTE
SKADLIGA BAKTERIER EN CHANS * TILLAGNING FORE ANVANDNING REKOMMENDERAS.
3. Genom undantag fran punkt 2 ska uppgiften "ANVAND PA INKOPSDAGEN" inte vara
obligatorisk om férpackningen innehaller ett datum fér minsta hallbarhetstid eller sista
forbrukningsdag.

F

Den bilaga som aterfinns i bilagan till denna férordning ska laggas till i rdvarulagens
forordning om livsmedelshygien.



Artikel 111

Foéljande avsnitt ska laggas till i avsnitt C-27 i bilagan till révarulagens férordning om
administrativa boter:

C-27.9 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamférd med
artikel 8.4

C-27.10 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamford med
artikel 8.5

C-27.11 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamford med
artikel 8.6

C-27.12 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamférd med
artikel 8.7

C-27.13 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamford med
artikel 8.8

C-27.14 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamférd med
artikel 8.9

C-27.15 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamférd med
artikel 8.10

C-27.16 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro X
jamférd med
artikel 8a.1

C-27.17 Artikel 2.5 525 euro 1 050 euro
jamférd med X
artikel 8a.2

Artikel IV
Detta dekret trader i kraft frdn och med TBE med undantag fér artikel 1l.D, som trader i

kraft vid en tidpunkt som faststalls i kungligt dekret.

Jag beslutar harmed att detta dekret och den medféljande motiveringen ska
offentliggodras i Nederlandernas officiella tidning.



Ministern for halsa, valfard och idrott,




Bilaga till artikel II, avsnitt C

Bilaga Kriterier for obehandlad mjoélk
(Bilaga enligt artikel 8.5 a i rdvarulagens forordning om livsmedelshygien)

Parameter

Parametervarde

Totalt antal aeroba bakterier vid
30 °C

= 25 000/ml fér obehandlad mjolk fran kor eller
buffel

Totalt antal aeroba bakterier vid
30 °C

= 50 000/ml fér obehandlad mjolk fran kameler,
dromedarer, hastar eller dsnor

Totalt antal aeroba bakterier vid
30 °C

=< 100 000/ml for obehandlad mjolk fran getter,
far eller andra djurarter




