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,LIETUVOS RESPUBLIKOS ZEMES UKIO MINISTRAS
ISAKYMAS

DEL ZEMES UKIO KILMES ETILO ALKOHOLIO GAMYBOS TECHNINIO
REGLAMENTO PATVIRTINIMO

Vadovaudamasis Lietuvos Respublikos maisto jstatymo 9 straipsnio 3 dalies 1 ir 2
punktais,
tvirtinu Zemés iikio kilmés etilo alkoholio gamybos techninj reglamentg (pridedama).”

2. Nustatau, kad Sis jsakymas jsigalioja 2024 m. liepos 1 d.

Zemés tkio ministras



PATVIRTINTA

Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministro
2003 m. sausio 27 d. jsakymu Nr. 3D-25
(Lietuvos Respublikos Zemeés tikio ministro
2023 m. jsakymo Nr. 3D-
redakcija)

ZEMES UKIO KILMES ETILO ALKOHOLIO GAMYBOS TECHNINIS REGLAMENTAS

I SKYRIUS
BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Zemés tikio kilmés etilo alkoholio gamybos techninis reglamentas (toliau — reglamentas)
parengtas vadovaujantis 2015 m. rugséjo 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyva (ES) Nr.
2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie techninius reglamentus ir informacinés visuomenés
paslaugy taisykles teikimo tvarka, ir Lietuvos Respublikos Vyriausybés 1999 m. geguzés 20 d.
nutarimu Nr. 617 ,,Dél Informacijos apie techninius reglamentus ir atitikties jvertinimo procediiras
teikimo taisykliy patvirtinimo®.

2. Reglamentas apibiidina Zemés tkio kilmeés etilo alkoholio i§ krakmoliniy bei cukriniy
Zemeés iikio kilmés Zaliavy gamybos ir tvarkymo procesus ir jam gaminti naudojamas Zaliavas bei
medZiagas ir nustato jiems keliamus reikalavimus. Jo nuostatos privalomos visoms jmonéms,
Lietuvos Respublikoje uZsiimancioms Zemeés iikio kilmés etilo alkoholio gamyba, kuris naudojamas
gaminant Alkoholio kontrolés jstatymo 11 straipsnyje nurodytus produktus. Taikant abipusio
pripaZinimo principa, jeigu prekémis teisétai prekiaujama kitoje Europos Saqjungos valstybéje naréje
ar Turkijoje arba jos yra ELPA valstybés, kuri yra susitariancioji EEE susitarimo Salis, kilmeés ir
joje teisétai parduodamos, tokios prekés laikomos suderinamos su $ia priemone. Sios priemonés
taikymas priklauso nuo nuostaty, kurios pateikiamos 2019 m. kovo 19 d. reglamente (ES) 2019/515
dél kitoje valstybéje naréje teisétai parduodamy prekiy abipusio pripaZinimo, kuriuo panaikinamas
Reglamentas (EB) Nr. 764/2008.

II SKYRIUS
SAVOKOS

3. Alkoholinio riigimo mielés — homogeniSkos alinio mieliagrybio (Saccharomyces
cerevisiae) kultiros, kuriy pagrindinis metabolizmo produktas yra etilo alkoholis.

4. Cukrinimas — mentale esancio krakmolo skaidymas j alkoholiniam ragimui tinkamus
sacharidus.

5. Fermentuojama misa — misos ir gamybiniy mieliy miSinys, kuriame vyksta alkoholinis
rugimas.

6. Gamybinés mielés — visiSkai paruosSta (subrendusi) alkoholinio riigimo mieliy masé misai
fermentuoti.

7. Melasos misa — iS melasos paruoSiama misa.

8. Mentalas — cukrinti paruoSta krakmoliniy etilo alkoholio gamybos Zaliavy maseé,
gaunama hidrotermiskai apdorojant tyre fermenty preparatais arba be jy. Sioje maséje esantis
krakmolas yra visiSkai parengtas fermentinei hidrolizei, t. y. kleisterizuotas ir iStirpintas (gali biti i$
dalies jvykusi hidrolizé).

9. Misa — fermentuoti skirta sucukrinta tyre.

10. Motininés mielés — gamybinés mielés, paruoSiamos i§ homogeniSkos mieliy kulttros,
taip pat gamybiniy mieliy dalis, skirta kitai gamybiniy mieliy partijai ruosti.

11. Raugalas — fermentuotas krakmoliniy etilo alkoholio gamybos Zaliavy ar melasos
pusgaminis, i$ kurio distiliuojant iSskiriamas alkoholis.
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12. Salutiniai alkoholio rektifikavimo produktai — vykstant alkoholiniam riigimui
susidarantys jvairiis Salutiniai organiniai junginiai, pvz.: aldehidy frakcija, fuzelis:

12.1. aldehidy frakcija — esteriy, aldehidy ir riig8¢iy miSinys;

12.2. fuzelis — aukstesniyjy alkoholiy (daugiausia izopentilo, izobutilo ir propilo) miSinys;

12.3. aldehidy ir fuzeliy frakcija — aldehidy frakcijos, metilo ir fuzeliy miSinys.

13. Tyré — susmulkinta ir su vandeniu sumaiSyta krakmoliniy etilo alkoholio gamybos
Zaliavy masé, skirta apdoroti hidrotermiskai.

14. Zemés iikio kilmés etilo alkoholis (toliau — alkoholis) — alkoholinio riigimo mieléms
veikiant anaerobinémis salygomis sucukrintoje krakmolinéje ir cukry turincioje terpéje susidarantis
produktas, gaunamas tik iS Sutarties dél Europos Sgjungos veikimo I priede iSvardyty Zemeés ikio
produkty, kaip apibréZta Reglamento (ES) 2019/787 5 straipsnio a dalyje.

15. Zemés ikio kilmeés distiliuotas etilo alkoholis (toliau — distiliuotas alkoholis) —
alkoholinis skystis, gaunamas distiliuojant alkoholinio rauginimo biidu fermentuotus j Sutarties I
prieda jtrauktus Zemeés tkio produktus, neturintis etilo alkoholio savybiy, bet iSlaikes naudoty
zaliavy kvapa ir skonj ir atitinkantis Zemeés iikio kilmés etilo alkoholio gamybos techninio
reglamento priede nustatytus kokybés rodiklius. Jei nurodomos panaudotos Zaliavos, Zemeés iikio
kilmés distiliuotas etilo alkoholis turi biiti pagamintas vien tik iS ju.

16. Zemeés iikio kilmés rektifikuotas etilo alkoholis (toliau — rektifikuotas alkoholis) —
etilo alkoholis, gaminamas rektifikuojant Zemés tkio kilmeés distiliuotg alkoholj, iSskyrus spiritinius
gérimus. Jei nurodomos panaudotos Zaliavos, Zemés iikio kilmés rektifikuotas etilo alkoholis turi
biiti pagamintas vien tik iS jy.

17. Zlaugtai — raugalo liekanos, gaunamos idistiliavus i3 jo alkoholj.

ITII SKYRIUS
GAMYBAI NAUDOJAMOS ZALIAVOS IR MEDZIAGOS

18. Alkoholio gamybai naudojamos tik Sutarties dél Europos Sajungos veikimo I priede
iSvardytos Zemés ukio Zaliavos. Jos skirstomos j krakmolines ir cukrines.

18.1. Prie krakmoliniy priskiriamos tos Zemés tikio Zaliavos, kuriy pagrindiné
fermentuojama sudedamoji dalis yra krakmolas. Pagrindinés krakmolinés Zaliavos yra kvieciai,
kvietrugiai ir rugiai, kukuriizai. Gali biiti naudojami mieZiai, aviZos, soros, grikiai, Zirniai, vikiai,
leSiai, bulvés ir kitos krakmolo turincios kultiiros.

18.2. Prie cukriniy priskiriamos tos Zemeés tkio Zaliavos, kuriy pagrindiné fermentuojama
sudedamoji dalis yra cukriis (sacharozé, gliukozé ir kiti mono- ir disacharidai). Pagrindiné cukriné
alkoholio gamybos Zaliava yra cukriniy runkeliy melasa. Gali biti perdirbamas cukranendriy
geltonasis bei rafinuotas cukrus ir cukranendriy melasa, vyndarystés atliekos bei jvairios maisto
pramones cukrinés atliekos, tinkamos alkoholio gamybai.

19. Priimant Zaliavas tikrinama jy kokybé ir apskaitomas krakmoliniy ir cukriniy medZiagy
kiekis.

19.1. Krakmolinés Zaliavos apskaitomos pagal jy mase ir faktinj krakmolo kiekj arba
procentais.

19.2. Griidai apskaitomi ir sandéliuojami pagal Griidy, naudojamy etilo alkoholio gamybai,
apskaitos ir sandéliavimo taisykles, patvirtintas Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministro 2004 m.
lapkricio 4 d jsakymu Nr. 3D-601 ,,Dél Gridy, naudojamy etilo alkoholio gamybai, apskaitos ir
sandéliavimo taisykliy patvirtinimo*.

19.3. Melasa apskaitoma pagal jos mase, tankj ir faktinj cukraus kiekj.

20. Zaliavos laikomos taip, kad jose vykstantys biocheminiai, cheminiai, fizikiniai ir
mikrobiologiniai procesai kuo maZiau pakenkty kokybei, t. y. jos iSlikty tinkamos alkoholio
gamybai.

21. Alkoholio gamybai naudojamos Sios pagalbinés medZiagos:

21.1. mieliy mitybos medZiagos,

21.2. biostimuliatoriai,



21.3. rugStys mieliy raugui paragstinti,

21.4. plovimo ir antimikrobinés medZiagos,

21.5. putojima mazinancios medZiagos,

21.6. fermentai ir fermenty preparatai.

22. Technologijos procesui naudojamos pagalbinés medZiagos turi biiti visiSkai paSalintos i$
galutinio produkto arba jy kiekis galutiniame produkte neturi virSyti leistiny normy, jei tokios yra
nustatytos. Jas panaudojus, produktas neturi tapti kenksmingas vartotojo sveikatai ir negali
pasikeisti jo juslinés savybeés.

23. Alkoholio gamybai naudojamos Zaliavos ir medZiagos turi atitikti ES ir Lietuvos
Respublikoje galiojanciy teisés akty bei normatyviniy dokumenty reikalavimus, nustatytus ju
sudéciai, kokybei ir kilmei.

IV SKYRIUS
GAMYBOS TECHNOLOGIJOS IR PROCESAI

24. Alkoholio gamybai taikomos Sios technologijos ir procesai:

24.1. Zaliavy paruoSimas,

24.2. mentalo paruoSimas,

24.3. mentalo sucukrinimas,

24.4. mieliy paruoSimas,

24.5. misos fermentavimas (raugalo gavimas),

24.6. raugalo distiliavimas ir alkoholio rektifikavimas.

25. Zaliavos alkoholio gamybai paruofiamos laikantis reglamento nuostaty, jmonéje
patvirtinty technologijos instrukcijy ir receptiiry, taip pat maisto tvarkyma reglamentuojanciy
teisés akty reikalavimy.

25.1. Grudai prieS perdirbant valomi nuo dulkiy, Zemiy, akmeny, metalo ir kity priemaisy.

25.2. Nuo bulviy prieS§ perdirbant pasSalinamos Zemés, Siaudai, bulvienojai, akmenys ir
metaly priemaiSos. Bulviy valymas baigiamas plovimo jrenginiuose, kurie turi biiti su akmeny ir
Siaudy surinktuvais.

25.3. RuoSiant perdirbti melasa, ji partigStinama, antiseptiSkai apdorojama,
homogenizuojama, pridedama mieliy mitybos medZiagy ir praskiedZiama vandeniu. Jeigu reikia,
sterilizuojama termiskai.

26. Mentalo paruoSimas (krakmoliniy Zaliavy paruoSimas sucukrinimui):

26.1. Zaliavos susmulkinamos ir sumaiSomos su vandeniu — paruoSiama tyre;

26.2. tyré apdorojama hidrotermiskai — Sutinama, verdama ir suskystinama, taip gaunant
mentala;

27. Mentalo sucukrinimas.

27.1. Mentalas sucukrinamas hidrolizinant jame esantj krakmolg fermenty preparatais
nenutrikstamuoju arba periodiniu biidu. Procesas susideda is:

27.1.1. mentalo atvésinimo iki fermentavimo temperatiiros;

27.1.2. fermenty preparato (salyklo pieno ar skiesty mikrobinés kilmés fermenty)
paruosSimo;

27.1.3. mentalo sumaiSymo su salyklo pienu ar mikrobinés kilmeés fermenty preparatais;

27.1.4. mentale esancio krakmolo sucukrinimo, kurio metu gaunama misa;

27.1.5. misos atvésinimo iki fermentavimo temperatiiros;

27.1.6. misos perpumpavimo j fermentavimo ir mieliy skyrius.

27.2. Sucukrinimo kokybé tikrinama jodo tirpalu. Procesas atliktas gerai, kai tirpalas su jodu
nusidazo tamsiai ruda spalva. Gali buti naudojami ir kiti analizés metodai.

28. Mieliy paruoSimas.

28.1. Alkoholio gamybai naudojamos homogeniSkos mieliy kultiiros, kaip apibrézta 6
punkte. PaSalinei mikroflorai nuslopinti, atsiZvelgiant j taikomg technologija, naudojamos sieros ir
pieno ragstys. Galima naudoti sausas mieles.
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28.2. Gaminant alkoholj i§ krakmoliniy Zaliavy, mieléms paruoSti taikomas periodinis,
pusiau nenutriikstamasis arba nenutrikstamasis btidas.

28.2.1. RuoSiant mieles periodiniu biidu, visos operacijos — misos paruoSimas, motininiy
mieliy supylimas, mieliy biomasés auginimas ir kity komponenty supylimas — nuosekliai atliekamos
viename mieliy gamybos aparate. Mieléms paruosti naudojama fermentuojama misa.

28.2.2. RuoSiant mieles pusiau nenutriikstamuoju biidu, visos mieliy masés paruoSimo
operacijos atliekamos atskirame aparate — pasterizatoriuje, kuris sumontuotas vir§ dviejy mieliy
talpykly. Vienoje talpykloje mieliy masé gaminama kaip ir periodiniu budu; sumazéjus sausyjy
medZiagy koncentracijai iki (4,0—4,5) proc., pusé masés perpilama j antrgjq talpykla ir i abi jas iS
pasterizatoriaus jpilama SvieZios misos. Kai sausyjy medziagy koncentracija sumazéja iki (4,0—4,5)
proc., iS kiekvienos talpyklos 1/3 mieliy masés paduodama j fermentavimo talpyklas, o | mieliy
paruoSimo talpyklas vél pripilama SvieZios pasterizuotos misos.

28.2.3. Ruosiant mieles nenutriikstamuoju biidu, procesas atliekamas nuosekliai sujungtuose
aparatuose, kurie vadinami mieliy generatoriais. Misa ir motininés mielés paduodamos | pirmajj
aparatg. Auginama mieliy biomasé perpilama iS vieno aparato j kita, kol visiSkai paruostos
gamybinés mielés i$ galutinio mieliy generatoriaus supilamos j fermentavimo talpyklas.

28.2.4. PrieS mieliy biomasés auginimg mieliy aparatas turi baiti plaunamas karStu vandeniu,
sterilizuojamas garais ir atvésinamas.

28.3. Gaminant alkoholj iS melasos, mielés ruoSiamos dviem pakopomis:

28.3.1. dauginama Svari mieliy kultiira,

28.3.2. paruoSiamos gamybinés mielés.

29. Misos fermentavimas (raugalo gavimas).

29.1. Perdirbant krakmolines Zaliavas, taikomi nenutrokstamasis-srovinis, srovinis-
recirkuliacinis, cikliSkas ir periodinis misos fermentavimo biidai:

29.1.1. taikant nenutriikstamajj-srovinj fermentavimo biidg, misa ir mielés vienodu srautu
paduodamos j pirmgjj fermentavimo baterijos aparatg, o raugalas tokiu pat srautu iSteka i$ galutinio
fermentavimo baterijos aparato. Fermentavimo procesas nenutriikstamai vyksta fermentavimo
baterijos aparatuose. Pirmajame aparate nuolat palaikomas vienodas mieliy lasteliy kiekis: (90-120)
x 10%cm?;

29.1.2. taikant srovinj-recirkuliacinj biida, fermentuojama misa pakartotinai perpumpuojama
iS antrojo, treciojo ir ketvirtojo fermentavimo baterijos aparato j pirmajj aparatg. Taip Siuose
aparatuose pagreitinamas mikroorganizmy dauginimasis;

29.1.3. cikliSkas fermentavimo btidas taikomas tada, kai yra keli srautai, o sraute yra 3eSi ar
daugiau fermentavimo aparaty. Taikant cikliSkq btidg, vieno ciklo metu fermentuojama masé juda i$
aparato j aparata viena kryptimi, uZpildZius visus aparatus, masé paliekama fermentuotis, kol
uzpildomi kito srauto aparatai. Pasibaigus fermentacijai, aparatai iStustinami atbuline eile
(paskutinis — pirmiausiai). Tokia pat eile aparatai uZpildomi kito ciklo metu. Pereinant iS vieno ciklo
i kitg, galiniai fermentavimo aparatai pakaitomis tampa pagrindiniais aparatais;

29.1.4. fermentuojant periodiniu biidu, fermentavimo aparatai pripildomi periodiskai,
gamybinés mielés paduodamos j sucukrinimo jrenginj arba tiesiogiai j fermentavimo aparata. Ir
vienu, ir kitu atveju mieliy turi biiti 6-10 proc. nuo fermentuojamos misos tiirio. Fermentavimo
trukmé skaiciuojama nuo fermentavimo aparato uZpildymo iki raugalo distiliavimo pradZios.
Fermentuojama, kol raugalo parametrai atitinka nurodytus jmonés technologijos instrukcijoje arba
kitame atitinkamame norminiame dokumente.

29.2. Melasos misai fermentuoti taikomi vieno srauto ir dviejy srauty fermentavimo biidai.

29.3. Alkoholinio rigimo metu iSsiskiriancios anglies dioksido dujos gali biiti perdirbamos j
skysta anglies ragst;.

30. Raugalo distiliavimas ir alkoholio rektifikavimas.

30.1. Distiliuotas alkoholis iSskiriamas iS raugalo distiliuojant. Raugalas distiliuojamas
vienos ar keliy kolony distiliavimo aparatuose.

30.2. Rektifikuotas alkoholis iSskiriamas i$ distiliuoto alkoholio, turi atitikti Reglamento
(ES) 2019/787 5 straipsnyje iSdéstytus reikalavimus:



30.2.1. iS griidiniy Zaliavy gaunamas ,,Ekstra“ ir ,,Liuks“ riSies rektifikuotas alkoholis turi
atitikti Sio reglamento priedo 2 punkte iSdéstytus reikalavimus. ,Liuks“ riiSies rektifikuotam
alkoholiui iSskirti taikomos kiekvienos jmonés individualios specialiosios technologijos
instrukcijos. ,,Ekstra® ir ,,Liuks“ raiSiy rektifikuotas alkoholis gaminamas i$ neskaldyty ir nepazeisty
rugiy, kvieCiy, kvietrugiy ir kukurtizy grady;

30.2.2. iS melasos gaunamas ,,Ekselent” ir , Ypatingai Svarus®“ rektifikuotas alkoholis turi
atitikti Sio reglamento priedo 3 punkte iSdéstytus reikalavimus.

30.3. Rektifikuotas alkoholis iSskiriamas i§ distiliuoto alkoholio periodiniu ar
nenutrikstamuoju btdu.

30.4. Naudojant uZdara nepertraukiamg rektifikavimo schemgq raugalas — distiliuotas-
rektifikuotas etilo alkoholis (toliau — raugalo rektifikavimas), procesas vykdomas trijy rasiy
aparatuose:

30.4.1. pusiau tiesioginio veikimo penkiy kolony aparatuose, kuriuose garai i raugalo
kolonos patenka j epiuracine, o skystas epiuratas — j rektifikavimo kolonos garinamaja dalj;

30.4.2. netiesioginio veikimo keturiy ir trijy kolony aparatuose, sudarytuose iS sujungty
nenutriikstamojo veikimo raugalo distiliavimo ir distiliato rektifikavimo aparaty;

30.4.3. dvisroviuose raugalo rektifikavimo aparatuose, kuriuose derinami du bidai:
tiesioginio veikimo (garai iS raugalo kolonos garinamosios dalies nukreipiami j rektifikavimo
kolong) ir netiesioginio veikimo (alkoholio distiliatas i$ raugalo kolonos epiuracinés dalies patenka j
epiuracine kolong, o epiuratas — j rektifikavimo kolong).

31. Krakmoliniy Zaliavy Zlaugtai gali biiti naudojami gyvuliy paSarams, biodujoms gaminti
ir kaip Zaliava paSarinéms mieléms auginti. Pirminiai ir antriniai melasos Zlaugtai po iSgarinimo ir
dalinio drusky paSalinimo gali biti naudojami glicerinui ir kai kuriems medicininiams bei
cheminiams produktams (glutamo riigSciai, natrio glutamatui, acidinui, cholinchloridui ir kt.) gauti.
Nepasalinus drusky, melasos Zlaugtai gali biiti naudojami tik kaip trasSa.

32. Separuojant melasos raugalg, iS jo galima iSskirti panaudotas mieles, kurios, iSplovus ir
supresavus, naudojamos maisto pramoneéje. Jei iS melasos raugalo prieS distiliuojant neiSskiriamos
mielés, jos turi biiti iSskiriamos iS Zlaugty, norint jas panaudoti paSarams.

33. Alkoholio iSeiga priklauso nuo naudojamy Zaliavy ir taikomos technologijos, taciau ji
turi buti ne maZesné kaip nustatyta Etilo alkoholio ir alkoholiniy gérimy gamybos, iSpilstymo,
saugojimo, realizavimo ir transportavimo maksimaliai leistiny nuostoliy normose, patvirtintose
Lietuvos Respublikos Zemeés iikio ministro 2000 m. sausio 25 d. jsakymu Nr. 22 ,Deél Etilo
alkoholio ir alkoholiniy gérimy gamybos, iSpilstymo, saugojimo, realizavimo ir transportavimo
maksimaliai leistiny nuostoliy normy patvirtinimo*.

34. Alkoholis turi biiti pagamintas pagal taikomas gamybos technologijas ir procesus,
laikantis reglamento nuostaty ir maisto tvarkymga reglamentuojanciy teisés akty. Alkoholio gamybos
ir tvarkymo proceso kiekvienos pakopos parametrus, naudojama jranga, kontrole ir valdyma nustato
imone, taCiau visi gamybos ir tvarkymo procesai turi biti atliekami taip, kad gérimas bty saugus ir
kokybiskas. Konkretiis parametrai nurodomi technologijos instrukcijoje ar kituose norminiuose
dokumentuose.

V SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

35. Gamintojai turi uZtikrinti, kad jy gaminamo alkoholio kokybé atitikty Reglamento (ES)
2019/787 5 straipsnyje ir Sio reglamento priede nustatytus rodiklius.

36. Kiekviena Lietuvos Respublikoje pagaminta alkoholio partija privalo turéti atitikties
patvirtinimo dokumentus, iSduotus laboratorijos, turincios teise iSduoti alkoholio produkty atitiktj
patvirtinancius dokumentus. Siy laboratorijy sarasas patvirtintas Valstybinés maisto ir veterinarijos
tarnybos direktoriaus 2004 m. birZelio 30 d. jsakymu Nr. B1-617 ,,Dél Laboratorijy, turinCiy teise
iSduoti alkoholio produkty atitiktj patvirtinancius dokumentus, saraso patvirtinimo®.

37. Atitikties patvirtinimo dokumentai turi biiti jforminami, iSduodami ir tvarkomi pagal



Alkoholio produkty atitiktj patvirtinanc¢iy dokumenty iSdavimo taisykliy, taikomy parduodant,
laikant ir gabenant alkoholio produktus, ir alkoholio produkty atitiktj patvirtinanciy dokumenty
iforminimo reikalavimus, patvirtintus Valstybinés maisto ir veterinarijos tarnybos direktoriaus 2008
m. vasario 7 d. jsakymu Nr. B1-96 ,Dél Alkoholio produkty atitiktj patvirtinanciy dokumenty
iSdavimo taisykliy, taikomy parduodant, laikant ir gabenant alkoholio produktus, ir Alkoholio
produkty atitiktj patvirtinanciy dokumenty jforminimo reikalavimy patvirtinimo*.

38. Lietuvos Respublikos teisés akty nustatytais atvejais ir tvarka kompetentingai institucijai
pareikalavus, turi biiti pateikiama informacija apie alkoholio gamybos technologijq ir procesus,
gamyboje panaudoty Zaliavy ir medZiagy sudétj, kokybe ir kilme.

39. Imonés, nesilaikancios Sio reglamento reikalavimy, atsako Lietuvos Respublikos teisés
akty nustatyta tvarka.

40. Pasikeitus Siame reglamente nurodytiems teisés aktams, tiesiogiai taikomos naujos Siy
teisés akty nuostatos.




Zemeés iikio kilmés etilo alkoholio
gamybos techninio reglamento
priedas

ALKOHOLIO KOKYBES RODIKLIAI

1. Jusliniai rodikliai:

Rodiklio pavadinimas Apibtidinimas
1. ISvaizda Skaidrus skystis be pasSaliniy daleliy
2. Spalva Bespalvis skystis. Distiliuotas alkoholis priklausomai nuo

panaudoty Zaliavy gali turéti nerysky Zalsva atspalvj.

3. Skonis ir kvapas Biidingas kiekvienai rektifikuoto alkoholio arba distiliuoto
alkoholio riiSiai, priklausomai nuo jam gaminti panaudoty
Zaliavy, be paSaliniy medZiagy kvapo ir prieskonio

Rodiklio pavadinimas Alkoholio risis
distiliuotas | rektifikuoto alkoholio
alkoholis kokybés riisys

liuks ekstra

Etilo alkoholio, ne maZiau kaip, tiirio proc. 88,0 96,0 96,0

Acetaldehido (iSreiksto etanalio ir 1,1-dietoksietano 30 0,2 0,2

suma) ne daugiau kaip, g/hl a. a.

Aukstesniyjy alkoholiy (fuzeliy),(iSreiksty 1- 600 0,3 0,4

propanolio, 1-butanolio, 2-butanolio, 2-metil-1-

propanolio, 2-metilbutan-1-olio ir 3-metilbutan-1-

olio suma) ne daugiau kaip, g/hl a. a.

Etilo acetato, ne daugiau kaip, g/hl a. a. 50 1,3 1,3

Metilo alkoholio, ne daugiau kaip, g/hl a. a. 130 10 10

Furfurolo netikrinama neaptinkamas

Rodiklio pavadinimas Alkoholio risis
distiliuotas | rektifikuoto alkoholio
alkoholis kokybés riisys
ypatingai ekselent
Svarus

Etilo alkoholio ne maZiau kaip, tiirio proc. 88,0 96,3 96,3

Acetaldehido (iSreiksto etanalio ir 1,1-dietoksietano 30 0,2 0,2

suma) ne daugiau kaip, g/hl a. a.

Aukstesniyjy alkoholiy (fuzeliy) (iSreiksty 1- 600 0,3 0,4

propanolio, 1-butanolio, 2-butanolio, 2-metil-1-

propanolio, 2-metilbutan-1-olio ir 3-metilbutan-1-




olio suma) ne daugiau kaip, g/hl a. a.

Etilo acetato ne daugiau 50 1,3 1,3
kaip, g/hl a. a.

Metilo alkoholio ne daugiau kaip, g/hl a. a. 130 10 10
Furfurolo netikrinama neaptinkamas

Pastaba. a. a. — absoliutusis etilo alkoholis.




