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Sargarépa, petrezselyem gyokér, pasztinak

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére az Eurépai Unié6 Kozos
Fajtajegyzékében/Nemzeti Fajtajegyzékben megtaldlhaté fajtdkkal lehet pdalyazni, amelyek
el6allitasi koriilményei megfelelnek valamennyi hatélyos jogszabélyi elGirdsnak, valamint az
543/2011/EU rendelet 1. sz. mellékletének A. részében talalhat6 altalanos forgalmazasi el6irasban
rogzitett kovetelményeket teljesitik, tovabba amelyeket Magyarorszagon vagy a vilagpiacon
elfogadott, j6 arumindséget ad6 Daucus carota subsp.sativus a Petroselinum crispum és a Pastinaca
sativa fajbol termesztettek kdzvetlen fogyasztasra és ipari felhasznalasra is szantak.

Kotelezo elemek

Novénytermesztés kotelezo elemei

- A termesztés integralt termesztéstechnoldgiaval és biolégiai névényvédelem mellett torténik
(karositok megel6zésére szolgalé technolégiai eszkdzok, novényvédelmi el6re jelz6
rendszerek alkalmazasa, monitoringozas). Bizonyos kémiai hatdéanyagok, készitmények
alkalmazadsa csak novényvédelmi szakmérnok, novényorvos irasos engedélye alapjan
megengedett.

- Minoségi paraméterek
e friss, fajtara jellemzéen 1édus,
e fajtara jellemz6&en aromas és adott esetben édes
¢ megjelenése legyen megfeleld,
e fasodastol és erds izt mentes.

- A tarolasi koriilmények biztositsak a termék jé6 mindségének megoOrzését. (példaul hiitott
tarolas feltételei: hémérséklet: 0-5 °C, relativ paratartalom: 85-90%).

Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatli védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet pélyazni,
amely a fenti, kotelezden teljesitendd el6irdsokon tilmenden megfelel az I. és II. valaszthatd elem
kategériaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.
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I. Technolégia

1. Nem okologiai ndovénytermesztés:

- A termék-eldallitds folyamataban a palyazénak rendelkeznie kell tanusitott
mindségbiztositasi rendszerrel (pl. Global GAP), vagy

- Nyomonkovetési dokumentacioval a novénytermesztéstol a betakaritason at a
feldolgozasig. Az o©nellen6rzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy
kiils6 laboratoriumban elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok
tekintetében:

- novényvédodszer-maradék
- érzékszervi vizsgalat

2. Tanausitott 6kolégiai gazdalkodas:

A tanusitott 0kologiai gazdalkodasbol szarmazod oOkoldgiai (bio) termékek esetén az 1.
pontban foglaltak helyett elegend6 a termeld és a palyazé nevére kiallitott érvényes
okologiai tanusitvany.

3. Kistermelok:

A kistermel6i élelmiszer-el6allitast és -értékesitést végz6 palyazoknak az 1. pontban

foglaltak helyett a kis mennyiségli, helyi és marginalis élelmiszer-el6allitas és értékesités

higiéniai feltételeirdl sz616 60/2023(X1.15) AM rendeletben foglaltaknak kell megfelelniiik
4. Termék onellenorzése:

Az Onellen6rzési rendszer keretében rendszeres érzékszervi vizsgalatok, vagy
laboratériumban elvégzett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében.

- novényvédoszer-maradék,

- nitrit-nitrat vizsgalat

- érzékszervi (iz, alak szin, frissesség)

- mikrobiol6giai vizsgalatok tarolas alatt (Salmonella, E-coli, penészgomba)

I1. Fenntarthatosag
Koérnyezetbarat, megiijulé energiaforrasok alkalmazasa

5. A palyazé a termék-el6allitds soran meguijulé energiaforrasokbdl (példaul termalviz, f61dho,
napelem, biogaz) nyeri energiajanak egy részét.

Fenntarthato technologiai modszerek alkalmazasa

6. Az er6forrasokkal val6 hatékonyabb gazdalkodas: anyag-, energia- és viztakarékos, valamint
kornyezetterhelést  csokkent6  technologiak  alkalmazdsa, meglévd technolégiak
korszeriisitése (példaul regenerativ hévisszanyerés, hulladékh6-hasznositas, hiitérendszerek
hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).
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7. Kornyezetvédelmi megfelelést tandsito MSZ EN ISO 14001:2015 Kornyezetkdzpontd
Iranyitasi Rendszer (KIR) alkalmazasa

8. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa, kérnyezetet
kimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer.

9. Takarékos vizhasznalat (példaul talajtakaras), hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési
technolégia.

10. Kérnyezetbarat csomagolas, alternativ csomagoléanyagok (pl. komposztalhat6)

Szallitasi tavolsag
11. A novényvéddszerek, a talaj termékenységét fenntartd, javitdo anyagok, 100 km-en beliilrdl
keriilnek a termelGhelyre.

12. A termék sajat gazdasagbol vagy 100 kilométeren beliil keriil a feldolgoz6 iizembe vagy a
fogyasztohoz.

13. A termék rovid ellatasi lancon beliil keriil a fogyasztéhoz.
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