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Na temelju Clanka 7. stavaka 3., 4. i 5. Zakona o higijeni hrane i mikrobioloSkim kriterijima za hranu
(Narodne novine, broj 83/22), ministar poljoprivrede, Sumarstva i ribarstva, uz prethodnu suglasnost
glavnog drZzavnog inspektora, donosi

PRAVILNIK O MJERAMA PRILAGODBE ZAHTJEVIMA PROPISA O HRANI
ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA

Poglavlje I.
OPCE ODREDBE
Predmet Pravilnika

Clanak 1.

Ovim se Pravilnikom, u svrhu prilagodbe zahtjevima utvrdenim propisima Europske unije o hrani
Zivotinjskog podrijetla, utvrduju mjere kojima se:

- propisuju posebni zahtjevi u pogledu izgradenosti, uredenja i opremanja objekata u poslovanju s
hranom Zivotinjskog podrijetla koji podlijeZu odobravanju (u daljnjem tekstu: odobreni objekti) i
odobrenim objektima malog kapaciteta;

- omogucuje daljnja primjena tradicionalnih metoda u svakoj fazi proizvodnje, prerade ili distribucije
hrane Zivotinjskog podrijetla;

- omogucuje lakSe poslovanje u podruc¢jima u kojima postoje posebna geografska ogranicenja.
Clanak 2.
Ovim se Pravilnikom osigurava provedba odredbi:

— Clanka 10. stavaka 3. i 8. Uredbe (EZ) br. 853/2004 Europskoga parlamenta i Vije¢a od 29. travnja
2004. 2004. o utvrdivanju odredenih higijenskih pravila za hranu Zivotinjskog podrijetla (SL L 139
30. 4. 2004.), kako je posljednji puta izmijenjena Delegiranom uredbom Komisije (EU) 2022/2258
od 9. rujna 2022. o izmjeni i ispravku Priloga III. Uredbi (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i
Vijeca o utvrdivanju odredenih higijenskih pravila za hranu Zivotinjskog podrijetla u pogledu
proizvoda ribarstva, jaja i odredenih visokorafiniranih proizvoda te o izmjeni Delegirane uredbe
Komisije (EU) 2019/624 u pogledu odredenih Skoljkasa (SL L 299/5, 18.11.2022.)(u daljnjem tekstu:
Uredba (EZ) br. 853/2004),

— Clanka 13. stavka 3. Uredbe (EZ) br. 852/2004 Europskoga parlamenta i Vijeca od 29. travnja
2004. o higijeni hrane (SL L 139, 30. 4. 2004.), kako je posljednji puta izmijenjena Uredbom (EZ)
br. 2021/382 od 3. oZujka 2021. o izmjeni priloga Uredbi (EZ) br. 852/2004 Europskog parlamenta i
Vijeca o higijeni hrane u pogledu upravljanja alergenima u hrani, preraspodjele hrane i kulture
sigurnosti hrane (SL L 74, 4.3.2021) (u daljnjem tekstu: Uredba (EZ) br. 852/2004),

— Clanka 7. Uredbe Komisije (EZ) br. 2074/2005 od 5. prosinca 2005. o utvrdivanju provedbenih
mjera za odredene proizvode na temelju Uredbe (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i Vijeca i
za organizaciju sluzbenih kontrola na temelju Uredbe (EZ) br. 854/2004 Europskog parlamenta i



Vijeca i Uredbe (EZ) br. 882/2004 Europskog parlamenta i Vijeca, odstupanju od Uredbe (EZ) br.
852/2004 Europskog parlamenta i Vijeca i o izmjeni uredbi (EZ) br. 853/2004 i (EZ) br. 854/2004
(SL L 338, 22.12.2005, kako je posljednji puta izmijenjena Provedbenom Uredbom Komisije (EU)
2019/1139 od 3. srpnja 2019. o izmjeni Uredbe (EZ) br. 2074/2005 u pogledu sluZbenih kontrola
hrane Zivotinjskog podrijetla u odnosu na zahtjeve koji se odnose na informacije o prehrambenom
lancu i proizvode ribarstva te upucivanje na priznate metode testiranja za morske biotoksine i metode
ispitivanja za sirovo mlijeko i toplinski obradeno kravlje mlijeko (SL L 180, 4.7.2019.) (u daljnjem
tekstu: Uredba (EZ) br. 2074/2005) i

— Clanka 13. i 15. Provedbene uredbe Komisije (EU) 2019/627 o utvrdivanju ujednaCenog prakti¢nog
uredenja za provedbu sluzbenih kontrola proizvoda Zivotinjskog podrijetla namijenjenih prehrani
ljudi u skladu s Uredbom (EU) 2017/625 Europskog parlamenta i Vije¢a i o izmjeni Uredbe
Komisije (EZ) br. 2074/2005 u pogledu sluzbenih kontrola (SL L 131/51, 17.5.2019.), kako je
posljednji puta izmijenjena Provedbenom uredbom Komisije (EU) 2022/2503 od 19. prosinca 2022.
o izmjeni i ispravku Provedbene uredbe (EU) 2019/627 o praktichom uredenju za provedbu
sluZzbenih kontrola Zivih SkoljkaSa i proizvoda ribarstva ili sluZzbenih kontrola povezanih s UV
zraCenjem (SL L 325/58, 20.12.2022.) (u daljnjem tekstu: Uredba (EZ) br. 2019/627).

Clanak 3.

Ovaj Pravilnik notificiran je u skladu s postupkom utvrdenim Direktivom (EU) 2015/1535
Europskog parlamenta i Vije¢a od 9. rujna 2015. o utvrdivanju postupka pruZanja informacija u
podrucju tehnickih propisa i pravila o uslugama informacijskog drustva (SL L 241 od 17. rujna
2015, str. 1.).

Podrucje primjene
Clanak 4.

Odredbe ovoga Pravilnika primjenjuju se na subjekte u poslovanju s hranom koji posluju u
odobrenim objektima, s time da se:

- odredbe Poglavlja II. ovoga Pravilnika primjenjuju na subjekte u poslovanju s hranom koji posluju
u odobrenim objektima za preradu mlijeka, smjeStenim na podrucjima s posebnim geografskim
ograniCenjima te na dokumentaciju za otpremne centre za Zive SkoljkaSe;

- odredbe Poglavlja III. ovoga Pravilnika primjenjuju na subjekte u poslovanju s hranom koji posluju
u sljede¢im odobrenim objektima:

1. objekt malog kapaciteta za klanje papkara, kopitara i uzgojene divljaci te za rasijecanje mesa
papkara, kopitara i uzgojene divljaci (u daljnjem tekstu: mala klaonica za papkare, kopitare i
uzgojenu divljac)

2. objekt malog kapaciteta za klanje peradi i lagomorfa te rasijecanje mesa peradi i lagomorfa (u
daljnjem tekstu: mala klaonica za perad i lagomorfe)

3. objekt malog kapaciteta za obradu divljaci te rasijecanje mesa divljaci

4. pokretna klaonica
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6. objekt za proizvodnju mljevenog mesa, mesnih pripravaka i strojno otkoStenog mesa malog
kapaciteta

7. otpremni centar malog kapaciteta za Zive SkoljkaSe na plovilu

8. otpremni centri malog kapaciteta za Zive SkoljkaSe na obali

9. centri malog kapaciteta za prociScavanje Zivih SkoljkaSa

10. objekt za uskladiStenje svjeZih proizvoda ribarstva malog kapaciteta

11. objekt malog kapaciteta za preradu mesa i/ili proizvoda ribarstva

12. objekt malog kapaciteta za preradu mlijeka i sabiraliSte mlijeka malog kapaciteta

13. pakirni centar za jaja malog kapaciteta i objekt za preradu jaja malog kapaciteta

14. objekt malog kapaciteta za preradu puZeva i Zaba

15. objekt malog kapaciteta za proizvodnju topljene Zivotinjske masti i ¢varaka

16. objekt za proizvodnju tradicionalnih proizvoda ili primjenu tradicionalnih metoda proizvodnje.

Clanak 5.

(D U postupku odobravanja objekta za obavljanje viSe razli¢itih djelatnosti koje podlijezu
odobravanju u skladu s propisom kojim se ureduju sluZbene kontrole, ukoliko se jedna od djelatnosti
odobrava uz mjere prilagodbe propisane ovim Pravilnikom, sve ostale djelatnosti moraju se takoder
odobriti u skladu s mjerama prilagodbe iz ovoga Pravilnika, odnosno objekt se kao cjelina odobrava
kao objekt malog kapaciteta.

(2) U objektima u kojima se obavlja viSe djelatnosti iz Clanka 4. stavka 1. podstavka 2., toCaka
5, 6., 8.,9.,, 10. 11. i 15. ovoga Pravilnika, ukupna koli¢ina ulazne sirovine ne smije prelaziti 5.000
kilograma tjedno.

Pojmovnik
Clanak 6.
Za potrebe ovoga Pravilnika primjenjuju se sljedeci pojmovi:

1. »mala klaonica za papkare, kopitare i uzgojenu divljac« — objekt za klanje papkara, kopitara i
uzgojene divljaci s kapacitetom klanja do najviSe 20 uvjetnih grla tjedno s ukupnim kapacitetom
klanja koji ne prelazi 1000 uvjetnih grla godiSnje

2. »mala klaonica za perad i lagomorfe« — objekt za klanje peradi i lagomorfa s kapacitetom klanja
do 12500 jedinica Zivotinja mjesecno po sljedecem izracunu:

a) pili¢i, kokosi, uzgojena pernata divlja¢ predstavljaju 1 jedinicu

b) patke predstavljaju 2 jedinice

c) pure, guske i lagomorfi predstavljaju 3 jedinice

d) ostala perad predstavlja 1 jedinicu

3. »objekt malog kapaciteta za obradu sitne slobodno Zivuce divljaci « — objekt za obradu sitne
slobodno Zivuce divljaci s kapacitetom obrade do 12500 jedinica Zivotinja mjesecno po sljedecem
izraCunu:

a) slobodno Zivuca pernata divljac predstavlja 1 jedinicu

b) lagomorfi predstavljaju 3 jedinice

4. ,,objekt malog kapaciteta za obradu krupne slobodno Zivuce divljaci — objekt za obradu slobodno
Zivuce divljaci s kapacitetom obrade do najvise 20 uvjetnih grla tjedno s ukupnim kapacitetom
obrade koji ne prelazi 1000 uvjetnih grla godiSnje

5. »nadlezno tijelo« — Ministarstvo poljoprivrede, Sumarstva i ribarstva-

6. »objekt malog kapaciteta za preradu mlijeka« — objekt za preradu mlijeka c¢ija ulazna sirovina ne
prelazi 10 000 litara mlijeka dnevno

7. »objekt malog kapaciteta za preradu mesa i/ili proizvoda ribarstva« — objekt za preradu mesa ili



proizvoda ribarstva Cija ulazna sirovina ne prelazi koli¢inu od 5000 kilograma mesa odnosno
proizvoda ribarstva tjedno

8. »otpremni centar malog kapaciteta za Zive SkoljkaSe na plovilu« — plovni objekt namijenjen
otpremi Zivih SkoljkaSa sa uzgajaliSta istog subjekta u poslovanju s hranom ili monitoriranog
proizvodnog podrucja za koje subjekt ima dozvolu izlova, kapaciteta do 1000 kilograma Zivih
SkoljkaSa dnevno

9. »ovlasStena osoba« — ovlaSteni veterinar delegiranog tijela ili veterinarski inspektor

10. »pokretna klaonica« — prilagodeno vozilo ili mobilna poslovna jedinica za klanje peradi i
lagomorfa ili domacih papkara, kopitara i uzgojene divljaci

11. »pakirni centar za jaja malog kapaciteta « — objekt za pakiranje jaja u kojem se pakira do
3.000.000 jaja godisnje

12. »podrucja s posebnim geografskim ograniCenjima« — otoci koji nisu mostom povezani s
kopnenim dijelom Republike Hrvatske te brdsko-planinska podrucja utvrdena posebnim propisom o
brdsko-planinskim podrucjima

13. »objekt malog kapaciteta za preradu jaja« — objekt u kojem se preraduje do 3.000.000 jaja
godisSnje

14. »objekt malog kapaciteta za preradu puZeva i Zaba « — objekt u kojemu se preraduje do 10.000
kilograma puZeva ili Zaba godiSnje

15. »objekt malog kapaciteta za proizvodnju topljene Zivotinjske masti i ¢varaka « — objekt u kojemu
se proizvodi topljena Zivotinjska mast i ¢varci, ¢ija ulazna sirovina ne prelazi koli¢inu od 5.000
kilograma tjedno

16. »sabiraliSte mlijeka malog kapaciteta« — objekt u kojemu se sabire mlijeko od dva ili viSe
proizvodaca u sustavu otkupa od jednog objekta odobrenog za preradu mlijeka

17. ,,objekt malog kapaciteta za rasijecanje mesa papkara, kopitara, peradi, lagomorfa, uzgojene
divljaci i divljaci“ — objekt u kojemu se rasijeca meso papkara, kopitara, peradi, lagomorfa, uzgojene
divljaci i divljaci do 5.000 kilograma tjedno

18. ,,objekt malog kapaciteta za proizvodnju mljevenog mesa, mesnih pripravaka i strojno otkoStenog
mesa “ — objekt u kojemu se proizvodi mljeveno meso, mesni pripravci i strojno otkoSteno meso ¢ija
ulazna sirovina ne prelazi koli¢inu od 5.000 kilograma tjedno

19. ,,objekt malog kapaciteta za uskladiStenje svjeZih proizvoda ribarstva“ — objekt u kojemu se
skladisti do 5.000 kilograma svjeZih proizvoda ribarstva tjedno

20. ,,otpremni centar za Zive SkoljkaSe na obali malog kapaciteta“ — objekt za otpremu Zivih
SkoljkaSa kapaciteta otpreme do 5.000 kilograma Zivih Skoljkasa tjedno

21. ,centar za prociS¢avanje Zivih SkoljkaSa“ — objekt u kojemu se prociS¢ava do 5.000 kilograma
zivih Skoljkasa tjedno

22. ,uvjetno grlo“ — u skladu s ¢lankom 13. stavkom 3. Uredbe (EU) 2019/627 i ¢lankom 17.
stavkom 6. Uredbe (EZ) br. 1099/2009, znaci jedinicu Zivotinje koja omogucuje okupljanje razlicitih
kategorija Zivotinja u svrhu usporedivanja pri ¢emu se koriste sljedec¢i koeficijenti konverzije:

Kategorija Zivotinja Koeficijent 1 uvjetno grlo
Odraslo govedo 1 1
Ostala goveda 0,5 2
Kopitari 1 1
Ovce i koze, mali jeleni (Cervidae) 0,05 20
Janjad, jarad, prasad do 15 kg 0,05 20
Svinje Zive vage preko 100 kg 0,2 5
Ostale svinje 0,15 7
Krupna divljac¢ 0,2 5

23. ,,odraslo govedo“ — govedo teZine 300 kg i viSe



Clanak 7.

Izrazi koji se koriste u ovom Pravilniku, a imaju rodno znacenje odnose se jednako na muski i Zenski
rod.

Poglavlje II.

PRILAGODBA ZAHTJEVA ZA OBJEKTE ZA PRERADU MLIJEKA, SMJESTENE NA
PODRUCJIMA S POSEBNIM GEOGRAFSKIM OGRANICENJIMA, TE ZA OTPREMNE
CENTRE ZA ZIVE SKOLJKASE

Prilagodba zahtjeva za proizvodnju sira u odobrenim objektima na podrucjima s posebnim
geografskim ogranicenjima

Clanak 8.

U objektima za preradu mlijeka koji se nalaze na podrucjima s posebnim geografskim ogranicenjem,
a u kojima se proizvode sirevi s rokom zrenja duljim od 60 dana potrebno je osigurati sljedece
uvjete:

- ako se ne moZe osigurati kontrola sirovog mlijeka na somatske stanice i ukupni broj
mikroorganizama ili mlijeko ne udovoljava zahtjevima iz Priloga III. Odjeljka IX. Poglavlja I. toCke
3. Uredbe (EZ) br. 853/2004 u pogledu somatskih stanica i ukupnog broja mikroorganizama,
proizvodi se mogu stavljati na trZiSte za javnu potroSnju ako mlijeko:

1. nema vidljivih promjena i

2. prethodno je provjereno mastitis testom koji nije dao pozitivan rezultat;

- u odnosu na odredbe Priloga II. Poglavlja I. Uredbe (EZ) br. 852/2004 u objektu za preradu mlijeka
potrebno je osigurati sljedece uvjete:

1. jedan sudoper koji se moZe koristiti za pranje hrane, opreme i ruku pod uvjetom da se sprijeci
kontaminacije hrane

2. da hrana nije izravno ili neizravno ugroZena otpadnim vodama;

- u odnosu na odredbe Priloga II. Poglavlja VII. tocke 1. Uredbe (EZ) br. 852/2004 u objektu za
preradu mlijeka potrebno je osigurati dovoljnu koli¢inu vode koja se ispituje radi ispunjavanja uvjeta
u skladu s propisom kojim se ureduje voda za ljudsku potros$nju po najniZoj ucestalosti.

Prilagodba zahtjeva u pogledu op¢ih uvjeta za stavljanje u promet Zivih Skoljkasa
Clanak 9.

(1) NadleZzno tijelo koje nadzire prikupljanje Zivih SkoljkaSa, otpremne centre, centre za
prociScavanje, podru€ja za ponovno polaganje i objekte za preradu Zivih SkoljkasSa, u kojima
djelatnost obavlja jedan subjekt u poslovanju s hranom, moZe dopustiti na zahtjev subjekta u
poslovanju s hranom, od slucaja do slucaja, pojedinacna odstupanja koja se odnose na registracijske
dokumente iz Priloga III. odjeljka VII. poglavlja I. tocke 3. Uredbe (EZ) br. 853/2004, ukoliko
subjekt u poslovanju s hranom moZe osigurati ispunjavanje zahtjeva sljedivosti u skladu s ¢lankom
18. Uredbe (EZ) br. 178/2002 Europskog parlamenta i Vijeca od 28. sijecnja 2002. o utvrdivanju
op¢ih nacela i uvjeta zakona o hrani, osnivanju Europske agencije za sigurnost hrane te utvrdivanju
postupaka u podrucjima sigurnosti hrane (SL L 31, 1. 2. 2002., sa svim izmjenama i dopunama) na
drugi nacin.

(2) Za dopustenje iz stavka 1. ovoga Clanka subjekt u poslovanju s hranom mora podnijeti zahtjev



nadleZnom tijelu koji mora sadrZavati najmanje podatke o:

— odobrenom objektu

— registriranim uzgajaliStima za koja ima Dozvolu za akvakulturu
—izjavu da su pod kontrolom istog subjekta u poslovanju s hranom.

(3) Podatke o0 izdanim dopuStenjima nadleZno tijelo vodi u Upisniku odobrenih objekata u
poslovanju s hranom Zivotinjskog podrijetla.

Poglavlje III.

PRILAGODBA ZAHTJEVA ZA ODOBRENE OBJEKTE MALOG KAPACITETA I OBJEKTE
KOJI KORISTE TRADICIONALNE METODE PROIZVODNIJE ILI PROIZVODE
TRADICIONALNE PROIZVODE

Prilagodba zahtjeva za objekte malog kapaciteta za klanje
Clanak 10.

(1) U malim klaonicama za papkare, kopitare i uzgojenu divlja¢ i malim klaonicama za perad i
lagomorfe, uz odgovaraju¢u pisanu proceduru:

- dopusteno je koristiti jednu garderobu za osoblje tzv. Cistog i necistog dijela objekta ako u
proizvodnom dijelu objekta radi najvise pet zaposlenika

- ako nije predvidena prostorija za ovlaStenu osobu, mora biti osiguran odgovaraju¢i garderobni
prostor u prostoriji iz podstavka a) ovoga stavka te odgovarajuci prostor unutar objekta klaonice s
radnim stolom, stolcem i ormari¢em za potrebe ovlaStene osobe koji se moZe zakljucati

- ne mora se osigurati postojanje prostorije za prihvat i privremeni smjeStaj Zivotinja za klanje iz
Priloga III. odjeljka I. poglavlja II. tocke 1. podtocke (a) i Priloga III. odjeljka II. poglavlja II. tocke
1. Uredbe (EZ) br. 853/2004 ako se klanje Zivotinja obavlja bez odgadanja po dopremi u objekt, ne
dovodedi pri tom u pitanje odredbe propisa o dobrobiti Zivotinja

- ne mora se osigurati odvojeni prostor za bolesne i na bolest sumnjive Zivotinje ako se primjenjuje
odgovarajuca pisana procedura klanja u kojoj je opisan postupak s bolesnim i na bolest sumnjivim
Zivotinjama koji ne dovodi u pitanje higijenu i zdravstvenu ispravnost hrane

- ne mora biti osiguran odvojeni prostor s odgovaraju¢om opremom za ¢iS¢enje, pranje i dezinfekciju
prijevoznih sredstava za Zivotinje iz Priloga III. odjeljka I. poglavlja II. toCke 6. i Priloga III. odjeljka
II. poglavlja II. tocke 6. Uredbe (EZ) br. 853/2004 u klaonicama ako na udaljenosti, ne vec¢oj od 20
km, postoje sluzbeno odobrena mjesta za CiSCenje, pranje i dezinfekciju sredstava za prijevoz
Zivotinja

- praZnjenje i CiSCenje Zeludaca i crijeva moZe se obavljati u prostoru za klanje Zivotinja i/ili
rasijecanje mesa nakon obavljenog klanja kada u prostoru viSe nema trupova/mesa zaklanih
Zivotinja, a prije svake uporabe prostor za klanje i/ili rasijecanje potrebno je temeljito oprati i po
potrebi dezinficirati

- rasijecanje mesa u prostoru u kojem se obavlja klanje i klaonicka obrada dopusSteno je pod uvjetom
da su postupci klanja i rasijecanja vremenski odvojeni i da je nakon klanja, a prije rasijecanja,
obavljeno temeljito ¢iS¢enje i dezinfekcija, a u tom slucaju kapacitet rasijecanja ne smije biti ve¢i od
250 tona mesa godiSnje.



(2) U malim klaonicama za papkare, kopitare i uzgojenu divlja¢ u kojima se kolju Zivotinje koje
potjecu iz ili su u periodu duljem od tri mjeseca uzgajane u Republici Hrvatskoj, klanje se mora
obaviti najkasnije u roku od 21 dana od dana dopreme Zivotinja, pod uvjetom da u tom periodu nisu
napustale prostorije za prihvat i privremeni smjeStaj Zivotinja klaonice te da pritom dobrobit i
zdravlje Zivotinja nisu ugroZeni.

(3) Ne dovode¢i u pitanje odredbe stavka 2. ovoga ¢lanka, ukoliko Zivotinje namijenjene klanju
potjecu iz zona zaStite i nadziranja te zaraZene zone odredene sukladno propisima kojima se ureduje
zastita zdravlja Zivotinja, Zivotinje moraju biti zaklane bez odgadanja, najkasnije u roku od 72 sata
od dolaska u klaonicu.

(4) U malim klaonicama za perad i lagomorfe evisceracija i daljnja obrada trupova peradi i
lagomorfa moZe se obavljati u istoj prostoriji gdje se obavlja Surenje i Cerupanje uz uvjet da postoji
dovoljna prostorna i odgovarajuca fizicka odvojenost evisceracije od Cerupanja, na nacin da se
sprijeCi kontaminacija hrane.

(5) U malim klaonicama za perad i lagomorfe na zahtjev subjekta u poslovanju s hranom, u
pojedinaCnim slucajevima, nadlezni veterinarski inspektor zapisnikom moZe dozvoliti da se
evisceracija i daljnja obrada trupova peradi i lagomorfa obavlja u istom prostoru gdje se obavlja i
Surenje i Cerupanje peradi uz uvjet da postoji vremenska odvojenost evisceracije od Surenja i
Cerupanja te da je prostor izmedu ovih postupaka temeljito opran i dezinficiran.

(6) U prostoriji odnosno komori za hladenje moguce je skladistiti zadrZane i zdravstveno ispravne
trupove/meso pod uvjetom da su ispunjeni sljedeci uvjeti:

- da je prostor predviden za zadrZane trupove/meso, jasno oznacen i da ga je moguce zakljucati
- da razlog zadrZavanja nije sumnja na zaraznu bolest
- da je sprijeCena kontaminacija ostalog mesa.

Clanak 11.

(1) U malim klaonicama za papkare, kopitare i uzgojenu divljac, u objektima malog kapaciteta za
obradu krupne slobodno Zivuce divljaci, sa sporim tehnoloSkim procesom, koje ne kolju viSe od 5
uvjetnih grla u danu, odnosno u malim klaonicama za perad i lagomorfe koje kolju do 500 jedinica
peradi ili lagomorfa te u objektima malog kapaciteta za obradu sitne slobodno Zivuce divljaci u
kojima se obraduje do 500 jedinica sitne slobodno Zivuce divljaCi u danu, nije obvezna stalna
prisutnost ovlaStene osobe tijekom klanja ili obrade u sluCajevima ako su ispunjeni sljedec¢i uvijeti:

- ako ovlaStena osoba nije utvrdila nesukladnosti prilikom ante mortem pregleda

- ako u slucaju slobodno Zivuce divljaci ovlastena osoba za prvi pregled divljaci nije utvrdila
nesukladnosti prilikom prvog pregleda divljaci nakon odstrela

- ako se post mortem pregled obavlja najkasnije 24 sata nakon klanja prve Zivotinje ili dolaska trupa
odstrijeljene divljaci u objekt

- ako je u slucaju kopitara, papkara, uzgojene i odstrijeljene divljaci osigurana jasna sljedivost svih
dijelova trupa i organa, ukljucujudi sve jestive i nejestive nusproizvode klanja, svake pojedine
Zivotinje koji podlijeZu post mortem pregledu

- ako je u slucaju kopitara, papkara, uzgojene i odstrijeljene krupne slobodno Zivuce divljaci
osigurano dovoljno prostora za skladiStenje svih dijelova trupa i organa svake pojedine Zivotinje koje
podlijeZu post mortem pregledu.



(2) Ne dovodeci u pitanje odredbu podstavka 5. stavka 1. ovog clanka, ukoliko se post mortem
pregled u malim klaonicama za papkare, kopitare i uzgojenu divljac i u objektima malog kapaciteta
za obradu krupne slobodno Zivuce divljaci obavlja nakon 6 ili viSe sati od klanja prve Zivotinje ili
dolaska trupa odstrijeljene krupne divljaci u objekt, jestivi nusproizvodi klanja ne smiju se koristiti
za prehranu ljudi.

(3) U malim klaonicama za papkare, kopitare i uzgojenu divlja¢, objektima malog kapaciteta za
obradu sitne i krupne slobodno Zivuce divljac¢i te malim klaonicama za perad i lagomorfe, s
neredovitom dinamikom klanja subjekt u poslovanju s hranom mora najmanje 48 sati prije
zapocinjanja klanja o tome pisanim putem (elektroniCkom poStom) obavijestiti nadleZnu ovlaStenu

.....

klanja prijaviti putem propisane aplikacije ukupan broj Zivotinja koje Ce biti zaklane.

(4) Subjekt u poslovanju s hranom je duZan osigurati da sve Zivotinje prijavljene za klanje sukladno
stavku 3. ovoga clanka istovremeno budu dostupne ante mortem pregledu.

Prilagodba zahtjeva za pokretne klaonice

Clanak 12.
(1) Pokretne klaonice mogu obavljati odobrenu djelatnost ako ispunjavaju uvjete iz ovoga Clanka te
ako su ispunjeni uvjeti iz propisa kojima se ureduje higijena hrane i dobrobiti Zivotinja.

(2) Subjekt u poslovanju s hranom mora najmanje 3 dana prije zapocinjanja klanja obavijestiti
ovlastenu osobu o mjestu i vremenu klanja Zivotinja u pokretnoj klaonici kako bi nadleZna ovlaStena
osoba mogla organizirati ante i post mortem pregled Zivotinja/trupova te propisane pretrage mesa i
organa.

(3) Subjekt u poslovanju s hranom najmanje 48 sati prije zapocCinjanja klanja duZan je najaviti klanje
upisom podataka u odgovarajuc¢u racunalnu aplikaciju.

(4) Ante mortem pregled Zivotinja moZe se obaviti na gospodarstvu podrijetla Zivotinja ne ranije od
24 sata prije klanja ili po dolasku u pokretnu klaonicu.

(5) Post mortem inspekcijski pregled trupova i organa obavlja se u skladu s odredbama propisa o
hrani.

(6) Pokretne klaonice ne moraju imati prostorije za prihvat i privremeni smjestaj Zivotinja za klanje
kako je propisano Prilogom III. odjeljkom I. poglavljem II. tockom 1. podtockom (a) Uredbe (EZ)
br. 853/2004.

(7) Pokretne klaonice moraju biti izvedene tako da se unutar objekta mogu obavljati sljedece radnje:

- sputavanje, omamljivanje i klanje Zivotinja

- skidanje koZe, dlake ili perja

- obradu trupova i organa

- post mortem pregled trupova i organa

- hladenje trupova, te imati

- odvojen garderobno-sanitarni prostor za zaposleno osoblje.

(8) Pecati s oznakama zdravstvene ispravnosti nalaze se u odjeljku pokretne klaonice koji se moZe
zakljucati i koje nakon oznacavanja trupova nadleZna ovlaStena osoba vraca u za to predvideni
odjeljak te osigurava da pristup pecatima imaju iskljucivo ovlaStene osobe.



(9) Sljedece klanje moZe se obaviti samo ako prethodno stavljena plomba na odjeljak iz stavka 8.
ovoga Clanka nije oStec¢ena.

Prilagodba zahtjeva za objekte koji koriste tradicionalne metode proizvodnje ili proizvode
tradicionalne proizvode

Clanak 13.
(1) Rasijecanje domacih svinja starijih od 5 tjedna u klaonici prije isporuke nije obavezno ukoliko:

— su rezultati ante i post mortem pregleda zadovoljavajudi,
— svinje nisu starije od 4 mjeseca.

(2) Na zahtjev subjekta u poslovanju s hranom uz odgovarajuce obrazloZenje i za posebnu prigodu,
ovlasStena osoba moZe dozvoliti da se ne rasijeCe na polovice trup goveda koje nije starije od 12
mjeseci.

(3) Ukoliko se pregledom trupa postavi sumnja na prisutnost moguceg rizika, potrebno je obaviti
post mortem pregled u skladu s odredbama ¢lanka 12. Provedbene uredbe Komisije (EU) 2019/627.

(4) Ukoliko se ne ugrozZava javno zdravstveni interes i ne dovodi u pitanje udovoljavanje zahtjevima
higijene hrane, dopuStena je proizvodnja hrane Zivotinjskog podrijetla s tradicionalnim
karakteristikama:

— u objektima izgradenim od prirodnih materijala neophodnim za posebne karakteristike proizvoda,
i/ili

— uz prilagodbu mjera ¢iS¢enja i dezinfekcije u objektima, uvaZavajuci prirodne uvjete proizvodnje
(specificna ambijentalna flora),

— koriStenjem opreme i instrumenata, u svim fazama proizvodnje i pakiranja, koji su na¢injeni od
prirodnih materijala koji su neophodni za tradicionalnu karakteristiku proizvoda.

(5) Subjekt u poslovanju s hranom podnosi zahtjev nadleZnom tijelu za izdavanjem dozvole
koriStenja moguc¢nosti iz stavka 4. ovoga €lanka, a zahtjev mora sadrZavati sljede¢e informacije:

— naziv proizvoda,

— zemljopisno podrijetlo,

— opis proizvoda, tehnoloskog procesa proizvodnje, uvjeta skladiStenja i zrenja,

— materijale, opremu i instrumente koji se koriste za proizvodnju tog proizvoda,

— opis objekta ili prostorije za proizvodnju, te uvjeta skladiStenja i zrenja,

— povijest i tradicionalne aspekte proizvoda i /ili proizvodnje,

— bilo koju drugu informaciju koju subjekt u poslovanju s hranom smatra vaznom.

(6) Nadlezno tijelo procjenjuje zahtjev i dostavljene informacije, i u slucaju pozitivhe procjene,
nadleZzno tijelo upisuje naziv proizvoda u nacionalnu listu proizvoda s tradicionalnim
karakteristikama Republike Hrvatske o ¢emu se o nacinu proizvodnje i objektu unosi napomena u
Upisnik odobrenih objekata u poslovanju s hranom Zivotinjskog podrijetla.

(7) Nadlezno tijelo vodi i aZurira listu nacionalnih tradicionalnih proizvoda sacinjenu u skladu s
odredbama ovoga Pravilnika i obavjeStava Europsku komisiju i drZave c¢lanice o mjerama
prilagodbe, proizvodima i objektima za proizvodnju takvih proizvoda.



Prilagodba zahtjeva za ostale objekte malog kapaciteta

Clanak 14.

U objektima malog kapaciteta iz ¢lanka 4. stavka 1. podstavka 2. iskljucujuci objekte iz tocaka 1., 2.,
3.1 4. ovoga Pravilnika, ako se ne ugrozava javno zdravstveni interes i ne dovodi u pitanje
udovoljavanje zahtjevima higijene hrane, dopusta se primjena sljedecih uvjeta:

- razliCite tehnoloSke faze proizvodnje i/ili proizvodnja razlicitih proizvoda moZe se obavljati u istoj
prostoriji ako je osigurana vremenska odvojenost izmedu proizvodnih faza i da se izmedu pojedinih
faza provodi odgovarajuce CiScenje te po potrebi pranje i dezinfekcija,

- skladiStenje sirovine, gotovih proizvoda i zadrZanih proizvoda moZe se obavljati u istoj prostoriji uz
odgovarajucu prostornu odvojenost, na nacin da se sprijeCi moguca kontaminacija i pod uvjetom da
su gotovi i zadrZani proizvodi pretpakirani, zatvoreni te jasno oznaceni,

- garderobni i sanitarni prostor za radnike, prostor za skladiStenje ambalaZe te prostor za sredstva za
CiScenje i dezinfekciju objekta moZe biti dislociran od radnog dijela ako se nalazi unutar kruga
objekta, uz uvjet da radnici imaju osiguran poseban ulaz u objekt s predprostorom u kojem je
moguce izvrsiti dezinfekciju obuce i higijensko pranje ruku,

- ulaz/izlaz za radnike mora biti odvojen od ulaza/izlaza za sirovinu, gotov proizvod i nesukladan
proizvod

- koriStenje istog ulaza/izlaza za sirovinu, gotov proizvod i nesukladan proizvod ako je osigurana
odgovarajuc¢a vremenska odvojenost,

- u objektima koji su smjeSteni u istom krugu gdje je i privatni stambeni objekt, kao garderobni i
sanitarni prostor moZe se koristiti privatni prostor koji je smjeSten u krugu objekta,

- sabiraliSta mlijeka koja imaju ukupno dnevno radno vrijeme do tri sata ne moraju u objektu imati
sanitarni prostor za radnike, no takav prostor im mora biti na raspolaganju.

Prilagodba zahtjeva za otpremne centre malog kapaciteta za Zive Skoljkasa na obali i centara za
prociS¢avanje Zivih Skoljkasa malog kapaciteta

Clanak 15.

(1) Garderobni i sanitarni prostor za radnike, prostor za skladiStenje ambalaZe te prostor za sredstva
za cCiScenje i dezinfekciju objekta moZe biti dislociran od radnog dijela ako se nalazi unutar kruga
objekta, uz uvjet da radnici imaju osiguran ulaz u objekt u kojem je moguce izvrSiti dezinfekciju
obuce i higijensko pranje ruku,

(2) U objektima koji su smjeSteni u istom krugu gdje je i privatni stambeni objekt, kao garderobni i
sanitarni prostor moZe se koristiti privatni prostor koji je smjeSten u krugu objekta, uz uvjet da
radnici imaju osiguran ulaz u objekt u kojem je moguce izvrsiti dezinfekciju obuce i higijensko
pranje ruku.

Clanak 16.



(1) Otpremni centri malog kapaciteta za Zive SkoljkaSe na plovilu ne moraju osigurati cvrste zidove i
prozore.

(2) Tijekom poslovanja s hranom Zivi Skoljkasi moraju biti zaSti¢eni od Stetocina i kontaminacije
zrakom.

(3) Potrebno je osigurati odgovarajuce prostore/uredaje za osobnu higijenu (ukljucujuci higijensko
pranje ruku, sanitarni ¢vor i garderobni prostor za osoblje).

(4) Oprema za CiS¢enje, pranje i dezinfekciju moZe se skladistiti u prostoru gdje se rukuje sa Zivim
SkoljkaSima ukoliko se osigura odgovarajuca odvojenost na nacin da se sprijeCi kontaminacija.
Poglavlje IV.

PIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 17.

(1) Objekti malog kapaciteta odobreni sukladno Pravilniku o mjerama prilagodbe zahtjevima propisa
o hrani Zivotinjskog podrijetla (Narodne novine, br. 51/15, 106/15 i 21/19) moraju se uskladiti s
odredbama ovoga Pravilnika najkasnije u roku godinu dana od stupanja na snagu ovoga
Pravilnika, osim s odredbom iz ¢lanka 8. stavka 3. ovoga Pravilnika.

(2) Uskladenost objekata malog kapaciteta s odredbama iz stavka 1. ovoga ¢lanka utvrduju nadlezZni
veterinarski inspektori tijekom redovitih sluZbenih kontrola.

Clanak 18.

Postupci zapoceti do stupanja na snagu ovoga Pravilnika dovrsSit ¢e se prema odredbama
Pravilnika o mjerama prilagodbe zahtjevima propisa o hrani Zivotinjskog podrijetla (Narodne novine,
br. 51/15, 106/15 i 21/19)
Clanak 19.
Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika prestaje vaZiti Pravilnik o mjerama prilagodbe
zahtjevima propisa o hrani Zivotinjskog podrijetla (Narodne novine, br. 51/15, 106/15 i 21/19).
Clanak 20.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmoga dana od dana objave u »Narodnim novinamax.
KLASA: 011-01/20-01/78
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