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Podle €l. 7 odst. 3, 4 a 5 zakona o hygiené potravin a mikrobiologickych kritériich pro potraviny
(Ufedni véstnik Chorvatské republiky, ¢. 83/22) ministr zemédélstvi, lesnictvi a rybolovu, s
predchozim souhlasem vrchniho statniho inspektora, vydava nasledujici

VYHLASKU O OPATRENICH PRO PRIZPUSOBENi POZADAVKUM PREDPISU
TYKAJICICH SE POTRAVIN ZIVOCISNEHO PUVODU

Kapitola I
OBECNA USTANOVENTI
Predmét
Cléanek 1

Tato vyhlaska stanovi za icelem prizptsobeni poZadavkim predpisti Evropské unie tykajicich se
potravin ZivociSného ptivodu opatieni, jejichZ cilem je:

— predepisovani specifickych pozadavki na konstrukci, design a vybaveni provozoven, které
provozuji potraviny ZivociSného ptivodu a které podléhaji schvaleni (déle jen ,,schvalené
provozovny“), a schvalenych malokapacitnich provozoven;

— umoznéni dalSiho pouzivani tradi¢nich metod v kterékoli fazi vyroby, zpracovani nebo distribuce
potravin Zivocisného piivodu;

— usnadnéni obchodnich operaci v regionech, které podléhaji zvlastnim zemépisnym omezenim.
Clanek 2
Tato vyhlaska zajiSt'uje provadéni ustanoveni:

— ¢l. 10 odst. 3 a 8 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna
2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivoc¢isného pivodu (UF. vést. L
139, 30.4.2004), naposledy pozménéné nafizenim Komise v prenesené pravomoci (EU) 2022/2258
ze dne 9. zari 2022, kterym se meéni a opravuje priloha III nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 853/2004 o zvlastnich hygienickych poZzadavcich na potraviny Zivocisného ptivodu, pokud
jde o produkty rybolovu, vejce a nékteré vysoce rafinované produkty, a kterym se méni nafizeni
Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/624, pokud jde o nékteré mlze (Uf. vést. L 299/5,
18.11.2022) (dale jen: natizeni (ES) €. 853/2004);

— Cl. 13 odst. 3 natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o
hygiené potravin (Uf. vést. L 139, 30.4.2004), ve znéni pozdé&jsich predpisi, naposledy
pozménéného narizenim (EU) 2021/382 ze dne 3. bfezna 2021, kterym se meéni prilohy narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin, pokud jde o fizeni
potravinovych alergenti, prerozdélovani potravin a kulturu bezpe¢nosti potravin (Uf. vést. L 74,
4.3.2021) (dale jen: natizeni (ES) ¢. 852/2004);

— ¢lanku 7 natizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi provadéci
opatreni pro nékteré vyrobky podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 a pro



organizaci urednich kontrol podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a (ES) .
882/2004, kterym se stanovi odchylka od natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 a
kterym se méni nafizeni (ES) ¢ 853/2004 a (ES) ¢ 854/2004 (UY. vést. L 338, 22.12.2005),
naposledy pozménéné provadécim nafizenim Komise (EU) 2019/1139 ze dne 3. Cervence 2019,
kterym se méni narizeni (ES) ¢. 2074/2005, pokud jde o ufedni kontroly potravin ZivociSného
ptvodu v souvislosti s poZadavky na informace o potravinovém fetézci a na produkty rybolovu a s
odkazy na uznané testovaci metody pro morské biotoxiny a testovaci metody pro syrové mléko a
tepelné o3etfené kravské mléko (UF. vést. L 180, 4.7.2019) (dale jen: nafizeni (ES) ¢. 2074/2005), a

— c¢lankd 13 a 15 provadéciho nafizeni Komise (EU) 2019/627, kterym se stanovi jednotna
prakticka opatfeni pro provadéni urednich kontrol produkti ZivociSného piivodu urcenych k lidské
spotiebé v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) 2017/625 a kterym se méni
nafizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005, pokud jde o tfedni kontroly (UF. vést. L 131/51, 17.5.2019),
naposledy pozménéné provadécim narizenim Komise (EU) 2022/2503 ze dne 19. prosince 2022,
kterym se méni a opravuje provadéci natizeni (EU) 2019/627 o praktickych opatfenich pro provadéni
urednich kontrol Zivych mlzi a produktt rybolovu nebo ufednich kontrol tykajicich se UV zareni
(UF. vést. L 325/58, 20.12.2022) (déle jen: ,nafizeni (EC) 2019/627).

Clanek 3

Tato vyhlaska byla oznamena v souladu s postupem stanovenym ve smérnici Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2015/1535 ze dne 9. zari 2015, o postupu pri poskytovani informaci v oblasti
technickych predpisti a predpisi pro sluzby informacni spolecnosti (UF. vést. L. 241, 17.9.2015, s. 1).

Oblast piisobnosti
Clanek 4

Ustanoveni této vyhlasky se vztahuji na provozovatele potravinarskych podniki ptisobici ve
schvalenych zarizenich takto:

— ustanoveni kapitoly II této vyhlasky se vztahuji na provozovatele potravinaiskych podniki
pusobici ve schvalenych zarizenich na zpracovani mléka, ktera se nachazeji v oblastech se zvlastnimi
zemépisnymi omezenimi, a na dokumentaci stfedisek pro expedici Zivych mlZzg;

— ustanoveni kapitoly III této vyhlasky se vztahuji na provozovatele potravinarskych podnikd, ktefi
pusobi v nasledujicich schvélenych zafizenich:

1. malokapacitni zafizeni pro porazku kopytnikti a farmové zvére a pro bourani masa kopytnika a
farmové zvére (dale jen ,,mala jatka na kopytniky a farmovou zvér);

2. malokapacitni zafizeni pro porazku driibeZe a zajicovcli a bourani masa driibeZe a zajicovci (déle
jen ,,mald jatka driibeZe a zajicovcli®);

3. malokapacitni zafizeni na zpracovani zvéfiny a bourani zvéfiny;

4. mobilni jatka;

5. malokapacitni zafizeni na bourani masa kopytniki, driibeZe, zajicovcii, zvére a/nebo farmové
FAYS N

6. malokapacitni zafizeni na vyrobu mletého masa, masnych polotovarti a strojné oddéleného masa;
7. malokapacitni expedicni stfediska pro Zivé mlZe umisténa na palubach plavidel;

8. malokapacitni stfediska pro expedici Zivych mlz{i nachéazejici se na pobiezi;

9. malokapacitni centra pro ¢iSténi Zivych mlzi;

10. malokapacitni skladovaci zatizeni pro Cerstvé produkty rybolovu;



11. malokapacitni zafizeni na zpracovani masa a/nebo produkt rybolovu;

12. malokapacitni zafizeni na zpracovani mléka a malokapacitni sbérny mléka;

13. malokapacitni balirny vajec a malokapacitni zavody na zpracovani vajec;

14. malokapacitni zafizeni na zpracovani hlemyzd a Zab;

15. malokapacitni zafizeni na vyrobu tavenych Zivocisnych tukt a Skvarkd;

16. zafizeni pro vyrobu tradi¢nich vyrobki nebo pouZivani tradi¢nich vyrobnich metod.

Clanek 5

(D Pii schvalovani provozovny pro provozovani vice cinnosti podléhajicich schvaleni podle
predpisu upravujiciho tredni kontroly, pokud je jedna z ¢innosti schvalena s adaptacnimi opatfenimi
stanovenymi touto vyhlaSkou, musi byt vSechny ostatni ¢innosti rovnéZz schvéaleny v souladu s
adaptacnimi opatfenimi z této vyhlasky, tj. provozovna jako celek je schvalena jako zarizeni s malou
kapacitou.

(2) V zafizenich, kde se provadi vice ¢innosti uvedenych v ¢l. 4 odst. 1 bodé 2, bodech 5, 6, 8, 9,
10, 11 a 15 této vyhlasky, nesmi celkové mnozZstvi vstupnich surovin prekrocit 5 000 kilogrami
tydné.

Slovnik
Cléanek 6
Pro ucely této vyhlasky se pouZiji nasledujici pojmy:

1. ,,mala jatka kopytnikl a farmové zvére® — zafizeni pro porazku kopytnikii a farmové zvére s
porazkovou kapacitou nepresahujici 20 velkych dobyt¢ich jednotek tydné a celkovou porazkovou
kapacitou nepresahujici 1 000 velkych dobytcich jednotek rocné;

2. ,,mala jatka driibeZe a zajicovci® — zafizeni na porazku driibeZe a zajicovci s porazkovou
kapacitou do 12 500 kust zvifat mésic¢né, vypoctenou takto:

a) kufata, slepice, pernata zvér ve farmovém chovu tvori 1 jednotku;

b) kachny tvofi 2 jednotky;

c) kriity, husy a zajicovci tvori 3 jednotky;

d) ostatni driibeZ predstavuje po 1 jednotce.

3. ,,malokapacitni zafizeni na zpracovani drobné volné Zijici zvéfre® — zafizeni na zpracovani drobné
volné Zijici zvére s kapacitou zpracovani do 12 500 kusti za mésic, ktera se vypocita takto:

a) divoka pernata zvér tvori 1 jednotku;

b) zajicovci tvori 3 jednotky.

4. ,malokapacitni zaFizeni na zpracovani velké volné Zijici zvéfe* — zafizeni na zpracovani volné
Zijici zvére s kapacitou zpracovani do 20 velkych dobytcich jednotek tydné a s celkovou kapacitou
zpracovani do 1 000 velkych dobyt¢ich jednotek rocné;

5. ,,prislusny organ®“ — ministerstvo zemeédeélstvi, lesnictvi a rybolovu;-

6. ,,malokapacitni zafizeni na zpracovani mléka“ — zafizeni na zpracovani mléka, jehoZ vstupni
surovina nepresahuje 10 000 litri mléka denné;

7. ,malokapacitni zafizeni na zpracovani masa a/nebo produkti rybolovu“ — zafizeni na zpracovani
masa a/nebo produktli rybolovu, jehoZ vstupni surovina nepresahuje 5 000 kilogramti masa nebo
produktti rybolovu tydné;

8. ,,malokapacitni expedicni stfedisko Zivych mlzi nachazejici se na palubé plavidel” — vodni
plavidlo urcené k expedici zZivych mlzi z hospodarstvi téhoZ provozovatele potravinarského podniku
nebo ze sledované produk¢ni oblasti, pro kterou ma provozovatel povoleni ke sbéru, s kapacitou do
1 000 kg Zivych mlzi denné;

9. ,,opravnéna osoba“ — opravnény veterinarni lékar povéreného subjektu nebo veterinarni inspektor;



10. ,,mobilni jatka“ — upravené vozidlo nebo mobilni zafizeni pro porazku driibeZe a zajicovct nebo
domacich kopytniki a farmové zvére;

11. ,,malokapacitni balirna vajec” — balirna vajec, kde se roc¢né zabali aZ 3 000 000 vajec;

12. ,,oblasti se zvlaStnimi zemépisnymi omezenimi“ — ostrovy, které nejsou spojeny mosty s
pevninou Chorvatské republiky, a horské oblasti vymezené zvlastnim nafizenim o horskych
oblastech;

13. ,,malokapacitni zafizeni na zpracovani vajec” — zafizeni zpracovavajici do 3 000 000 vajec rocné;
14. ,,malokapacitni zafizeni na zpracovani hlemyzdt a Zab“ — zarizeni zpracovavajici do 10 000
kilogramii hlemyZzd’ti nebo Zab rocné;

15. ,,malokapacitni zafizeni na vyrobu tavenych ZivocisSnych tuki a Skvark“ — zafizeni na vyrobu
tavenych ZivociSnych tukt a Skvarkd, jehoZ vstupni surovina nepresahuje 5 000 kilogramt tydné;
16. ,,malokapacitni sbérna mléka“ — zarizeni, které shromaZduje mléko od dvou nebo vice
producent v rdmci systému nakupu od jednoho zafizeni schvaleného pro zpracovani mléka;

17. ,,malokapacitni zafizeni na bourani masa kopytniki, driibeZe, zajicovcii, zvére a farmové zvére*
— zarizeni, kde se tydné boura do 5 000 kg masa kopytnikd, driibeZe, zajicovct, zvére a farmové
Zvére;

18. ,,malokapacitni zafizeni na vyrobu mletého masa, masnych polotovart a strojné oddéleného
masa“ — zafizeni vyrabéjici mleté maso, masné polotovary a strojné oddélené maso, jehoZ vstupni
surovina nepresahuje 5 000 kilogrami tydné;

19. ,,malokapacitni skladovaci zatizeni pro Cerstvé produkty rybolovu“ — zatizeni pro skladovani aZ
5 000 kilogramii Cerstvych produktt rybolovu tydné;

20. ,,malokapacitni expedic¢ni stfedisko Zivych mlz{ na pobreZi“ — zafizeni pro expedici Zivych mlzi
s kapacitou expedice do 5 000 kg Zivych mlzi tydné;

21. ,,centrum pro CiSténi Zivych mlzZi“ — zafizeni pro ¢isténi az 5 000 kg Zivych mlzi tydné;

22. ,velka dobytci jednotka“ — podle €l. 13 odst. 3 nafizeni (EU) 2019/627 a ¢l. 17 odst. 6 narizeni
(ES) ¢. 1099/2009 Zivocisna jednotka, ktera umoziuje agregaci riznych kategorii zvirat pro ucely
srovnani za pouZziti nasledujicich prepocitacich koeficientt:

Kategorie zvirat Koeficient 1 velka dobytci jednotka
Dospély skot 1 1
Ostatni skot 0,5 2
Konoviti 1 1
Ovce a kozy, mali jeleni (Cervidae) 0,05 20
Jehnata, kiizlata, selata do 15 kg 0,05 20
Zivé prasata o hmotnosti nad 100

0,2 5
kg
Ostatni prasata 0,15 7
Velka zveér 0,2 5

23. ,,dospély skot“ — skot o hmotnosti 300 kg nebo vice
Clanek 7
Pojmy pouZité v této vyhlasce, které jsou specifické pro pohlavi, se vztahuji stejné na muzské i

Zenské pohlavi.

Kapitola II



PRIZPUSOBENI POZADAVKU NA ZARIZENI NA ZPRACOVANI MLEKA NACHAZEJICI SE
V OBLASTECH SE ZVLASTNIMI ZEMEPISNYMI OMEZENIMI A NA EXPEDICNI
STREDISKA PRO ZIVE MLZE

Prizptlisobeni pozadavki na vyrobu syri ve schvalenych zafizenich nachéazejicich se v regionech se
zvlasStnimi zemépisnymi omezenimi

Clanek 8

Zarizeni na zpracovani mléka nachazejici se v regionech se zvlastnimi zemépisnymi omezenimi,
ktera vyrabéji syry s dobou zrani delSi nez 60 dni, musi spliiovat nasledujici poZadavky:

— pokud nelze zajistit kontrolu syrového mléka z hlediska somatickych bunék a celkového poctu
mikroorganismi nebo pokud mléko nespliiuje poZadavky stanovené v priloze III oddilu IX kapitole I
bodu 3 narizeni (ES) ¢. 853/2004, pokud jde o somatické buiiky a celkovy pocet mikroorganismii,
mohou byt vyrobky uvedeny na trh k verejné spotrebé, pokud mléko:

1. nevykazuje Zadné viditelné zmény a

2. bylo dfive podrobeno testu na mastitidu, ktery nemél pozitivni vysledek;

— v souvislosti s ustanovenimi prilohy II kapitoly I nafizeni (ES) ¢. 852/2004 musi byt v zafizeni na
zpracovani mléka zajiStény tyto podminky:

1. jedno umyvadlo, které lze pouZivat k myti potravin, vybaveni a rukou za predpokladu, Ze byla
prijata opatfeni k zabranéni kontaminace potravin;

2. potraviny nejsou primo ani nepfimo vystaveny odpadni vodeé;

— v souvislosti s ustanovenimi prilohy II kapitoly VII bodu 1 nafizeni (ES) ¢. 852/2004 musi byt v
zatizeni na zpracovani mléka zajiSténo dostateCné mnoZzstvi vody, které musi byt testovano tak, aby

Ry

frekvenci.
Prizptsobeni pozZadavki platnych pro vSeobecna kritéria k uvadéni Zivych mlzi na trh
Clanek 9

(1) Prislusny organ, ktery dohlizi na sbér Zivych mlzi, expedicni stiediska, stiediska pro Cisténi,
sadkovaci oblasti a zafizeni pro zpracovani Zivych mlzii provozovana jednim provozovatelem
potravinarského podniku, miZe na Zadost provozovatele potravinarského podniku povolit v
jednotlivych pripadech individudlni odchylky tykajici se registracnich dokumenti uvedenych v
priloze III oddilu VII kapitole I, bod 3 nafizeni (ES) ¢. 853/2004, pokud provozovatel
potravinarského podniku mtiZe zajistit splnéni poZadavki na sledovatelnost podle ¢lanku 18 narizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné
zasady a poZadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky urad pro bezpecnost potravin a stanovi
postupy tykajici se bezpe¢nosti potravin (Uf. vést. L 31, 1.2.2002, ve znéni pozdéjsich predpisti)
jinym zplisobem.

(2) Pro povoleni uvedené v odstavci 1 tohoto ¢lanku musi provozovatel potravinarského podniku
predlozZit prisluSnému organu Zadost obsahujici alesponi tyto informace:

— schvalené zarizeni;

— registrované farmy, pro které ma licenci pro akvakulturu;

— prohlaseni, Ze jsou pod kontrolou téhoZ provozovatele potravinarského podniku.

(3) Udaje o vydanych povolenich vede prislusny organ v rejstiiku schvalenych zarizeni, ktera pracuji
s potravinami ZivociSného ptivodu.

Kapitola III



PRIZPUSOBENI POZADAVKU NA SCHVALENE MALOKAPACITNI ZARIZENT A
ZARIZENI POUZIVAJICI TRADICNi METODY VYROBY A VYROBY TRADICNICH
PRODUKTU

Prizplisobeni pozadavki na malokapacitni jatecni zatfizeni
Cléanek 10

(1) Mala jatka kopytnikii a farmové zvére a mald jatka driibeZe a zajicovci, ktera podléhaji
prisluSnému pisemnému postupu:

— mohou pouZivat jednu Satnu pro zameéstnance zaméstnané v tzv. Cisté a necisté casti podniku za
predpokladu, Ze ve vyrobni ¢asti podniku nemaji vice nez 5 zaméstnanci;

— pokud neni k dispozici mistnost pro povéfenou osobu, musi byt pro potfeby povérené osoby
zajiStén odpovidajici prostor pro prevlékani v mistnosti uvedené v pismenu a) tohoto odstavce a
odpovidajici prostor v jatenim zatizeni se stolem, Zidli a uzamykatelnou skriiikou;

— zafizeni pro prijem a docCasné skladovani jateCnych zvirat podle pfilohy III oddilu I kapitoly II
bodu 1 pism. a) a prilohy III oddilu II kapitoly II bodu 1 nafizeni (ES) ¢. 853/2004 nemusi byt k
dispozici, pokud se porazka zvitat uskute¢ni ihned po jejich pFichodu do zafizeni, aniZ jsou dotcena
ustanoveni pravnich predpisti o dobrych Zivotnich podminkach zvirat;

— neni nutné zajistit oddéleny prostor pro nemocna zvirata a zvirata podezreld z nakazy, pokud se
pouZije vhodny pisemny postup porazky, ktery popisuje zachdzeni s nemocnymi zvitraty a zviraty
podezielymi z nakazy, aniZ by byla dotCena hygiena a bezpec€nost potravin;

— neni nutné zajistit na jatkach samostatny prostor s odpovidajicim vybavenim pro ciSténi, myti a
dezinfekci prostfedkl pro prepravu zvirat uvedenych v priloze III oddilu I kapitole II bodu 6 a
priloze III oddilu II kapitole II bodu 6 nafizeni (ES) ¢. 853/2004, pokud jsou tredné schvalena mista
pro Cisténi, myti a dezinfekci prostfedkt pro prepravu zvirat ve vzdalenosti nejvyse 20 km;

— vyprazdiovani a ¢isténi Zaludki a stfev mtize byt provadéno v prostoru pro porazku zvirat a/nebo
bourani masa po pordZce, pokud se v prostoru jiZ nenachazi Zadna jateCné upravena téla/maso
poraZenych zvitat; kromé toho musi byt prostor pro porazku a/nebo porcovani pred kaZzdym pouZitim
dikladné omyt a v pripadé potfeby vydezinfikovan;

— bourani masa v prostorach, kde se provadi porazka a bourani, je povoleno za predpokladu, Ze
porazka a bourani jsou casové oddéleny a Ze po porazce a pred bouranim bylo provedeno dikladné
Cisténi a dezinfekce; v tomto pripadé nesmi kapacita bourani prekrocit 250 tun masa rocné.

(2) Na malych jatkach pro kopytniky a farmovou zvér, kde se porazeji zvirata,

se porazka
provede nejpozdéji do 21 dnii od dodani zvitat za predpokladu, Ze béhem této doby neopustila
prostory pro prijem a doCasné umisténi zvifat na jatkach a Ze nebyly ohroZeny dobré Zivotni
podminky

(3) AniZ jsou dotcena ustanoveni odstavce 2 tohoto ¢lanku, pokud zvifata urcena k porazce pochazeji
z ochrannych pasem a pasem dozoru a z pasem ndakazy stanovenych v souladu s predpisy
upravujicimi ochranu zdravi zvifat, musi byt zvirata porazena neprodlen€, nejpozd€ji do 72 hodin po
prichodu na jatka.



(4) Na malych jatkach drtibeZe a zajicovct lze vykuchavani a dalsi zpracovani jatecné upravenych tél
driibeZe a zajicovcli provadét ve stejné mistnosti jako opafeni a oSkubani za predpokladu, Ze
vykuchavani a oSkubani jsou od sebe dostateCné vzdaleny a vhodné fyzicky oddéleny, aby se
zabranilo kontaminaci potravin.

(5) Na malych jatkdch dribeZe a zajicovci miZe prisluSny veterindarni inspektor na Zadost
provozovatele potravinafského podniku v jednotlivych ptipadech povolit, aby se vykuchavani a dalsi
zpracovani jatecné upravenych tél driibeZe a zajicovct provadélo ve stejném prostoru, kde se provadi
opareni a oSkubani driibeZe, pokud jsou opareni a oSkubéani ¢asové oddéleny a pokud jsou prostory
mezi témito postupy ditkladné umyty a dezinfikovany.

(6) ZadrZena a zdrava jateCné upravena téla/maso lze skladovat v chladici mistnosti’komore za
predpokladu, Ze jsou splnény nasledujici podminky:

— prostor urceny pro zadrZena jateCné upravena téla/maso je zietelné oznacen a uzamykatelny;
— dtivodem zadrZeni neni podezieni na infek¢ni onemocnéni;
— je zabranéno kontaminaci jiného masa.

Clanek 11

(1) Nepretrzita pritomnost povérené osoby béhem porazky nebo zpracovani se nevyZaduje na malych
jatkach pro kopytniky a zvérf ve farmovém chovu, v malokapacitnich zatizenich pro zpracovani velké
volné Zijici zvére, kterd provadéji pomaly technologicky postup a ktera porazZeji nejvyse 5 velkych
dobytcich jednotek denné, nebo na malych jatkach pro driibez a zajicovce, kterad porazeji nejvyse 500
kusti driibeZe nebo zajicovcii, a v malokapacitnich zafizenich pro zpracovani malé volné Zijici zvére,
ktera zpracovavaji nejvyse 500 kusti malé volné Zijici zvéfe denné, pokud jsou splnény nésledujici
podminky:

— pokud opravnéna osoba nezjistila pripady nesouladu béhem prohlidek ante-mortem;

— pokud v pripadé volné Zijici zvéfe povérena osoba provadeéjici prvotni prohlidku zvére nezjistila
pripady nesouladu pfi prvni prohlidce zvére po porazce;

— pokud je prohlidka post-mortem provedena nejpozdéji 24 hodin po poraZce prvniho zvifete nebo
po prichodu jate¢né upraveného téla usmrcené zvére do zafizeni;

— pokud je v pripadé kopytnikii, farmové a usmrcené zvére zajisténa jasna sledovatelnost vSech
Casti jateCné upraveného téla a organd, vcetné vSech jedlych a nepoZzivatelnych vedlejsich produkti z
porazky u kazdého jednotlivého zvitete, které podléha prohlidce post-mortem;

— pokud je v pripadé kopytnikt, farmové a usmrcené velké divoké zvére zajistén dostatecny prostor
pro skladovani vSech ¢asti jate¢né upraveného téla a organt kazdého jednotlivého zvitete, které
podléha prohlidce post-mortem.

(2) AniZ je dotCeno ustanoveni odst. 1 bodu 5 tohoto Clanku, pokud se postmortdlni prohlidka
kopytnikl a farmové zvére na malych jatkach a v zafizenich s malou kapacitou pro zpracovani velké
volné Zijici zvére provadi 6 nebo vice hodin po pordZce prvniho zvifete nebo prichodu jateCné
upraveného téla usmrcené velké zvére do zarizeni, jedlé droby se nepouZivaji k lidské spotrebé.

(3) Na malych jatkach kopytnikt a farmové zvére, v malokapacitnich zafizenich na zpracovani malé
a velké volné Zijici zvéfe a na malych jatkach driibeZe a zajicovci, které se vyznacuji nepravidelnou
dynamikou poraZzek, musi provozovatel potravinafského podniku pisemné (e-mailem) oznamit
prisluSné povérené osobé nejméné 48 hodin pred zahdjenim porazky planovany pocet, druh a
kategorii zvifat urCenych k pordZce a nejméné 24 hodin pred porazkou nahlasit prostfednictvim
predepsané aplikace celkovy pocet zvifat urcenych k porazce.



(4) Provozovatel potravinarského podniku zajisti, aby vSechna zvirata urcena k porazce v souladu s
odstavcem 3 tohoto ¢lanku byla soucasné k dispozici pro prohlidku ante-mortem.

Prizpiisobeni poZadavki na mobilni jatka

Clanek 12
(1) Mobilni jatka mohou provadét schvalené cCinnosti, pokud spliiuji podminky uvedené v tomto
¢lanku a pokud jsou splnény podminky uvedené v predpisech upravujicich hygienu potravin a dobré
zZivotni podminky zvifat.

(2) Nejméné 3 dny pred zahajenim porazky musi provozovatel potravinarského podniku informovat
opravnénou osobu o misté a case porazky zvirat na mobilnich jatkach, aby pfislusnd osoba mohla
zajistit ante-mortem a post-mortem prohlidky zvirat / jateCné upravenych tél a predepsané zkousSky
masa a organd.

(3) Provozovatel potravinaiského podniku oznami poraZku nejméné 48 hodin pred zahdjenim
porazky zadanim informaci do prislusné pocitacové aplikace.

(4) Prohlidky ante-mortem zvitat mohou byt provadény v hospodarstvi jejich ptivodu nejpozdéji 24
hodin pred porazkou nebo pfi pfijezdu na mobilni jatka.

(5) Prohlidky post-mortem jatecné upravenych tél a organi se provadéji v souladu s ustanovenimi
potravinarskych predpist.

(6) Mobilni jatka nemusi mit zafizeni pro prijem a docasné skladovani jateCnych zvirat podle prilohy
IIT oddilu I kapitoly II bodu 1 pism. a) nafizeni (ES) €. 853/2004.

(7) Mobilni jatka musi byt navrZena tak, aby v nich bylo mozZné provadét nasledujici ¢innosti:

— znehybnéni, omraCovani a poraZeni zvifat;

— stahovani kiiZe nebo odstrafiovani chlupt nebo pefi;

— zpracovani jatecné upravenych tél a organt;

— prohlidka post-mortem jate¢né upravenych tél a organd;
— chlazeni jatecné upravenych tél; a musi mit také

— oddéleny prostor pro prevlékani a hygienu zaméstnancd.

(8) Razitka zdravotni nezavadnosti jsou umisténa v uzamykatelné ¢asti mobilnich jatek; po oznaceni
jatecné upravenych tél je prislusna opravnéna osoba vrati do urcené sekce a zajisti, aby k razitkim
mély pristup pouze opravnéné osoby.
(9) Dalsi porazka miiZe byt provedena pouze tehdy, pokud neni poskozena plomba, ktera byla drive
pripevnéna na ¢ast uvedenou v odstavci 8 tohoto ¢lanku.
Prizptisobeni poZadavki na zafizeni pouZivajici tradi¢ni vyrobni metody nebo vyrabéjici tradi¢ni
produkty
Clanek 13

(1) Déleni domaécich prasat starSich nez 5 tydnii na jatkach pred dodanim neni povinné, pokud:

— vysledky ante-mortem a postmortem prohlidek jsou uspokojivé;



— prasata nejsou starsi nez 4 mésice.

(2) Na zadost provozovatele potravinarského podniku mtiZe opravnéna osoba povolit, aby jatecné
upravena téla skotu, ktera nejsou starSi nez 12 mésicti, nebyla délena na poloviny, pokud je to fadné
odtivodnéno a pokud se jedna o zvlastni prileZitost.

(3) Pokud prohlidka jatecné upravenych tél vyvola podezieni na pritomnost moZného nebezpeci,
prohlidka post-mortem se provede v souladu s ustanovenimi ¢lanku 12 provadéciho nafizeni Komise
(EU) 2019/627.

(4) Pokud nejsou ohroZeny zajmy vefejného zdravi a neni ohroZeno dodrZovani hygienickych
pozadavkil na potraviny, je povolena vyroba potravin ZivociSného ptivodu s tradi¢nimi vlastnostmi:

— v zarizenich vyrobenych z prirodnich materialii nezbytnych pro specifické vlastnosti vyrobku
a/nebo

— s Upravou Cisticich a dezinfek¢nich opatfeni v zafizenich s ohledem na prirozené vyrobni
podminky (specificka okolni flora);

— pouZzivani zafizeni a nastrojl ve vSech fazich vyroby a baleni z prirodnich materialt, které jsou
nezbytné pro tradicni vlastnosti vyrobku.

(5) Provozovatel potravinarského podniku predloZi pfisluSnému organu Zadost o povoleni vyuZit
moZznosti uvedené v odstavci 4 tohoto ¢lanku a Zadost musi obsahovat tyto informace:

— nazev produktu;

— zemépisny ptivod;

— popis produktu, technologického vyrobniho procesu a podminek skladovani a zrani;

— materialy, zafizeni a nastroje pouzivané k vyrobé produktu;

— popis zafizeni nebo vyrobnich prostor a podminek skladovani a zrani;

— historie a tradicni aspekty produktu a/nebo produkce;

— jakékoli dalsi informace, které provozovatel potravinaiského podniku povazuje za dilezité.

(6) Prislusny organ posoudi Zadost a poskytnuté informace a v pripadé kladného posouzeni, zapiSe
nazev vyrobku do néarodniho seznamu vyrobkii s tradi¢nimi vlastnostmi Chorvatské republiky s
poznamkou o zplisobu vyroby a provozovné zapsané v rejstiiku schvalenych potravinarskych
podniki Zivoc¢isného ptivodu.

(7) Prislusny organ vede a aktualizuje seznam narodnich tradi¢nich vyrobkii vypracovany v souladu
s ustanovenimi tohoto nafizeni a informuje Evropskou komisi a clenské staty o adaptacnich
opatfenich, vyrobcich a zafizenich vyrabéjicich tyto vyrobky.

Prizplisobeni pozadavkii pro jind malokapacitni zafizeni
Cléanek 14

V malokapacitnich zafizenich uvedenych v €l. 4 odst. 1 bodé 2, s vyjimkou zafizeni uvedenych v
bodech 1, 2, 3 a 4 této vyhlasky, pokud neni ohroZen zajem na ochrané verejného zdravi a neni
ohroZeno dodrZovani hygienickych poZadavki, je povoleno uplatfiovat nasledujici podminky:

— provadéni riznych technologickych fazi vyroby a/nebo vyroby rtiznych vyrobki v jedné mistnosti
za predpokladu, Ze jsou tyto faze vyroby casové odd€leny a Ze je mistnost mezi jednotlivymi fazemi
fadné vyciSténa a v pripadé potfeby umyta a vydezinfikovana;



— skladovani surovin, hotovych vyrobki a zadrZenych vyrobki miiZe probihat ve stejné mistnosti s
odpovidajicim prostorovym oddélenim tak, aby se zabranilo mozné kontaminaci, a za predpokladu,
Ze hotové a zadrZené vyrobky jsou zabalené, uzaviené a zietelné oznacené;

— Satny a hygienické prostory pro pracovniky, skladovaci prostory pro obaly a prostory pro CiSténi a
dezinfekci provozovny mohou byt umistény oddélené od pracovniho prostoru, pokud se nachazeji v
aredlu provozovny, za predpokladu, Ze pracovnici maji samostatny vstup do provozovny s
predsiiikou, kde je moZné provadét dezinfekci obuvi a hygienické myti rukou;

— vstup/vystup pracovnikli musi byt oddélen od vstupu/vystupu surovin, hotovych vyrobkl a
nevyhovujicich vyrobkd;

— pouZzivat stejny vstup/vystup pro suroviny, hotové vyrobky a nevyhovujici vyrobky, pokud jsou
Casové oddéleny;

— v provozovnach, které se nachazeji na stejném pozemku jako soukroma obytna budova, vyuZivat
soukromé prostory nachazejici se na pozemku provozovny jako Satny a hygienické prostory;

— stfediska pro sbér mléka s celkovou denni pracovni dobou do tfi hodin nemusi mit v arealu
hygienické prostory pro pracovniky, ale tyto prostory jim musi byt k dispozici.

Prizplisobeni pozadavkii na malokapacitni stfediska pro expedici Zivych mlz{ na pobiezi a
malokapacitni stfediska pro €isténi Zivych mlza

Clanek 15

(1) Prostory pro prevlékani a hygienu zaméstnanct, skladovaci prostory pro obaly a prostory pro
¢isténi a dezinfekci provozovny mohou byt umistény mimo pracovni prostor, pokud se nachazeji v
obvodu provozovny, za predpokladu, Ze zaméstnanci maji pristup do provozovny, kde je moZné
provadét dezinfekci obuvi a hygienické myti rukou.

(2) V zafizenich, ktera se nachazeji na stejném pozemku jako soukroméa obytnd budova, lze jako
Satny a hygienické prostory pouZit soukromy prostor nachazejici se na pozemku zafizeni za
predpokladu, Ze pracovnici maji pfistup do zafizeni, kde je moZné provadét dezinfekci obuvi a
hygienické myti rukou.

Clanek 16

(1) Malokapacitni expedicni centra pro Zivé mlZze umisténa na palubé plavidel nemusi mit pevné
stény a okna.

(2) Zivi mlzi musi byt béhem potravinaiského provozu chranéni pred Skidci a
kontaminac

(3) Musi byt zajiStény vhodné prostory / zafizeni pro osobni hygienu (vCetné hygienického myti
rukou, hygienickych zafizeni a Saten pro zaméstnance).

(4) Zarizeni na ciSténi, myti a dezinfekci lze skladovat v prostoru, kde se manipuluje s Zivymi mlZi,
za predpokladu, Ze je zajiSténo dostatecné oddéleni tak, aby se zabranilo kontaminaci.



Kapitola IV
PRECHODNA A ZAVERECNA USTANOVENT{
Clanek 17

(1) Malokapacitni zafizeni schvéalenad podle vyhlasky o opatienich pro prizptisobeni pozadavkim
predpist tykajicich se potravin ZivociSného plivodu (NN ¢. 51/15, 106/15 a 21/19) musi splnit
ustanoveni této vyhlaSky do jednoho roku ode dne nabyti tcinnosti této vyhlasky, s vyjimkou
ustanoveni uvedeného v ¢l. 8 odst. 3 této vyhlasky.

(2) Soulad malokapacitnich zatizeni s ustanovenimi uvedenymi v odstavci 1 tohoto ¢lanku zjistuji
prislusni veterinarni inspektofi pri pravidelnych ufednich kontrolach.

Clének 18
Postupy zahdjené pred vstupem této vyhlasky v platnost se dokonci v souladu s ustanovenimi
vyhlasky o opatfenich pro pfizptisobeni pozZadavkim predpist tykajicich se potravin Zivocisného
ptvodu (NN ¢. 51/15, 106/15 a 21/19).

Clanek 19
Dnem vstupu této vyhlasky v platnost pozbyva platnosti vyhlaska o opatfenich pro pfizptisobeni
pozadavktim predpist tykajicich se potravin Zivoc¢isného ptivodu (NN ¢. 51/15, 106/15 a 21/19).

Clanek 20

Toto nafizeni vstoupi v platnost osmého dne po jeho uvefejnéni v ,,Ufednim véstniku Chorvatské
republiky*.
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