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El6hal, valamint friss és elokészitett halaszati termékek

A KME, illetve a KME arany fokozati védjegyek elnyerésére édesvizi él6 hallal, a 853/2004/EK
rendelet szerinti feldolgozatlan friss halaszati termékkel, vagy el6készitett halaszati termékkel van
lehet6ség palyazni.

A 853/2004/EK rendelet I. melléklete alapjan:

,Friss halaszati termékek”: egész vagy elOkészitett, feldolgozatlan haldszati termékek, beleértve a
vakuumban vagy mddositott nyomads alatt csomagolt termékeket, amelyeken a hiitésen kiviil
semmilyen tovabbi, tartositast célz6 miiveletet nem végeztek.

,El6készitett halaszati termékek”: feldolgozatlan halaszati termékek, amelyeken barmely, azok
anatémiajanak teljességét megbonté miiveletet végeztek, pl. kizsigerelés, fej eltavolitasa,
szeletelés, filézés és darabolas.

A védjegyhasznalatot a haltermeld, vagy a halaszati termékeket el6allité halfeldolgozé vallalkozas
kérvényezheti.

Olyan faj esetében, amelynél l1éteznek hivatalosan elismert halfajtdk vagy hibridek, a hal csak ilyen
elismert halfajta vagy hibrid lehet.

A terméknek és a termékel6allitisnak meg kell felelnie a hatdlyos jogszabalyi el6irasoknak,
beleértve a hal tenyésztésére, a jogszer(i lehalaszasra/halaszatra és az él6hal szallitasara, levagasara,
el6készitésre vonatkozé technolégiai, higiéniai és allatjoléti kovetelményeket.

Fagyasztott és felengedtetett hal nem hozhat6 forgalomba KME-védjeggyel.

Halastavi haltartas

Az etetett takarmany GMO-mentes termelésben felhasznalhaté 6sszetevokbdl alljon.

Védjeggyel csak olyan hal jelolhetd, amelyet élete soran nem kezeltek hormonnal vagy
hormonhatéasi hozamfokozdval.

Helyes Togazdasagi gyakorlat, miiveletek folytatasa, igy kiilonosen:

- A vizmindség megfelel6ségének ellenérzését évente legalabb 1 alkalommal a hatalyos
jogszabalyok figyelembevételével (28/2004 KvVM rendelet) el kell végezni.

- Antibiotikumot, hormont, hormonhatasu szert hozamfokozas céljara hasznalni tilos.

- A togazda koteles halallomanyanak rendszeres allatorvosi ellen6rzésérdl és ellatasarol
gondoskodni, err6l naplot vezetni és sajat hataskorben rendszeres halegészségiigyi
szemlét szervezni az illetékes megyei kormanyhivatal és a gazdasag viziallat-
egészségore altal meghatarozott rendszerességgel.

Az él6hal szallitasanal biztositani kell a sziikséges oxigénellatast.
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Nyilvantartasok vezetése a kovetkezdkrol:

togazdalkodasi naplo (a tavon/tavakon végzett tevékenységekrol, naprakészen);
takarmanyozasi napl6 (a takarmanyok mennyiségérél, min6ségérdl, a takarmanyozas
folyamatéanak ellenérizhet6sége érdekében);

nyilvantartas a felhasznalt vegyszerekrdl;

az allat-egészségiigyi, illetve allatjoléti jogszabalyokban részletezett egyéb
nyilvantartasok.

A tartas soran minimalizalni kell a halak relativ oxigénhianyos kérnyezetben elt6ltétt idejét.

Ennek keretében, a tenyésztés céljabdl tartott allatok védelmérdl sz6l6 eurdpai egyezmény allandéd
bizottsdga 2005. december 5-én elfogadott a tenyésztett halakrol sz616 ajanlasaval' 6sszhangban:

Az allomanysiiriiséget az alkalmazott gazdalkodasi rendszerrel, kiiléndsen a vizmin6ség
fenntartdsanak képességével és a takarmanyozasi technologiaval 6sszhangban kell
kiigazitani.

A vizmindséget befolyasolé paraméterek, mint példaul az oxigén, az ammonia, a CO», a
pH, a hémérséklet, a sotartalom és a vizaramlas, dsszefiiggenek egymassal. Valtozasuk
befolyasolja a vizmin6séget, és ezaltal a halak jolétét. A vizminGségi paramétereknek
mindenkor azon elfogadhaté tartomanyon beliil kell lenniiik, amely fenntartja az adott
faj normdl aktivitdsat és élettanat, kivéve, ha bizonyos paramétereket kivételes
helyzetben a gazdalkodé nem tudnak kezelni (pl. aszaly kovetkeztében vizhiany),
feltéve, hogy a tertiletet az ajanlas 7. cikkének megfelelen valasztottak ki.

A tartasi helyet gondosan ugy kell kivalasztani vagy kialakitani, hogy a tartasi rendszer
biztositsa a fajigényeknek megfelel6 tiszta, j6 mind6ségli vizet és a viz megfelel6
aramlasat, valamint minimalizalja a természet és ember altal elGidézett veszélyek
kockazatat.

Hal és mas hasznos viziallat haltermelési 1étesitményben gy termelhetd, hogy nem veszélyezteti
természetes vagy természetkozeli vizi él6helyek faunajat és florajat.

Mind az él6hal, mind a halbol késziilt feldolgozatlan haltermékek esetén a vizsgalatoknak ki kell
terjednilik az alapanyagként szolgalé él6hal vagy friss egész hal fizikai megjelenésére és allapotara

1S.

Intenziv iizemi haltermelés

Vizmindség (hémérséklet, oldott oxigén, pH, ammoénia-ammonium ion) rendszeres
ellenérzése, regisztralasa (legalabb heti mérések) a nevelt halfaj igényeinek
megfelelGen.

Halegészségiigyi és higiéniai szabalyok betartasa (technolégia, halallomanyok és a
dolgozok tekintetében), illetve rendszeres allatorvosi feliigyelet biztositasa. A
halegészségiigyi kezelésekrol és allatorvosi szemlékrol naplot sziikséges vezetni.
Antibiotikumok és élelmiszerbiztonsagi szempontbdl veszélyes vegyszerek és
hozamfokozok hasznalatanak mell6zése (legalabb el6nevelt kortdl).

Allatj6léti szabélyok betartasa (legalabb a sériilés- és betegségmentesség szempontjabol,
amit az allatorvos rendszeresen igazol).

! https://www.coe.int/t/e/legal_affairs/legal_co-operation/biological_safety_and_use_of_animals/farming/Rec%20fish
%20E.asp#TopOfPage
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Elfolyéviz ellenérzése a 28/2004 KvVM rendelet 2. mellékletének relevans kategoériaja
szerint.

Nyilvantartds ({izemnaplo) vezetése, amelynek tartalmaznia kell az allatdllomany
darabszamat és/vagy tomegét, a legfontosabb vizminGségi paramétereket, a felhasznalt
vegyszerek mennyiségét és az allatorvosi ellenérzéseket.

Az él6halszallitas soran a vonatkozé allatjoléti szabalyok betartasa.

Az élohalra vonatkozé kiovetelmények

A halon nem észlelhetdk kiils6 é16skodok vagy betegség tiinetei.

A kopoltyt élénkvoros, az illata friss, a lemezek elkiiloniilnek.

Fényes, tiszta és kidomborodd, csillogd szem (kivételt jelent az €16 siill6, melynek
szeme opalos is lehet).

A kiiltakar6 fényes, csillogo, nincs kiszaradva, atlatszé hig nyalka boritja, mely nem
elszinezddott.

A testen nincs {ités, nyomas, sériilés nyoma, tovabba a pikkelyek erésen iilnek.

Friss édesviz illat jellemzi, mentes a kellemetlen, er6s vagy idegen (dohos, iszapos,
zsiros) szagoktol.

A végbélnyilas zart, rozsaszind.

Az él6hal testtomege az alabbi értékek kozé esik:

csuka: 1 —4 kg

csap6 siigér: 0,2 — 0,7 kg

folyami harcsa: 1 — 10 kg

busa: 1 —8 kg

amur: 1 -6 kg

keszegfélék: 0,2 — 1 kg

ponty: 1 —4 kg

afrikai harcsa: 1 — 3 kg

fogassiills: 0,5 — 3 kg

pisztrang (sebes vagy szivarvanyos): 0,25 — 0,6 kg

Az élohallal és a friss halhiissal (egész test, halszelet, filé) szemben tamasztott kovetelmények

Elelmiszerbiztonsagi és technoldgiai paraméterek:

Hoémérséklet: friss halaszati termék és el6készitett halaszati termék esetén: 0 °C — 2 °C
Hisztamin: n=9 mintabdl legfeljebb c¢=2 mintdban m=100 mg/kg és M=200 mg/kg
kozotti

Salmonella: 0/25 tke/g

S. aureus: <103 tke/g

E. coli: 0 tke/g

Mindségi paraméterek:

Zsirtartalom nem haladja meg a kovetkezd értékeket:
0 csuka: 2%
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csapo siigér: 2%

folyami harcsa: 6%

busa: 10%

amur: 4%

keszegfélék: 3%

ponty: 10%

afrikai harcsa: 10%

fogassiilld: 2,5%

pisztrang (sebes vagy szivarvanyos): 2,5%

O OO0 O0OO0OO0OO0OO0oOOo

- Telitett és telitetlen zsirsav dsszetétel a hal hisaban: Az omega-3 és omega-6 zsirsavak
aranya és mennyisége a hal husaban: az n3/n6 arany legalabb 1/4 legyen. Az
EPA+DHA mennyisége fajtol fiiggben keriiljon meghatarozasra, ponty esetében
minimum 200 mg/100 g legyen, mig busanal minimum 850 mg/100 g. Afrikai harcsa
esetében érje el a 200-250 mg/100 g tartomanyt.

Erzékszervi kovetelmények hiitott friss egész hal esetén:

- afriss halon nem észlelhet6ek él6skdddk vagy betegség tiinetei;

- a kopoltyu élénkvords, az illata friss, a lemezek elkiiloniilnek;

- fényes, tiszta és kidomborodd, csillog6 szem (kivételt jelent a siill6, melynek szeme
opalos is lehet);

- a kiiltakaré fényes, csillogd, nincs kiszaradva, atlatszo hig nyéalka boritja, mely nem
elszinez6dott;

- atesten nincs iités, nyomas, sériilés nyoma, tovabba a pikkelyek erdsen iilnek;

- tapintasra kemény, feszes, rugalmas, csontokhoz tapadé halhtis;

- nedves, egységes Uszok;

- vizben alameriilé test;

- friss édesviz illat, mentes a kellemetlen, erds vagy idegen (dohos, iszapos, zsiros)
szagoktol és izektdl;

- avégbélnyilas zart, r6zsaszinii.

Erzékszervi kovetelmények hiitott friss halszelet, halfilé esetén:

- a halhus szine egyenletes, foltmentes;

- szilardan a bérhoz tapadd halszelet vagy halfilé, melynek feliilete sima, tomér, enyhén
nedves és nem esik szelvényeire;

- rugalmas, feszes allagu halhus;

- friss édesviz illat, mentes a kellemetlen, erés vagy idegen (dohos, iszapos, zsiros)
szagoktol és izektol.

Az érzékszervi vizsgalat siitési probat kdvetéen az MSZ ISO 6658:2018 szabvany szerint torténik,
ahol a minta akkor elfogadhatd, ha a vizsgalt paraméterek mindegyikénél (kiillem, allomany, illat,
hts) a képzett panel altal 1-5 pontos skalan adott pontszamok egész szamra kerekitett atlaga
legalabb 4.
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Valaszthato elemek

A KME, illetve a KME arany fokozatii védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet pélyazni,
amely a fenti, kdtelezen teljesitendd el6irasokon tilmenden megfelel az I. és a
II. valaszthato6 elem kategoriaban felsorolt pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék-eldallitas folyamata

A termék onellendrzése

1. Olyan technolégiai folyamatok (takarmanyozas, allathigiénia, allatvédelem) alkalmazasa a
gazdasagban, amelyeket folyamatosan elemeznek a visszacsatolasok eredményeivel egyiitt,
mert ezek egyiittesen befolyasoljak a gazdasagbdl kiszallitott halak mindsitését. Sziikség
esetén javitd intézkedéseket vezetnek be, jO tartasi és takarmanyozasi gyakorlatokat
hataroznak meg, és ennek megfelel6en képzik a munkatarsakat.

2. A friss halaszati termék és elSkészitett haldszati termék teljes kor, a KME kotelezd
el6irasai kozott szerepld érzékszervi, fizikai-kémiai és mikrobiol6giai izemi onellen6rzése
negyedévente.

3. Havi egyszeri vizvizsgalat a feldolgozoiizemben (kémiai, biologiai) a felhasznalt viz/jég
tekintetében.

4. Friss vagy el6készitett halaszati termékbdl az dnellendrzési rendszer keretében engedélyezett
sajat vagy kiils6 laboratéoriumban elvégeztetett vizsgalatok legalabb negyedévente a
mikrobiologiai kritériumok tekintetében.

Technolégiai eljarasok

5. Eléhal esetében a togazdasdgi és intenziv iizemi haltermel6k a termelés soran olyan
technologiai eljarasokat alkalmaznak, amelyek:
- abenniik 1év0 és az egészséges taplalkozasra jotékony hatassal bir6 tapanyagokat minél
nagyobb mértékben megdrzik;
- pozitiv extern hatasai k6zott megjelennek az 6koldgiai szolgaltatasok;
- a halak nevelése soran alkalmazott eljarasok koziil elényt élveznek a vegyszermentes,
természetes anyagok, illetve bevizsgalt mez6gazdasagi, élelmiszeripari hulladékok
felhasznalasat célzo eljarasok.

6. A terméktulajdonsagok szempontjabol a szokasosnal kedvezdbb technolégiai eljaras
alkalmazasa (iszapos tavakban preventiv ,meszezés” alkalmazasa, vizmindségi kontroll
mellett, meghatarozva az aktualisan sziikséges mennyiséget és iitemezést).

Allattartas (az input el6éllitdsanak folyamata)

7. Okologiai gazdalkodés. (28. ponttal egyiitt nem vélaszthato)

8. Részvétel az ETHA halastavak természetiérték-fenntartd szerepének tdmogatasara iranyuld
programjaban.
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9. Az allattart6 telep unios forrasbol allatjoléti tamogatasban részesiil.

10. Az allattart6 telep mindségbiztositasi rendszert miikddtet.

11. Az allattart6 telep érvényes Global GAP allatjoéléti tantisitassal rendelkezik.

12. A halgazdasagba befoly6 viz havi legalabb egyszeri vizsgalata (kémiai, biolégiai).

13. Onellenérzés keretében a takarmanyok szallitmanyonkénti vizsgédlata nehézfémekre illetve
kémiai idegen anyagokra.

14. Onellenérzés keretében évente egyszer, haromnyaras halakb6l maradékanyag vizsgélat,
illetve radioaktivitas vizsgalat.

I1. Fenntarthatosag

Kornyezetvédelem (kérnyezeti labnyom csokkentése, zold logisztika)
15. Kérnyezetbarat tragyakezelési modszerek alkalmazasa.

Megjegyzés: A vdllalkozds rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja,
értékeli, és reagadl a kornyezeti és tarsadalmi kockdazatokra és lehetéségekre.
(kérnyezetkimél6 trdgyatdrolds, kijuttatott trdgya mennyisége,)

¢ Kornyezetbarat, megijulo energiaforrasok alkalmazasa

16. Az izem/palyaz6 a termék eldallitds, illetve 4&ruva készités soran megujuld
energiaforrasokbol (pl. termalviz, f6ldhd, napelem, biogaz) nyeri energidjanak egy
meghatarozott részét.

(A vdllalkozds rendelkezik mindsitett zold termékkel, zéld szolgdltatdssal, vagy értékesit zold

energidt /napenergia, szélenergia, vizenergia, biogdz, geotermikus energia/.

Igazolas az elmiilt iizleti év teljes és megujulo villamos energia fogyasztasanak
megoszldsaral).

¢ Fenntarthaté gazdalkodasi inputok/technolégiai médszerek alkalmazasa

17. Az er6forrasokkal val6 hatékonyabb gazdalkodas, anyag energia- és vizgazdalkodas,
valamint kornyezetterhelést csokkent6 feldolgozasi technolégidk korszeriisitése (pl.
regenerativ. hdvisszanyerés, hulladékhé hasznositasa, a hiitérendszerek hatasfokanak
javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

(Igazolni kell, hogy

- van-e kornyezetvédelmi megfelelése, igazoldsa

- vesz-e igénybe miik6déséhez mindsitett zold terméket vagy szolgdltatdst.
Rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli és reagdl a
kornyezeti és tarsadalmi kockdzatokra és lehetdségekre.
Annak vizsgdlata sziikséges, hogy a vdllalkozds, illetve az annak értéklancaiban szerepl6
vdllalkozdsok dltal felhaszndlt anyagok mekkora hdnyada szamit ujrahasznositott,
visszaigényelt, megujuld, és nem megujulé alapanyagnak /kérforgdsos gazdasdg/.)

18. Energia-visszanyer6 rendszer a gyartogépeken.
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(Példdul olyan berendezés alkalmazdsa, ami felfogja a kompresszor hulladékhéjét és
tovdbbitja azt. Héenergia tjrahasznositdsa egyéb hot vagy gozt igénylé mds ipari
folyamatok szamdra).

19. Koérnyezetvédelmi megfeleldséget tanusitd, az MSZ EN ISO 14001:2015 szamu szabvany
szerinti Kornyezetkézponti Iranyitasi Rendszer (KIR) vagy EMAS (Kornyezetvédelmi
vezetési és hitelesitési rendszer) alkalmazasa.

(Evente jelentés készitése, amely bemutatja az energiafelhaszndldst,
hulladékkezelést,vizhaszndlatot és az egyéb kornyezeti hatdsokat.)

20. Igazoltan és rendszeresen alkalmazott koérnyezetkimél6 és/vagy viztakarékos tisztito- és
takaritoszerek.
(Igazolé tanusitdsok, biztonsdgi adatlapok, specifikdciok, védjegyek a csomagoldson.
Tanusito szervezetek igazoldsai, pl. Ecocert, Zdld Minésités, Breeam, Leed.)

21. A melléktermékek hasznositasa, a termék- és anyagveszteségek minimalizalasa.
(A vdllalkozds rendelkezik olyan folyamattal, amelynek segitségével azonositja, értékeli, és
reagdl a kornyezeti és tdrsadalmi kockdzatokra és lehetéségekre. A vdllalkozds haszndl a
korforgdsos gazdasdg elvei szerint alapanyagokat, hulladékbdl eléallitott
mdsodnyersanyagokat és a terméktervezés sordn figyelembe veszik a kérforgdsos gazdasdg

kovetelményeit a termék csomagoldsdra is kiterjedden.)

22. Kornyezetkimél6 hulladékgazdalkodasi rendszer miikddtetése. Szelektiv hulladékgyfijtés és
Ujrahasznositas dokumentalt formaban.
(A vdllalkozdsnak van engedélye a kérnyezetben tartosan megmarado szerves szennyezd
anyagok hulladékka vdldsuk utdn kérnyezetet nem szennyez6 moédon térténd kezelésére,
osszegylijtésére, szdllitdsdra, tdroldsdra és lerakdsdra.)

23. Hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technolégia (pl. biologiai szennyvizkezelés).

24. Fajlagos vizhasznalat igazolt csokkentése.
(Példaul berendezésekbdl elfolyé melegviz mdsodlagos tisztitasi feladatokra torténé
felhaszndldsa, csepegtetd ontozés, eséviz gylijtése és ujrahasznositdsa, sziirkeviz hasznositdsa.)

e 7Zo6ld minosités

25. Elismert, tanusitott és az eurépai unios hatalyos jogszabalyoknak megfelel6 fenntarthat6sagi
mindsités hivatalos igazolasa (pl., de nem kizardlagosan: EcoVadis, B Corp, BREEAM,
LEED, ISCC).

26. Z06ld beszerzési politika dokumentéltan: olyan beszallitok elényben részesitése, akik
fenntarthat6sagi beruhazasokat hajtottak végre.
(A vdllalkozds a beszdllitéival kérnyezetvédelmi értékelést végeztet a termékek és/vagy
szolgaltatasok tekintetében. Annak bemutatdsa, hogy a beszallitok milyen ardanyban
haszndlnak fel példdul megujulé energiaforrdsokat, figyelembe vesznek-e épliletenergetikai
szempontokat, kornyezetkimélé hulladékrendszert miikodtetnek, minimalizdljdk a logisztikai
hdlézat és a szdllitds kornyezeti hatdsdt.)

27. A vallalat rendelkezik SBTI (Science Based Target Initiative) vallalassal.
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28. A termék eldallitasakor hasznalt alapanyag tanusitott ©kologiai vagy extenziv
gazdalkodasbol szarmazik vagy mas, tudomanyosan igazolhat6 mdédon csokkentett
kornyezeti labnyommal rendelkezik. (7. ponttal egyiitt nem valaszthat6)

(PL. ,,6koldgiai jeloléssel” elldtott termék, kérnyezetbardt termék vagy szolgdltatds.)

¢ Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa

29. Csomagolt termék esetében kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett
csomagolas méret, vagy alternativ csomagoloanyagok pl.: komposztalhato /FSC vagy PEFC
logo/).

30. A termékkel érintkezd elsodleges csomagoloanyag beszallitok BRC vagy IFS PACsecure
tanusitvannyal rendelkeznek.

e Szallitas

31. A 6 06sszetevd sajat gazdasagbdl, vagy 100 km-en beliilrél kertil a feldolgozé tizembe.
(Termdéhely, gydrto- és/vagy feldolgozohely lehet 100 km tdvolsdgon beliil.)

32. A takarmany szallitasa 100 km-en beliil torténik.
33. Elsallat széllitdsa 100 km-en beliil torténik.

34. Szallitas optimalizalasa, utvonaltervezeés, a kibocsatasok csokkentése érdekében.
(Lean & Green program)

35. A termék rovid ellatasi lancon beliil kertil a fogyasztéhoz.

Tarsadalmi szempontok

36. SMETA (Supplier Ethical Data Exchange) audit megléte.
37. Az élelmiszerpazarlas megel6zése adomanyozassal.

38. Az élelmiszerpazarlas megel6zése a keletkezés megakadalyozasaval a gyartasban és a
logisztikaban.

Védjegyiroda, | Cim: 1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24.
Elelmiszerlanc-biztonsagi Levelezési cim: 1525 Budapest, Pf. 212
Centrum Nonprofit Kft. | E-mail. info@kme.hu, vedjegy@elbc.hu 9/
Telefon: +36-30/306-4238 | Web: kme.hu, elbc.hu 9



