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5 VYSOCE JAKOSTNI
KME POTRAVINY

Chléb

Zéadosti o udéleni ochranné znamky ,,Vysoce jakostni potraviny” (KME) lze podavat pro vyrobky
nazyvané ,.chléb”, které jsou vyrabény prevazné z mouky z obilnych zrn nepfimou metodou s
pouzitim kvasku (s droZzdim nebo bez pfidaného drozdi) a jejichZ vyroba zahrnuje vyrobu tésta,
tvarovani, kvaSeni a peceni za ucelem nasledného uvedeni vyrobku na trh v balené nebo nebalené
formé. Podminky vyroby musi byt v souladu s platnymi mad’arskymi pravnimi predpisy a pravnimi
predpisy EU a kone¢ny vyrobek musi kromé poZadavk® madarského potravinového kodexu (ME)
spliiovat i nasledujici poZadavky.

Povinné prvky
Kritéria pro slozky:

- Vyroba je povolena pouze z domacich mou¢nych surovin, u nichZ je povinné Cctvrtletni
testovani na pritomnost toxinu DON (mohou byt akceptovany rovnéZz meéreni provedena
mlynem).

- Lze pouZzivat pouze slozky uvedené v Mad’arském potravinovém kodexu (Codex Alimentarius
Hungaricus), s vyjimkou téchto sloZek:

» kvasny produkt jako nahrazka kvasku

» soOjové vyrobky

» startovaci kultura

= palmovy olej; 1ze jej pouZit pouze v pripad€, Ze ma certifikaci RSPO pro
udrZitelnost

= konzervacni prostredek

» potravinarska kyselina octova

» potravinarsky ocet

» bramborové vlocky

Kritéria pro hotovy vyrobek:

- Vyrobek lze vyrabét pouze neprimou metodou s pouZitim kvasku (s droZdim nebo bez
pridaného drozdi).
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- Pfi vyrobé produkti obohacenych bramborami lze pouzit pridavné jméno ,,bramborovy“,
pokud podil vafenych brambor na celkové hmotnosti mouky c¢ini nejméné 12 %
(hmotnostnich).

- Nazev chleba uvedeny v madarském potravinovém zakoniku musi byt doplnén pfidavnym
jménem ,kvasek“ / ,divoky kvasek“.

- Kyselost:

- v pripadé Zitného chleba a celozrnného chleba: 5-10

- v pripadé ostatnich druhti chleba: 4-8

Chléb oznaceny ochrannou zndimkou KME nelze vyrabét za i¢elem zmrazeni.

Minimalni trvanlivost nebalenych vyrobki: az 3 dny.
V pripadé balenych vyrobkili datum minimalni trvanlivosti urcuje technologie procesu baleni.

Technologické ukazatele kvasku:

o velikost kvasku: minimalné 40 % (hmot.)
o hustota kvasku: minimalné 60 % (hmot.)
0 doba zrani kvasku: minimalné 10 hodin.

Volitelné prvky

Zadosti o udéleni ochrannych znamek ,,Vysoce kvalitni potravina“ (KME) mohou byt podany pro
vyrobky, které kromé vySe uvedenych povinnych pozadavki spliuji také alesponi jeden bod v
kazdé z kategorii nepovinnych prvki I a II.

I. Vyrobni proces:

Vlastni kontrola vyrobku

1. Namatkova kontrola vyrobku v zavodé z dennich vyrobnich SarZi (co se tyce
organoleptickych, fyzikalné-chemickych a mikrobiologickych parametrti).

2. Pouzivani metod v podniku, v jejichZ ramci se pravidelné zkousi vyrobni procesy, jakost a
hygiena vyrobki, na zdkladé zjiSténi se provadéji napravna opatieni, jsou stanoveny
osvédcCené postupy a zaméstnanci jsou odpovidajicim zpiisobem Skoleni.
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3. ZkouSeni vyrobkia v ramci vlastni kontroly: vytvoreni grafu kontroly kvality pro grafické
znazornéni analytickych a mikrobiologickych hodnot se stanovenim orientacnich hodnot,
varovnych prahovych hodnot a/nebo meznich hodnot. Tyto hodnoty se porovnaji se
skuteCnymi udaji shromazdénymi pri vlastni kontrole a v pripadé potreby se prijmou
vhodna opatreni.

4. ZkouSky by mély byt provadény vlastni nebo externi laboratofi schvalenou v ramci
systému vlastni kontroly s ohledem na tato kritéria:
e (Obsah soli vyjadieny jako NaCl ve vztahu k suSiné ve stfidce
e Kyselost

e Hmotnost

Nejméné devét nahodnych vzorki z riznych vyrobnich Sarzi, vyrobenych a odeslanych k
uvedeni na trh v daném roce, se kaZdorocné prezkouma tak, aby byl z kaZdého
kalendarniho ctvrtleti zarazen alesporn jeden vzorek.

5. Mikrobiologické zkouSeni vyrobku na ukazatele bakterii Salmonella a E.coli, pficemz
zkouSky musi byt provadény kazdé 2 mésice vlastni nebo externi laboratori.

6. Systémy bezpecCnosti potravin a Fizeni kvality certifikované nezavislou organizaci (napf.
IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000), vlastnictvi osvédcujiciho certifikatu.

Postup vyroby
7. Pouziti zékladniho a/nebo pomocného materialu opatfeného ochrannou zndimkou KME

8. Kontrola vSech odchozich prepravnich obali detektorem kovii nebo rentgenovym
detektorem.

I1. Udrzitelnost
Ochrana zivotniho prostredi (sniZeni ekologické stopy, zelena logistika)

¢ Vyuzivani obnovitelnych zdrojii energie Setrnych k Zivotnimu prostredi

9. Podnik/uchazec ziskava pti vyrobé produktu nebo pfi jeho zpracovani urcitou Cast energie
z obnovitelnych zdrojt (napf. termalni voda, geotermalni energie, solarni panely, bioplyn).
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(Podnik ma certifikovany ekologicky produkt, ekologickou sluZzbu nebo proddvd zelenou
energii /slunecni energii, vétrnou energii, vodni energii, bioplyn, geotermdlni energii).
Doklad o rozloZeni celkové spotreby elektrické energie a obnovitelné elektrické energie za
posledni financéni rok).

¢ Vyuzivani udrzZitelnych vstupnich/technologickych metod fizeni

10. U¢inngjsi hospodareni se zdroji, hospodafeni s materidly, energii a vodou a modernizace
zpracovatelskych technologii sniZujicich zatéZz na Zivotni prostfedi (napr. regenerativni
zpétné ziskavani tepla, vyuziti odpadniho tepla, zlepSeni ucinnosti chladicich systémad,
sniZeni spotfeby energie).

(Je nutno prokazat

- zda je v souladu s predpisy / md certifikaci v oblasti Zivotniho prostredi

- zda pro sviij provoz pouzivd kvalifikovany zeleny produkt nebo sluzbu.
Ma zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na environmentdlni a
socidlni rizika a prileZitosti.
Je tfeba proverit, jaky podil materidlii pouzivanych podnikem nebo podniky v jeho
hodnotovém retézci tvori recyklované, zpétné ziskané, obnovitelné a neobnovitelné suroviny
(obéhové hospodarstvi).

11. Systém rekuperace energie na vyrobnich strojich.
(Napriklad pouZiti jakéhokoli zarizenti, které zachycuje odpadni teplo kompresoru a
preddvd ho ddle. Recyklace tepelné energie pro jiné priimyslové procesy vyzadujici teplo
nebo pdru).

12. Uplatnéni systému environmentalniho managementu (KIR) nebo EMAS (systém
environmentalniho managementu a auditu) certifikovaného podle normy MSZ EN ISO
14001:2015.

(Priprava vyrocnich zprav, které uvddi spotrebu energie, nakladdni s odpady, spotrebu
vody a dalsi dopady na Zivotni prostredi.)

13. Osvédcené a pravidelné pouZivané ekologické a/nebo vodou S3etfici Cistici a uklidové
prostfedky.
(Osvédcujici certifikaty, bezpecnostni listy, specifikace, ochranné znamky na obalech.
Osvédceni certifikacnich orgadntl, napr. Ecocert, Zelend certifikace, Breeam, Leed.)

14. Vyuziti vedlejSich produktd, minimalizace ztrat produkti a materialt.

(Podnik md zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. Podnik vyuZiva suroviny v souladu s
principy cirkuldrni ekonomiky, druhotné suroviny vyrobené z odpadu a pfi navrhovdni
vyrobkii zohledriuje poZadavky obéhového hospoddrstvi, a to i v oblasti baleni vyrobki.)

15. Provozovani systému nakladani s odpady Setrného k Zivotnimu prosttedi. Tridény sbér a
recyklace odpadu v dokumentované podobé.
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(Podnik md povoleni k nakldddni s organickymi znecistujicimi ldtkami, které pretrvavaji v
Zivotnim prostredi, po jejich preméné na odpad zptisobem, ktery neznecistuje Zivotni
prostredi, vcetné jejich sbéru, prepravy, skladovdni a sklddkovdni.)

16. U¢inna a ekologicka technologie ¢isténi odpadnich vod (napt. biologické ¢isténi odpadnich
vod).

17. Prokazané sniZeni specifické spotfeby vody.
(Napr. pouZiti odtékajici teplé vody ze zarizeni pro sekunddrni cisténi, zavlaZzovani
kropenim, zachycovdni a recyklace destové vody, recyklace Sedé vody.)

e Zelena certifikace

18. Utedni certifikace udrZitelnosti uznavana a certifikovana v souladu s platnymi pravnimi
predpisy Evropské unie (napft., ale nikoli vylucné: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED,
ISCQ).

19. Dokumentovanéa zelend nakupni politika: upfednostiiovani dodavatelli, ktefi realizovali
investice do udrZitelnosti.

(Podnik provddi u svych dodavatelti environmentdlni hodnoceni produktii a/nebo sluzeb.
Prezentace toho, v jaké mire dodavatelé vyuZivaji napriklad obnovitelné zdroje energie,
zda zohledriuji energetickou ndrocnost budov, provozuji ekologicky systém nakladani s
odpady, minimalizuji dopad logistické sité a dopravy na Zivotni prostredi.)

20. Podnik ma zavazek SBTI (Science Based Target Initiative).

21. Surovina pouZita pii vyrobé produktu pochazi od ekologického producenta (provozovatele
nebo skupiny provozovatelli) certifikovaného v souladu s nafizenim Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2018/848 nebo je ziskana z extenzivniho zemédélstvi nebo z
produkce se sniZenou ekologickou stopou, kterou lze védecky prokazat. (Napr. produkt s
ekologickym oznacenim, produkt Setrny k Zivotnimu prostredi.)

¢ Pouzivani obalovych FesSeni Setrnych viici Zivotnimu prostredi

22. U balenych vyrobkli se pouzivaji obalova feSeni Setrnd viici Zivotnimu prostfedi (mensi
obaly nebo alternativni obalové materidly, napf. kompostovatelné (s logem FSC nebo
PEFC)).

23. Dodavatelé primarniho obalového materialu, které prichazeji do styku s vyrobkem, musi
mit certifikaci BRC nebo IFS PACsecure.

®* Doprava
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24. Hlavni sloZky pochazeji z vlastniho hospodarstvi nebo z oblasti do vzdalenosti 100 km od
zpracovatelského podniku.
(Misto produkce, vyroby a/nebo zpracovdni miiZe byt ve vzddlenosti do 100 km.)

25. Pripravky na ochranu rostlin, materialy, které zlepsuji nebo udrzuji urodnost pudy, jsou
vyrobeny a do mista produkce dopravovany z okruhu 100 km.

26. Optimalizace dopravy, planovani tras v zajmu sniZovani emisi.
(Program Lean & Green)

27. Produkt se dostava ke spottebiteli v rdmci kratkého dodavatelského fetézce.
Socialni aspekty

28. Existence auditu SMETA (Supplier Ethical Data Exchange).

29. Prevence plytvani potravinami prostrednictvim darovani.

30. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim zabranéni vzniku jejich plytvani v oblasti
vyroby a logistiky.
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