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Ry7Ze a ryZova mouka

Zéadosti o udéleni ochrannych znamek pro vysoce jakostni potraviny (KME) a vysoce jakostni
potraviny zlatého stupné lze podavat u omleté ryZe (jakost ,,A“) a mleté ryZe, které jsou vyrobeny
ze zrn odrtd potravinarské ryze (Oryza sativa L.) specifikovana v normé MSZ 6351 a jejiZ vyrobni
podminky jsou v souladu s platnymi mad’arskymi a unijnimi pravnimi poZadavky. Kromé toho by
mély spliiovat podminky stanovené v Codex Alimentarius Hungaricus, jakoZ i pravni poZadavky na
hotové vyrobky a nasledujici kritéria.

Povinné prvky

Kritéria pro konecny vyrobek:

1. RyZe — Omleta ryZe jakosti ,,A“:
- Zbytky pevnych castic: maximalné 6 % (m/m).
- Cervené pruhovand zrna: maximalné 4 % hmot.
- Povinné zkousky na kadmium, olovo, anorganicky arsen a aflatoxiny 2krat roné na
kaZzdém misté vyroby.

- Monitorovani rezidui pesticidd, dvakrat roné na kazdém misté vyroby.

2. RyZova mouka, hnéda ryZova mouka:

- RyZova mouka se vyrabi za pouZiti ryZe uvedené v ME 2-201/5/1-2 (Jakostni ryZe musi byt
pfitomna v minimdlnim poméru 50 %).

- Hnéda ryZova mouka se vyrabi za pouziti hnédé ryZe uvedené v ME 2-201/5/3.

- Jemnost pfi mleti: Casti prochézejici sitem s otvory 360 pm:
ne méné nezZ 90 % hmot.

- Cizorodé organické a anorganické latky celkem: ne vice nez 0,3 % (m/m).

- Povinné testovani na kadmium, olovo a anorganicky arsen v surovinach a/nebo hotovych

vyrobcich 2krat rocné.
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Povinné parametry pro rostlinnou produkci:

- Péstovani se provadi pomoci integrovanych vyrobnich technik a biologické ochrany s
dokumentaci (technologie prevence skiidcti, pouzivani systému predpovédi ochrany rostlin,
monitorovani).

- Volba technologickych prvki v procesu péstovani pro ziskani vysoce kvalitniho produktu
(napf. vybér druhd, doba péstovani, zavlazovaci techniky atd.).

- Je tfeba dodrZovat a dodrZovat poZadavky stanovené v ustanovenich vynosu Ministerstva
zemédélstvi a rozvoje venkova ¢.59/2008 Sb.ze dne 29. dubna 2008, kterda stanovi
podrobna pravidla pro akcni program na ochranu vod pred zneciSténim dusi¢nany ze
zemédélstvi, jakoZ i pro vykazovani tidaji a vedeni zaznamad.

Volitelné prvky

Zadosti o udéleni ochrannych znamek ,,Vysoce kvalitni potravina“ (KME) a ,,Vysoce kvalitni
potravina zlatého stupné“ mohou byt podany pro vyrobky, které kromé vySe uvedenych povinnych
pozadavk spliiuji také alespon jeden bod v kazdé z kategorii nepovinnych prvki I a II.

I. Technologie

1. Konvenc¢ni produkce plodin:

- Ve vyrobnim procesu musi mit Zadatel certifikovany systém zabezpeCovani
jakosti (napt. Global GAP), nebo

- dokumentace pro sledovani od péstovani plodin aZ po sklizen a zpracovani.

2. Certifikované ekologické zemédélstvi:

V pripadé ekologickych (bio) produktii pochazejicich z certifikovaného ekologického
zemédélstvi postacuje platny ekologicky certifikat vydany pro producenta a Zadatele misto
osveédceni uvedenych v bodé 1.

Podminky péstovani

3. Podavani mikrobiologickych, pidnich a rostlinnych kondicionérti do pidy s cilem nahradit
nebo sniZit pouZivani hnojiv (napfiklad: mikroZiviny, biologicky aktivni latky,
aminokyseliny, huminové kyseliny nebo navrat Zivych fermentacnich Cinidel do ptdy).

4. Omezeni pouzivani insekticidl pfirodnimi metodami (napt. prodlouZeni doby zaplaveni pro
kliceni).

5. Vysev plodin na zelené hnojeni v dobé, kdy jsou plochy pro péstovani ryZe vynaty z
produkce.
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Vyrobni proces vyrobku

Vlastni kontrola vyrobku

6. Uplna ptilrocni vlastni kontrola hotového vyrobku a zavedeni vhodnych napravnych
opatfeni na zdkladé vysledkli, vSe zdokumentovano: kvalitativni parametry, fyzikalné-
chemické a mikrobiologické vlastnosti, Cista hmotnost.

7. Vyrobni jednotka by méla pouZivat metody, kterymi jsou pravidelné a dokumentovanym
zptisobem analyzovéany vyrobni postupy, bezpecnost, jakost a hygiena a na zdkladé opatfeni
ke zlepSeni vysledkt jsou stanoveny osvédcené postupy a zaméstnanci jsou odpovidajicim
zpusobem vyskoleni.

8. Jednotlivé poradové stupnice pro kazdy primarni nebo vnéjsi obal, kterym prochazi.
9. Existence osvédceni ISO 22000, BRC FOOD, BRCGS FOOD, FSSC 22000 nebo IFS.

Vyrobni proces

10. Provadéni programu hodnoceni surovin / dodavatelt surovin, v jehoZ ramci se provadi
analyza trendii na zékladé vysledki laboratore.

11. Vlastni testovani na zakladé SarZi s ohledem na vyrobni proces (od pfijmu surovin aZ po
dodani hotového vyrobku).

12. Povinny linkovy detektor kovii pro vSechny prochézejici primarni nebo volné loZené obaly.

13. Pouzivani spotiebitelsky privétivych obald (napf. uzaviratelnych, s lepici vyplni, s
ochranou proti manipulaci atd.).

14. Dodavatel se ticastni programu AKG (agroenvironmentalni management).

15. Producent ryZe pouZije soubor kritérii uvedenych ve vynosu Ministerstva zemédélstvi a
rozvoje venkova €. 4/2004 ze dne 13. ledna 2004 pro ,,dobré zemédélské a environmentalni
podminky a spravnou zemédélskou praxi®.

I1. Udrzitelnost

Vyuzivani obnovitelnych zdrojt energie Setrnych k Zivotnimu prostredi

16. Zadatel ziskava alespori 25 % energie potfebné pro vyrobu vyrobku z obnovitelnych zdrojt
energie.

Vyuzivani udrZitelnych vstupnich/technologickych metod fizeni

wens wr

sniZuji dopad na Zivotni prostfedi, modernizace stavajicich technologii (napf. regeneracni
zpétné ziskavani tepla, rekuperace odpadniho tepla, zlepSeni ti¢innosti chladicich systémt,
sniZeni spotreby energie).
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18. Vyuzivani vedlejSich produktd, minimalizace ztrat vyrobkd a materialt, uplatiiovani
systému nakladani s odpady, ktery je Setrny k Zivotnimu prostfedi.

19. Tridény sbér a recyklace.

20. PouzZiti systému environmentalniho fizeni (KIR) podle normy MSZ EN ISO 14001:2015,
ktera osvédcuje soulad s predpisy v oblasti Zivotniho prostredi.

21. Poufziti Cisticich, dklidovych a dezinfek¢nich prostfedkt Setrnych k Zivotnimu prostredi
a/nebo Setficich vodu.

22. Pouziti surovin, které zcela nebo ¢astecné pochazeji z vlastni produkce.

PouZivani obalovych feSeni Setrnych k Zivotnimu prostredi

23. PouZivani ekologicky Setrnych obalovych feSeni pro balené vyrobky, napf. alternativni
obalové materialy.

24. Dokumentované kontroly shody baleni kazdé 2 hodiny (hmotnost, lepeni, svafovani, Siti,
datovani, znaceni).

25. Dodavatelé obalového materialu musi byt drZiteli certifikace BRC.

Prepravni vzdalenost

26. Pripravky na ochranu rostlin, materialy, které zlepsSuji nebo udrzuji urodnost ptidy, by mély
byt do mista produkce dopravovany z okruhu 100 km.

27. Suroviny pouZité pri vyrobé produktu pochazeji z farmy nebo ze vzdalenosti do 100 km od
zpracovatelského zavodu.

28. Vyrobek by mél byt spottebiteli dorucen do vzdalenosti 100 km.
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