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In temeiul articolului 7 alineatele (3), (4) si (5) din Legea privind igiena alimentara si criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare (Monitorul Oficial al Republicii Croatia, nr. 83/22),
Ministrul Agriculturii, Padurilor si Pescuitului, cu acordul prealabil al Inspectorului General de Stat,
emite urmdtoarele

ORDONANTA PRIVIND MASURILE DE ADAPTARE LA CERINTELE
REGULAMENTELOR PRIVIND ALIMENTELE DE ORIGINE ANIMALA

Capitolul 1
DISPOZITII GENERALE
Obiectul
Articolul 1

Prezenta ordonanta stabileste, Tn scopul adaptarii la cerintele reglementarilor Uniunii Europene
privind alimentele de origine animald, mdsuri care au ca scop:

— stabilirea unor cerinte specifice privind constructia, proiectarea si echiparea unitatilor care
opereaza cu alimente de origine animala care fac obiectul aprobarii (denumite In continuare ,,unitati
aprobate”) si unitati de mica capacitate aprobate;

— facilitarea continuarii utilizdrii metodelor traditionale in orice stadiu al productiei, procesarii si
distributiei de produse alimentare de origine animala;

— facilitarea operatiunilor comerciale in regiunile care sunt supuse unor constrangeri geografice
speciale.

Articolul 2
Prezenta ordonanta asigura punerea in aplicare a dispozitiilor:

— Articolul 10 alineatele (3) si (8) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European
si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de igiena care se aplica
alimentelor de origine animala (JO L 139, 30.4.2004), astfel cum a fost modificat ultima data prin
Regulamentul delegat (UE) 2022/2258 al Comisiei din 9 septembrie 2022 de modificare si rectificare
a anexei III la Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului de
stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplica alimentelor de origine animala in ceea ce
priveste produsele pescdresti, ouale si anumite produse Inalt rafinate si de modificare a
Regulamentului delegat (UE) 2019/624 al Comisiei Tn ceea ce priveste anumite moluste bivalve (JO
L. 299/5, 18.11.2022) [denumit In continuare ,,Regulamentul (CE) nr. 853/2004”];

— Articolul 13 alineatul (3) din Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al
Consiliului din 29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare (JO L 139, 30.4.2004), astfel
cum a fost modificat ultima data prin Regulamentul (UE) 2021/382 din 3 martie 2021 de modificare
a anexelor la Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului privind
igiena produselor alimentare in ceea ce priveste gestionarea alergenilor alimentari, redistribuirea



alimentelor si cultura sigurantei alimentare (JO L 74, 4.3.2021) [denumit in continuare
,Regulamentul (CE) nr. 852/2004”];

— Articolul 7 din Regulamentul (CE) nr. 2074/2005 al Comisiei din 5 decembrie 2005 de stabilire a
masurilor de aplicare privind anumite produse reglementate de Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al
Parlamentului European si al Consiliului si organizarea unor controale oficiale prevazute de
Regulamentele (CE) nr. 854/2004 al Parlamentului European si al Consiliului si (CE) nr. 882/2004 al
Parlamentului European si al Consiliului, de derogare de la Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al
Parlamentului European si al Consiliului si de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 853/2004 si
(CE) nr. 854/2004 (JO L 338, 22.12.2005), astfel cum a fost modificat ultima data prin Regulamentul
de punere in aplicare (UE) 2019/1139 al Comisiei din 3 iulie 2019 privind modificarea
Regulamentului (CE) nr. 2074/2005 in ceea ce priveste controalele oficiale vizand alimentele de
origine animala in relatie cu cerintele referitoare la informatiile privind lantul alimentar si produsele
pescaresti si cu trimiterea la metode de testare recunoscute pentru biotoxinele marine si la metodele
de testare pentru laptele crud si laptele de vaca tratat termic (JO L 180, 4.7.2019) [denumit in
continuare ,,Regulamentul (CE) nr. 2074/2005] si

— Articolele 13 si 15 din Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2019/627 al Comisiei de stabilire
a unor modalitati practice uniforme pentru efectuarea controalelor oficiale asupra produselor de
origine animald destinate consumului uman in conformitate cu Regulamentul (UE) 2017/625 al
Parlamentului European si al Consiliului si de modificare a Regulamentului (CE) nr. 2074/2005 al
Comisiei In ceea ce priveste controalele oficiale (JO L 131/51, 17.5.2019), astfel cum a fost
modificat ultima data prin Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2022/2503 al Comisiei din 19
decembrie 2022 de modificare si rectificare a Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2019/627
in ceea ce priveste modalitatile practice pentru efectuarea controalelor oficiale privind molustele
bivalve vii si produsele pescaresti sau legate de radiatiile ultraviolete (JO L 325/58, 20.12.2022) ”
[denumit Tn continuare ,,Regulamentul (CE) 2019/627”].

Articolul 3

Prezenta ordonanta a fost notificata in conformitate cu procedura prevazuta in Directiva (UE)
2015/1535 a Parlamentului European si a Consiliului din 9 septembrie 2015 referitoare la procedura
de furnizare de informatii in domeniul reglementarilor tehnice si al normelor privind serviciile
societatii informationale (JO L 241, 17.9.2015, p. 1).

Domeniul de aplicare

Articolul 4

(D) Prevederile prezentei ordonante se aplica operatorilor din sectorul alimentar care isi
desfdsoara activitatea in unitati aprobate, dupa cum urmeaza:

— dispozitiile capitolului II din prezenta ordonanta se aplica operatorilor din sectorul alimentar care
isi desfdsoara activitatea In unitati autorizate de prelucrare a laptelui situate in zone supuse unor
constrangeri geografice speciale si documentatiei pentru centrele de expediere a molustelor bivalve
vii;

— dispozitiile capitolului IIT din prezenta ordonanta se aplica operatorilor din sectorul alimentar care
1si desfasoara activitatea In urmdtoarele unitdti autorizate:

1. unitati de capacitate mica utilizate pentru sacrificarea ungulatelor si a vanatului de crescatorie,



precum si pentru transarea carnii de ungulate si de vanat de crescatorie (denumite in continuare
»abatoare mici pentru ungulate si vanat de crescatorie”);

2. unitati de capacitate mica utilizate pentru sacrificarea pasarilor de curte si a lagomorfelor si pentru
transarea carnii de pasare si de lagomorfe (denumite in continuare ,,abator mic pentru pasari de curte
si lagomorfe”);

3. unitati de capacitate mica pentru prelucrarea vanatului si transarea carnii de vanat;

4. abatoarele mobile;

5. unitati de capacitate mica pentru transarea carnii de ungulate, pasari de curte, lagomorfe, vanat
si/sau vanat de crescatorie;

6. unitati de capacitate mica pentru productia de carne tocata, preparate din carne si carne separata
mecanic;

7. centre de expediere de capacitate mica pentru moluste bivalve vii situate la bordul navelor;

8. centre de expediere de capacitate mica pentru moluste bivalve vii situate pe coasta;

9. centre de capacitate mica pentru purificarea molustelor bivalve vii;

10. unitati de depozitare de capacitate mica pentru produse pescaresti proaspete;

11. unitati de capacitate mica pentru prelucrarea carnii si/sau a produselor pescaresti;

12. unitati de capacitate mica pentru prelucrarea laptelui si centre de capacitate mica de colectare a
laptelui;

13. centre de capacitate mica de ambalare a oualor si unitdti de capacitate mica de prelucrare a
oualor;

14. unitati de capacitate mica pentru prelucrarea melcilor si a broastelor;

15. unitati de capacitate mica pentru productia de grasimi animale topite si jumari;

16. unitati pentru productia de produse traditionale sau pentru aplicarea metodelor traditionale de
productie.

Articolul 5

(D In procesul de aprobare a unei unititi pentru desfisurarea mai multor activititi supuse
aprobadrii in conformitate cu regulamentul care reglementeaza controalele oficiale, daca una dintre
activitati este aprobata cu masurile de adaptare prevazute de prezenta ordonanta, toate celelalte
activitati trebuie, de asemenea, sa fie aprobate In conformitate cu masurile de adaptare din prezenta
ordonantd, si anume unitatea in ansamblu este aprobata ca unitate cu capacitate mica.

(2) In unititile in care se desfisoard mai multe activititi mentionate la articolul 4 alineatul (1)
punctul 2, subpunctele 5, 6, 8, 9, 10, 11 si 15 din prezenta ordonanta, cantitatea totala de materii
prime utilizate nu trebuie sa depaseasca 5 000 de kilograme pe saptamana.

Glosar
Articolul 6
In sensul prezentei ordonante, se aplicd urmatorii termeni:

1. ,,abator mic pentru ungulate si vanat de crescatorie” inseamnad o unitate pentru sacrificarea
ungulatelor si a vanatului de crescatorie cu o capacitate de sacrificare care nu depaseste 20 de unitati
vita mare pe saptamana si o capacitate totala de sacrificare care nu depaseste 1 000 de unitati vita
mare pe an;

2. ,,abator mic pentru pdsdri de curte si lagomorfe” Inseamna o unitate pentru sacrificarea pasarilor
de curte si a lagomorfelor cu o capacitate de sacrificare de pana la 12 500 de unitati animale pe luna,
calculatd dupa cum urmeaza:

(a) puii, gainile, vanatul cu pene de crescatorie constituie o unitate;

(b) ratele constituie doua unitati;



(c) curcanii, gastele si lagomorfele constituie trei unitati;

(d) alte pasari de curte constituie cate o unitate fiecare.

3. ,,unitate de capacitate mica pentru prelucrarea vanatului salbatic mic” Tnseamna o unitate de
prelucrare a vanatului salbatic mic cu o capacitate de prelucrare de pana la 12 500 de unitdti animale
pe lung, calculata dupa cum urmeaza:

(a) vanatul cu pene salbatic constituie o unitate;

(b) lagomorfele constituie trei unitdti.

4. ,unitate de capacitate mica pentru prelucrarea vanatului salbatic mare” Tnseamna o unitate de
prelucrare a vanatului salbatic cu o capacitate de prelucrare de pana la 20 de unitati vitd mare pe
saptamana si o capacitate totala de prelucrare care nu depaseste 1 000 de unitdti vita mare pe an;

5. ,,autoritatea competenta” inseamna Ministerul Agriculturii, Silviculturii si Pescuitului;-

6. ,,unitate de capacitate mica pentru prelucrarea laptelui” inseamna o unitate de prelucrare a laptelui
cu un aport de materie prima care nu depaseste 10 000 de litri de lapte pe zi;

7. ,unitate de capacitate mica pentru prelucrarea carnii si/sau a produselor pescaresti” inseamna o
unitate de prelucrare a carnii si/sau a produselor pescaresti cu un aport de materii prime care nu
depaseste 5 000 de kilograme de carne sau de produse pescaresti pe saptamana;

8. ,,centru de expediere de capacitate mica pentru moluste bivalve vii situat la bordul navelor”
Tnseamnd o ambarcatiune destinata expedierii de moluste bivalve vii dintr-o ferma a aceluiasi
operator din sectorul alimentar sau dintr-o zona de productie monitorizata pentru care operatorul este
autorizat sa recolteze, cu o capacitate de pand la 1 000 de kilograme de moluste bivalve vii pe zi;

9. ,,persoand autorizata” Inseamnd un medic veterinar autorizat al organismului delegat sau un
inspector veterinar;

10. ,,abator mobil” Tnseamna un vehicul adaptat sau o unitate mobild pentru sacrificarea pasarilor de
curte si a lagomorfelor sau a ungulatelor domestice si a vanatului de crescatorie;

11. ,,centru de ambalare a oudlor de capacitate mica” inseamna o unitate de ambalare a oualor in care
sunt ambalate pana la 3 000 000 de oua pe an;

12. ,,zone supuse unor constrangeri geografice speciale” Tnseamna insule care nu sunt legate prin
poduri de continentul Republicii Croatia si zone montane definite printr-un regulament special
privind zonele montane;

13. ,,unitate de capacitate mica pentru prelucrarea oualor” Tnseamna o unitate care prelucreaza pana
la 3 000 000 de oua pe an;

14. ,,unitate de capacitate mica pentru prelucrarea melcilor si a broastelor” inseamna o unitate care
prelucreaza pana la 10 000 de kilograme de melci sau broaste pe an;

15. ,,unitate de mica capacitate pentru productia de grasimi animale topite si jumari” Tnseamna o
unitate care produce grasimi animale topite si jumadri cu un aport de materie prima care nu depaseste
5000 de kilograme pe saptdmana;

16. ,,centru de capacitate mica pentru colectarea laptelui” inseamna o unitate care colecteaza lapte de
la doi sau mai multi producatori in cadrul unui sistem de achizitie de la o unitate aprobata pentru
prelucrarea laptelui;

17. ,,unitate de capacitate mica pentru transarea carnii de ungulate, pasari de curte, lagomorfe, vanat
si vanat de crescdtorie” inseamna o unitate in care se transeaza saptamanal pana la 5 000 de
kilograme de carne de ungulate, pasari de curte, lagomorfe, vanat si vanat de crescatorie;

18. ,,unitate de capacitate mica pentru productia de carne tocatd, preparate din carne si carne separata
mecanic” Tnseamna o unitate care produce carne tocata, preparate din carne si carne separata mecanic
cu un aport de materii prime care nu depaseste 5 000 de kilograme pe saptdmana;

19. ,,unitate de depozitare de capacitate mica pentru produse pescaresti proaspete” Inseamna o unitate
pentru depozitarea a pana la 5 000 de kilograme de produse pescaresti proaspete pe saptamana;

20. ,,centru de expediere de capacitate mica pentru molustele bivalve vii situate pe coasta” inseamna
o unitate pentru expedierea molustelor bivalve vii cu o capacitate de expediere de pana la 5 000 de
kilograme de moluste bivalve vii pe saptamana;

21. ,,centru pentru purificarea molustelor bivalve vii” Tnseamna o unitate pentru purificarea a pana la
5 000 de kilograme de moluste bivalve vii pe sdptamana;



22. ,unitate vita mare”, in temeiul articolului 13 alineatul (3) din Regulamentul (UE) 2019/627 si al
articolului 17 alineatul (6) din Regulamentul (CE) nr. 1099/2009, inseamna o unitate animala care
permite agregarea diferitelor categorii de animale Tn scopul compararii, utilizand urmatorii
coeficienti de conversie:

Categoria animalului Coeficient 1 unitate vitd mare
Bovina adulta 1 1

Alte bovine 0,5 2
Ecvidee 1 1

Ovine si caprine, cervide mici

(Cervidae) 0,05 20

Miei, iezi, purcei de pana la 15 kg 0,05 20

Porci vii cu greutatea de peste 100 kg 0,2 5

Alti porci 0,15 7

Vanat mare 0,2 5

23. ,,bovind adulta” inseamnd o bovina cu o greutate de 300 kg sau mai mult
Articolul 7

Termenii utilizati In prezenta ordonanta, care sunt specifici genului, se refera atat la sexul masculin,
cat si la cel feminin, Tn mod egal.



Capitolul II

ADAPTAREA CERINTELOR PENTRU UNITATILE DE PRELUCRARE A LAPTELUI
SITUATE IN ZONE CARE FAC OBIECTUL UNOR CONSTRANGERI GEOGRAFICE
SPECIALE $SI PENTRU CENTRELE DE EXPEDIERE A MOLUSTELOR BIVALVE VII

Adaptarea cerintelor pentru fabricarea branzei in unitati autorizate situate Tn regiuni supuse unor
constrangeri geografice speciale

Articolul 8

Unitatile de prelucrare a laptelui situate in regiuni supuse unor constrangeri geografice speciale care
produc branzeturi cu o perioada de maturare mai mare de 60 de zile trebuie sa Indeplineasca
urmadtoarele cerinte:

— 1n cazul in care controlul laptelui crud pentru celulele somatice si numarul total de
microorganisme nu pot fi asigurate sau in cazul Tn care laptele nu Tndeplineste cerintele stabilite in
anexa III, sectiunea IX, capitolul I, punctul 3 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 in ceea ce priveste
celulele somatice si numarul total de microorganisme, produsele pot fi introduse pe piata pentru
consumul public daca laptele:

1. nu prezinta modificari vizibile si

2. a fost anterior supus unui test de mastita care nu a dat un rezultat pozitiv;

— 1n ceea ce priveste dispozitiile anexei II, capitolul I din Regulamentul (CE) nr. 852/2004, intr-o
unitate de prelucrare a laptelui trebuie asigurate urmatoarele conditii:

1. o chiuveta care poate fi utilizata pentru spalarea alimentelor, a echipamentelor si a mainilor, cu
conditia sa fi fost luate masuri de precautie pentru a preveni contaminarea alimentelor;

2. produsele alimentare sa nu fie expuse direct sau indirect apelor uzate;

— 1n ceea ce priveste dispozitiile din anexa II capitolul VII punctul 1 din Regulamentul (CE) nr.
852/2004, trebuie sa se asigure o cantitate suficienta de apa in unitatea de prelucrare a laptelui care
va fi testata pentru a indeplini cerintele in conformitate cu regulamentul care reglementeaza apa
destinatd consumului uman la cea mai mica frecventa.

Adaptarea cerintelor aplicabile criteriilor generale privind plasarea pe piata a scoicilor vii
Articolul 9

(1) Autoritatea competentd care supravegheaza colectarea molustelor bivalve vii, a centrelor de
expediere, a centrelor de purificare, a zonelor de relocare si a unitatilor de prelucrare a molustelor
bivalve vii exploatate de un singur operator din sectorul alimentar poate permite, la cererea
operatorului din sectorul alimentar, de la caz la caz, derogari individuale privind documentele de
Inregistrare mentionate Tn anexa III, sectiunea VII, capitolul I, punctul 3 din Regulamentul (CE) nr.
853/2004, 1n cazul in care operatorul din sectorul alimentar poate asigura respectarea cerintelor de
trasabilitate in temeiul articolului 18 din Regulamentul (CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European
si al Consiliului din 28 ianuarie 2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei
alimentare, de instituire a Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara si de stabilire a
procedurilor in domeniul sigurantei produselor alimentare (JO L 31, 1.2.2002, astfel cum a fost
modificat).

(2) Pentru autorizarea mentionata la alineatul (1) din prezentul articol, operatorul din sectorul



alimentar trebuie sa depuna la autoritatea competenta o cerere care sa contina cel putin informatii
privind urmatoarele:

— unitatea aprobata;

— exploatatiile Tnregistrate pentru care detine o autorizatie de acvacultura;

— o declaratie ca se afla sub controlul aceluiasi operator din sectorul alimentar.

(3) Datele privind autorizatiile eliberate sunt pastrate de autoritatea competentd in Registrul unitdtilor
aprobate care functioneaza cu produse alimentare de origine animala.

Capitolul IIT

ADAPTAREA CERINTELOR PENTRU UNITATILE DE MICA CAPACITATE AUTORIZATE
SI UNITATILE CARE UTILIZEAZA METODE TRADITIONALE DE PRODUCTIE SAU CARE
PRODUC PRODUSE TRADITIONALE

Adaptarea cerintelor pentru unitdtile de capacitate mica de sacrificare
Articolul 10

(1) Abatoarele mici pentru ungulate si vanat de crescatorie si abatoarele mici pentru pasari si
lagomorfe care fac obiectul unei proceduri adecvate n scris:

— pot utiliza un vestiar unic pentru personalul angajat in asa-numitele parti curate si necurate ale
unitatii, cu conditia sa nu aiba mai mult de cinci angajati in zona de productie a unitatii;

— 1n cazul Tn care nu este prevazutd nicio camera pentru persoana autorizatd, trebuie prevazuta o
zona de schimbare adecvata In camera mentionata la litera (a) de la prezentul alineat si un spatiu
adecvat in cadrul unitatii abatorului, cu un birou, un scaun si un dulap, care pot fi ncuiate, pentru
nevoile persoanei autorizate;

— nu este necesar sa se prevada instalatii pentru primirea si depozitarea temporara a animalelor
destinate sacrificdrii mentionate Tn anexa III sectiunea I capitolul II punctul 1 litera (a) si in anexa III
sectiunea II capitolul II punctul 1 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 in cazul in care sacrificarea
animalelor are loc imediat dupa sosirea acestora In unitate, fara a aduce atingere dispozitiilor
legislatiei privind bundstarea animalelor;

— nu este necesar sa se prevada un spatiu separat pentru animalele bolnave si animalele suspectate
de boald in cazul in care se aplicd o procedura de sacrificare scrisa adecvata care descrie manipularea
animalelor bolnave si a animalelor suspectate de boala, fara a aduce atingere igienei si sigurantei
alimentare;

— nu este necesar sd se doteze o zond separata cu echipamente adecvate pentru curdtarea, spalarea si
dezinfectarea mijloacelor de transport al animalelor mentionate in anexa III sectiunea I capitolul II
punctul 6 si anexa III sectiunea II capitolul II punctul 6 din Regulamentul (CE) nr. 853/2004 in
abatoare, daca exista locuri autorizate oficial pentru curatarea, spalarea si dezinfectarea mijloacelor
de transport al animalelor pe o distanta de cel mult 20 km;

— golirea si curatarea stomacurilor si a intestinelor pot fi efectuate Tn zona destinata sacrificarii
animalelor si/sau transarii carnii dupa sacrificare atunci cand nu mai exista carcase/carne de animale



sacrificate Tn zond; in plus, zona destinata sacrificarii si/sau transarii trebuie sa fie bine spalata si,
daca este necesar, dezinfectata Tnainte de fiecare utilizare;

— transarea carnii Tn spatii Tn care se efectueaza sacrificarea si eviscerarea este permisa cu conditia
ca operatiunile de sacrificare si eviscerare sa fie separate in timp si ca dupa sacrificare si Tnainte de
transare sa se fi efectuat o curatare si o dezinfectare temeinica; Tn acest caz, capacitatea de transare
nu trebuie sa depaseasca 250 de tone de carne pe an.

(2) In abatoarele mici pentru ungulate si vanat de crescitorie in care animalele sunt sacrificate,
sacrificarea se efectueaza Tn termen de cel mult 21 de zile de la livrarea animalelor, cu conditia ca
acestea sa nu fi parasit ITncaperile pentru primirea si adapostirea temporara a animalelor in abator in
aceasta perioada si ca bunastarea in cee ace priveste adapostirea, hranirea si tratarea animalelor,
precum si sandtatea animalelor sa nu fie puse in pericol.

(3) Fara a aduce atingere dispozitiilor alineatului (2) din prezentul articol, in cazul in care animalele
destinate sacrificdrii provin din zone de protectie si de supraveghere si din zone de infectie stabilite
in conformitate cu reglementdrile privind protectia sandtdtii animale, animalele trebuie sacrificate
fara intarziere, cel tarziu Tn termen de 72 de ore de la sosirea la abator.

(4) In abatoarele mici pentru pasari de curte si lagomorfe, eviscerarea si prelucrarea ulterioard a
carcaselor de pasari de curte si de lagomorfe pot fi efectuate in aceeasi Incapere cu oparirea si
jumulirea, cu conditia ca eviscerarea si jumulirea sa fie suficient de Indepartate una de cealalta si
separate fizic Tn mod corespunzadtor pentru a se evita contaminarea alimentelor.

(5) In abatoarele mici pentru pasari de curte si lagomorfe, inspectorul veterinar competent poate, la
cererea operatorului din sectorul alimentar, in cazuri individuale, sa permita ca eviscerarea si
prelucrarea ulterioara a carcaselor de pasari de curte si de lagomorfe sa se efectueze Tn aceeasi zona
n care se efectueaza opdrirea si jumulirea pasarilor de curte, cu conditia ca opdrirea si jumulirea sa
fie separate Tn timp si ca spatiile sa fie spalate si dezinfectate temeinic Intre aceste proceduri.

(6) Carcasele/carnea retinute si sanatoase pot fi depozitate In camera de refrigerare daca sunt
indeplinite urmdtoarele conditii:

— spatiul prevazut pentru carcasele/carnea retinuta este marcat clar si poate fi incuiat;
— motivul retinerii nu este suspiciunea unei boli infectioase;
— se previne contaminarea altor tipuri de carne.

Articolul 11

(1) Prezenta continua a unei persoane autorizate in timpul sacrificarii sau prelucrarii nu este necesara
in abatoarele mici pentru ungulate si vanat de crescdtorie, in unitatile de mica capacitate pentru
prelucrarea vanatului salbatic mare care pun n aplicare un proces tehnologic lent si care sacrifica cel
mult 5 unitati de animale pe zi sau In abatoarele mici pentru pasari de curte si lagomorfe care
sacrifica pana la 500 de unitati de pasari de curte sau lagomorfe si in unitdtile de mica capacitate
pentru prelucrarea vanatului salbatic mic care prelucreaza pana la 500 de unitdti de vanat salbatic
mic pe zi Tn cazurile in care sunt indeplinite urmatoarele conditii:

— 1n cazul in care persoana autorizata nu a constatat neconformitdti in timpul inspectiilor ante-
mortem;



— daca, in cazul vanatului salbatic, persoana autorizata care efectueaza inspectia initialda a vanatului
nu a constatat neconformitati in timpul primei inspectii a vanatului dupa sacrificare;

— daca inspectia post-mortem se efectueaza nu mai tarziu de 24 de ore de la sacrificarea primului
animal sau de la sosirea carcasei vanatului ucis in unitate;

— dacad, in cazul ungulatelor, al vanatului de crescatorie si al vanatului ucis, este asigurata
trasabilitatea clard a tuturor partilor carcasei si a organelor, inclusiv a tuturor subproduselor
comestibile si necomestibile rezultate Tn urma sacrificarii, ale fiecarui animal individual care face
obiectul inspectiei post-mortem;

— dacad, in cazul ungulatelor, al vanatului salbatic mare de crescatorie si ucis, este prevazut un spatiu
suficient pentru depozitarea tuturor partilor carcasei si organelor fiecarui animal individual care face
obiectul inspectiei post-mortem.

(2) Fara a aduce atingere dispozitiilor alineatului (1) punctul 5 de la acest articol, In cazul in care
inspectia post-mortem 1n abatoarele mici pentru ungulate si vanat de crescatorie si Tn unitatile de
capacitate mica pentru prelucrarea vanatului salbatic mare se efectueaza la 6 sau mai multe ore de la
sacrificarea primului animal sau de la sosirea carcasei vanatului mare ucis in unitate, organele
comestibile nu se utilizeaza pentru consumul uman.

(3) In abatoarele mici pentru ungulate si vanat de crescitorie, in unitatile de capacitate micd pentru
prelucrarea vanatului salbatic mic si mare si In abatoarele mici pentru pasari de curte si lagomorfe
caracterizate de o dinamica neregulatd a sacrificarii, operatorul din sectorul alimentar trebuie sa
notifice Tn scris (prin e-mail) persoana autorizatd competentd, cu cel putin 48 de ore Tnainte de
Tnceperea sacrificarii, numarul planificat, specia si categoria de animale destinate sacrificarii si sa
raporteze, cu cel putin 24 de ore Tnainte de sacrificare, prin intermediul cererii prevazute, numarul
total de animale care urmeaza sa fie sacrificate.

(4) Operatorul din sectorul alimentar se asigura ca toate animalele destinate sacrificarii Tn
conformitate cu alineatul (3) din prezentul articol sunt disponibile simultan pentru inspectia ante-
mortem.

Adaptarea cerintelor pentru abatoarele mobile

Articolul 12
(1) Abatoarele mobile pot desfasura activitati autorizate in cazul Tn care indeplinesc conditiile
mentionate Tn prezentul articol si Tn cazul In care sunt respectate conditiile mentionate in
reglementdrile privind igiena alimentara si bundstarea animalelor.

(2) Cu cel putin trei zile Tnainte de Tnceperea sacrificarii, operatorul din sectorul alimentar trebuie sa
informeze persoana autorizata cu privire la locul si ora sacrificarii animalelor la abatorul mobil,
astfel incat persoana competenta sa poata organiza inspectiile ante-mortem si post-mortem ale
animalelor/carcaselor si testele prescrise pentru carne si organe.

(3) Cu cel putin 48 de ore Tnainte de inceperea sacrificarii, operatorul din sectorul alimentar notifica
sacrificarea prin introducerea informatiilor in aplicatia informatica relevanta.

(4) Inspectiile ante-mortem ale animalelor pot fi efectuate la ferma de origine cu cel mult 24 de ore
Tnainte de sacrificare sau la sosirea la abatorul mobil.

(5) Inspectiile post-mortem ale carcaselor si ale organelor se efectueaza in conformitate cu
dispozitiile reglementdrilor alimentare.



(6) Nu este necesar ca abatoarele mobile sa dispund de instalatii pentru primirea si depozitarea
temporara a animalelor destinate sacrificarii, astfel cuam se prevede in anexa III sectiunea I capitolul
II punctul 1 litera (a) din Regulamentul (CE) nr. 853/2004.

(7) Abatoarele mobile trebuie proiectate astfel Tncat urmatoarele operatiuni sa poata fi efectuate n
cadrul unitatii:

— imobilizarea, asomarea si sacrificarea animalelor;

— jupuirea sau indepadrtarea parului sau a penelor;

— prelucrarea carcaselor si a organelor;

— inspectia post-mortem a carcaselor si a organelor;

— racirea carcaselor; De asemenea, trebuie sa aiba

— 0 zona separata de schimbare si sanitara pentru angajati.

(8) Stampilele de sanatate trebuie sa fie amplasate in sectiunea cu ncuietoare a abatorului mobil;
dupa marcarea carcaselor, persoana autorizata competenta le returneaza in sectiunea desemnata si se
asigura ca numai persoanele autorizate au acces la stampile.

(9) Urmatoarea sacrificare poate fi efectuata numai daca sigiliul aplicat anterior pe sectiunea
mentionata la alineatul 8 din prezentul articol nu este deteriorat.

Adaptarea cerintelor pentru unitdtile care utilizeaza metode de productie traditionale sau care produc
produse traditionale

Articolul 13

(1) Taierea porcilor domestici cu varsta mai mare de cinci saptamani in abator inainte de livrare nu
este obligatorie daca:

— rezultatele inspectiilor ante-mortem si post-mortem sunt satisfacatoare;
— porcii nu sunt mai Tn varsta de patru luni.

(2) La cererea operatorului din sectorul alimentar, persoana autorizatd poate permite netaierea in
jumatati a carcasele de bovine cu varsta de cel mult 12 luni, daca exista o justificare adecvata si daca
acest lucru se intampla cu o ocazie speciala.

(3) In cazul in care inspectia carcaselor ridica suspiciuni cu privire la prezenta unui posibil pericol, o
inspectie post-mortem se efectueaza In conformitate cu dispozitiile articolului 12 din Regulamentul
de punere in aplicare (UE) 2019/627 al Comisiei.

(4) In masura n care interesele de sanatate publica nu sunt puse in pericol si respectarea cerintelor de
igiend alimentara nu este compromisd, productia de alimente de origine animala cu caracteristici
traditionale este permisa:

— 1n unitati construite din materiale naturale esentiale pentru caracteristicile specifice ale produsului
si/sau



— cu adaptarea masurilor de curatare si dezinfectare din unitati, tindnd seama de conditiile naturale
de productie (flora ambianta specifica);

— utilizarea de echipamente si instrumente, Tn toate etapele de productie si ambalare, realizate din
materiale naturale care sunt indispensabile pentru caracteristica traditionala a produsului.

(5) Operatorul din sectorul alimentar inainteaza autoritdtii competente o cerere de autorizare pentru
exercitarea optiunii mentionate la alineatul (4) din prezentul articol, iar cererea contine urmatoarele
informatii:

— denumirea produsului;

— originea geografica;

— descrierea produsului, a procesului tehnologic de productie si a conditiilor de depozitare si
maturare;

— materialele, echipamentele si instrumentele utilizate pentru producerea produsului;

— descrierea unitatii sau a spatiilor de productie, precum si a conditiilor de depozitare si maturare;
— istoricul si aspectele traditionale ale produsului si/sau ale productiei;

— orice alte informatii pe care operatorul din sectorul alimentar le considera importante.

(6) Autoritatea competenta evalueaza cererea si informatiile furnizate si, in cazul unei evaluari
pozitive, autoritatea competentda inscrie denumirea produsului in lista nationala de produse cu
caracteristici traditionale a Republicii Croatia, cu o nota privind metoda de productie si unitatea
nscrisa Tn Registrul unitdtilor de origine animald din sectorul alimentar autorizate.

(7) Autoritatea competenta pastreaza si actualizeaza o lista a produselor traditionale nationale
intocmita Tn conformitate cu dispozitiile prezentei ordonante si informeaza Comisia Europeana si
statele membre cu privire la masurile de adaptare, produsele si unitdtile care produc astfel de
produse.

Adaptarea cerintelor pentru alte unitati de mica capacitate

Articolul 14

In unitatile de mica capacitate mentionate la articolul 4 alineatul (1) punctul 2, cu exceptia unititilor
mentionate la punctele 1, 2, 3 si 4 din prezenta ordonantd, cu conditia ca interesul sanatdtii publice sa
nu fie pus In pericol si ca respectarea cerintelor de igiena sa nu fie compromisa, este permisa
aplicarea urmatoarelor conditii:

— diferitele etape tehnologice de productie si/sau productia de produse diferite sa fie efectuate in
aceeasi incapere, cu conditia ca etapele de productie sa fie separate in timp si ca incaperea sa fie
curatata corespunzator si, daca este necesar, spalata si dezinfectata intre etapele individuale;

— depozitarea materiilor prime, a produselor finite si a produselor retinute poate fi efectuata in
aceeasi Incdpere, cu o separare spatiala adecvata, astfel Tncat sa se previna posibila contaminare si cu
conditia ca produsele finite si retinute sa fie preambalate, inchise si etichetate in mod clar;

— spatiile de schimbare si sanitare pentru lucratori, spatiul de depozitare pentru ambalaje si spatiul
pentru curatarea si dezinfectarea unitatii pot fi amplasate separat de zona de lucru daca se afla in



incinta unitatii, cu conditia ca lucratorii sa aiba o intrare separata In unitate cu o antecamera unde
este posibila dezinfectarea incaltdmintei si spalarea igienica a mainilor;

— intrarea/iesirea lucrdtorilor trebuie separata de intrarea/iesirea materiilor prime, a produselor finite
si a produselor neconforme;

— utilizarea acelorasi intrari/iesiri pentru materii prime, produse finite si produse neconforme, daca
acestea sunt separate in timp;

— In amplasamentele situate pe acelasi teren ca o cladire rezidentiald privata, sa se utilizeze o zona
privata situata pe terenul amplasamentului ca zone de schimbare si sanitare;

— centrele de colectare a laptelui cu un timp de lucru zilnic total de pana la trei ore nu sunt obligate
sa aiba Tn incintd zone sanitare pentru lucratori, dar astfel de zone trebuie sa fie disponibile pentru
acestia.

Adaptarea cerintelor pentru centrele de expediere de capacitate mica pentru molustele bivalve vii
situate pe coasta si pentru centrele de purificare de capacitate mica pentru molustele bivalve vii

Articolul 15

(1) Spatiile de schimbare si sanitare pentru lucratori, spatiile de depozitare pentru ambalaje si
instalatiile de curatare si dezinfectare a unitatii pot fi amplasate Tn afara zonei de lucru daca se afla in
perimetrul unitatii, cu conditia ca lucratorii sa aiba acces la unitate unde este posibila dezinfectarea
Incaltamintei si spalarea igienica a mainilor.

(2) In unitatile situate pe acelasi teren ca o cladire rezidentiala privatd, o zona privata situata pe
terenul unitatii poate fi utilizata ca spatii de schimbare si sanitare, cu conditia ca lucratorii sa aiba
acces la unitate, unde este posibila dezinfectarea Tncaltamintei si spalarea igienica a mainilor.

Articolul 16

(1) Centrele de expediere de capacitate mica pentru molustele bivalve vii situate la bordul navelor nu
trebuie sa asigure pereti si ferestre solide.

(2) Molustele bivalve vii trebuie protejate impotriva ddaunatorilor si a tuturor tipurilor de contaminare
n timpul operatiunilor din sectorul alimentar.

(3) Trebuie prevazute spatii/dispozitive adecvate pentru igiena personala (inclusiv spalarea igienica a
mainilor, instalatii sanitare si vestiare pentru personal).

(4) Echipamentele de curatare, spalare si dezinfectare pot fi depozitate intr-o zona in care se
manipuleaza moluste bivalve vii, cu conditia sa se asigure o separare adecvatd, astfel incat sa se
previna contaminarea.



Capitolul IV
DISPOZITII TRANZITORII SI FINALE
Articolul 17

(1) Unitatile de mica capacitate aprobate in conformitate cu Ordonanta privind masurile de adaptare
la cerintele regulamentelor privind produsele alimentare de origine animald (NN nr. 51/15, 106/15
si 21/19) trebuie sa respecte dispozitiile prezentei ordonante in termen de un an de la data intrarii
in vigoare a prezentei ordonante, cu exceptia dispozitiei mentionate la articolul 8 alineatul (3) din
prezenta ordonanta.

(2) Conformitatea unitdtilor de capacitate mica cu dispozitiile mentionate la alineatul (1) din
prezentul articol se stabileste de catre inspectorii veterinari competenti in timpul controalelor
oficiale periodice.

Articolul 18

Procedurile initiate Tnainte de intrarea in vigoare a prezentului regulament se finalizeazd in
conformitate cu dispozitiile Ordonantei privind masurile de adaptare la cerintele regulamentelor
privind produsele alimentare de origine animala (NN nr. 51/15, 106/15 si 21/19).

Articolul 19

La data intrarii In vigoare a prezentei ordonante, Ordonanta privind masurile de adaptare la cerintele
regulamentelor privind produsele alimentare de origine animalda (NN nr. 51/15, 106/15 si 21/19)
inceteaza sa se aplice.

Articolul 20

Prezentul ordin intra in vigoare 1n a opta zi de la publicarea sa Tn Monitorul Oficial al Republicii
Croatia.
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