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Modificarea Regulamentului nr. 95 al
ministrului agriculturii din 6 noiembrie
2014 privind cerintele referitoare la
compozitia si calitatea gemului, a jeleului, a
marmeladei si a piureului de castane
indulcit, precum si cerintele privind
furnizarea de informatii referitoare la
produsele alimentare

Prezentul regulament este adoptat in temeiul articolului 12 alineatul (4) si al articolului 38
alineatul (4) din Legea privind produsele alimentare.

Articolul 1 Modificarea Regulamentului nr. 95 al ministrului agriculturii din 6
noiembrie 2014 privind cerintele referitoare la compozitia si calitatea gemului, a
jeleului, a marmeladei si a piureului de castane indulcit, precum si cerintele privind
furnizarea de informatii referitoare la produsele alimentare

Regulamentul nr. 95 al ministrului agriculturii din 6 noiembrie 2014 privind cerintele
referitoare la compozitia si calitatea gemului, a jeleului, a marmeladei si a piureului de
castane Indulcit, precum si cerintele privind furnizarea de informatii referitoare la produsele
alimentare se modifica dupa cum urmeaza:

1) la articolul 2 alineatul (1) punctul 5, cuvintele ,,(denumit In continuare zahdr)” se introduc

3 99,

dupa cuvintele ,,produse din zahar”.”;
2) La articolul 2 alineatul (2) punctele 3 si 4 se elimina;

3) la articolul 2 alineatul (6) a doua teza, dupa cuvantul ,indulcitor”, se adauga textul ,,si
pentru produsele care indeplinesc cerintele privind continutul redus de zahar stabilite 1n
Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului privind
mentiunile nutritionale si de sanatate Tnscrise pe produsele alimentare (JO L 404, 30.12.2006,
p. 9-25)”;

4) La articolul 3, alineatul (2) se modifica si va avea urmatoarea formulare:

,»(2) Pentru a produce 1 000 de grame de gem se utilizeaza cel putin 450 de grame de pulpa
sau piure sau un amestec din acestea. In cazul coacazelor negre, al maceselor, al gutuilor, al
coacazelor rosii, al fructelor de sorb si al catinii, cel putin 350 de grame, In cazul ghimbirului,



cel putin 180 de grame, in cazul marului de caju, cel putin 230 de grame, iar in cazul
granadillei, cel putin 80 de grame de pulpa sau piure sau un amestec al acestora se utilizeaza
pentru producerea cantitatii respective de gem.”;

5) La articolul 3 alineatul (3), punctele 2-5 au urmatoarea formulare:

,,2. sucuri de fructe, concentrate sau nu;

3. suc de citrice, concentrat sau nu, daca gemul nu este facut din citrice;

4. suc de fructe rosii, concentrat sau nu, daca gemul este facut din fructe de macese, capsuni,
zmeura, agrise, coacdze rosii, prune sau rubarba;

5. suc de sfecla rosie, concentrat sau nu, daca gemul este obtinut din capsuni, zmeura, agrise,
coacaze rosii sau prune;”;

6) la articolul 3 alineatul (4), textul ,,Un produs care indeplineste cerintele privind compozitia
si calitatea gemului si care are un continut de substantd uscata solubila determinat de
refractometru de cel putin 40 % se numeste moos” se inlocuieste cu textul ,,Un produs care
Indeplineste cerintele privind compozitia si calitatea gemului si care are un continut de
substanta uscata solubild determinat de refractometru cuprins intre 40 si 59 % se numeste
moos”;

7) La articolul 4, alineatul (3) se modifica si va avea urmatoarea formulare:

,»(3) Pentru a produce 1 000 de grame de gem de calitate superioard, se vor utiliza cel putin
500 de grame de pulpd. In cazul coacizelor negre, al méceselor, al gutuilor, al coacizelor
rosii, al fructelor de sorb si al catinii, se utilizeaza cel putin 450 de grame de pulpa pentru
producerea acestei cantitati de gem de calitate superioard, iar Tn cazul ghimbirului cel putin
280 de grame, in cazul madrului de caju cel putin 290 de grame si in cazul granadillei cel putin
100 de grame.”;

8) La articolul 4 alineatul (5), punctele 2 si 3 au urmatoarea formulare:

,»2. suc de citrice, concentrat sau nu, in cazul in care gemul de calitate superioara nu este
obtinut din citrice;

3. suc de fructe rosii, concentrat sau nu, daca gemul de calitate superioara este facut din fructe
de madcese, capsuni, zmeura, agrise, coacaze rosii, prune sau rubarba;”;

9) La articolul 5 alineatul (3), punctele 2 si 3 au urmadtoarea formulare:

,»2. suc de citrice, concentrat sau nu, n cazul in care jeleul nu este obtinut din citrice;

3. suc de sfecla rosie, concentrat sau nu, daca jeleul este obtinut din cdpsuni, zmeurad, agrise,
coacaze rosii sau prune;”;

10) La articolul 6 alineatul (4), punctul 2 are urmatoarea formulare:

,»2. suc de citrice, concentrat sau nu, in cazul in care jeleul de calitate superioara nu este
obtinut din citrice;”;

11) La articolul 7, alineatul (4) se modifica si va avea urmatoarea formulare:

,»(4) In cazul in care produsul nu contine alte materii insolubile decat cantitati mici de coaja
taiata fin, se poate utiliza denumirea de «marmelada jeleu».”;

12)la articolul 9 se adauga alineatele (4') si (4*) cu urmatoarea formulare:



»,(4") In denumirile de produse «marmeladd» si «marmeladd jeleu», se poate adduga
denumirea citricelor utilizate Tn produs.

(4%) In cazul in care un produs mentionat la articolul 7 alineatul (5) indeplineste cerintele de
compozitie si calitate pentru gemul de calitate superioard, acesta poate fi desemnat ca
marmelada de calitate superioara.”;

13) La articolul 9, alineatele (5) si (7) se elimina;

14) la articolul 9 alineatul (8), textul ,la alineatele (6) si (7)” se Inlocuieste cu textul ,la alineatul

(6)7;
15) titlul articolului 4 se modifica si are urmatoarea formulare:

»Capitolul 4
Dispozitii de punere in aplicare”;

16) Capitolul 4 se completeaza cu articolul 9' cu urmétoarea formulare:
,Articolul 9'. Punerea in aplicare a regulamentului

(1) Produsele introduse pe piata sau etichetate Tnainte de 14 iunie 2026 si in conformitate cu
cerintele in vigoare Tnainte de aceasta data pot fi comercializate pana la epuizarea stocurilor.

(2) Cerintele cantitative pentru pasta sau piure sau un amestec al acestora prevazute la
articolul 3 alineatul (2), in versiunea In vigoare pana la 14 iunie 2026, continua sa se aplice
pana la 1 ianuarie 2027 pentru ,,moos” mentionat la alineatul (4) de la articolul mentionat.

(3) ,Mo0s” mentionat la articolul 3 alineatul (4) care este introdus pe piata sau etichetat
Tnainte de 1 ianuarie 2027 si care Indeplineste cerintele mentionate la alineatul (2) poate fi
comercializat pand la epuizarea stocurilor.”;

17) Nota de subsol " are formularea urmatoare:

,,» Directiva 2001/113/CE a Consiliului privind gemurile, jeleurile si marmeladele de fructe,
precum si piureul de castane indulcit destinate alimentatiei umane (JO L 10, 12.1.2002, p. 67-
72), astfel cum a fost modificata prin Directiva 2004/84/CE (JO L 219, 19.6.2004, p. 8-10),
Regulamentul (CE) nr. 1182/2007 (JO L 273, 17.10.2007, p. 1-30), Regulamentul (UE) nr.
1021/2013 (JO L 287, 29.10.2013, p. 1-4), Directiva (UE) 2024/1438 (JO L, 2024/1438,
24.5.2024).”.

Articolul 2 Intrarea in vigoare a regulamentului

Prezentul regulament intra in vigoare la 14 iunie 2026.
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