ERGOTAMINI TARTRAS TRITURATUS

CZ 054:2024

Proszkowanie winianu ergotaminy

DEFINICJA
Mieszanina winianu ergotaminy (C7oH76N10016; M. 1313.43) z laktoza (C12H22011; M-342.30).
Zawartosc. od 0,95 % do 1,05 % zwigzku C70H76N10016.

SKELAD I PROCEDURA

Ergotamini tartras (0224) 1,00 g

Lactosum anhydricum (1061) seu

Lactosum monohydricum (0187)

do 100,0 g

W uprzednio zwazonej porcji winianu ergotaminy o pojemnosci 150 ml stopniowo dodaje sie

bezwodng laktoze lub jednowodzian laktozy, doktadnie mieszajac, az do uzyskania catkowitej
ilosci 100,0 g. Dobrze wymieszang mieszaning nalezy przela¢ do butelki o szerokim otworze z

ciemnego szkla z nakretka.

WLASCIWOSCI
Wyglqd. Bialy lub prawie bialy krystaliczny proszek.

BADANIA IDENTYFIKACYJNE

A. Rozpusci¢ okoto 0,2 g w 5,0 ml roztworu kwasu winowego R (10 g/l). Roztwér fluoryzuje
na niebiesko w Swietle lampy rteciowej o maksymalnym natezeniu promieniowania przy

366 nm. Roztwor wykorzystuje sie réwniez do badania identyfikacyjnego B.

B. Dodac¢ 1,0 ml wody R i 2,0 ml aldehydu dimetyloaminowego RS6 do dwoch kropli
roztworu z badania identyfikacyjnego A; roztwor zabarwi sie na intensywny niebieski
kolor.

C. Wymieszac okoto 0,1 g z 1,0 ml azotanu amonowo-srebrowego RS i ogrza¢ w kapieli

wodnej; powstaje srebrna powierzchnia lustrzana (winian).
BADANIA CZYSTOSCI
Strata podczas schniecia (2.2.32). Nie wiecej niz 1,5 % w przypadku stosowania laktozy
bezwodnej; nie wiecej niz 2,5 % w przypadku stosowania laktozy jednowodnej, 0,500 g

nalezy suszyc¢ przez 6 godzin w prézni w temperaturze 80°C



OZNACZANIE SKELADU

Spektrofotometria absorpcyjna w regionach ultrafioletowych i widzialnych (2.2.25).

Badany roztwor Rozpuscic¢ 0,20 g w kolbie miarowej o pojemnos$ci 50 ml w roztworze kwasu
winowego R (20 g/1) i rozcienczy¢ do 50,0 ml. Dodac¢ 2,0 ml tego roztworu do 4,0 ml
dimetyloamino-benzaldehydu RS6, wymieszac i po 30 minutach zmierzy¢ absorbancje (2.2.25)
otrzymanego roztworu przy 548 nm wzgledem roztworu kontrolnego.

Roztwor porownawczy. Rozpuscic 0,020 g winianu ergotaminy CRL w kolbie miarowej o
pojemnosci 50 ml w roztworze kwasu winowego R (20 g/1) i rozcienczy¢ do 50,0 ml. Z tego
roztworu przeniesc 5,0 ml do innej kolby miarowej o pojemnosci 50 ml i rozcienczy¢ do 50,0
ml tym samym rozpuszczalnikiem. Doda¢ 2,0 ml tego roztworu do 4,0 ml dimetyloamino-
benzaldehydu RS6, wymieszac¢ i po 30 minutach zmierzy¢ absorbancje (2.2.25) otrzymanego
roztworu przy 548 nm wzgledem roztworu kontrolnego.

Roztwor kontrolny. Do 2,0 ml roztworu kwasu winowego R (20 g/1) dodac 4,0 ml aldehydu
dimetyloaminowego RS6.

Obliczy¢ procentowa zawarto$¢ C7oH76N10O16.

OKRES PRZECHOWYWANIA
6 miesiecy w przypadku przechowywania w szklanych pojemnikach w temperaturze od 15°C

do 25°C. Chronic przed Swiatlem i wilgocia.
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