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Chléb

Zadosti o udéleni ochranné znamky ,,Vysoce jakostni potraviny” (KME) Ize podévat pro vyrobky
nazyvané ,.chléb®, které jsou vyrabény prevazné z mouky z obilnych zrn nepfimou metodou s
pouzitim kvasku (s droZzdim nebo bez pfidaného droZdi) a jejichZ vyroba zahrnuje vyrobu tésta,
tvarovani, kvaSeni a peCeni za tiCelem nasledného uvedeni vyrobku na trh v balené nebo nebalené
formé. Podminky vyroby musi byt v souladu s platnymi mad’arskymi pravnimi pfedpisy a pravnimi
predpisy EU a koneCny vyrobek musi kromé pozadavki madarského potravinového kodexu
spliiovat i nasledujici poZadavky.

Povinné prvky
Kritéria pro slozky:

- Vyroba mitize byt provadéna pouze z domacich moucnych surovin, u nichZ je testovani na
DON-toxin povinné Ctvrtletné, a to na zakladé méreni laboratofe nebo mlyna.
- Lze pouZzivat pouze sloZzky uvedené v Mad’arském potravinovém kodexu (Codex Alimentarius
Hungaricus), s vyjimkou téchto sloZek:
= kvasny produkt jako nahrazka kvasku
» sOjové vyrobky
= palmovy olej; l1ze jej pouZit pouze v pripad€, Ze ma certifikaci RSPO pro
udrZitelnost
= konzervacni prostredek
» potravinarska kyselina octova
» potravinarsky ocet
= bramborové vlocky.
V pripadé produktd, které jsou vyrobeny pomoci technologie, ktera nepouziva pridané drozdi,
nesmi byt pouZity ani startovaci kultury.

Kritéria pro hotovy vyrobek:

- Vyrobek lze vyrdbét pouze nepfimou metodou s pouZitim kvasku (s droZdim nebo bez
pridaného droZzdi).

- Pfi vyrobé produkti obohacenych bramborami lze pouzit pridavné jméno ,,bramborovy“,
pokud podil varenych brambor na celkové hmotnosti mouky cini nejméné 12 %
(hmotnostnich).

- Nazev ,,chléb” uvedeny v madarském potravinovém kodexu musi byt doplnén pridavnym
jménem ,kvaskovy“, a pokud kvasek neobsahuje Zadné ptridané droZdi, mélo by se pouZit
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pouze tvrzeni ,vyrobeno s pouZitim kvasku bez pridaného drozdi“ (nmelze pouZit vyraz
,prirodni kvasek®).
- Kyselost:

- v pripadé Zitného chleba a celozrnného chleba: 5-10

- v pripadé ostatnich druhti chleba: 4-8

Chléb oznaceny ochrannou znamkou KME nelze vyrabét za tcelem zmrazeni.

Minimalni trvanlivost nebalenych vyrobki: az 3 dny.
V pripadé balenych vyrobkii datum minimadlni trvanlivosti urc¢uje technologie procesu baleni.

Technologické ukazatele kvasku:

o velikost kvasku: minimalné 40 % (hmot.)
o hustota kvasku: minimalné 60 % (hmot.)
0 doba zrani kvasku: minimalné 10 hodin

Volitelné prvky

Zadosti o udéleni ochranné znamky ,,Vysoce kvalitni potraviny” (KME) mohou byt podany pro
vyrobky, které kromé vySe uvedenych zavaznych pozadavki rovnéz spliiuji. alesponi jeden bod v
kazdé z kategorii volitelnych prvki I a II.

I. Vyrobni proces:

Vlastni kontrola vyrobku

1. Namatkova kontrola vyrobku v zavodé z dennich wvyrobnich SarZzi co se tyce
organoleptickych, fyzikalné-chemickych a mikrobiologickych parametrti).

2. PouZivani metod v podniku, v jejichZ ramci se pravidelné zkousi vyrobni procesy, jakost a
hygiena vyrobkl, na zakladé zjiSténi se provadéji napravna opatfeni, jsou stanoveny
osvédcené postupy a zaméstnanci jsou odpovidajicim zpiisobem Skoleni.

3. Zkouseni vyrobki v ramci vlastni kontroly: vytvoreni grafu kontroly kvality pro grafické
znazornéni analytickych a mikrobiologickych hodnot se stanovenim orientacnich hodnot,
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varovnych prahovych hodnot a/nebo meznich hodnot. Tyto hodnoty se porovnavaji se
skutecnymi tdaji nashromazZdénymi pfi vlastni kontrole a v pripadé potfeby se prijimaji
odpovidajici opatteni.

4. Zkousky by mély byt provadény internimi nebo externimi laboratoremi schvalenymi v ramci
systému vlastni kontroly s ohledem na tato kritéria:

® Obsah soli vyjadreny jako NaCl ve vztahu k suSiné ve stfidce
e Kiyselost
¢ Hmotnost

Nejméné devét nahodnych vzorki z riznych vyrobnich Sarzi, vyrobenych a odeslanych k

uvedeni na trh v daném roce, se kaZdoroCné prezkouma tak, aby byl z kaZdého
kalendarniho ctvrtleti zafazen alesporni jeden vzorek.

5. Mikrobiologické zkouSeni vyrobku na ukazatele bakterii Salmonella a E.coli, pficemz
zkouSky musi byt provadény kazdé 2 mésice vlastni nebo externi laboratofi.

6. Musi byt ziskana certifikace ISO 22000, BRCGS FOOD, FSSC 22000 nebo IFS.

Vyrobni proces vyrobku

7. Pouziti zakladniho a/nebo pomocného materiélu opatfeného ochrannou zndmkou KME

8. Kontrola vSech odchozich prepravnich obalii detektorem kovii nebo rentgenovym

detektorem.

I1. Udrzitelnost
Vyuzivani obnovitelnych zdroju energie Setrnych k Zivotnimu prostredi
9. Zadatel ziskava Cast své energie z obnovitelnych zdrojii (napf. geotermalni teplo, solarni

panely, bioplyn).
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Vyuzivani udrzZitelnych vstupnich/technologickych metod fizeni
10. Vybér dodavateld, ktefi investovali do ochrany Zivotniho prostfedi (¢iSténi odpadnich vod,

nakladani s odpady).
11. Vybér dodavatelt, ktefi dodavaji suroviny bez obalu (napt. volné loZzena mouka).

12. U¢innéjsi fizeni zdroji: vyuziti technologii zpracovani, které Setfi materialy, energii a vodu
a sniZuji dopad na Zivotni prostfedi, modernizace stavajicich technologii (napr. regenerativni
rekuperace tepla, rekuperace odpadniho tepla, zvySeni tcinnosti chladicich systémii, sniZeni

spotfeby energie).
13. Pouzivani Cisticich prostfedkd a pfipravki Setrnych k Zivotnimu prostredi.

14. Usporné vyuZivani vody (napf. sniZeni specifické spotfeby vody, vyuZiti teplé vody z
jednotlivych zafizeni pro sekundarni ciSténi), i¢inna technologie CiSténi odpadnich vod Setrna

k Zivotnimu prostredi.

15. DrZeni certifikatu Eco Vadis, B Corp nebo jiné mezinarodné uznavané certifikace

udrzitelnosti.

16. Pouzivani obalt Setrnych k Zivotnimu prostfedi (zmenSend velikost obalti nebo biologicky

rozloZitelné, kompostovatelné obalové materialy).

Prepravni vzdalenost

17. Suroviny pouZité pti vyrobé vyrobku jsou dodavany do zpracovatelského zafizeni z okruhu

100 kilometru.
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