Navrh

VYHLASKA

o pozadavcich na pfirodni sladidla, potraviny se sladivymi G€inky, cukrovinky, kakaové
boby, kakaové a €okoladové vyrobky a med

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 odst. 1 pism. a), b), g), h) a i) zadkona
¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakond, ve znéni zakona €. 119/2000 Sh., zakona &. 306/2000 Sb., zakona
¢. 146/2002 Sb., zakona €. 131/2003 Sb., zakona ¢. 274/2003 Sb., zakona ¢. 316/2004 Sb.,
zékona €. 120/2008 Sb., zakona €. 139/2014 Sbh. a zakona ¢. 180/2016 Sb., (dale jen ,zdkon"):

81
Pfedmét upravy

Tato vyhlaska zapracovava prislusné predpisy Evropské unie, zaroven navazuje na
pfimo pouZzitelné predpisy Evropské unie? a upravuje
a) zplsob poskytovani informaci o pfirodnich sladidlech, potravinach se sladivymi U¢inky,
cukrovinkéch, kakaovych vyrobcich, ¢okoladovych vyrobcich a medu,

1) Smérnice Komise 98/28/ES ze dne 29. dubna 1998, kterou se stanovi odchylka od né&kterych

ustanoveni smeérnice 93/43/EHS o hygiené potravin, pokud jde o prepravu volné loZzeného surového
cukru po mofi.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/36/ES ze dne 23. Cervna 2000 o kakaovych a
c¢okoladovych vyrobcich ur€enych k lidské spotfebé, ve znéni nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) €. 1137/2008 a nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1021/2013.

Smérnice Rady 2001/110/ES ze dne 20. prosince 2001 o medu, ve znéni smérnice Evropského
parlamentu a Rady 2014/63/EU.

Smérnice Rady 2001/111/ES ze dne 20. prosince 2001 o nékterych druzich cukru urCenych k lidské
spotfebé&, ve znéni nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1021/2013.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/63/EU ze dne 15. kvétna 2014, kterou se méni smérnice
Rady 2001/110/ES o medu.

Smérnice Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1438 ze dne 14. kvétna 2024, kterou se meéni

smérnice Rady 2001/110/ES o medu, 2001/112/ES o ovocnych Stavach a nékterych podobnych

produktech ur€enych k lidské spotfebé, 2001/113/ES o ovocnych dzemech, rosolech a marmeladach

a kasStanovém krému uréenych k lidské spotfebé a 2001/114/ES o nékterych druzich zahuSténého a

suSeného mléka uréeného k lidské spotfebé.

) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi

obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky Ufad pro bezpecnost potravin a

stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o hygiené potravin,
v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinarskych
pfidatnych latkach, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1334/2008 ze dne 16. prosince 2008 o latkach urcenych
k aromatizaci a nékterych slozkach potravin vyznacujicich se aromatem pro pouZiti v potravinach
nebo na jejich povrchu a o zméné nafizeni Rady (EHS) ¢. 1601/91, nafizeni (ES) €. 2232/96 a C.
110/2008 a smérnice 2000/13/ES, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci
0 potravinach spotfebitelim, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a
(ES) €. 1925/2006 a o zruSeni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice
Komise 1999/10/ES, smeérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni Komise (ES) €. 608/2004, v platném znéni.
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b) druhy pfirodnich sladidel, potravin se sladivymi Gginky, cukrovinek, kakaovych vyrobkd,
¢okoladovych vyrobk( a medu, s ¢lenénim na skupiny a podskupiny,

c) pro jednotlivé druhy pfirodnich sladidel, cukrovinek, kakaovych vyrobkd, ¢okoladovych
vyrobkll a medu pozadavky na jakost, technologické pozadavky, poZadavky na jakost
vztahujici se k ndzvu a pfipustné zaporné hmotnostni odchylky balent,

d) pro kakaové boby
1. teplotni rezimy a relativni vihkost vzduchu pfi uchovavani,

2. zplsoby uchovavani a manipulace béhem uvadeéni na trh,
3. minimalni technologické pozZzadavky a
e) podminky pro velkoobjemovou prepravu cukrd po mofi.

§2
Vymezeni nékterych pojmu

(1) Pro ucely této vyhlasky se rozumi

a)

b)

0)

prirodnim sladidlem vSechny druhy cukrli ve formé monosacharidd a disacharidd, jejich
smeési a vodné roztoky,

dextr6zou vycCiSténa krystalizovana D-gluk6za monohydrat s jednou molekulou krystalové
vody nebo vycisténd krystalizovana D-glukdza bezvoda bez obsahu krystalové vody,
fruktézou vycCisténa krystalizovana D-fruktoza,

cukrem vyciSténa krystalizovana sacharo6za,

cem s prisadami cukr, do kterého bylo pfidano aroma® nebo kofeni,

cukrem mouckou s protihrudkujicimi latkami cukr ve formé& moucky, do kterého byl pfidan
nativni Skrob,

kandysem rafinovany cukr ve formé velkych krystall a jejich srostlic bilé, Zluté az hnédé
barvy,

glukézovym sirupem vycistény koncentrovany vodny roztok cukrl vhodnych k vyZivé
¢lovéka, ziskanych ze Skrobu nebo inulinu nebo jejich kombinaci,

susenym glukézovym sirupem Céastecné vysuSeny glukézovy sirup s nejméné 93 %
hmotnostnich susiny,

tekutym cukrem vodny roztok sachardzy,

tekutym invertnim cukrem vodny roztok sacharézy ¢astecné invertované hydrolyzou, v némz
nepfevazuje podil invertniho cukru,

sirupem z invertniho cukru vodny roztok sachar6zy s moZnou krystalizaci, kter4 byla
¢astecné invertovana hydrolyzou, pfiéemz obsah invertovaného cukru musi byt vySSi nez 50
% hmotnostnich susiny,

potravinou se sladivymi Gc¢inky potravina na bazi monosacharidd, disacharidd a
oligosacharid(i ziskana z rostlin, obsahujici daldi pfirozené se vyskytujici organické a
anorganické latky, s pfipadnym pfidanim dalSich sloZek, kter4 je zpracovana vhodnymi
technologickymi postupy do rliznych forem,

titinovym cukrem Castecné precisténa sachardza, ziskana krystalizaci z ¢aste€né vycisténé
Stavy z cukrové titiny bez dalSiho Cisténi, s vyjimkou odstfedéni nebo suseni, a ktera je
charakterizovana krystaly sachardzy pokrytymi vrstvou tftinové melasy,

karamelovym sirupem potravina svétle az tmavé oranZzové nebo hnédo oranZové barvy a
nasladlé chuti vyrobena tepelnym zahtatim sachariddl, pfipadné s pfidanim dal$ich slozek.

(2) Pro ucely této vyhlasky se dale rozumi

a) cukrovinkou potravina, jejiz zakladni slozku tvoii pfirodni sladidla, sladidla® nebo jejich
kombinace a dalSi sloZky a kterd nevyhovuje pozadavkim stanovenym pro pfirodni
sladidla, kakaové vyrobky nebo ¢okoladové vyrobky,

b) kandytovou hmotou beztvara cukerna hmota s obsahem vody nejvySe 3 % vyrobena
z vodného roztoku sacharézy a gluk6zového sirupu.

® Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1334/2008, v platném znéni.

4

) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008, v platném znéni.
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(3) Pro ucely této vyhlasky se dale rozumi

a)
b)
c)

d)

kakaovymi boby fermentovana a suSena semena kakaovniku Theobroma cacao L.,
kakaovym maslem tuk ziskany z kakaovych bobU nebo jejich ¢asti,

kakaovym tukem tuk ziskany z kakaovych bobl nebo jejich Casti nevyhovuijici
pozadavkim stanovenym pro kakaové maslo,

kakaovym praskem nebo kakaem kakaovy vyrobek ziskany z kakaovych bobl, které
byly ocistény, zbaveny slupek a praZzeny, upraveny do formy prasku a obsahujici
nejméné 20 % kakaového masla vzhledem k hmotnosti suSiny a nejvySe 9 % vody,
c¢okolddou k pfipravé napoje, slazenym kakaem nebo slazenym kakaovym praSkem
kakaovy vyrobek vyrobeny ze smési kakaa a pfirodnich sladidel, sladidel nebo jejich
kombinaci, obsahujici nejméné 25 % kakaa,

¢okoladou v prasku kakaovy vyrobek vyrobeny ze smési kakaa a pfirodnich sladidel,
sladidel nebo jejich kombinaci, obsahujici nejméné 32 % kakaa.

(4) Pro ucely této vyhlasky se dale rozumi

a)

b)
c)

d)
e)

f)

g)

h)

K)

kakaovou drti drt vznikla rozdrcenim kakaovych bobd, které byly vycistény a zbaveny
slupek,

kakaovou hmotou hmota vznikla rozemletim kakaové drti,

kakaovym vyliskem kakaovy zbytek vznikajici pfi ziskavani kakaového masla lisovanim
kakaové hmoty,

kakaovou slozkou produkt ziskany z kakaovych bob(, ktery je pouzivan k vyrobé
¢okolady, uvedeny pod pismeny a) az c) a odstavcem 3 pism. b) aZ d),

cokolddou cCokoladovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek, pfirodnich sladidel,
sladidel nebo jejich kombinaci, pfipadné z dalSich slozek,

mlé€nou Cokolddou Cokoladovy vyrobek vyrobeny z kakaovych sloZzek, pfirodnich
sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, pfipadné z dalSich sloZek, obsahujici nejméné
14 % mlécné suSiny ziskané ze zahuSténého nebo suSeného pinotuéného miléka,
polotu¢éného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany, zahusténé nebo susené
smetany, masla hebo mlé€ného tuku,

mlécnou Cokolddou na vafeni Cokoladovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozZek,
prirodnich sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, pfipadné z dalSich slozek, obsahujici
nejméné 20 % mlécné suSiny ziskané ze zahusténého nebo suSeného plnotuc¢ného
mléka, polotu¢ného miéka nebo odstfedéného mléka, smetany nebo zahusténé nebo
suSené smetany, masla nebo mlécného tuku,

bilou ¢okoladou €okoladovy vyrobek vyrobeny z kakaového masla, pfipadné z dalSich
sloZzek, obsahujici nejméné 14 % mlécné suSiny ziskané ze zahusténého nebo
suSeného plnotu¢ného mléka, polotu¢ného mléka nebo odstfedéného miléka, smetany
nebo zahuSténé nebo suSené smetany, masla nebo mlééného tuku, pfipadné z dalSich
slozek, pfirodnich sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci,

pInénou ¢okoladou nebo Cokoladou s napini Cokoladovy vyrobek, jehoZz vngjsi vrstva je
sloZzena z Cokolady, mlécné Cokolady, mlécné Cokolady na varfeni nebo bilé ¢okolady,
jejiz vnitfni naplii nesmi byt sloZzena z pekarskych vyrobkd, jemného peciva, suSenek
hmotnosti vyrobku,

Chocolate a la taza cokoladovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek, pfirodnich
sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, mouky nebo pSeni¢ného, ryZového nebo
kukuficného Skrobu, pfipadné z dalSich slozek, pficemZ obsah mouky nebo Skrobu je
nejvyse 8 %,

Chocolate familiar a la taza &okoladovy vyrobek vyrobeny z kakaovych slozek,
pfirodnich sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci, mouky nebo pSeni¢ného, ryzového
nebo kukuricného Skrobu, pfipadné z dalSich slozek, pficemz obsah mouky nebo Skrobu
je nejvySe 18 %,

c¢okoladovym bonbonem <&okoladovy vyrobek o velikosti jednoho sousta vyrobeny
z pInéné cokolady, z jednoho druhu €okolady nebo z kombinace nebo smési ¢okolady
podle pismen e) az h) a jinych jedlych sloZek, pficemzZ celkovy obsah Cokolady je
nejméné 25 % celkové hmotnosti vyrobku.
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(5) Pro ucely této vyhlasky se dale rozumi

a) medem pfirodni sladkéa latka produkovana véelami medonosnymi Apis mellifera z nektaru
rostlin nebo vyméskd Zivych ¢asti rostlin nebo z vyméskd hmyzu sajiciho na rostlinach,
které se nachazeji na Zivych Castech rostlin, které vCely sbiraji, pfetvareji misenim se
svymi vlastnimi specifickymi latkami a ukladaji, nechavaji dehydratovat, uskladnuji a
nechavaji ulezet a zrat v medovych plastech,

b) medem kvétovym nebo nektarovym med ziskany z nektaru rostlin,

c) medem medovicovym nebo lesnim med pochazejici prevazné z vyméskli hmyzu
Hemiptera sajiciho na rostlinach, které se nachazeji na Zivych €astech rostlin, nebo ze
sekret Zivych ¢asti rostlin,

d) plasteCkovym medem med uloZeny v€elami do zaviCkovanych bezplodovych bunék jimi
Cerstvé postavenych plastd nebo do tenkych podkladovych plastl vyrobenych vyhradné
z vCeliho vosku, prodavany v uzavienych celych plastech nebo dilech takovych plastd,

e) medem s plaste¢ky med, ktery obsahuje jeden nebo vice kust plastec¢kového medu,

f) vykapanym medem med ziskany vykapanim odvi¢kovanych bezplodovych plastt,

g) vytoenym medem med ziskany odstfedovanim odvi¢kovanych bezplodovych plastd,

h) lisovanym medem med ziskany lisovanim bezplodovych plastli s pouzitim nebo bez
pouziti mirného zahrati nepresahujiciho + 45 °C,

i) pekafskym medem nebo prlimyslovym medem med uréeny vyhradné pro prdmyslové
pouziti nebo jako slozka do jinych potravin, které se poté zpracuiji, a ktery miZze mit cizi
pfichut nebo pach nebo mizZe vykazovat pocinajici kvaseni nebo byl pfehfat nebo byl
ziskan odstranénim cizorodych anorganickych nebo organickych latek tak, Ze dojde
k odstranéni podstatného mnozstvi pylu.

Pfirodni sladidla
83

(1) Clenéni pfirodnich sladidel na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze &. 1
k této vyhlasce.

(2) Kromé udajii uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach
spotiebitellm®, v zakoné a vyhlaSce o nékterych zplsobech oznadovani potravin® se u
prirodnich sladidel uvede u

a) dextrozy nazev podskupiny,

b) fruktézy a karamelového sirupu nazev skupiny a

c) cukru nazev skupiny a podskupiny.

(3) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost pfirodnich sladidel jsou uvedeny
v priloze €. 2 k této vyhlaSce tabulkach 1 az 8.

(4) Cukr bily nebo cukr extra bily Ize oznacit nazvem ,,cukr”.

(5) U tekutého cukru, tekutého invertniho cukru a sirupu z invertniho cukru se oznaci obsah
susiny a obsah invertniho cukru v susiné.

§4

> ) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011, v platném znéni.

% Viyhlaska &. 417/2016 Sb., o nékterych zplisobech oznagovani potravin.
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(1) Nazev ,tekuty cukr, ,tekuty invertni cukr* a ,sirup z invertniho cukru“ Ize doplnit
oznacenim ,bily*, pokud jsou splnény fyzikalni a chemické pozadavky uvedené v pfiloze €. 2
k této vyhlasce tabulce 8.

(2) V pripadé, ze sirup z invertniho cukru obsahuje krystalky cukru, oznacCi se na etiketé
slovem ,krystalicky".

(3) Oznaceni ,glukézovy sirup” se zméni na oznaceni ,gluk6zo-fruktézovy sirup* a oznaceni
»suseny glukdzovy sirup“ se zmeéni na oznaceni ,suseny glukdzo-fruktdzovy sirup“ v pfipade, ze
vyrobek obsahuje fruktdzu v mnoZzstvi vice nez 5 % hmotnostnich v pfepoctu na suSinu a obsah
glukézy prevlddd nad obsahem fruktézy, anebo se zméni na oznaceni ,fruktézo-glukézovy
sirup* nebo ,suSeny frukt6zo-glukbézovy sirup* v pfipadé, Ze obsah fruktézy previada nad
obsahem glukdzy.

(4) Obsah protihrudkujicich latek u mouckového cukru je povolen nejvyse do 3 %.
(5) Cukr nelze podrobit modfeni.

(6) Cukr se skladuje pfi relativni vihkosti nejvyse 70 %.

§5

(1) U balené dextrozy, fruktozy, cukru extra bilého, cukru bilého, cukru polobilého,
kandysu, tftinového cukru, tekutého cukru, tekutého invertniho cukru, sirupu z invertniho cukru,
glukdézového sirupu a suseného glukézového sirupu s hmotnosti nizSi nez 20 g nemusi byt na
obalu uvedena Cistd hmotnost vyrobku.

(2) Primé&rnym mnozstvim spotiebitelského baleni pfirodnich sladidel, s vyjimkou baleni
do hmotnosti 20 g podle odstavce 1, je hmotnost spotfebitelského baleni pfirodnich sladidel bez
obalu se zohlednénim pfipustné zaporné hmotnostni odchylky podle pfilohy €. 3 k této vyhlasce
tabulky 1 a 2.

(3) Glukézovy sirup Ize oznacit jako ,Skrobovy sirup“. Suseny glukbzovy sirup Ize oznacit
jako ,suSeny Skrobovy sirup*“.

8§86
Potraviny se sladivymi Gc€inky

(1) Clenéni potravin se sladivymi G&inky na druhy, skupiny a podskupiny je uvedeno
v pfiloze €. 4 k této vyhlaSce.

(2) Kromé dajl uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach spotfebiteltim,
v zdkoné a vyhlasce o nékterych zplsobech oznacovani potravin se u potravin se sladivymi
ucinky uvede skupina a podskupina.

8§87
Velkoobjemova pfeprava surového cukru po mofi

(1) Velkoobjemova preprava surového cukru po mofi je povolena v nadobach,
kontejnerech nebo cisternach, které nejsou pouzivany vyhradné k pfepravé potravin, jestlize
a) nadoby, kontejnery nebo cisterny byly pfed naloZzenim surového cukru vyc€istény tak, aby



byly odstranény zbytky pfedchoziho nakladu a zbytky jinych necistot, a
b) nakladu surového cukru nepredchazela velkoobjemova preprava tekutin.

(2) O velkoobjemové prepravé surového cukru po mofi musi byt vedena podrobna
dokumentace. Tato dokumentace musi obsahovat pfesny a podrobny popis nakladu, ktery byl
bezprostiedné predtim pfepravovan v nadobé&, kontejneru nebo cisterné, a zplsobu a Gginnosti
procesu CiSténi pouzitého pred pfepravou surového cukru. V této dokumentaci musi byt také
zfetelné a nesmazatelné uvedeno v jednom nebo vice jazycich Evropské unie: ,Tento vyrobek
musi byt pfed pouZzitim k lidské spotfebé rafinovan.”.

(3) Dokumentace uvedend v odstavci 2 musi doprovazet zasilku béhem celé prepravy
do podniku provadéjiciho rafinaci cukru a jeji kopie musi byt v tomto podniku ponechana.

(4) Dokumentace uvedena v odstavci 2 a jeji kopie musi byt na pozadani organu
dozoru” ptedlozena ke kontrole.

(5) Surovy cukr pfepravovany po mofi v nadobach, kontejnerech nebo cisternach, které
nejsou uréeny vyhradné k pfepravé potravin, lIze povazovat za vhodny k pouZiti jako potravinu
nebo jako slozku potraviny pouze tehdy, byl-li podroben Uplné a ucinné rafinaci.

(6) Postup Cisténi nadob, kontejnerli nebo cisteren pred naloZzenim surového cukru
podle odstavce 1 pism. a) musi byt proveden tak, aby vzhledem k povaze pfepravovaného
nakladu nevzniklo riziko poruseni zdravotni nezavadnosti pro rafinovany cukr.

§8
Cukrovinky

(1) Clenéni cukrovinek na skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze & 5 ktéto
vyhlaSce.

(2) Kromé Uudaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach
spotfebitellim, v zakoné a vyhlasce o nékterych zplsobech oznacovani potravin se u cukrovinek
uvede nazev skupiny a podskupiny.

(3) Jakostni a technologické poZadavky na cukrovinky jsou uvedeny v priloze €. 6 k této
vyhlasce.

(4) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost cukrovinek jsou uvedeny v pfiloze &. 7
k této vyhlasce.

(5) Prdmérnym mnoZstvim spotiebitelského baleni cukrovinek je hmotnost

spotfebitelského baleni cukrovinek bez obalu se zohledné&nim pfipustné zaporné hmotnostni
odchylky podle pfilohy €. 8 k této vyhlasce.

§9
Kakaové boby

(1) Kakaové boby se ukladaji oddélené od latek s vyraznymi pachy a vinémi.

(2) Kakaové boby musi byt pfi uvadéni na trh chranény pred pfimym slunecnim zarenim.

7 ) §14 zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych

souvisejicich zakon(, ve znéni pozdé&jSich predpisu.
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(3) Obsah vihkosti kakaovych bob{ pfi uvadéni na trh musi byt nejvysSe 8 %.
(4) Kakaové boby se skladuji pfi relativni vlhkosti nejvySe 70 %.
Kakaové vyrobky
§10
(1) Clenéni kakaovych vyrobki na skupiny je uvedeno v pfiloze &. 9 k této vyhlasce.

(2) Kromé udajd uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach
spotiebitellm, v zakoné a vyhlaSce o nékterych zplsobech oznacovani potravin se u
kakaovych vyrobk( uvede skupina.

(3) U Cokolady v prasku a Cokolady k pfipravé napoje se uvede celkovy obsah kakaové
susiny v procentech hmotnostnich slovy ,kakaova suSina nejméné ... %" nebo ,obsah kakaové
susiny nejméneé ... %"

(4) Kakao a smési kakaa s cukrem se oznaci slovy ,se snizenym obsahem tuku®, jestlize
obsah kakaového masla je nizSi nez 20 % vzhledem k hmotnosti suSiny vyrobku. Na etiketé se
uvede Udaj o skutecném obsahu kakaového masla.

(5) Do kakaového praSku, kakaového praSku se snizenym obsahem tuku, Cokolady
v prasku, ¢okolady k pfipravé napoje a ¢okolady k pfipravé napoje se snizenym obsahem tuku
nelze pfidat aromata, které napodobuji chut ¢okolady nebo mlé&ného tuku.

§11

(1) Fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost kakaového prasku jsou uvedeny v pfiloze
¢. 10 k této vyhlaSce.

(2) Fyzikélni a chemické poZadavky na jakost kakaového masla jsou uvedeny v pfiloze €.
11 k této vyhlasce.

(3) Prlmérnym mnozstvim spotiebitelského baleni kakaovych vyrobkd je hmotnost
spotiebitelského baleni kakaovych vyrobkd bez obalu se zohlednénim pfipustné zaporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy €. 12 k této vyhlasce.

Cokoladové vyrobky
§12
(1) Clenéni cokoladovych vyrobkd na skupiny je uvedeno v pfiloze ¢. 13 k této vyhlasce.

(2) Kromé udaji uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach
spotiebitellim, v zakoné a vyhldSce o nékterych zplsobech oznacovani potravin se
u ¢okoladovych vyrobkd uvede
a) nazev skupiny,

b) ochucuijici sloZzka a
c) u plnéné Cokolady a Cokoladovych bonbonl druh naplné nebo viozky, u plinéné Cokolady

N4

dale druh vngjsi vrstvy podle § 2 odst. 4 pism. i).

(3) Pokud se nazev cokolady doplni ozna€enim
a) ,ryze* nebo ,vloCky“, musi byt vyrobek uvadén na trh ve formé zrn nebo vlocek a musi
obsahovat nejméné 32 % celkové kakaové suSiny, nejméné 12 % kakaového masla a
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nejméneé 14 % tukuprosté kakaové susiny,
b) ,poleva“, musi vyrobek obsahovat nejméné 35 % celkové kakaové susiny, nejméné 31 %
kakaového masla a nejméné 2,5 % tukuprosté kakaoveé susiny, nebo
c) ofiSskova Cokolada ,gianduja“ nebo odvozeninou slova ,gainduja“, musi byt vyrobena
z Cokolady obsahujici nejméné 32 % celkové kakaové suSiny a nejméné 8 % tukuprosté
kakaové susiny a z jemné mletych liskovych ofigk(i v mnoZstvi nejméné 20 g a nejvyse 40
g liskovych ofisk{ ve 100 g vyrobku; Ize pfidat tyto dalSi slozky
1. mléko nebo mlé€nou suSinu, ziskané ze zahuSténého nebo suSeného plnotu¢ného
mléka, polotu¢ného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany nebo zahusténé nebo
suSené smetany, v takovém mnoZzstvi, aby celkovy obsah mlé&né suSiny v kone¢ném
vyrobku €inil nejvySe 5 % hmotnosti vyrobku, nebo
2. mandle a jiné druhy ofechd, celé nebo ve zlomcich, v takovém mnozstvi, aby celkovy
obsah téchto sloZzek vcetné liskovych ofiskd cinil nejvyse 60 % celkové hmotnosti
vyrobku.

(4) Pokud se nazev mlécné cokolady doplni oznaCenim

a) ,ryze* nebo ,vloCky“, musi byt vyrobek uvadén na trh ve formé zrn nebo vioCek a musi
obsahovat nejméné 20 % celkové kakaové suSiny, nejméné 12 % mlécné susSiny, ziskané
ze zahuSténého nebo suSeného plnotuéného mléka, polotucného mléka nebo
odstfedéného mléka, smetany nebo zahuSténé nebo suSené smetany, masla nebo
mlécného tuku, a nejméné 12 % celkového tuku, ¢imz se rozumi soucet obsahu kakaového
masla a mlééného tuku,

b) ,poleva“, musi vyrobek obsahovat nejméné 31 % celkového tuku, ¢imz se rozumi soucet
obsahu kakaového mésla a mlé€ného tuku, nebo

c) ofiskovd mlétna Cokoldda ,gianduja“ nebo odvozeninou slova ,gainduja“, musi byt
vyrobena z mlécné Cokolady obsahujici nejméné 10 % mlécné suSiny, ziskané ze
zahusténého nebo suseného plnotu¢ného miéka, polotu¢ného mléka nebo odstfedéného
mléka, smetany nebo zahuSténé nebo suSené smetany, masla nebo mlécného tuku a z
jemné& mletych liskovych ofiskd v mnozstvi nejméné 15 g a nejvySe 40 g ve 100 g vyrobku;
Ize pridat téZ mandle a jiné druhy ofechd, celé nebo ve zlomcich v takovém mnoZzstvi, aby
celkovy obsah véetné liskovych ofisk{ nepresahoval 60 % celkové hmotnosti vyrobku.

(5) Pokud se slovo ,mlé€nd“ v ndzvu potraviny ,mlécna ¢okolada“ nahradi slovem
a) ,smetanova“, musi vyrobek obsahovat nejméné 5,5 % mlécného tuku, nebo
b) ,mlécna s odstfedénym mlékem*, nesmi byt celkovy obsah mlééného tuku ve vyrobku vétsi
nez 1 %.

(6) U nadzvu cokolady, mlééné Cokolady a ¢okolddové polevy z Cokolady nebo mlécné
¢okolady Ize doplnit informace o vys$si jakosti vyrobkd nebo popisy tykajici se znakl kvality za
predpokladu, Ze
a) cokolada obsahuje nejméné 43 % celkové kakaové suSiny a nejméné 26 % kakaového

masla,

b) mlécna Cokolada obsahuje nejméné 30 % celkové kakaové suSiny, nejméné 18 % mlécné
suSiny a nejméné 4,5 % mlécného tuku v mlécné susing, ziskané ze zahusténého nebo
suSeného plnotu¢ného mléka, polotu¢ného nebo odstfedéného miéka, smetany nebo
zahusténé, pripadné suSené smetany, masla nebo mlééného tuku, a

c) cokoladova poleva obsahuje nejméné 16 % tukuprosté kakaové susiny.

§13

(1) U Cokolady, mlécné cokolady, mlécné cokolady na vareni, Chocolate a la taza,
Chocolate familiar a la taza se na etiketé uvede celkovy obsah suSiny kakaovych slozek
vyjadfeny v procentech k celkové hmotnosti vyrobku slovy ,kakaova suSina nejméné ... %"
nebo ,obsah kakaové suSiny nejméné ... %".



(2) Jsou-li Cokolada, mlécné Cokolada, mlécna Cokoladda na vareni, bild cokolada, plnéna
¢okolada nebo Cokoladové bonbony prodavany soucasné ve smési v jednom baleni, I1ze oznacit
vyrobek jen ndzvem ,smés Cokolady“, ,kolekce plnéné Cokolady" nebo obdobnymi nazvy. V
tomto pfipadé Ize uvést jeden seznam slozek pro vSechny ¢okolady ve smési.

(3) K Cokolade, mlécné Cokoladé, mlécné Cokoladé na vareni, bilé Cokoladé, Chocolate
a la taza a Chocolate familiar a la taza mohou byt pfidany jiné slozky, nejvySe vSak do 40 %
celkové hmotnosti vyrobku.

(4) Do cokolady, mlé&né Cokolady, mlécné Cokolady na vareni, bilé Cokolady, Chocolate
a la taza, Chocolate familiar a la taza je zakazano pridavat
a) ZivocCisné tuky, které nepochazeji vyhradné z mléka, nebo
b) mouku, granulované nebo praskové Skroby, s vyjimkou Chocolate a la taza a Chocolate
familiar a la taza.

(5) Do cokolady, mlécné Cokolady, mléEné Cokolady na vafeni, bilé Cokolady, Chocolate
a la taza, Chocolate familiar a la taza nelze pfidat aromata, kterd napodobuji chut’ okolady
nebo mlécného tuku.

(6) Vypocet procentualnich podilli stanovenych sloZek a jejich hodnot v ¢okoladovych

vyrobcich se provadi timto zplsobem

a) procentudlni obsah stanovenych slozek v Cokoladé, mlécné Cokoladé, mlécné Cokoladé na
vareni, bilé Cokolady, Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza se vypocte po
odecteni hmotnosti pfidanych jedlych slozek,

b) u pInéné Cokolady a ¢okoladovych bonbonl se procentudini obsah stanovenych sloZzek
vypocte po odecteni hmotnosti pridanych jedlych sloZzek a hmotnosti naplné, nebo

c) procentudlni obsah pouzitého druhu Gokolady u pinéné Cokolady a Gokoladovych bonbond
se vypocte ve vztahu k celkové hmotnosti konec¢ného vyrobku vEetné napiné.

§14

(1) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost ¢okoladovych vyrobkl jsou uvedeny
v priloze €. 14 k této vyhlaSce tabulce 1.

(2) Vedle kakaového masla Ize do Cokolady, mlécné Cokolady, mlécné Cokolady na
vareni, bilé ¢okolady, Chocolate a la taza, Chocolate familiar a la taza pfidavat rostlinné tuky
uvedené v priloze €. 14 k této vyhlaSce tabulce 2. Jejich podil vdak nesmi byt vySSi nez 5 % ve
vyrobku po odecteni celkové hmotnosti vSech pouzitych jinych jedlych slozek a nesmi byt
snizen minimalni obsah kakaového masla nebo celkové kakaové susiny.

(3) Cokolady, do kterych lIze pridavat rostlinny tuk podle odstavce 2, se ozna¢i slovy
.vedle kakaového masla obsahuje rostlinné tuky“. Tento Udaj se uvede ve stejném zorném poli
jako seznam slozek, avSak zfetelné od néj oddélen a minimalné stejné velkymi pismeny jako
slozeni.

(4) Primérnym mnozstvim spotrebitelského baleni ¢okoladovych vyrobkl je hmotnost
spotiebitelského baleni ¢okoladovych vyrobkl bez obalu se zohlednénim pfipustné zaporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy €. 15 k této vyhlaSce.

(5) V ¢okoladach pouzitych pri vyrobé& mrazenych krémdi se povoluje pouZiti kokosového
oleje.

Med
815

(1) Podle pdvodu se med déli na med kvétovy a med medovicovy.
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(2) Podle zplsobu ziskavani nebo obchodni Upravy se med déli na
a) vytoceny med,
b) plasteckovy med,
c¢) lisovany med,
d) vykapany med,
e) med s plastecky a
f) pekarsky med.

(3) Kromé udajli uvedenych v nafizeni o poskytovani informaci o potravinach
spotiebitelim, v zakoné a vyhlaSce o nékterych zplsobech oznacovani potravin se med déale
oznaci

a) plvodem podle odstavce 1,

b) zplsobem ziskavani nebo obchodni Upravy podle odstavce 2 a

c) zemi nebo zemémi plvodu, kde byl sebran; pokud pochéazi z vice nez jedné zemé, uvedou
se zemé plvodu, kde byl sebran, na etiketé v hlavnim zorném poli v sestupném poradi
podle jejich podilu na hmotnosti spolu s procentnim podilem, ktery kazda z téchto zemi
ptvodu predstavuje; pro kazdy jednotlivy podil ve smési je pfipustna odchylka ve vysi 5 %,
vypocitana na zakladé dokumentace hospodarského subjektu tykajici se sledovatelnosti.-

(4) Oznaceni medu, s vyjimkou pekafského medu, Ize doplnit

a) regionalnim, Uzemnim nebo mistnim oznacenim pdvodu, pokud vyrobek pochazi zcela
z uvedeného zdroje plvodu,

b) ve vztahu k pdivodu medu podle odstavce 1 ndzvem ,jednodruhovy* nebo ,smiseny*,

c) informacemi o plvodu kvétl nebo ¢asti rostlin, z nichz pochazi, pokud vyrobek pochéazi
zcela nebo prevazné z uvedeného zdroje a ma odpovidajici organoleptické, fyzikalné-
chemické a mikroskopické charakteristiky odpovidajici uvedenému ptvodu, nebo

d) specifickymi kritérii jeho jakosti.

(5) V pripadé, Ze se jedna o vytoCeny, lisovany nebo vykapany med, nemusi byt uveden
plvod podle odstavce 1 a zplsob ziskavani a obchodni Gpravy podle odstavce 2 a vyrobek Ize
oznacit jenom jako ,med".

(6) Pekarsky med musi byt na vSech obalech oznaCen v blizkosti nazvu Udajem, Ze med
je ur€en pouze na vareni, peCeni nebo jiné zpracovani.

§16

(1) Pekarsky med se na prepravnich nadobach, obalech a v obchodnich dokladech
oznadi slovy ,pekarsky med“ nebo ,priimyslovy med“. Pokud je pekafsky med pfidany do jiného
druhu medu, oznadi se smés téchto medd jako ,pekarsky med“ nebo ,préimyslovy med-.

(2) Pokud je pekafsky med pouZzit jako slozka viceslozkové potraviny, Ize v ndzvu této
potraviny pouZzit slovo ,med“ namisto slov ,pekarsky med“ nebo ,priimyslovy med“. V seznamu
slozek se vSak vzdy uvede nazev ,pekarsky med“ nebo ,prlimyslovy med*.

(3) V pripadé baleni obsahujicich med o ¢isté hmotnosti mensi nez 30 gram( mohou byt
nazvy zemi plvodu nahrazeny dvoupismennym kdédem v souladu s mezinarodni normou 1SO
3166-1 pro dvoupismenné kody (alfa-2).

(4) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost medu jsou uvedeny v pfiloze
¢. 16 k této vyhlasce.

(5) Do medu se pfi uvadéni na trh nebo pfi pouziti v jakémkoli vyrobku uréeném pro
lidskou spotfebu nesméji pfidavat Zadné jiné potraviny, véetné potravinarskych pridatnych latek,
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a nesméji do néj byt pfidavany ani Zadné latky jiné nez med. Med se sklada predevsim z
rznych cukrd, pfevazné glukdzy a fruktézy a jinych latek, jako jsou organické kyseliny, enzymy
a pevné &astice zachycené pfi sbéru medu. Med nesmi obsahovat cizorodé organické nebo
anorganické latky, které nepatfi do jeho slozeni.

(6) Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jind specifickd sou€ast medu, s vyjimkou
pfipadd, kdy tomu pfi odstrafiovani cizorodych anorganickych a organickych latek nelze
zabranit.

§ 17

(1) Pyl, ktery je pfirozenou soucasti medu, neni podle ¢l. 2 odst. 2 pism. f) nafizeni
o poskytovani informaci o potravinach spotiebiteliim povazovan za sloZzku medu.

(2) Med, s vyjimkou pekafského medu, nesmi
a) mitjakékoliv cizi pfichuté a pachy,
b) zacit kvasit nebo pénit,
c) byt zahfat do takové miry, ze jeho pfirozené enzymy jsou zniCeny nebo vyznamné
inaktivovany, nebo
d) mit uméle zménénou kyselost.

(3) Primérnym mnozstvim spotiebitelského baleni medu a vyrobkll z medu je hmotnost
spotiebitelského baleni medu a vyrobk( z medu bez obalu se zohledn&nim pfipustné zaporné
hmotnostni odchylky podle pfilohy €. 17 k této vyhlasce.

(4) Med kvétovy Ize oznacit jako ,med nektarovy".

8§18
Technicky predpis

Tato vyhlaSka byla oznamena v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2015/1535 ze dne 9. zafi 2015 o postupu pfi poskytovani informaci v oblasti technickych
predpisl a predpisti pro sluzby informaéni spole¢nosti.

§19
Pfechodné ustanoveni

Pfirodni sladidla, potraviny se sladivymi U€inky, cukrovinky, kakaové boby, kakaové a
c¢okoladdové vyrobky a med uvedené na trh nebo oznacené prede dnem nabyti UcCinnosti této
vyhlasky v souladu s poZadavky vyhlaSky €. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro
pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy praSek a smési kakaa s cukrem, Cokoladu a
c¢okoladové bonbony, ve znéni Gu¢inném pfede dnem nabyti Gc€innosti této vyhlaSky, mohou byt
prodavany do vycerpani zasob.

8§20
ZrusSovaci ustanoveni

ZruSuji se:

1. VyhlaSka €. 76/2003 Sh., kterou se stanovi poZzadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky,
kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem, ¢okoladu a ¢okoladové bonbony.
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2. VyhlaSka €. 43/2005 Sb., kterou se méni vyhldSka €. 76/2003 Sb., kterou se stanovi
poZadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem,
cokoladu a cokoladové bonbony.

3. WyhlaSka €. 148/2015 Sh., kterou se meéni vyhlaSka €. 76/2003 Sbh., kterou se stanovi
poZadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa s cukrem,
c¢okoladu a ¢okoladové bonbony, ve znéni vyhlasky ¢. 43/2005 Sb.

i 8§21
Uc¢innost

Tato vyhlaSka nabyva Gcinnosti dnem 14. €ervna 2026.

Ministr zemédélstvi:
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Pfiloha €. 1 k vyhlasce €.../2025 Sb.

v

Clenéni pfirodnich sladidel na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
dextr6za dextroza dextr6za monohydrat
dextr6za bezvoda
glukoézovy sirup -
suseny glukézovy sirup -
fruktoza fruktoza -
cukr cukr extra bily krystal
cukr bily
cukr polobily krupice

moucka/moucka bez obsahu
protihrudkujicich latek

cukr s prisadami” -

cukr moucka s protihrudkujicimi latkami | -

kandys -

tekuty cukr -

tekuty invertni cukr -

sirup z invertniho cukru -

titinovy cukr -

karamelovy sirup | karamelovy sirup -

s uvedenim konkrétniho aroma nebo kofeni
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Pfiloha €. 2 k vyhlasce ¢€... /2025 Sb.

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost pfirodnich sladidel

Tabulka 1

Fyzikalni a chemické poZzadavky na dextrozu

Dextréza (D-glukédza)
(% hmot. suSiny

SusSina
(% hmot. nejméneg)

Siranovy popel
(% hmot. suSiny

nejméneg) nejvyse)
dextr6za monohydrat | 99,5 90,0 0,25
dextr6za bezvoda 99,5 98,0 0,25

Tabulka 2

Fyzikalni a chemické pozadavky na glukézovy sirup a suseny glukézovy sirup

susina Dextrézovy Siranovy popel
(% hmot. suSiny ekvivalent vyjadieny | (% hmot. susiny
nejméneg) jako D-glukéza nejvyse)
(% hmot. nejméné)
glukdzovy sirup 70,0 20,0 1,0
suSeny glukdzovy 93,0 20,0 1,0
sirup
Tabulka 3
Fyzikalni a chemické poZzadavky na fruktézu
obsah obsah ztrata popel barva
fruktdzy glukozy susenim konduktometricky | roztoku pfi
(% hmot. (% hmot. (% hmot. (% hmot. 420 nm (U
nejméng) nejvyse) nejvyse) nejvyse) nejvyse)
frukt6za 98,0 0,5 0,5 0,1 30,0
Tabulka 4

Fyzikalni a chemické poZadavky na cukr

Vyrobek Sachar6za Invertni cukr Ztrata suSenim | Barva roztoku
polarimetricky | (% hmot. (% hmot. pfi 420 nm (1U
(% hmot. nejvyse) nejvyse) nejvyse)
nejmeng)

cukr extra bily 99,7 0,04 0,06 22,5

cukr bily 99,7 0,04 0,06 45

cukr polobily 99,5 0,1 0,1 150

cukr s prisadami 85,0 - 1,25 -

cukr moucka 96,7 0,1 0,7 -

S obsahem

protihrudkujicich latek
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kandys 98,5

1,0

Poznamka: u skupin cukr extra bily, cukr bily, cukr polobily se pfipousti obsah nerozpustnych

latek nejvyse 50 mg/kg.

Tabulka 5

Fyzikalni a chemické hodnoceni cukru bilého a extra bilého

Cukr extra bily Cukr bily
Celkovy pocet bodi nejvyse 8 -
z toho: 6 -
Popel — body nejvyse
Barva v roztoku — body 3 -
nejvyse
Typ barvy — body nejvyse 4 9

Poznamka: jeden bod odpovida

a) 0,0018 % obsahu popela ureného konduktometricky podle metody metody International
Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis (ICUMSA),

b) 7,5 jednotek ICUMSA (IU) pro barvu v roztoku,

c) 0,5 jednotek barevné typy podle metody Brunswick.

Tabulka 6

Tridéni krystalické sachar6zy podle velikosti Castic

Délka strany oka

kontrolniho sita (mm) | cukr krystal

cukr krupice

cukr moucka

2,00-0,40 nejméné 70,0
1,00 - 0,16 nad 1,00 nejméne 70
nejvyse 15
0,80 - 0,40 nejvySe 10,0
Pod 0,40 nejméné 90,0
Tabulka 7

Smyslové pozadavky na krystalickou sachar6zu

cukr krystal | volné sypka smés krystalll stejnomérného zrnéni

cukr krupice | volné sypka smés mensich nebo rozdrcenych krystald stejnomérného zrnéni

moucka

cukr volné sypka smés jemné drcenych krystald

titinovy cukr | volné sypka smés krystall stejnomérného zrnéni, které jsou pokryté vrstvou
tfitinové melasy

kandys smés velkych krystald a jejich srostlic, bilé, Zluté az hnédé barvy

Tabulka 8

Fyzikalni a chemické pozadavky na vodné roztoky cukrl
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cukru bily

Vyrobek Susina Invertni cukr pH Popel Barva roztoku pfi
refratometricky v susiné kondukto | 420 nm
(% hmot. nejméneé) | (% hmot.) metricky | (ICUMSA
v suSiné | nejvyse)
(% hmot.
nejvyse)
tekuty cukr 62,0 nejvyse 3” - 0,1 450
tekuty cukr bily 62,0 nejvyse 3 - 0,1 25,0
tekuty invertni 62,0 vice nez 37 - 0,4 -
cukr nejvySe 50
tekuty invertni 62,0 vice nez 3 - 0,1 25,0
cukr bily nejvyse 50
sirup z invertniho | 62,0 vice nez 50 - 0,4 -
cukru
sirup z invertniho | 62,0 vice nez 50 - 0,1 25,0

7 pomér fruktdzy k bezvodé glukéze 1,0 +/- 0,2
") pomeér fruktozy k bezvodé glukéze 1,0 +/- 0,1
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Pfiloha €. 3 k vyhlasce ¢€.../2025

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni pfirodnich sladidel

Tabulka 1
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky spotfebitelského baleni krystalickych forem pfirodnich
sladidel
Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do50g -10,0%
51-250 g -4,0%
251-500 g -3,0%
501-1000 g -20%
1001 g a vySe -1,0%

Tabulka 2

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotfebitelského baleni vodnych roztokl pfirodnich

sladidel

Hmotnost baleni

Pripustna zaporna hmotnostni odchylka

do 300 ml -50%
301-1000 ml -40%
1001 ml a vySe -3,0%

Priloha €. 4 k vyhlasce €.../2025 Sb.

Clenéni potravin se sladivymi G¢inky na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
potravina se sladivymi Gc€inky | podle obecného nazvu podle technologické tpravy™
rostliny”

) Napfiklad: kokosovy, ¢ekankovy, agavovy, datlovy.

™) Naptriklad: cukr, sirup, pasta.
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Pfiloha €. 5 k vyhlasce €.../2025 Sb.

Clenéni cukrovinek na skupiny a podskupiny

Druh Skupina podskupina
cukrovinka karamela
drazé

Zelé agarové

zelé Skrobové

Zelé pektinové

zelé ostatni

rahat

chalva

turecky med

|ékoficova cukrovinka

pénova cukrovinka

nugat

komprimat

drops

roks

furé

marcipan

fondanova cukrovinka

Zvykacka balonkova

zvykacka platkova

Zzvykacka drazovana

podle pouzité ochucujici slozky

podle pouZzité naplné/viozky
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Pfiloha €. 6 k vyhlasce €.../2025 Sb.



Jakostni a technologické poZadavky na cukrovinky

Néazev cukrovinky

Jakostni a technologické pozadavky

karamela

cukrovinka vyrobena z vodného roztoku sacharézy a gluk6zového sirupu,
popripadé z dalSich slozek jako je mléko, zahusténé mléko, smetana,
zahusténa smetana, maslo, maselny tuk nebo rostlinny tuk anebo jejich
kombinaci

é

N¢

dra

cukrovinka tuzsi az tvrdé konzistence vyrobend z vodného roztoku
sacharézy a glukézového sirupu, popfipadé z dalSich slozek, ktera
vznika postupnym nanasenim cukernych nebo necukernych vrstev okolo
vloZky, ktera tvori stfed cukrovinky

zelé

cukrovinka vyrobena z vodného roztoku sacharézy a glukézového sirupu,
pfipadné z dalSich slozek, s konzistenci gelu vzniklou pfidavkem
Zelirujicich latek

rahat

Skrobové Zelé obalené smési mouckového cukru a Skrobu,

popripadé s pfidavkem dalSich slozek

chalva

cukrovinka pastovité konzistence vyrobena ze Slehané kandytové hmoty
s pénotvornou latkou a tukem, pfipadné z dalSich slozek

turecky med

cukrovinka, jejiz zaklad tvori cukr, vaje¢ny bilek, med, suché skofapkové
plody, pfipadné dalSi slozky

IékoFicova cukrovinka vyrobena z vodného roztoku sacharézy a gluk6zového sirupu,

cukrovinka mouky, pfipadné z dalSich slozek, jejiz charakteristickou sloZzku tvofi
vytazek z lIékofice

pénova cukrovinka lehCené, pénovité, Zvykavé konzistence, vyrobena

cukrovinka nebo
marshmallow

vySlehanim z vodného roztoku sachardézy a glukdézového sirupu a
Zelatiny s pfipadnym pfidanim dalSich sloZzek

nugat

cukrovinka vyrobena zcukru, prazenych skorapkovych plodd, plodi
olejnatych semen nebo rostlinného tuku, nebo jejich kombinaci a
pripadné s pridanim dalSich slozek

komprimat

cukrovinka vyrobenda lisovanim ochucenych a obarvenych praskovitych
smési pfirodnich sladidel nebo sladidel® a pfipadné z dal$ich slozek

drops

neplnéna cukrovinka tvrdé konzistence vyrobend z kandytové hmoty,
pripadné z dalSich slozek, litim, lisovanim nebo protahovanim

roks

cukrovinka tvrdé konzistence vyrobena z kandytové hmoty, pfipadné
z dalSich sloZek, ve tvaru Spalickd, tyCinek nebo lizatek

furé

plnénd cukrovinka tvrdé konzistence, vyrobena z kandytové hmoty
obsahujici uvnitf minimalné 13 % tuhé, polotuhé, tekuté nebo sypké
napiné

marcipan

cukrovinka polotuhé konzistence vyrobena z nejméné 1 dilu surové
marcipanové hmoty, sestavajici se nejméné z 50 % loupanych mandli a
nejvyse 50 % cukru, a nejvySe 1 dilu cukru moucky, pfipadé s pfidanim
dalSich slozek

fondanova
cukrovinka

cukrovinka polotuhé az tuhé Kkonzistence s jemnou krystalickou
strukturou vyrobena z vodného roztoku sachardzy a glukbézového sirupu,
pfipadné z dalSich sloZek, procesem ruSené krystalizace pfi tvorbé
krystalické fondanové hmoty

Zvykacka

cukrovinka vyrazné& gumovité az tazné konzistence vyrobena z vodného
roztoku sacharézy a glukézového sirupu, zmékcovadel, emulgatord,
aromat, pfipadné z dalSich sloZek

Poznamka: u ndzvu cukrovinky se pfipousti uvedeni konkrétniho druhu ¢okolady podle pfilohy
¢. 13 k této vyhlaSce, pokud je obsah ¢okolady nejméné 5 %.
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Pfiloha €. 7 k vyhlasce €.../2025 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost cukrovinek

Vyrobek Vlhkost (v % hmot. nejvyse)
karamela -
drazé -
Zelé 22,0
rahat 20,0
chalva 20,0
turecky med 8,0
|ékoficova cukrovinka 19,0
pénova cukrovinka 25,0
nugat -
komprimat s glukbzou 10,0
komprimat ostatni 7,0
drops lity 5,0
drops lisovany 5,0
drops protahovany 6,0
roks 6,0
furé -
marcipan -
fondanova cukrovinka 12,0
Zvykacka 7,57

9 pfi + 105 °C
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Priloha €. 8 k vyhlasce €.../2025 Sb.

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni cukrovinek

Hmotnost baleni Pfipustna zaporna hmotnostni odchylka
do 105¢g -10,0%

106-150 g -8,0%

151-250¢g -50%

251-500 g -3,0%

501-1000 g -2,0%

1001 g a vySe -1.0%

Poznamka: u vyrobku balenych do sackd mlze byt podil drobné tfisté nejvySe 2 % hmot. u
dropst a furé a 5 % hmot. u komprimata.

Priloha €. 9 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

Clenéni kakaovych vyrobkt na skupiny

Druh Skupina

kakaovy vyrobek kakaovy prasek

kakaovy praSek se snizenym obsahem tuku

¢okolada v prasku

Cokolada k prfipravé napoje

Cokolada k pfipravé napoje se snizenym obsahem tuku




Pfiloha €. 10 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na kakaovy prasek

Vyrobek Obsah kakaového masla Obsah vihkosti

v suSiné (% hmotnostnich) | (v % hmotnostnich nejvyse)
kakaovy prasek nejméné 20,0 9,0
kakaovy prasek se snizenym méné nez 20,0 9,0

obsahem tuku

Pfiloha €. 11 k vyhlaSce ¢€.../2025 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na kakaové maslo

Vyrobek

Nezmydelnéné latky
(stanovené pomaoci
petroletheru)

v % hmotnostnich nejvySe

Obsah volnych mastnych
kyselin (vyjadfeno jako
kyselina olejova)

v % hmotnostnich nejvySe

kakaové maslo

0,50

1,75

lisované kakaové maslo

0,35

1,75

Pfiloha €. 12 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni kakaovych vyrobkti

Hmotnost baleni Pfipustna zaporna hmotnostni odchylka
do 100 g -5009
101-250 g -309
251-500 g -204g
501-1000 g -10g
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Pfiloha €. 13 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

Clenéni éokoladovych vyrobk( na skupiny

Druh Skupina
c¢okoladovy ¢okolada/horka cokolada
vyrobek

mlécnéa cokolada

bila ¢okolada

mlécnéa ¢okolada na vareni/family
mlé€né Cokolada/rodinnd mlécna
¢okolada

Chocolate a la taza

Chocolate familiar a la taza

cokoladovy bonbon/pralinka
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Pfiloha €. 14 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na ¢okoladové vyrobky

Tabulka 1
Fyzikalni a chemické pozadavky na ¢okoladové vyrobky (v % hmotnostnich)

Skupina Obsah Obsah Obsah Obsah | Obsah Obsah Obsah
kakao- tukupros- | celkové mlécné | celkového | mlécné mouky
vého té kakaové ho tuku | tuku ” susiny nebo
masla kakaové susiny (nejmé- | (nejméné) | (nejméné) | Skrobu
(nejmé- susiny (nejméné) | ne)
ne) (nejméneg)

Cokolada 18,0 14,0 35,0 - - - -

mlécna - 2,5 25,0 3,5 25,0 14,0 -

Cokolada

mlécna - 2,5 20,0 5,0 25,0 20,0 -

cokolada

na vareni

bila 20,0 - - 3,5 - 14,0 -

cokolada

Chocolate 18,0 14,0 35,0 - - - nejvyse

a la taza 8,0

Chocolate | 18,0 12,0 30,0 - - - nejvyse

familiara la 18,0

taza

Y obsah celkového tuku = soudet obsahu kakaového masla a mlééného tuku

Tabulka 2

Rostlinné tuky povolené do ¢okoladovych vyrobki

Obvykly nazev rostlinného tuku

Botanicky nazev rostliny, ze kterych mohou
byt uvedené tuky ziskany

[EEN

. lllipe, bornejsky tuk nebo Tengkawang

Shorea spp.

N

. Palmovy olej

Elaeis guineensis
Elaeis olifera

. Sal

Shorea robusta

Butyrospermum parKii

. Kokum gurgi

Garacinia indica

. Olej z jader manga

3
4. Shea (bambucky tuk, olej z maslovniku)
5
6

Magnifera indica

Poznamka: uvedené tuky musi spliiovat tyto poZadavky:
a) neobsahuji kyselinu laurovou, jsou bohaté na symetrické monoenové triglyceridy typu
POP, POSt a StOSt”,

b) jsou misitelné v jakémkoli poméru s kakaovym maslem a jsou slucitelné s jeho
fyzikalnimi vlastnostmi (bod tani a teplota krystalizace, rychlost tani, nezbytnost
temperovani),

c) jsou ziskany pouze rafinaci nebo frakcionaci, coz vyluCuje enzymatickou zménu
triglyceridové struktury.

7P = kyselina palmitova, O = kyselina olejova, St = kyselina stearova
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Pfiloha €. 15 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni ¢okoladovych vyrobki

Tabulka 1

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni ¢okoladovych vyrobkd,

s vyjimkou ¢okoladovych bonbon(

Hmotnost baleni

Pfipustna zaporna hmotnostni odchylka

do 50 g -10,0 %

51-100 g -50%

101-250 g -3,0%

250-500 g -2,0%

501-1000 g -1,0%
Tabulka 2

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky spotfebitelského baleni ¢okoladovych bonbon

Hmotnost baleni Pripustna zaporna hmotnostni odchylka
do 105¢g -10,0%

106-150 g -8,0%

151-250 g -5,0%

251-500 g -3,0%

501-1000 g -2,0%

1001 g a vySe -1,0%
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Tabulka 1

Smyslové poZzadavky na med

Pfiloha €. 16 k vyhlaSce €. /2025 Sb.

Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na med

Vyrobek

konzistence a vzhled

chut”

barva

med kvétovy

mirné az silné

vyrazneé sladka az

vodoveé cdista az

casteCné az plné
krystalicky

viskézni, Skrablava s nazelenalym
tekuty, nadechem,
Castecneé az plné slabé Zluta az
krystalicky zlatavé Zluta
med medovicovy mirné az silné sladka, popfipadé tmavohnéda
viskdzni, kofenéné az mirné s nddechem do
tekuty, Skrablava Cervenohnéda

7 Chut a viiné medu se lisi, ale jsou odvozeny z plvodu rostliny.

Tabulka 2
Chemické a fyzikalni poZzadavky na med
Med
PozZadavek kvétovy medovicovy | pekafsky nebo
primyslovy
soucet obsahu fruktézy a glukdzy 60,0 45,09 -
(soucet obou)
(nejméné v % hmotnostnich)
obsah sachardzy 5,0? 5,0 5,0
(nejvyse v % hmotnostnich)
obsah vody 20,0% 20,0 23,09
(nejvySe v % hmotnostnich)
obsah latek nerozpustnych ve vodé | 0,10 0,10 0,10
(nejvyse v % hmotnostnich)®
elektricka vodivost (mS.cm™)® nejvyse 0,8” nejméné 0,89 | -
obsah volnych kyselin 50 50 80
(miliekvivalenty kyseliny na 1000 g
nejvyse)
aktivita diastazy (stupiiti Schadeho 8 8 -
stupnice nejméné)®
hydroxymethylfurfural (mg / kg 40 40 -

nejvyse)'®

Y Plati i pro smési medovicového medu s kvétovym medem.

2 U medu z trnovniku akatu (Robinia pseudoacacia), z tolice vojtésky (Medicago sativa),
z banksie (Banksia menziesii), z kopySniku (Hedysarum), z blahovicniku (Eucalyptus
camadulensis), z zidelniku (Eucryphia lucida, Eucryphia miliganii) a z citrust (Citrus spp.)
se pfipousti obsah sachar6zy nejvyse 10,0 %. U levandulového medu (Lavandula spp.) a u
medu z brutnaku Iékarského (Borago officinalis) se pfipousti obsah sachar6zy nejvysSe 15,0

%.

® U medu z viesu (Calluna) se pripousti nejvyse 23,0 % vody.
4 U pekarského medu z viesu (Calluna) se pripousti nejvys$e 25,0 % vody.

% U medu lisovaného se pripousti nejvyse 0,50 % hmotnostnich ve vodé nerozpustnych latek.
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® Vyjimky: med z planiky (Arbutus unedo), z viesovce (Erica), z blahoviéniku (Eucalyptus
camadulensis), lipa (Tilia spp.), z viesu obecného (Calluna vulgaris), z balminu neboli
manuky (Leptospermum) a z kajeputu (Melaleuca spp.).

" Plati pro vSechny medy kromé& medovicového, kastanového a medd uvedenych v poznamce
¢. 6.

® Plati pro medovicovy med a med z kaStand a jejich smési kromé& medld uvedenych
v poznamce €. 6.

% U medd snizkym obsahem pfirozenych enzymid (napf. citrusové medy) a obsahem
hydroxymethylfurfuralu nejvySe 15 mg/kg se pfipousti nejméné 3 stupné Schadeho stupnice.

19 U medU deklarovaného ptvodu z region( s tropickym klimatem a smési obsahujici vylu¢né
tyto medy se pfipousti obsah hydroxymethylfurfuralu nejvySe 80 mg/kg.

) NepouZije se u medd s nizkym obsahem pfirozenych enzymi (napf. citrusové medy) a
obsahem hydroxymethylfurfuralu (HMF) nejvySe 15 mg/kg s nejméné 3 stupné Schadeho
stupnice.

Priloha €. 17 k vyhlaSce €.../2025 Sb.

PFipustné zaporné hmotnostni odchylky spotiebitelského baleni medu

Hmotnost baleni PFipustna zaporna hmotnostni odchylka
do 100 g -8,0%
101-250g -50%
251-500 g -3,0%
501 g -1,0%
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