Regels betreffende de kwaliteit van azijn en verdund azijnzuur
	 
	 


Op grond van artikel 64, lid 4, van de landbouwwet (Uradni List RS (UL RS; Staatsblad van de Republiek Slovenië)) nrs. 45/08, 57/12, 90/12 – ZdZPVHVVR, 26/14, 32/15, 27/17, 22/18 en 86/21 – beslissing van het Grondwettelijk Hof) de minister van Landbouw, Bosbouw en Voedselvoorziening stelt hierbij het volgende vast:
R E G E L I N G 
uit betreffende de kwaliteit van azijn en verdund azijnzuur 

I. ALGEMENE BEPALINGEN 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "1.%C2%A0%C4%8DArticle 1" 


Artikel 1 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Inhoud)" 


(Inhoud) 


Dit reglement stelt de voorwaarden vast inzake minimumkwaliteit, etikettering en indeling waaraan moet worden voldaan door natuurlijk gefermenteerde azijn (hierna “azijn” genoemd) en een vervanger voor azijn die wordt verkregen door verdunning van azijnzuur (hierna “verdund azijnzuur” genoemd) op de markt.

Artikel 2 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Informatie%C2%A0procedure%C2%A0en%C2%A0clausule)" 


(Informatieprocedure en clausule) 


(1) Dit reglement wordt vastgesteld met betrekking tot de informatieprocedure uit hoofde van Richtlijn (EU) 2015/1535 van het Europees Parlement en de Raad van 9 september 2015 betreffende een informatieprocedure op het gebied van technische voorschriften en regels betreffende de diensten van de informatiemaatschappij (PB L 241 van 17. 9. 2015, blz. 1).
(2) Het bepaalde in deze voorschriften is niet van toepassing op producten die krachtens de nationale wetgeving een gelijkwaardig niveau van bescherming van het algemeen belang in de zin van de Sloveense wetgeving bieden, en die op rechtmatige wijze:
- zijn geproduceerd of in de handel zijn gebracht in andere lidstaten van de Europese Unie of in Turkije, of
- zijn geproduceerd in landen van de Europese Vrijhandelsassociatie (EVA) die ook partij zijn bij de Overeenkomst betreffende de Europese Economische Ruimte.
(3) Deze voorschriften worden uitgevoerd overeenkomstig Verordening (EU) nr. 2019/515 van het Europees Parlement en de Raad van dinsdag 19 maart 2019 betreffende de wederzijdse erkenning van goederen die in een andere lidstaat rechtmatig in de handel zijn gebracht en tot intrekking van Verordening (EG) nr. 764/2008 (PB L 91 van 29.3. 2019, blz. 1).

II. BIJZONDERE BEPALINGEN 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "1.%C2%A0Vinegar" 


1. Azijn


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "%C2%A0%C4%8DArticle 3" 


Artikel 3 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Azijn)" 


(Azijn) 


Azijn is een product waarbij azijnzuur wordt gevormd door een biologisch proces met dubbele gisting, alcoholische gisting en azijnzuur, uit grondstoffen van agrarische oorsprong. Het moet karakteristieke gistingsproducten bevatten (bijvoorbeeld 2-ketogluconzuur, 5-ketogluconzuur, gluconzuur, citroenzuur, aminozuren en acetoïne, 2,3-butyleenglycol).

Artikel 4 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Grondstoffen)" 


(Grondstoffen) 


Azijn moet worden gemaakt uit een van de volgende grondstoffen:
- wijn die geschikt is voor het maken van azijn in overeenstemming met de verordening betreffende de kwaliteit van de wijn,
- fruit of bessen, fruitwijn, bessenwijn, appelcider,
- gedistilleerde alcohol uit landbouwproducten, of
- andere producten van agrarische oorsprong die zetmeel of suiker, of zetmeel en suiker bevatten, uit graankorrels, gerstmout en wei.

Artikel 5 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Categ%C5%A1%C4%8Dorisatie)" 


(Indeling) 


Azijn wordt op basis van de gebruikte grondstoffen op de markt ingedeeld als:
1. wijnazijn, uitsluitend van wijn gemaakt door middel van een biologisch proces van azijnzuurgisting;
2. fruitazijn, uitsluitend van fruit gemaakt door middel van een biologisch proces van azijnzuurgisting;
3. appelciderazijn, uitsluitend van appelcider gemaakt door middel van een biologisch proces van azijnzuurgisting;
4. gedistilleerde azijn, uitsluitend bereid uit alcohol uit landbouwproducten door middel van een biologisch proces van azijnzuurgisting;
5. graanazijn, bereid uit graankorrels door middel van een biologisch proces van azijnzuurgisting zonder tussentijdse distillatie;
6. andere soorten azijn (bijvoorbeeld vruchtenpulpazijn, bierazijn, moutazijn, honingazijn, wei-azijn).

Artikel 6 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Proces%C5%BEing%C2%A0%C5%A1%C2%A0aids)" 


Technische hulpstoffen 


Afhankelijk van de technologische motivering kunnen de volgende technische hulpstoffen worden gebruikt bij de productie van azijn:
- gistextracten, moutpreparaten, glucosestroop en anorganische stoffen (bijvoorbeeld fosfaten, ammoniumzouten, enz.) voor de toelevering van azijnzuurbacteriën;
-    klarings-, reinigings- en filtermiddelen.

Artikel 7 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Speciale%C2%A0azijn)" 


(Speciale azijn) 


Het volgende kan aan azijn worden toegevoegd om de geur en de smaak te verfijnen (hierna: speciale azijn):
a) planten of delen van planten, met inbegrip van kruiden, specerijen en fruit, in de volgende vormen:
- vers of gedroogd, versneden of als geheel,
- als extracten;
b) geconcentreerde of niet-geconcentreerde fruitsappen en -most;
c) honing;
d) suiker en
e) zout.

Artikel 8 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Verboden%C2%A0stoffen)" 


(Verboden stoffen) 


Bij de productie van azijn is het volgende verboden:
- oliefracties van zaden en vruchtenpulp;
- alcoholische distillatie- en gistingsresiduen en de bijproducten daarvan;
- stoffen die uit vruchtenpulp worden geëxtrudeerd;
- alle soorten zuren;
- stoffen om het extract en de as te verhogen.

Artikel 9 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Sensor%C4%8Dy%C2%A0kenmerken)" 


(Zintuiglijke kenmerken) 


De geur en de smaak van de azijn moeten kenmerkend zijn voor het soort grondstof waarvan de azijn wordt gemaakt. De azijn moet helder zijn, niet troebel en vrij van door micro-organismen veroorzaakte bezinksels, met uitzondering van appelciderazijn en wijnazijn, die onzuiverheden en bezinksels kunnen bevatten afkomstig van de grondstof.

Artikel 10 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Minimum%C2%A0kwaliteit)" 


(Minimumkwaliteit) 


In de handel gebrachte azijn moet voldoen aan de volgende minimale kwaliteitsvereisten:
a) totaal zuurgehalte, berekend als azijnzuur, voor:
- azijn, met uitzondering van wijnazijn en verdunde wijnazijn, minimaal 50 g/l,
- wijnazijn minimaal 60 g/l,
- verdunde wijnazijn minimaal 40 g/l;
b) restalcoholgehalte voor:
- azijn, met uitzondering van wijn en speciale azijn op basis van wijnazijn, maximaal 0,5 % per volume,
- wijnazijn, maximaal 1,0 % per volume,
- speciale azijn, gemaakt van wijnazijn, maximaal 3 % per volume;
c) asgehalte voor:
- wijnazijn en verdunde wijnazijn, maximaal 3,5 g/l.

Artikel 11 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Authenticiteit)" 


(Authenticiteit) 


In de handel gebrachte azijn moet, met betrekking tot de authenticiteit, de in artikel 3 van dit reglement bedoelde karakteristieke gistingsproducten bevatten, hetgeen moet kunnen worden aangetoond.

Artikel 12 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(azijnt%C2 %A0zuur%C2 %A0inhoud)" 


(Azijnzuurgehalte) 


(1) Azijn mag maximaal hetzelfde aantal zuren bevatten, uitgedrukt in azijnzuur, als er tijdens de azijnzuurgisting wordt gevormd.
(2) Naast azijnzuur mag azijn enkel organische zuren bevatten die afkomstig zijn van de gebruikte grondstof of tijdens de azijnzuurgisting worden gevormd.
(3) Om het azijnzuurgehalte te standaardiseren, mag water dat voldoet aan de vereisten van de regelgeving voor drinkwater aan de azijn worden toegevoegd.

Artikel 13 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Gemengde%C5%A1%C2%A0azijn)" 


(Gemengde azijn) 


(1) De in artikel 5 van dit reglement bedoelde soorten azijn mogen met elkaar worden gemengd, mits deze gemengde azijn overeenkomstig dit reglement wordt aangeduid.
(2) Azijn die is verkregen door gisting met azijnzuur, mag niet worden gemengd.

Artikel 14 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Azijn%C4%8D%C2%A0etikettering)" 


(Azijn-etikettering) 


(1) De naam azijn mag worden gebruikt om azijn aan te duiden die is geproduceerd overeenkomstig de natuurlijke biologische procedure als bedoeld in artikel 3 van dit reglement en in overeenstemming met artikel 12, lid 3, van dit reglement.
(2) Azijn die uit één grondstof is vervaardigd, moet worden aangeduid met de naam azijn, aangevuld met de aanduiding van de grondstof, of verdunde wijnazijn, indien deze is geproduceerd door verdunning van bijvoorbeeld wijnazijn.
(3) Azijn die uit verschillende grondstoffen is vervaardigd, moet worden aangeduid met de naam azijn of gemengde azijn, aangevuld met de aanduiding van alle grondstoffen in aflopende volgorde, volgens de gebruikte hoeveelheid grondstof.
(4) Azijn die additieven als bedoeld in artikel 7 van dit reglement bevat, moet het soort ingrediënt (bijvoorbeeld appelciderazijn met honing) vermelden in de naam van het product, behalve als het gaat om azijn die een additief bevat als bedoeld in:
- artikel 7, onder a), van dit reglement, die als kruidenazijn kan worden aangeduid,
- artikel 7, onder b), van dit reglement, die als balsamico-azijn kan worden aangeduid.
(5) Het gehalte aan totale zuren in azijn, uitgedrukt als azijnzuur in g/100 ml, moet op het etiket worden vermeld als “....... % zuurtegraad”, d.w.z. het percentage per volume azijnzuur.

2. Verdund azijnzuur


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "%C2%A0%C4%8DArtikel 15" 


Artikel 15 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(verdund%C4%8D%C2%A0azijn%C2%A0zuur)" 


(Verdund azijnzuur) 


(1) Verdund azijnzuur is geschikt voor consumptie en wordt verkregen door verdunning van azijnzuur met drinkwater. Het bevat niet de typische gistingsproducten als bedoeld in artikel 3 van dit reglement.
(2) Verdund azijnzuur kan 4 % tot 30 % azijnzuur bevatten, waarbij het percentage azijnzuur op de verpakking moet worden vermeld.

III. OVERGANGS- EN SLOTBEPALINGEN 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "%C2%A0%C4%8DArticle 16" 


Artikel 16 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Overgangs%C2%A0periode)" 


(Overgangsperiode) 


(1) De in de handel gebrachte producten moeten worden geproduceerd en geëtiketteerd overeenkomstig de in deze voorschriften vastgestelde bepalingen ten laatste een jaar na de inwerkingtreding van deze voorschriften.
(2) Onverminderd het bepaalde in voorgaand lid mogen producten die vóór het verstrijken van de in het vorige lid genoemde termijn zijn geproduceerd en geëtiketteerd in overeenstemming met de regels met betrekking tot de kwaliteit van azijn en verdund azijnzuur (Sloveens staatsblad nr. 2/04 en 45/08 08 – landbouwwet-1), worden verkocht tot de voorraden zijn uitgeput.

Artikel 17 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Vervallen%C2%A0)" 


(Buitenwerkingtreding) 


De bepalingen van de regels inzake de kwaliteit van azijn en verdund azijnzuur (Sloveens staatsblad nr. 2/04 en 45/08 – landbouwwet-1) zijn niet langer van toepassing op de datum van inwerkingtreding van dit reglement;

Artikel 18 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Van%C4%8D%C2%A0kracht)" 


(Inwerkingtreding) 


Deze verordening treedt in werking op de 15e dag na de bekendmaking ervan in het staatsblad van de Republiek Slovenië.
Nr. 007-7/2020/
Ljubljana, 2 juli 2021
EVA 2020-2330-0037
Dr. Jože Podgoršek 
Minister 
voor landbouw, bosbouw en levensmiddelen 
