Regler avseende kvaliteten på vinäger och utspädd ättiksyra
	 
	 


I enlighet med artikel 64.4 i jordbrukslagen (Uradni List RS (UL RS, Republiken Sloveniens officiella tidning)) nr 45/08, 57/12, 90/12 – ZdZPVHVVR, 26/14, 32/15, 27/17, 22/18 och 86/21 - beslut av författningsdomstolen) föreskriver härmed ministern för jordbruk, skogsbruk och livsmedel följande:
R E G L E R 
avseende kvaliteten på vinäger och utspädd ättiksyra 

I. ALLMÄNNA BESTÄMMELSER 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "1.%C2%A0%C4%8DArticle 1" 


Artikel 1 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Innehåll)" 


(Innehåll) 


Genom dessa regler fastställs de villkor för lägsta tillåtna kvalitet, märkning och kategorisering som måste uppfyllas av naturligt jäst vinäger (nedan kallad vinäger) och vinägerersättning framställd genom utspädning av ättiksyra (nedan kallad utspädd ättiksyra) som släpps ut på marknaden.

Artikel 2 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Information%C2%A0procedure%C2%A0and%C2%A0clause)" 


(Informationsförfarande och informationsklausul) 


(1) Dessa regler har utfärdats med beaktande av det informationsförfarande som föreskrivs i Europaparlamentets och rådets direktiv (EU) 2015/1535 av den 9 september 2015 om ett informationsförfarande beträffande tekniska föreskrifter och beträffande föreskrifter för informationssamhällets tjänster (EUT L 241, 17.9.2015, s. 1). 
(2) Kraven i dessa regler gäller inte produkter som, enligt nationell lagstiftning, ger en skyddsnivå för det allmänna samhällsintresset som är likvärdig den som tillhandahålls genom Republiken Sloveniens lagstiftning, och som lagligen har
-  tillverkats eller saluförts i andra medlemsstater i Europeiska unionen och Turkiet, eller
- tillverkats i ett av de länder som ingår i Europeiska frihandelssammanslutningen (Efta), som även har undertecknat avtalet om Europeiska ekonomiska samarbetsområdet.
(3) Dessa regler ska verkställas i enlighet med Europaparlamentets och rådets förordning (EU) 2019/515 av den 19 mars 2019 om ömsesidigt erkännande av varor som är lagligen saluförda i en annan medlemsstat och om upphävande av förordning (EG) nr 764/2008 (EUT 91, 29.3.2019, s. 1).

II. SÄRSKILDA BESTÄMMELSER 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "1.%C2%A0Vinegar" 


1. Vinäger


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "%C2%A0%C4%8DArticle 3" 


Artikel 3 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Vinäger)" 


(Vinäger) 


Vinäger är en produkt där ättiksyra bildas genom en biologisk process med dubbel jäsning (alkoholjäsning och ättiksyrajäsning) av råvaror från jordbruket. Den ska innehålla karakteristiska jäsningsprodukter (t.ex. 2-ketogluconsyra, 5-ketogluconsyra , gluconsyra, citronsyra, aminosyror och acetoin, 2,3-butylenglykol).

Artikel 4 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Råvaror)" 


(Råvaror) 


Vinäger ska framställas av en av följande råvaror:
-  Vin som är lämpligt för tillverkning av vinäger i enlighet med den lagstiftning som reglerar vinkvaliteten.
-  Frukt eller bär, fruktvin, bärvin, äppelcider.
-  Destillerad jordbruksalkohol.
- Andra jordbruksprodukter som innehåller stärkelse eller socker eller stärkelse och socker som t.ex. spannmålskärnor, malt av korn och vassle.

Artikel 5 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Categ%C5%A1%C4%8Dorisation)" 


(Kategorisering) 


Den vinäger som släpps ut på marknaden kategoriseras på grundval av de råvaror som använts, enligt följande:
1. vinvinäger framställd uteslutande av vin genom ättiksyrajäsning.
2. fruktvinäger framställd uteslutande av fruktvin genom ättiksyrajäsning.
3. äppelcidervinäger framställd uteslutande av äppelcider genom ättiksyrajäsning.
4. brännvinsvinäger framställd uteslutande av jordbruksalkohol genom ättiksyrajäsning.
5. vinäger gjord på spannmålskärnor genom ättiksyrajäsning utan mellandestillering.
6. andra typer av vinäger (t.ex. vinäger gjort på pressrester, ölvinäger, maltvinäger, honungsvinäger, vasslevinäger).

Artikel 6 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Proces%C5%BEing%C2%A0%C5%A1%C2%A0aids)" 


(Processhjälpmedel) 


Utifrån den tekniska motiveringen får följande processhjälpmedel användas vid tillverkning av vinäger:
- Jästextrakt, maltberedningar, stärkelsesirap och oorganiska ämnen (t.ex. fosfater, ammoniumsalter, etc.) som ska tillhandahålla ättiksyrebakterierna.
-  Klarnings-, rengörings och filtreringsmedel.

Artikel 7 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Special%C2%A0vinegar)" 


(Specialvinäger) 


Följande får tillsättas i vinäger i syfte att förbättra lukt och smak (sådan vinäger kallas nedan för specialvinäger):
a) Växter eller växtdelar inklusive örter, kryddor och frukt, som kan vara
- färska eller torkade, skivade eller hela, eller
- i form av extrakt.
b) Koncentrerade eller icke-koncentrerade fruktjuicer och must.
c) Honung.
d) Socker.
e) Salt.

Artikel 8 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Prohibited%C2%A0substances)" 


(Förbjudna ämnen) 


Vid framställning av vinäger är det förbjudet att använda följande:
- Oljefraktioner från frön och pressrester.
- Rester från alkoholdestillering och jäsning och biprodukter därav.
- Ämnen som erhålls genom extrudering av pressrester.
- Alla typer av syra.
- Ämnen avsedda att öka mängden extrakt och aska.

Artikel 9 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Sensor%C4%8Dy%C2%A0characteristics)" 


(Sensoriska egenskaper) 


Vinägerns lukt och smak ska vara karakteristisk för den typ av råvara som vinägern är framställd av. Vinägern ska vara klar och fri från turbiditet och sediment från mikroorganismer, med undantag av äppelcidervinäger och vinvinäger i vilka föroreningar och sediment från råvaran får förekomma.

Artikel 10 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Minimum%C2%A0quality)" 


(Lägsta tillåtna kvalitet) 


Den vinäger som släpps ut på marknaden ska uppfylla följande minimikvalitetskrav:
a) Den sammanlagda syrahalten, beräknad som ättiksyra, för
- vinäger, med undantag för vinvinäger och utspädd vinvinäger, minst 50 g/l,
- vinvinäger, minst 60 g/l,
- utspädd vinvinäger, minst 40 g/l.
b) Kvarvarande alkoholhalt för
- vinäger, med undantag för vinvinäger och specialvinäger framställd av vinvinäger, högst 0,5 volymprocent,
- vinvinäger, högst 1,0 volymprocent,
- specialvinäger framställd av vinvinäger, högst 3 volymprocent.
c) Askhalten för
- vinvinäger och utspädd vinvinäger, högst 3,5 g/l.

Artikel 11 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Äkthet)" 


(Äkthet) 


Den vinäger som släpps ut på marknaden ska, med avseende på äkthet, bevisligen innehålla de karakteristiska jäsningsprodukter som avses i artikel 3 i dessa regler.

Artikel 12 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Acetict%C2%A0acid%C2%A0content)" 


(Ättiksyrahalt) 


(1) Vinägern ska endast innehålla den mängd total syra, uttryckt som ättiksyra, som bildats under ättiksyrajäsningen.
(2) Förutom ättiksyra får vinägern endast innehålla de organiska syror som härrör från den råvara som använts eller som bildats under ättiksyrajäsningen.
(3) Vatten som uppfyller kraven i den lagstiftning som reglerar dricksvattenkvaliteten får tillsättas i vinägern i syfte att standardisera ättiksyrahalten.

Artikel 13 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Mi%C5%A1xed%C2%A0vinegar)" 


(Blandad vinäger) 


(1) De typer av vinäger som avses i artikel 5 i dessa regler får blandas med varandra om den blandade vinägern märks i enlighet med dessa regler.
(2) Det är förbjudet att blanda vinäger framställd genom jäsning med ättiksyra.

Artikel 14 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Vine%C4%8Dgar%C2%A0labelling)" 


(Märkning av vinäger) 


(1) Beteckningen vinäger får användas för märkning av vinäger som framställts i enlighet med det naturliga biologiska förfarande som avses i artikel 3 i dessa regler samt i enlighet med bestämmelserna i artikel 12.3 i dessa regler.
(2) Vinäger som framställts av en enda råvara ska märkas med beteckningen vinäger och med uppgift om råvaran, eller med namnet utspädd vinvinäger om den har framställts genom utspädning av vinvinäger.
(3) Vinäger framställd av flera olika råvaror ska märkas med beteckningen vinäger eller blandad vinäger och med uppgift om samtliga råvaror i fallande ordning utifrån mängden råvara.
(4) Produktbeteckningen för vinäger som innehåller tillsatser enligt artikel 7 i dessa regler ska innehålla en uppgift om typen av tillsats (t.ex. äppelcidervinäger med honung), med undantag för vinäger som innehåller en av de tillsatser som anges i
- Artikel 7(a) i dessa regler, som kan betecknas som örtvinäger, och
- Artikel 7(b) i dessa regler, som kan betecknas som balsamvinäger.
(5) Den totala syran i vinäger, uttryckt som ättiksyra i g/100 ml, ska anges på märkningen som "....... % syrahalt”, vilket betyder volymprocent ättiksyra.

2. Utspädd ättiksyra


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "%C2%A0%C4%8DArticle 15" 


Artikel 15 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Dilut%C4%8Ded%C2%A0acetic%C2%A0acid)" 


(Utspädd ättiksyra) 


(1) Utspädd ättiksyra lämplig för konsumtion är en produkt som erhållits genom utspädning av ättiksyra med dricksvatten och som inte innehåller de typiska jäsningsprodukter som avses i artikel 3 i dessa regler.
(2) Utspädd ättiksyra får innehålla mellan 4 % och 30 % ättiksyra och andelen ättiksyra i procent ska anges på förpackningen.

III ÖVERGÅNGSBESTÄMMELSER OCH SLUTBESTÄMMELSER 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "%C2%A0%C4%8DArticle 16" 


Artikel 16 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Transitional%C2%A0period)" 


(Övergångsperiod) 


(1) Senast ett år efter ikraftträdandet av dessa regler ska de produkter som släpps ut på marknaden vara tillverkade och märkta i enlighet med bestämmelserna i dessa regler.
(2) Utan hinder av föregående punkt får produkter som har framställts och märkts i enlighet med dessa regler avseende kvaliteten på vinäger och utspädd ättiksyra (UL RS nr 2/04 och 45/08 – ZKme-1) innan den tidsfrist som avses i föregående punkt har löpt ut säljas till dess att lagren töms.

Artikel 17 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Expiry%C2%A0)" 


(Upphörande) 


Bestämmelserna i reglerna avseende kvaliteten på vinäger och utspädd ättiksyra (Republiken Sloveniens officiella tidning nr 2/04 och 45/08 – Zkme-1) ska upphöra att gälla vid datumet för ikraftträdande av dessa regler.

Artikel 18 


 HYPERLINK "https://www.uradni-list.si/glasilo-uradni-list-rs/vsebina/2021-01-2338/" \l "(Entry%C4%8Dinto%C2%A0force)" 


(Ikraftträdande) 


Dessa regler träder i kraft femton dagar efter det att de har offentliggjorts i Republiken Sloveniens officiella tidning.
No 007-7/2020/
Ljubljana, den 2 juli 2021
EVA 2020-2330-0037
Dr Jože Podgoršek 
Ministern 
för jordbruk, skogsbruk och livsmedel 
