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Paes

Os pedidos de atribuicdo da marca de Alimentos de Alta Qualidade (KME) podem ser apresentados
para produtos denominados «pao» que sejam fabricados principalmente a partir de farinha de graos
de cereais utilizando o método indireto com fermento de padeiro (com leveduras ou sem adigdo de
leveduras) e cuja producdo envolva a elaboracdao, moldagem, levedacdo e cozedura de massa para
colocar posteriormente o produto no mercado numa forma embalada ou ndo embalada. As
condi¢Oes de producdo devem cumprir a legislacdo hingara e da UE em vigor e o produto acabado
deve cumprir os seguintes requisitos, para além dos requisitos do Cédigo Alimentar Hungaro.

Elementos obrigatérios
Critérios aplicaveis aos ingredientes:

- A producdo s6 pode ser feita a partir de matérias-primas de farinha doméstica, para as quais o
teste da toxina DON é obrigatério com uma periodicidade trimestral, com base nas medigoes
do laboratério ou do moinho.

- S6 podem ser utilizados ingredientes enumerados no Cédigo Alimentar Hiingaro, com excecao
dos seguintes:

* Produto lévedo como substituto do fermento de padeiro

» Produtos de soja

» Oleo de palma s6 pode ser utilizado se possuir a certificacio RSPO

sustentavel

» Conservante

» Acido acético de qualidade alimentar

» Vinagre alimentar

» Flocos de batata.
No caso de produtos fabricados com uma tecnologia que ndo utilize leveduras adicionadas,
também ndo devem ser utilizadas culturas iniciadoras.

Critérios para o produto acabado:

- O produto apenas pode ser fabricado utilizando o método indireto com fermento de padeiro
(com levedura ou sem adicao de levedura).
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- No fabrico de produtos enriquecidos com batata, o termo «batata» pode ser utilizado se a
proporcdo de batatas cozidas no peso total da farinha for de, pelo menos, 12 % (fracdao
massica).

- A denominacdo «pdo», tal como mencionada no Codigo Alimentar Hungaro, deve ser
complementada pelo termo «fermento de padeiro» e, na medida em que o fermento de padeiro
ndo contenha qualquer levedura adicionada, apenas deve ser utilizada a indicagcdo «produzido
com fermento de padeiro sem levedura adicionada» (o termo cultura iniciadora de fermento de
padeiro ndo pode ser utilizado).

- Acidez:

- No caso dos paes de centeio e dos paes integrais: 5-10

- No caso de outros paes: 4-8

Os paes que ostentem a marca KME nao podem ser produzidos para congelacéo.

Data de durabilidade minima para os produtos ndo embalados: até 3 dias.
No caso dos produtos embalados, a tecnologia do processo de embalagem determina a data de
durabilidade minima.

Indicadores tecnologicos para o fermento natural:

o Tamanho do fermento natural: minimo de 40 % (fracdo massica)
o Densidade do fermento natural: minimo 60 % (fracdo massica)
o Tempo de levedacdo do fermento natural: minimo 10 horas

Elementos opcionais

Os pedidos de atribuicio da marca de Alimentos de Alta Qualidade (KME) podem ser apresentados
para produtos que, além dos requisitos obrigatorios acima mencionados, também cumpram, pelo
menos, um ponto em cada uma das categorias de elementos opcionais I e II.

I. Processo de producao:

Automonitorizacdo do produto

1. Ensaio aleatério do produto, na fabrica, a partir dos lotes de producdo diaria (para
parametros organoléticos, fisico-quimicos e microbiol6gicos).
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2. Utilizacdo de métodos na instalacdo, no ambito dos quais os processos de producado, a
qualidade dos produtos e a higiene sdo regularmente testados, sdo aplicadas medidas
corretivas com base nos resultados, sdo estabelecidas boas praticas e o pessoal recebe
formacdo em conformidade.

3. Ensaios de produtos no ambito da automonitorizacdo: criagdo de um grafico de controlo da
qualidade para a representacdo grafica de valores analiticos e microbiologicos, com a
fixacdo de valores de orientacdo, um limiar de aviso e/ou valores-limite. Estes valores
devem ser comparados com os dados reais recolhidos a partir da automonitorizacao e, se
necessario, devem ser tomadas medidas adequadas.

4. Os ensaios devem ser realizados por laboratorios internos ou externos autorizados ao abrigo
do regime de automonitorizacao, tendo em conta os seguintes critérios:
® Teor de sal expresso em NaCl em relacdo a matéria seca do miolo
¢ Acidez

e Peso

Serdo examinadas anualmente, pelo menos, nove amostras aleatorias de diferentes lotes de
producao, produzidos e expedidos para comercializagdo num determinado ano, de modo a
incluir, pelo menos, uma amostra de cada trimestre civil.

5. Ensaios microbiologicos do produto para detecdao de Salmonella e E.coli, parametros de
bolor, devendo os ensaios ser realizados de dois em dois meses por um laboratoério interno
ou externo.

6. Deve ter sido obtida uma certificacao ISO 22000, BRCGS FOOD, FSSC 22000 ou IFS.

Processo de producao do produto
7. Utilizacdo de material basico e/ou acessério que ostentem a marca KME

8. Controlo por detetor de metais ou raios X em todas as embalagens de transporte que saem.
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II. Sustentabilidade

Utilizacao de recursos energéticos renovaveis e ecoldgicos
9. O requerente obtém parte da sua energia a partir de fontes renovéaveis (por exemplo, calor

geotérmico, painéis solares, biogas).

Utilizacao de métodos tecnologicos/elementos de gestao sustentavel
10. Escolha de fornecedores que investiram na protecdo do ambiente (tratamento de aguas

residuais, gestdo de residuos).

11. Selecdo de fornecedores que fornecam matérias-primas sem embalagem (por exemplo,

farinha a granel).

12. Uma gestdao mais eficiente dos recursos: utilizacdo de tecnologias de processamento
eficientes em termos de materiais, energia e agua e que reduzam a pressao sobre o ambiente,
bem como a modernizacdo das tecnologias ja existentes (por exemplo, recuperacdao
regenerativa de calor, recuperacdo de calor residual, melhoria da eficiéncia dos sistemas de

refrigeracdo e reducao do consumo de energia).

13. Utilizagado de produtos e detergentes de limpeza ecologicos.

14. Poupanga de agua (por exemplo, reducao da utilizacdao especifica de agua, utilizacao de
agua quente de efluentes de equipamentos individuais para tarefas secundérias de limpeza),

tecnologia de tratamento de 4guas residuais eficiente e respeitadora do ambiente.
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15. Posse de uma certificacdo Eco Vadis, B Corp ou outra certificacdo de sustentabilidade

reconhecida internacionalmente.

16. Utilizacdo de solucdes de embalagem respeitadoras do ambiente (dimensao reduzida da

embalagem ou materiais de embalagem biodegradaveis e compostaveis).

Distancia de transporte
17. As matérias-primas utilizadas na producao do produto sdo enviadas para a unidade de

transformacao num raio de 100 quilémetros.
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