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DIGRIET TA’ IMPLIMENTAZZJONI
Nru 18/2020
Tal-20 ta’ Jannar 2020


dwar ir-rekwiżiti għal prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina

Skont l-§ 18(1)(a), (b), (g) u (h) tal-Att Nru 110/1997 dwar oġġetti tal-ikel u prodotti tat-tabakk u dwar emendi għal ċerti atti relatati, kif emendat mill-Att Nru 119/2000, l-Att Nru 306/2000, l-Att Nru 146/2002, l-Att Nru 131/2003, l-Att Nru 274/2003, l-Att Nru 316/2004, l-Att Nru 120/2008, l-Att Nru 139/2014 u l-Att Nru 180/2016 (minn hawn ’il quddiem l-“Att”), il-Ministeru għall-Agrikoltura jistabbilixxi dan li ġej:

§ 1

Suġġett

Filwaqt li jsegwi l-leġiżlazzjoni applikabbli direttament tal-Unjoni Ewropea[footnoteRef:1]1), dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni jirregola [1: 1) Ir-Regolament (KE) Nru 178/2002 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-28 ta’ Jannar 2002 li jistabbilixxi l-prinċipji ġenerali u l-ħtiġijiet tal-liġi dwar l-ikel, li jistabbilixxi l-Awtorità Ewropea dwar is-Sigurtà fl-Ikel u jistabbilixxi l-proċeduri fi kwistjonijiet ta’ sigurtà tal-ikel, kif emendat.
Ir-Regolament (KE) Nru 852/2004 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-29 ta’April 2004 dwar l-iġjene tal-oġġetti tal-ikel, kif emendat.
Ir-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tas-17 ta’ Diċembru 2013 li jistabbilixxi organizzazzjoni komuni tas-swieq fi prodotti agrikoli u li jħassar ir-Regolamenti tal-Kunsill (KEE) Nru 922/72, (KEE) Nru 234/79, (KE) Nru 1037/2001 u (KE) Nru 1234/2007, kif emendat.
Ir-Regolament (UE) Nru 1169/2011 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-25 ta’ Ottubru 2011 dwar l-għoti ta’ informazzjoni dwar l-ikel lill-konsumaturi, li jemenda r-Regolamenti (KE) Nru 1924/2006 u (KE) Nru 1925/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill u li jħassar id-Direttiva tal-Kummissjoni 87/250/KEE, id-Direttiva tal-Kunsill 90/496/KEE, id-Direttiva tal-Kummissjoni 1999/10/KE, id-Direttiva 2000/13/KE tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill, id-Direttivi tal-Kummissjoni 2002/67/KE u 2008/5/KE u r-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 608/2004, kif emendat.] 


a) il-metodu tal-provvista ta’ informazzjoni dwar prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina,
b) it-tipi ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina kklassifikati fi gruppi u sottogruppi,
c) għal kull tip ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina, ir-rekwiżiti tal-kwalità relatati ma’ isimhom u d-devjazzjonijiet fil-piż negattivi permissibbli,
d) għal prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina
1. it-temperatura applikata u l-umdità relattiva tal-arja għall-ħażna,
2. il-metodi tal-ħażna u l-immaniġġjar meta dawn jiġu kkummerċjalizzati,
3. ir-rekwiżiti teknoloġiċi minimi.

§ 2

Definizzjonijiet ta’ ċerti termini

(1) Għall-finijiet ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni, għandhom japplikaw id-definizzjonijiet li ġejjin

a) “prodotti mitħuna taċ-ċereali” tfisser prodotti ġejjin mill-ipproċessar ta’ speċi botanika waħda jew aktar ta’ ċereali, qamħ saraċin jew psewdoċereali oħrajn, jew ross bl-użu ta’ proċess ta’ tħin b’diversi stadji; lamtu u glutina vitali mhumiex prodotti mitħuna taċ-ċereali,
b) “dqiq” tfisser il-prodott mitħun taċ-ċereali miksub bit-tħin ta’ qmuħ taċ-ċereali, psewdoċereali jew ross u kklassifikat skont id-daqs tal-partiċella, il-kontenut minerali u l-ispeċi taċ-ċereali, il-psewdoċereali jew ir-ross użat,
c) “semolina” tfisser il-prodott mitħun taċ-ċereali miksub fl-ewwel fażi tat-tħin tal-qmuħ taċ-ċereali jew tal-psewdoċereali fil-forma ta’ partiċelli ħorox imfesdqa,
d) “laqx” tfisser il-prodotti minn qmuħ taċ-ċereali mnaddfa u mfesdqa jew qmuħ imqaxxra jew bil-gluma mneħħija miksuba billi jiġu rrumblati jew jiġu mqatta’ b’mod dijagonali,
e) “muesli” tfisser taħlita ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali pproċessati bit-tqarqiċ, l-estrużjoni jew bl-użu ta’ teknoloġija adattata oħra, li magħhom jiżdiedu ingredjenti oħrajn, b’mod partikolari żerriegħa tal-ġewż, frott imnixxef jew ipproċessat mod ieħor u sustanzi li jimmodifikaw it-togħma, l-aroma jew il-konsistenza,
f) “nuħħala” tfisser il-qxur ta’ barra ta’ qmuħ taċ-ċereali miksuba meta jiġu mitħuna l-qmuħ, 
g) “psewdoċereali” tfisser pjanti ta’ speċijiet li mhumiex Poaceae, li huma pproċessati u użati b’mod simili għaċ-ċereali, 
h) “dqiq mitħun bil-ġebel (trhanka)” tfisser il-prodott minn qmuħ taċ-ċereali mnaddfa miksuba b’tifrik ġentili,
i) “ċereali mitħunin ħoxnin” tfisser prodotti minn qmuħ taċ-ċereali mnaddfa li s-saffi tal-qxur tagħhom ikunu tneħħew bl-għorik,
j) “ċereali mitħunin ħoxnin imqattgħa (lámanka)” tfisser iċ-ċereali u ċ-ċereali mitħunin ħoxnin tal-qamħ saraċin żgħar imkissra u mhux magħżulin,
k) “ċereali mitħunin ħoxnin perlati (perličky)” tfisser ċereali mitħunin ħoxnin żgħar ħafna,
l) “millieġ” tfisser qmuħ proso mnaddfa pproċessati billi jitqaxxru u jiġu llostrati,
m) “nebbieta” tfisser partiċelli jew tqarqiċ ta’ togħma kemm kemm ħelwa miksuba meta jiġu pproċessati qmuħ taċ-ċereali bl-użu ta’ tekniki tat-tħin,
n) “ċereali għal konsum dirett” tfisser qmuħ taċ-ċereali mnaddfa jew ipproċessati mod ieħor,
o) “taħlitiet ibbażati fuq iċ-ċereali” tfisser il-prodotti maħsuba għal konsum dirett jew għal konsum wara t-trattament bis-sħana li fil-biċċa l-kbira tagħhom ikun fihom prodotti mitħuna taċ-ċereali, li magħhom ikunu żdiedu ingredjenti oħrajn, 
p) “ross” tfisser iż-żerriegħa miksuba minn ross Asjatiku kkultivat Oryza sativa L. u l-varjetajiet tiegħu,
q) “ross bil-ħliefa” tfisser il-ħbub tar-ross mhux imqaxxra bil-ġilda ta’ barra intatta,
r) “ross nofsu mqaxxar” jew “ross naturali” tfisser ħbub tar-ross li tneħħietilhom il-qoxra ta’ barra,
s) “ross meħluf” tfisser ħbub tar-ross li jkunu tneħħewlhom il-partijiet kollha tal-perikarpu u t-tegumen u parti min-nebbieta,
t) “ross tal-ħabba twila” tfisser ross bi ħbub itwal minn 6 mm,
u) “ross tal-ħabba mezzana” tfisser ross li l-ħbub tiegħu jkollhom tul medju ta’ bejn 5.2 mm u 6.0 mm u li l-proporzjon bejn it-tul u l-wisa’ tagħhom ikun anqas minn 3,
v) “ross tal-ħabba tonda” tfisser ross li l-ħbub tiegħu jkollhom tul medju li ma jaqbiżx il-5.2 mm u li l-proporzjon bejn it-tul u l-wisa’ tagħhom tkun anqas minn 2,
w) “dqiq integrali” tfisser il-prodott mitħun taċ-ċereali miksub billi jiġu mitħuna qmuħ sħaħ taċ-ċereali jew tal-psewdoċereali, jew billi tiġi mitħuna kull parti tal-qamħa, u li jkun fih il-partijiet kollha tal-qamħa, jiġifieri l-endosperma, in-nuħħala u n-nebbieta fl-istess proporzjonijiet bħall-qamħa oriġinali,
x) “dqiq tal-graham” tfisser dqiq tal-qamħ integrali jew dqiq tal-qamħ miksub bit-tħin tal-ħbub tal-qamħ li minnhom tneħħiet in-nebbieta, iżda li jkun fihom partijiet oħra tal-ħabba fl-istess porzjonijiet bħall-ħbub oriġinali li minnhom tneħħiet in-nebbieta.

(2) Għall-finijiet ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni, għandhom japplikaw ukoll id-definizzjonijiet li ġejjin

a) “għaġin” tfisser prodotti magħmulin billi tiġi ffurmata għaġina bla ħmira li ma tkunx ġiet imrattba b’mod kimiku, ippreparati minn prodotti mitħuna taċ-ċereali jew materjali oħrajn li joriġinaw mill-pjanti li magħhom żdiedu ingredjenti oħrajn,
b) “għaġin niexef” tfisser għaġin li, ladarba ffurmat, ġie mnixxef għal kontenut ta’ ndewwa ta’ mhux aktar minn 13 fil-mija skont il-piż,
c) “għaġin mhux niexef” tfisser għaġin li, minn perspettiva mikrobijoloġika, jitħassar malajr u li, ladarba ffurmat, ikun ġie kemm kemm imnixxef għal kontenut ta’ ndewwa ta’ tal-anqas 20 fil-mija skont il-piż,
d) “għaġin frisk” tfisser għaġin li, minn perspettiva mikrobijoloġika, jitħassar malajr u li, ladarba ffurmat, ikun ġie kemm kemm imnixxef għal kontenut ta’ ndewwa ta’ tal-anqas 24 fil-mija skont il-piż u għandu data ta’ skadenza li ma taqbiżx l-14-il jum mid-data ta’ produzzjoni,
e) “għaġin tal-bajd” tfisser għaġin magħmul bl-użu ta’ bajd jew prodotti tal-bajd flimkien ma’ prodotti mitħuna taċ-ċereali,
f) “għaġin tas-smid” tfisser għaġin magħmul bl-użu ta’ smid biss, li jfisser smid tal-qamħ Triticum durum, mingħajr iż-żieda ta’ bajd jew prodotti tal-bajd, 
g) “għaġin tas-smid u l-bajd” tfisser għaġin magħmul bl-użu ta’ smid biss, li jfisser smid tal-qamħ Triticum durum, li miegħu jiżdiedu bajd jew prodotti tal-bajd,
h) “għaġin integrali” tfisser għaġin magħmul minn dqiq integrali minn speċi waħda jew aktar ta’ ċereali, qamħ saraċin jew ross,
i) “għaġin istantanju” tfisser għaġin li huwa magħmul bl-użu ta’ proċess teknoloġiku speċjali u ppreparat għall-konsum billi jiġi reidratat fl-ilma jew likwidu ieħor.

(3) Għall-finijiet ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni, għandhom japplikaw ukoll id-definizzjonijiet li ġejjin

a) “forn” tfisser stabbiliment fejn ikunu twettqu l-operazzjonijiet teknoloġiċi kollha meħtieġa għall-produzzjoni ta’ prodott tal-furnara, mill-ħażna tal-materja prima għall-preparazzjoni tal-għaġina u l-ipproċessar u t-trattament bis-sħana finali,
b) “prodott tal-furnara” tfisser prodott miksub bit-trattament bis-sħana ta’ għaġina jew materjali li l-materja niexfa tagħhom, bl-eċċezzjoni ta’ prodotti ppreservati jew prodotti fini moħmija magħmula minn panura, proteina u prodotti ta’ qamħ pur, u prodotti tal-furnara mingħajr glutina, tikkonsisti b’mod ġenerali fi prodotti mitħuna taċ-ċereali, 
c) “ħobż” tfisser prodott tal-furnara mrattab permezz ta’ ħmira prima, ħmira jew taħlita tagħhom li jkollu l-forma ta’ għaġina veka, ħobża jew forma b’piż ta’ 400 g jew aktar, ħlief għal ħobż imqatta’ u tipi ta’ ħobż mhux tradizzjonali, li jistgħu jkunu jiżnu anqas, 
d) “prodotti moħmija komuni” tfisser prodotti tal-furnara li jkunu magħmula minn dqiq tal-qamħ jew prodotti mitħuna taċ-ċereali oħrajn u ingredjenti oħrajn u li jkun fihom anqas minn 8 % ta’ xaħam anidru u anqas minn 5 % ta’ zokkor skont il-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
e) “prodotti fini moħmija” tfisser prodotti tal-furnara li huma magħmula minn dqiq tal-qamħ jew prodotti mitħuna taċ-ċereali oħrajn u ingredjenti oħrajn, li jkun fihom anqas minn 8 % ta’ xaħam anidru u anqas minn 5 % ta’ zokkor relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati u jistgħu jkunu mimlija b’diversi mili qabel jew wara li jinħmew, bħal ġamm, powidl jew taħlitiet tal-frott, jew mili li jkun stabbli mikrobjalment jekk ikkummerċjalizzat taħt kundizzjonijiet normali, jew jistgħu jkunu ddekorati fil-wiċċ,
f) “prodotti moħmija li jservu fit-tul” tfisser prodotti tal-furnara li jkunu magħmula minn dqiq tal-qamħ jew prodotti mitħuna taċ-ċereali oħrajn u ingredjenti oħrajn, li jkun fihom mhux aktar minn 10 % ta’ xaħam anidru u, fil-każ ta’ kejkijiet tal-ġinġer, pretzels u sticks li jservu fit-tul, ikollhom kontenut tal-ilma ta’ mhux aktar minn 16 % u jkunu jistgħu jimtlew b’diversi mili li jkun stabbli jekk ikkummerċjalizzat taħt kundizzjonijiet normali, jew li jistgħu jinksew jew ikunu ddekorati fil-wiċċ,
g) “ħobż tal-qamħ” jew “prodotti moħmija tal-qamħ” tfisser prodotti tal-furnara li jkun fihom tal-anqas 90 % ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali tal-qamħ relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
h) “ħobż tas-segala” jew “prodotti moħmija tas-segala” tfisser prodotti tal-furnara li jkun fihom tal-anqas 90 % ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali tas-segala relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
i) “ħobż tas-segala u l-qamħ” jew “prodotti moħmija tas-segala u l-qamħ” tfisser prodotti tal-furnara li jkun fihom aktar minn 50 % ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali tas-segala u aktar minn 10 % ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali tal-qamħ relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
j) “ħobż tal-qamħ u s-segala” jew “prodotti moħmija tal-qamħ u s-segala” tfisser prodotti tal-furnara li jkun fihom aktar minn 50 % ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali tal-qamħ u aktar minn 10 % ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali tas-segala relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
k) “ħobż integrali” jew “prodotti moħmija integrali” tfisser prodotti tal-furnara li jkun fihom tal-anqas 80 % ta’ dqiq integrali jew ammont ekwivalenti ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali biex il-partijiet kollha tal-qmuħ ikunu inklużi, relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
l) “ħobż magħmul minn qmuħ differenti” jew “prodotti moħmija magħmula minn qmuħ differenti” tfisser prodotti tal-furnara li l-għaġina tagħhom fiha, flimkien ma’ prodotti mitħuna taċ-ċereali mill-qamħ u s-segala, ingredjenti oħrajn, bħal prodotti mitħuna taċ-ċereali minn ċereali ta’ speċijiet botaniċi, psewdoċereali, legumi u żrieragħ żejtnija oħrajn li jammontaw għal tal-anqas 5 % relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati,
m) “ħobż speċjali” tfisser tipi ta’ ħobż mhux tradizzjonali bħal pita, ħobż Għarbi jew tipi simili ta’ ħobż ċatt u “prodotti moħmija speċjali” tfisser prodotti tal-furnara li l-għaġina tagħhom ikun fiha
1. flimkien ma’ prodotti mitħuna taċ-ċereali mill-qamħ u s-segala, ingredjenti oħrajn, bħal prodotti mitħuna taċ-ċereali minn ċereali ta’ speċijiet botaniċi oħrajn, ross, psewdoċereali, żrieragħ żejtnija, legumi, ġewż, ħxejjex, prodotti tal-ħalib jew patata li jammontaw għal tal-anqas 10 % relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati, jew
2. ċereali jew psewdoċereali separati ta’ speċi botanika waħda jew aktar,
n) “ħobż frisk” tfisser ħobż mhux f’imballaġġ, li l-proċess ta’ produzzjoni teknoloġiku kollu tiegħu, inkluż il-preparazzjoni tal-għaġina, il-ħami u l-kummerċjalizzazzjoni, ma ġiex interrott bl-iiffriżar jew trattament teknoloġiku ieħor sabiex tiġi estiża l-ħajja fuq l-ixkaffa tiegħu u li huwa offrut għall-bejgħ fi żmien anqas minn 24 siegħa mill-ħami,
o) “prodotti moħmija komuni friski” tfisser prodotti moħmija mhux f’imballaġġ, li l-proċess ta’ produzzjoni teknololoġiku sħiħ tagħhom, inkluż il-preparazzjoni tal-għaġina, il-ħami u l-kummerċjalizzazzjoni, ma ġiex interrott bl-iffriżar jew trattament teknoloġiku ieħor sabiex tiġi estiża l-ħajja fuq l-ixkaffa tagħhom u li huma, fl-istess ħin, offruti għall-bejgħ f’anqas minn 24 siegħa mill-ħami,
p) “prodotti moħmija fini friski” tfisser prodotti moħmija fini mhux f’imballaġġ, li l-proċess ta’ produzzjoni teknololoġiku sħiħ tagħhom, inkluż il-preparazzjoni tal-għaġina, il-ħami, jew it-trattament bis-sħana simili, u l-kummerċjalizzazzjoni, ma ġiex interrott bl-iffriżar jew trattament teknoloġiku ieħor sabiex tiġi estiża l-ħajja fuq l-ixkaffa tagħhom u li huma, fl-istess ħin, offruti għall-bejgħ f’anqas minn 24 siegħa mill-ħami jew trattament bis-sħana simili,
q) “ħmira prima” tfisser il-prodott nofsu lest iffermentat minn prodott mitħun taċ-ċereali wieħed jew aktar, ilma u ħmira prima, jew fil-każ ta’ ħmira prima tas-segala, il-prodott nofsu lest iffermentat minn dqiq tas-segala, ilma u ħmira prima, li l-mikroorganiżmi tal-fermentazzjoni tiegħu jkunu fi stat attiv u fi kwantità meħtieġa sabiex tiġi ffermentata l-għaġina; “ħmira prima matura” jew “ħmira prima tas-segala” hija kapaċi twettaq riproduzzjoni ripetuta; il-ħmira prima hija prodotta mingħajr l-użu ta’ addittivi jew enzimi – il-kontenut aċidiku fil-ħmira prima huwa esklussivament ir-riżultat tal-fermentazzjoni,
r) “ħmira prima stabbli” tfisser il-prodott nofsu lest iffermentat minn prodott mitħun taċ-ċereali wieħed jew aktar, ilma u ħmira prima, itrattat b’mod partikolari bi tnixxif jew konċentrazzjoni, li jista’ jiġi aċidifikat b’ħall misjur jew addittivi, l-aktar aċidu lattiku jew aċidu aċetiku, f’ammont li ma jaqbiżx terz tal-aċidità totali tal-ħmira prima stabbli; l-addittivi użati għandhom jinkisbu esklussivament bl-użu tal-proċess ta’ fermentazzjoni.

(4) Għall-finijiet tad-Digriet ta’ Implimentazzjoni, għandhom japplikaw ukoll id-definizzjonijiet li ġejjin

a) “gallettini” tfisser prodotti moħmija li jservu fit-tul miksuba billi jinħema materjal li ma ġiex imrattab jew imrattab b’mod kimiku,
b) “prodotti moħmija li jservu fit-tul minn materjali mħabbta” tfisser prodotti moħmija li jservu fit-tul imrattba esklussivament b’mod mekkaniku, li l-ingredjenti bażiċi tagħhom huma l-kontenut tal-bajd u z-zokkor, 
c) “wejfers” tfisser prodotti moħmija li jservu fit-tul miksuba billi jinħema saff irqiq ta’ għaġina jew materjal f’formom bl-użu tal-metodu ta’ kuntatt,
d) “kejk tal-ġinġer” tfisser prodotti moħmija li jservu fit-tul minn għaġina mrattba kimikament magħmula ħelwa bl-għasel, soluzzjoni taz-zokkor invertit newtralizzata jew zokkor invertit, u mħawra bi ħwawar,
e) “biskuttelli” tfisser prodotti moħmija li jservu fit-tul minn għaġina mrattba kimikament jew bijoloġikament, li tiġi mqatta’ u mixwija wara l-ħami,
f) “pretzels” jew “sticks li jservu fit-tul” huma prodotti moħmija li jservu fit-tul minn għaġina mrattba kimikament jew bijoloġikament, li huma mnixxfa fil-volum kollu tagħhom matul il-ħami,
g) “crackers” tfisser prodotti moħmija li jservu fit-tul imrattbin kimikament jew bijoloġikament minn għaġina laminata,
h) “prodott estruż” tfisser prodott tal-furnara magħmul minn prodotti mitħuna taċ-ċereali u ingredjenti oħrajn bl-użu tat-teknoloġija tal-estrużjoni bl-azzjoni ta’ pressjoni u temperatura,
i) “prodott minfuħ” tfisser prodott tal-furnara magħmul minn qmuħ imxarrba mibruxin ta’ speċi waħda jew aktar ta’ ċereali, ross jew qamħ saraċin, jew psewdoċereali oħrajn f’forma ta’ espansjoni bl-azzjoni ta’ pressjoni u temperatura.
j) “knäckebrot” tfisser prodott tal-furnara ta’ konsistenza fraġli, normalment fil-forma ta’ rettangolu, miksuba bit-trattament bis-sħana ta’ għaġina minn prodotti mitħuna taċ-ċereali u ingredjenti oħrajn,
k) “krisps integrali” tfisser prodott tal-furnara magħmul minn qmuħ sħaħ ta’ ċereali bl-użu ta’ proċedura li tinvolvi t-trattament bis-sħana,
l) “muesli moħmi” tfisser il-prodott tal-furnara magħmul billi tinħema taħlita ta’ muesli u dolċifikanti naturali u xaħmijiet jew ingredjenti oħrajn, li magħhom jistgħu jiżdiedu ingredjenti oħrajn wara t-trattament bis-sħana.

(5) Barra minn hekk, għall-finijiet ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni, għandhom japplikaw id-definizzjonijiet li ġejjin

a) “prodotti tal-ħelu” tfisser prodotti bbażati fuq prodotti tal-furnara jew materjali mhux moħmija u li jitlestew bl-użu ta’ mili jew kisjiet, dekorazzjonijiet, frott jew ingredjenti oħrajn, jew prodotti ta’ natura simili li ma jużawx prodotti tal-furnara jew materjal mhux moħmi bħala bażi u li jkunu magħmula bl-użu ta’ mili, kisjiet, dekorazzjonijiet, frott jew ingredjenti oħrajn biss,
b) “għaġina” tfisser il-prodott nofsu lest għall-preparazzjoni ta’ prodotti tal-furnara li ma ġiex ittrattat bis-sħana u li huwa kkummerċjalizzat f’imballaġġ għall-konsumatur finali fi stat imkessaħ jew iffriżat,
c) “mili” tfisser prodott nofsu lest użat biex għall-mili jew għad-dekorazzjoni ta’ prodotti tal-ħelu,
d) “mili ta’ xaħam ħafif” tfisser mili b’kontenut ta’ marġerina ta’ mhux anqas minn 25 % u anqas minn 40 %[footnoteRef:2]2) li jkun fiha 80 sa 90 % ta’ xaħam jew ammont ekwivalenti ta’ xaħam imħallat, xaħam anidru jew kombinazzjonijiet tagħhom mal-butir, relattiv għall-piż totali tal-mili, [2: 2) Anness II, Parti VII, Appendiċi II għar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill.] 

e) “mili ta’ butir ħafif” tfisser mili li jkun fih mhux anqas minn 25 % u anqas minn 40 % ta’ butir2) li jkun fih 80 sa 90 % ta’ xaħam jew ammont ekwivalenti ta’ xaħam tal-butir, relattiv għall-piż totali tal-mili; ammont żgħir biss ta’ xaħmijiet oħra jistgħu jkunu preżenti minħabba t-trasferiment mill-ingredjenti aromatizzanti li jeżistu fihom b’mod naturali,
f) “mili ta’ xaħam” tfisser mili b’kontenut ta’ tal-anqas 40 % marġerina li jkun fiha 80 sa 90 % ta’ xaħam jew ammont ekwivalenti ta’ xaħam imħallat, xaħam anidru jew kombinazzjonijiet tagħhom mal-butir, relattiv għall-piż totali tal-mili,
g) “mili ta’ butir” tfisser mili li jkun fih tal-anqas 40 % ta’ butir li jkun fih 80 sa 90 % ta’ xaħam jew ammont ekwivalenti ta’ xaħam tal-butir, relattiv għall-piż totali tal-mili; ammont żgħir biss ta’ xaħmijiet oħra jistgħu jkunu preżenti minħabba t-trasferiment mill-ingredjenti aromatizzanti li jeżistu fihom b’mod naturali,
h) “mili ieħor” tfisser mili b’tal-anqas 25 % ta’ kontenut ta’ marġerina li jkun fiha 80 sa 90 % ta’ xaħam, xaħam imħallat, butir jew kombinazzjonijiet tagħhom, jew ammont ekwivalenti ta’ xaħam anidru jew xaħam tal-butir, relattiv għall-piż totali tal-mili,
i) “mili tal-krema mħabbta” tfisser krema tajba biex titħabbat imħabbta jew krema b’kontenut ta’ xaħam għoli mħawra bl-użu ta’ zokkor jew b’sustanzi oħrajn li jqawwu t-togħma, jew imħallta f’materjali bbażati fuq idrokollojde, li jikkostitwixxu mhux aktar minn terz tal-piż totali tal-mili,
j) “mili tal-abjad tal-bajd” tfisser il-mili minn abjad tal-bajd pasturizzat likwidu frisk imħabbat jew abjad tal-bajd pasturizzat imnixxef rikostitwit b’zokkor mgħolli mal-ilma,
k) “għaġina sfiljurata” tfisser għaġina ffurmata billi jinfetħu s-saffi individwali ta’ għaġina bbażata fuq l-ilma u x-xaħam ippreparata mingħajr l-użu ta’ aġenti tal-ħmira, li tikseb il-konsistenza karatteristikament sfiljurata wara t-trattament bis-sħana:.

Prodotti mitħuna taċ-ċereali

§ 3

(1) Il-klassifikazzjoni ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali fi gruppi u sottogruppi hija pprovduta fl-Anness 1 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(2) Minbarra d-dettalji msemmija fir-regolament dwar l-informazzjoni tal-konsumatur[footnoteRef:3]3), l-Att u d-digriet ta’ implimentazzjoni dwar ċerti metodi ta’ tikkettar ta’ oġġetti tal-ikel[footnoteRef:4]4), dan li ġej għandu jkun indikat għal prodotti mitħuna taċ-ċereali [3: 3) Ir-Regolament (UE) Nru 1169/2011 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill, kif emendat.]  [4: 4) Id-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 417/2016 dwar ċerti metodi ta’ tikkettar ta’ oġġetti tal-ikel.] 


a) fl-isem tal-prodott, il-grupp jew is-sottogrupp tal-prodotti, inkluż il-ġeneru botaniku taċ-ċereali jew tal-psewdoċereali dejjem għandhom ikunu pprovduti, u
b) fil-każ ta’ taħlitiet li jiċċirkolaw faċilment ibbażati fuq iċ-ċereali, il-metodu ta’, u l-istruzzjonijiet għall-użu.

(3) Ir-rekwiżiti sensorji, fiżiċi u kimiċi għall-kwalità ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali huma pprovduti fl-Anness 2 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(4) Ir-rekwiżiti tal-kwalità fiżika u kimika għall-kwalità tar-ross huma pprovduti fl-Anness 3 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(5) Għall-gruppi kollha tar-ross, il-kontenut massimu permess ta’ gruppi oħrajn ta’ ross huwa 10 %.

(6) Prodotti mitħuna taċ-ċereali u r-ross għandhom ikunu stivati b’mod separat minn sustanzi aromatiċi u għandhom jiġu maħżuna niexfa f’postijiet ventilati fuq palits imqiegħda 5 ċm mill-ħajt, ħlief għal boroż individwali ta’ aktar minn 25 kg, li jistgħu jinħażnu mal-art. 

§ 4

(1) Il-kontenut ta’ indewwa ta’ dqiq minn kwalunkwe speċi ta’ ċereali, qamħ saraċin u ross m’għandux jaqbeż il-15.0 %. Il-kontenut ta’ xaħam f’materja niexfa ta’ dqiq tal-qamħirrum u smid m’għandux jaqbeż it-3.0 %. Id-dqiq m’għandux ikun ibbliċjat kimikament.

(2) Il-kwantità medja ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali hija l-piż tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali mingħajr l-imballaġġ, bil-kunsiderazzjoni tad-devjazzjonijiet fil-piż negattivi stabbiliti fl-Anness 4 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni. 

Għaġin

§ 5

(1) Il-klassifikazzjoni ta’ għaġin fi gruppi u sottogruppi hija pprovduta fl-Anness 5 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni. 

(2) Minbarra d-dettalji msemmija fir-regolament dwar l-informazzjoni tal-konsumatur, l-Att u d-digriet ta’ implimentazzjoni dwar ċerti metodi ta’ tikkettar ta’ oġġetti tal-ikel, dan li ġej għandu jkun indikat għall-għaġin

a) fl-isem tal-prodott, il-grupp jew s-sottogrupp tal-prodott dejjem għandu jkun ipprovdut, u
b) fil-każ ta’ għaġin f’pakketti bil-vakwu jew b’atmosfera inerti, għandha tiġi indikata d-data sa meta l-prodott tal-ikel għandu jkun ikkunsmat wara li jinfetaħ il-pakkett.

(3) Ir-rekwiżiti sensorji, fiżiċi u kimiċi għall-kwalità tal-għaġin huma pprovduti fl-Anness 6 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(4) Il-kwantità medja ta’ għaġin hija l-piż tal-għaġin mingħajr l-imballaġġ, bil-kunsiderazzjoni tad-devjazzjonijiet fil-piż negattivi stabbiliti fl-Anness 7 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

§ 6

(1) Għaġin niexef għandu jkun stivat separatament minn sustanzi aromatiċi u maħżun fuq palits ta’ tal-anqas 5 ċm mill-ħajt f’postijiet ventilati b’umdità relattiva ta’ mhux aktar minn 75 %.

(2) Għaġin mhux niexef f’pakketti bil-vakwu jew b’atmosfera inerti li hija stabbli mikrobjalment jekk ikkummerċjalizzati taħt kundizzjonijiet normali għandu jitqiegħed fis-suq f’temperatura li ma taqbiżx l-10 °C, sakemm ma jkunux ġew speċifikati kundizzjonijiet ta’ ħżin oħrajn mill-manifattur.

(3) Għaġin frisk u mhux niexef għandu jkun ikkummerċjalizzat f’temperatura li ma taqbiżx it-8 °C.

(4) L-għaġin m’għandux ikun f’imballaġġ ikkulurit, trasparenti jew transluċenti li taħtu l-kulur tal-prodott mhux f’imballaġġ ikun viżwalment mibdul. 

Prodotti tal-furnara 

§ 7

(1) Il-klassifikazzjoni ta’ prodotti tal-furnara f’tipi u gruppi hija pprovduta fl-Anness 8 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni. 

(2) Minbarra d-dettalji msemmija fir-regolament dwar l-informazzjoni tal-konsumatur, l-Att u d-digriet ta’ implimentazzjoni dwar ċerti metodi ta’ tikkettar ta’ oġġetti tal-ikel, dan li ġej għandu jkun indikat għal prodotti tal-furnara

a) fil-każ ta’ ħobż u prodotti moħmija komuni, l-isem tat-tip u grupp; it-tip “prodotti moħmija komuni” jista’ jkun iddeżinjat bħala “prodotti moħmija:, 
b) fil-każ ta’ prodotti moħmija fini, l-isem tat-tip; barra minn hekk, indikazzjoni bl-użu ta’ kelmiet li jiddeskrivu r-riċetta jew il-proċess teknoloġiku, bħal “minn għaġina sfiljurata”, “minn għaġina sfiljurata bil-ħmira”, “moqli”, “minn materjali mħabbta” jew “minn taħlitiet bil-panura”, u
c) fil-każ ta’ prodotti moħmija li jservu fit-tul, l-isem tal-grupp, ħlief għal għaġina bi ftit li xejn kontenut ta’ xaħam (foam pastry) u kejkijiet tal-ispanġ mill-grupp “prodotti moħmija li jservu fit-tul minn materjali mħabbta”, li għalihom għandha tintuża indikazzjoni bl-użu tal-kliem “għaġina bi ftit li xejn kontenut ta’ xaħam (foam pastry)” jew “kejkijiet tal-ispanġ”. 

(3) Minbarra d-dettalji msemmija fir-regolament dwar l-informazzjoni tal-konsumatur, l-Att u d-digriet ta’ implimentazzjoni dwar ċerti metodi ta’ tikkettar ta’ oġġetti tal-ikel, dan li ġej għandu jkun indikat għal prodotti tal-furnara mhux f’imballaġġ

a) fil-każ ta’ prodotti moħmija fini u prodotti moħmija li jservu fit-tul, it-tip ta’ mili jew kisi għal prodotti mimlija jew miksija,
b) prodotti tal-furnara mhux f’imballaġġ iffriżati fl-istat lest tagħhom u bis-silġ imneħħi meta offruti lill-konsumatur finali għandu jkollhom indikazzjoni viżibbli “bis-silġ imneħħii” ħdejn l-isem tal-prodott fil-post fejn il-prodott huwa offrut direttament għall-bejgħ lill-konsumatur finali, u 
c) prodotti tal-furnara mhux f’imballaġġ lesti minn prodott nofsu lest iffriżat għandu jkollhom indikazzjoni viżibbli “minn prodott nofsu lest iffriżat” ħdejn l-isem tal-prodott fil-post fejn il-prodott huwa offrut direttament għall-bejgħ lill-konsumatur finali.

(4) L-indikazzjoni “forn” jew kliem bl-istess effett għall-konsumatur jista’ jintuża biss meta jiġi kkummerċjalizzat prodott tal-furnara jekk il-prodott ġie magħmul f’forn.

(5) L-indikazzjoni “integrali” tista’ tintuża għal prodotti moħmija fini u prodotti moħmija li jservu fit-tul jekk ikun fihom tal-anqas 80 % ta’ dqiq integrali jew ammont ekwivalenti ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali biex il-partijiet kollha tal-qmuħ ikunu inklużi, relattiv għall-piż ġenerali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati.

§ 8

(1) Ir-rekwiżiti tal-kwalità għal prodotti tal-furnara huma pprovduti fl-Anness 9 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(2) Il-kwantità medja ta’ prodotti tal-furnara hija l-piż tal-prodotti tal-furnara mingħajr l-imballaġġ, bil-kunsiderazzjoni tad-devjazzjonijiet fil-piż negattivi stabbiliti fl-Anness 10 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(3) Imballaġġ tat-trasport u mezzi oħrajn użati għall-ġarr ta’ prodotti tal-furnara m’għandhomx jintużaw għal kwalunkwe skopijiet oħrajn.

(4) Prodotti tal-furnara u prodotti nofshom lesti ffriżati għandhom ikunu kkummerċjalizzati f’temperatura ta’ -18 °C jew anqas.

Prodotti tal-ħelu u għaġina

§ 9

(1) Il-klassifikazzjoni ta’ prodotti tal-ħelu u għaġina f’tipi u gruppi hija pprovduta fl-Anness 11 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni. 

(2) Minbarra d-dettalji msemmija fir-regolament dwar l-informazzjoni tal-konsumatur, l-Att u d-digriet ta’ implimentazzjoni dwar ċerti metodi ta’ tikkettar ta’ oġġetti tal-ikel, dan li ġej għandu jkun indikat għal prodotti tal-ħelu u għaġina

a) id-data ta’ skadenza,
b) fil-każ ta’ prodotti tal-ħelu, l-isem tat-tip u l-grupp; jekk il-prodott ma jistax jiġi kklassifikat fi grupp, l-isem tat-tip biss huwa indikat,
c) fil-każ tal-għaġina, l-isem tat-tip u l-grupp, 
d) l-indikazzjoni “bis-silġ imneħħi” fil-każ ta’ prodotti tal-ħelu mhux f’imballaġġ iffriżati fl-istat lest tagħhom u bis-silġ imneħħi meta offruti lill-konsumatur finali f’forma mhux mibdula jew wara d-dekorazzjoni; din l-indikazzjoni għandha tkun ipprovduta b’mod viżibbli ħdejn l-isem tal-prodott, fil-post fejn il-prodott huwa offrut għall-bejgħ lill-konsumatur finali, u
e) fil-każ ta’ prodotti tal-ħelu li fihom l-alkoħol, informazzjoni dwar il-preżenza tal-alkoħol.

(3) Il-mili għal prodotti tal-ħelu jista’ jkun iddeżinjat

a) bħala “kawkaw”, jekk ikun fih tal-anqas 25 g ta’ kawkaw għal kull 1 kg tal-mili,
b) bħala “ċikkulata”, jekk ikun fih tal-anqas 50 g ta’ ċikkulata għal kull 1 kg tal-mili, jew
c) bl-isem tal-ġewża, jekk ikun fih tal-anqas 25 g taż-żerriegħa ta’ dan il-ġewż għal kull 1 kg tal-mili.

(4) Il-kwantità medja ta’ prodotti tal-ħelu u għaġina hija l-piż tal-prodotti tal-ħelu u għaġina mingħajr l-imballaġġ, bil-kunsiderazzjoni tad-devjazzjonijiet fil-piż negattivi stabbiliti fl-Anness 12 għal dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni.

(5) Il-mili ta’ prodotti tal-ħelu għandu jkunu kkulurit b’mod uniformi u l-ingredjenti ħoxnin għandhom ikunu mifruxa b’mod uniformi fil-mili.

(6) Il-mili u d-dekorazzjonijiet ta’ prodotti tal-ħelu għandu jkollhom togħma u aroma pjaċevoli li jikkorrispondu mal-materjali użati, ħielsa minn irwejjaħ u togħmiet estranji, u t-togħma tagħhom m’għandhiex tkun qarsa jew morra sakemm dawn ma jkunux karatteristiċi distintivi tal-mili jew id-dekorazzjoni.

§ 10

(1) Prodott tal-furnara użat bħala bażi jew ingredjent ta’ prodott tal-ħelu għandu jkun moħmi sew u mhux maħruq, ta’ aroma u togħma pjaċevoli li jikkorrispondu għall-materjali użati, u ħielsa minn irwejjaħ u togħmiet estranji.

(2) Mili ta’ prodotti tal-ħelu li, minn perspettiva mikrobijoloġika, jitħassru malajr għandhom ikunu pproċessati fi żmien 24 siegħa mill-produzzjoni; mili mhux użat jista’ jinħażen għal dan il-perjodu f’temperatura li ma taqbiżx il-5 °C. 

(3) Mili li jkun mikrobijoloġikament u fiżikokimikament stabbli f’temperaturi ta’ aktar minn 8 °C minħabba l-materja prima użata jew it-trattament teknoloġiku sabiex tiġi estiża l-ħajja tiegħu għandu jinħażen f’temperaturi speċifikati mill-manifattur għal perjodu li ma jaqbiżx it-48 siegħa wara l-produzzjoni.

(4) Mili mhux użat għandu jkun ipproċessat b’mod separat; mhuwiex permess li dan jitħallat ma’ mili ġdid. 

(5) Prodotti tal-ħelu u għaġina għandhom ikunu kkummerċjalizzati f’temperaturi li ma jaqbżux it-8 °C, ħlief għall-prodotti msemmija fil-Paragrafu (6). Prodotti tal-ħelu u għaġina ffriżati għandhom ikunu kkummerċjalizzati f’temperatura ta’ -18 °C jew anqas.

(6) Prodotti tal-ħelu f’imballaġġ li huma mikrobijoloġikament u fiżikokimikament stabbli f’temperaturi ta’ aktar minn 8 °C minħabba l-użu ta’ materjal prima b’ħajja fuq l-ixkaffa itwal jew trattament teknoloġiku sabiex tiġi estiża l-ħajja tagħhom għandhom ikunu kkummerċjalizzati fit-temperaturi ddikjarati mill-manifattur.

§ 11

Regolament tekniku

Dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni ġie nnotifikat skont id-Direttiva (UE) 2015/1535 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tad-9 ta’ Settembru 2015 li tistabbilixxi proċedura għall-għoti ta’ informazzjoni fil-qasam tar-regolamenti tekniċi u tar-regoli dwar is-servizzi tas-Soċjetà tal-Informatika.

§ 12

Dispożizzjonijiet tranżitorji

(1) Oġġetti tal-ikel jistgħu jkunu prodotti, tikkettati u mqiegħda fis-suq skont id-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 333/1997 tal-Ministeru għall-Agrikoltura kif fis-seħħ qabel id-dħul fis-seħħ ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni sal-1 ta’ Frar 2021.

(2) Oġġetti tal-ikel imqiegħda fis-suq jew ittikkettati qabel id-data tad-dħul fis-seħħ ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni li jikkonformaw mad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 333/1997 tal-Ministeru għall-Agrikoltura kif fis-seħħ qabel id-dħul fis-seħħ ta’ dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni jistgħu jinbiegħu sakemm jispiċċaw l-istokks.

§ 13

Dispożizzjonijiet li jħassru

Dawn li ġejjin jitħassru:

1. Id-Digriet ta’ implimentazzjoni Nru 333/1997 tal-Ministeru għall-Agrikoltura li jimplimenta l-§ 18(a), (b), (g), u (h) tal-Att Nru 110/1997 dwar oġġetti tal-ikel u prodotti tat-tabakk u dwar emendi għal ċerti atti relatati, għal prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina. 

2. Id-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 93/2000 tal-Ministeru għall-Agrikoltura li jemenda d-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 333/1997 tal-Ministeru għall-Agrikoltura li jimplimenta l-§ 18(a), (d), (h), (i), (j) u (k) tal-Att Nru 110/1997 dwar oġġetti tal-ikel u prodotti tat-tabakk u dwar emendi għal ċerti atti relatati, għal prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina.

3. Id-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 268/2006 li jemenda d-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 333/1997 tal-Ministeru għall-Agrikoltura li jimplimenta l-§ 18(a), (d), (h), (i), (j) u (k) ta’ Att Nru 110/1997 dwar oġġetti tal-ikel u prodotti tat-tabakk u dwar emendi għal ċerti atti relatati, għal prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina, kif emendat mid-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 93/2000.

4. Id-Digriet ta’ implimentazzjoni Nru 182/1997 li jemenda d-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru 333/1997 li jimplimenta l-§ 18(a), (d), (h), (i), (j) u (k) tal-Att Nru 110/1997 dwar oġġetti tal-ikel u prodotti tat-tabakk u dwar emendi għal ċerti atti relatati, għal prodotti mitħuna taċ-ċereali, għaġin, prodotti tal-furnara, u prodotti tal-ħelu u għaġina, kif emendat.

§ 14

Dħul fis-seħħ

Dan id-Digriet ta’ Implimentazzjoni għandu jidħol fis-seħħ fl-1 ta’ Frar 2020.





Il-Ministru:
L-Anness 1 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Klassifikazzjoni ta’ prodotti mitħuna taċ-ċereali fi gruppi u sottogruppi


	Tip
	Grupp
	Sottogrupp

	prodotti mitħuna taċ-ċereali
	dqiq 
	dqiq fin
dqiq ftit oħxon
dqiq oħxon
dqiq integrali
dqiq tal-graham

	
	smid
	smid oħxon
smid fin

	
	tqarqiċ
	

	
	dqiq mitħun bil-ġebel
	

	
	ċereali mitħunin ħoxnin
	ċereali mitħunin ħoxnin perlati
ċereali mitħunin ħoxnin imqattgħa
ċereali mitħunin ħoxnin kbar
ċereali mitħunin ħoxnin mezzani
ċereali mitħunin ħoxnin żgħar

	
	millieġ
	

	
	psewdoċereali
	qamħ saraċin

	
	nebbieta
	

	
	nuħħala
	

	
	ċereali għal konsum dirett
	

	
	taħlitiet ibbażati fuq iċ-ċereali
	muesli
taħlita li tiċċirkola faċilment

	
	ross tal-ħabba twila
ross tal-ħabba mezzana
ross tal-ħabba tonda
	rossi nofsu mqaxxar
ross meħluf
ross bil-ħliefa
ross parzjalment mgħolli


L-Anness 2 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Rekwiżiti tal-kwalità sensorji, fiżiċi u kimiċi għal prodotti mitħuna taċ-ċereali


Tabella 1
Rekwiżiti tal-kwalità sensorji għad-dqiq

	Isem tad-dqiq
	Kulur

	
dqiq tal-qamħ – dqiq oħxon, ftit oħxon, fin ileqq u ftit ileqq fin

dqiq tal-qamħ tal-ħobż

dqiq tal-qamħ integrali

dqiq tal-qamħ graham

dqiq tas-segala ileqq (mitħun baxx)

dqiq tas-segala skur (dqiq tal-ħobż)

	
dqiq abjad bi sfumatura safranija


dqiq abjad bi sfumatura safra fil-griż jew griża

sfumatura kannella, ħamranija jew ħamranija skura

sfumatura kannella, ħamranija jew ħamranija skura

abjad

griż fl-abjad bi sfumatura ħadra fil-blu





Tabella 2
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għad-dqiq

	Sottogrupp
	Granulazzjoni[footnoteRef:5]5) [5: 5) Il-proporzjon ta’ partiċelli li jgħaddu minn passatur b’daqs tal-malja speċifiku] 

(daqs tal-malja/kemm għaddew)
(µm / %)
	Minerali (rmied)[footnoteRef:6]6) [6: 6) Residwu mat-tqabbid tal-kampjun taħt kundizzjonijiet speċifikati.] 

(% skont il-piż ta’ materja niexfa)
massimu

	Dqiq fin, li minnu:
dqiq tal-qamħ ileqq

dqiq tal-qamħ ftit ileqq

dqiq tal-qamħ tal-ħobż

dqiq tas-segala ileqq (mitħun baxx)

dqiq tas-segala skur (dqiq tal-ħobż)
	
257/mhux anqas minn 96 – 162/mhux anqas minn 75

257/mhux anqas minn 96 – 162/mhux anqas minn 75

257/mhux anqas minn 96 – 162/mhux anqas minn 75

-

-
	
0.60

0.75

1.15

0.65

1.10

	dqiq ftit oħxon
	366/mhux anqas minn 96 – 162/mhux aktar minn 75
	0.50

	dqiq oħxon
	485/mhux anqas minn 96 – 162/mhux aktar minn 15
	0.50

	dqiq integrali 
	1,129/mhux anqas minn 96
	1.90

	dqiq tal-graham 
	- 
	1.90




Tabella 3
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għas-smid

	Tip
	Minerali massimi (rmied) (% skont il-piż ta’ materja niexfa)
	Indewwa massima (f’%)
	Granulazzjoni (µm / % ) (daqs tal-malja/kemm għaddew)

	smid oħxon
	0.50
	15.0
	853/mhux anqas minn 96 – 446/mhux aktar minn 15

	smid fin
	0.50
	15.0
	485/mhux anqas minn 96 – 257/mhux aktar minn 15

	smid deidrat fin
	0.50
	12.0
	485/mhux anqas minn 96 – 257/mhux aktar minn 15

	smid tal-qamħirrum
	0.90
	-
	-




Tabella 4
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għat-tqarqiċ

	Tip
	Indewwa massima f’%
	Proporzjon massimu ta’ ħbub mhux imfarrkin f’%
	Kontenut massimu ta’ partijiet taz-zkuk, gluma u perikarpu f’%
	Kontenut massimu ta’ tqarqiċ iswed[footnoteRef:7]7) f’% [7: 7) Tqarqiċ li l-kulur tiegħu nbidel f’aktar minn 50 % tas-superfiċje tiegħu.] 


	ħafur
	12.0
	0.1
	0.2
	0.5

	ħafur imfarrak
	12.0
	-
	0.2
	-

	qamħ
	14.0
	0.2
	0.1
	-

	segala
	14.0
	0.2
	0.2
	-

	xgħir
	14.0
	0.2
	0.2
	-

	oħrajn
	14.0
	0.2
	-
	-




Tabella 5
Rekwiżiti fiżiċi għan-nuħħala

	Indikatur
	Valur massimu

	indewwa
	15.0 %




Tabella 6
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għal dqiq mitħun mill-ġebel

	Indikatur
	Valur massimu

	indewwa
	15.0 %

	minerali (rmied)
	1.9 % fil-materja niexfa

	proporzjon ta’ ħbub mhux imfarrkin
	3.0 %




Tabella 7
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għaċ-ċereali mitħunin ħoxnin

	Tip
	Proporzjon massimu ta’ ħbub parzjalment mibruxin jew mhux mibruxin f’%
	Kontenut massimu ta’ gluma u ħliefa f’%
	Impuritajiet minerali massimi[footnoteRef:8]8) f’% [8: 8) Ġebel, ramel, ċapep ta’ ħamrija, trab jew terra fil-każ ta’ ross.] 

	Indewwa massima f’%

	ċereali mitħunin ħoxnin perlati
	1.0
	-
	0.10
	15.0

	ċereali mitħunin ħoxnin imqattgħa
	1.0
	-
	0.10
	15.0

	ċereali mitħunin ħoxnin żgħar
	1.0
	0.1
	0.10
	15.0

	ċereali mitħunin ħoxnin oħrajn
	2.0
	0.1
	0.10
	15.0




Tabella 8
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi addizzjonali għaċ-ċereali mitħunin ħoxnin

	Klassifikazzjoni skont id-daqs
	% li għaddew / dijametru tal-fetħa tal-passatur (µm)

	
	minimu
	massimu

	ċereali mitħunin ħoxnin kbar
	-
	30/3,500

	ċereali mitħunin ħoxnin mezzani
	70/3,500
	15/3,000

	ċereali mitħunin ħoxnin żgħar
	95/3,000
	5/2,000

	ċereali mitħunin ħoxnin perlati
	85/2,000
	1/1,000

	ċereali mitħunin ħoxnin imqattgħa
	98/3,000
	1/1,000




Tabella 9
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għal millieġ u qamħ saraċin

	Tip
	Indewwa massima f’%
	Impuritajiet minerali massimi f’%
	Kontenut massimu ta’ żrieragħ u ħliefa estranji f’%
	Kontenut massimu ta’ qmuħ mhux imqaxxra u mkissra f’%

	qamħ saraċin meħluf
	15.0
	0.15
	0.2
	1.0

	millieġ
	15.0
	0.15
	0.2
	2.0




Tabella 10
Rekwiżiti sensorji għal millieġ u qamħ saraċin

	Kulur
	qamħ saraċin meħluf
	kannella ċar sa kannella, abjad jixgħel fil-partijiet imqattgħin

	
	millieġ
	isfar, isfar fl-oranġjo sa isfar fil-kannella

	Togħma
	qamħ saraċin meħluf
	kemm kemm morr, karatteristiku tal-qamħ saraċin

	
	millieġ
	kemm kemm ħelu, karatteristiku tal-millieġ




Tabella 11
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għan-nebbieta

	Indikatur
	nebbieta stabbilizzata termalment
	nebbieta mhux ittrattata termalment

	indewwa
	mhux aktar minn 10.0 %
	mhux aktar minn 15.0 %




Tabella 12
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għal ċereali għal konsum dirett

	Indikatur
	Valur

	indewwa
	mhux aktar minn 14.0 %

	frammenti[footnoteRef:9]9) [9: 9) Partijiet ta’ ħbub taċ-ċereali rilevanti b’anqas minn nofs il-kariosside għadha hemm.] 

	mhux aktar minn 1.0 %

	materja barranija[footnoteRef:10]10) [10: 10) Ħbub tal-ispeċijiet ta’ ċereali rilevanti ta’ kwalità differenti li jnaqqsu l-valur ġenerali tal-prodott jew ħbub u żrieragħ ta’ speċijiet oħra għajr l-ispeċijiet ta’ ċereali rilevanti li ma jistgħux jitneħħew b’mod teknoloġiku.] 

	mhux aktar minn 1.0 %

	impuritajiet minerali
	mhux aktar minn 0.10 %




Tabella 13
Rekwiżiti sensorji għal taħlitiet ibbażati fuq iċ-ċereali

	Indikatur
	Deskrizzjoni

	konsistenza
	taħlita li tiċċirkola faċilment, ċapep iżgħar u aktar faċli li jiddellku mhumiex difett

	kulur
	ibbalanċjat, jirrifletti l-materja prima użata

	aroma u togħma
	pjaċevoli, naturali, xierqa għall-karattru tal-ingredjenti u sustanzi li jqawwu t-togħma użati




Tabella 14
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għal taħlitiet ibbażati fuq iċ-ċereali

	Taħlitiet li se jintużaw għal
	Indewwa massima f’%
	Irmied massimu f’%

	prodotti tal-ħobż
	15.0
	4.0

	prodotti moħmija tal-qamħ komuni
	15.0
	3.0

	prodotti moħmija tal-qamħ fini
	15.0
	2.5

	materjali mħabbta jew panuri
	11.0
	2.5

	preparazzjoni ta’ prodotti moħmija li jservu fit-tul, inkluż kejk tal-ġinġer
	11.0
	2.5

	preparazzjoni ta’ dumplings
	15.0
	3.0

	preparazzjoni ta’ prodotti moqlija
	14.0
	3.0

	preparazzjoni ta’ porridges taċ-ċereali
	15.0
	-

	preparazzjoni ta’ kejkijiet mingħajr zokkor
	15.0
	-




Tabella 15
Rekwiżiti tal-kwalità fiżiċi u sensorji għal frak tal-ħobż

	Indikatur
	Valur jew deskrizzjoni

	indewwa
	mhux aktar minn 12.0 %

	aroma u togħma
	tipiċi għal prodotti moħmija, ħielsa minn irwejjaħ u togħmiet estranji


L-Anness 3 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Rekwiżiti tal-kwalità fiżiċi u kimiċi għar-ross


	Indikatur
	Valur

	indewwa
	mhux aktar minn 15.0 %

	impuritajiet organiċi[footnoteRef:11]11) [11: 11) Żrieragħ estranji, partijiet ta’ tiben, zkuk jew ħliefa.] 

	mhux aktar minn 1.0 %

	impuritajiet minerali
	mhux aktar minn 0.2 %

	materja barranija[footnoteRef:12]12) totali  [12: 12) Frammenti, ħbub imkissra jew ħbub mhux imqaxxra.] 

	mingħajr valur ta’ limitu

	ħbub mhux imqaxxra
	mhux aktar minn 0.15 %

	materjal imfarrak[footnoteRef:13]13) [13: 13) Materjal li għadda minn għarbiel b’malja tonda ta’ 1.4 mm.] 

	mhux aktar minn 0.1 %


L-Anness 4 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Devjazzjonijiet fil-piż negattivi permissibbli għal prodotti mitħuna taċ-ċereali


	Piż tal-imballaġġ
	Devjazzjoni fil-piż negattiva permissibbli

	sa 50 g
	-10 %

	51 – 120 g
	-5 %

	121 – 250 g
	-4 %

	251 – 1,000 g
	-3 %

	1001 – 2,500 g
	-2 %

	aktar minn 2,500 g
	-1 %


L-Anness 5 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Klassifikazzjoni ta’ għaġin fi gruppi u sottogruppi


	Tip
	Grupp
	Sottogrupp

	għaġin
	bajd
mingħajr bajd
smid
smid bajd
integrali
	niexef
mhux niexef
frisk
niexef bil-mili
mhux niexef bil-mili
frisk bil-mili


L-Anness 6 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Rekwiżiti tal-kwalità sensorji, fiżiċi u kimiċi għall-għaġin


Tabella 1
Rekwiżiti tal-kwalità sensorji għall-għaġin

	apparenza u forma
	Adattat għat-tip kummerċjali, il-kontenut ta’ għaġin ta’ forom oħrajn fl-imballaġġ tal-konsumatur ma jaqbiżx il-1 %. Superfiċje lixxa u kompatta mingħajr xquq. Għal għaġin imrembel u għaġin fejn il-parti l-kbira tas-superfiċje huwa ffurmat bil-qtugħ (eż. fil-każ ta’ għaġin forma ta’ stilla), is-superfiċje tista’ tkun kemm kemm ħarxa u mlaħħma. Il-proporzjon tal-frammenti m’għandux jaqbeż l-10 %. Jekk jiġu segwiti l-istruzzjonijiet għat-tisjir, l-għaġin ma jissajjarx iżżejjed, ma jiġix iwaħħal u jżomm il-forma tiegħu wara t-tisjir.

	kulur
	Ileqq, anke, f’diversi sfumaturi ta’ isfar; fil-każ ta’ għaġin tal-bajd, il-kulur huwa xieraq skont in-numru ta’ bajd użat; fil-każ ta’ għaġin tas-smid, ambra jew diversi sfumaturi aktar skuri ta’ isfar; għal tipi oħra ta’ għaġin, il-kulur huwa xieraq skont il-materja prima, l-addittivi jew it-togħmiet użati.

	aroma u togħma wara t-tisjir
	Pjaċevoli, xierqa skont l-ingredjenti użati.




Tabella 2
Rekwiżiti fiżiċi u kimiċi għall-għaġin

	
	għaġin
	minimu
	massimu

	indewwa
	niexef
mhux niexef
iffriżat
f’pakketti bil-vakwu jew b’atmosfera inerti
	-
20 %
20 %
20 %
	13 %
-
38 %
38 %


L-Anness 7 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Devjazzjonijiet fil-piż negattivi permissibbli għall-għaġin


	Piż tal-imballaġġ
	Devjazzjoni fil-piż negattiva permissibbli

	sa 250 g
	-6 %

	251 – 500 g
	-4 %

	501 – 2,000 g
	-2 %

	aktar minn 2,000 g
	-1 %


L-Anness 8 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020
 

Klassifikazzjoni ta’ prodotti tal-furnara f’tipi u gruppi


	Tip
	Grupp

	ħobż
	qamħ
segala
segala-qamħ
qamħ-segala
integrali
graham
qmuħ differenti
speċjali

	prodotti moħmija komuni
	qamħ
segala
segala-qamħ
qamħ-segala
integrali
graham
qmuħ differenti
speċjali

	prodotti moħmija fini
	

	prodotti moħmija li jservu fit-tul
	gallettini
prodotti moħmija li jservu fit-tul minn materjali mħabbta
wejfers
kejk tal-ġinġer
biskuttelli
pretzels
sticks li jservu fit-tul
knäckebrot
crackers
prodotti estrużi
prodotti minfuħa
ċipps taċ-ċereali integrali
muesli moħmija


L-Anness 9 għad-Digriet ta’ Implimentazzjoni Nru .../2020


Rekwiżiti tal-kwalità għal prodotti tal-furnara


Tabella 1

	Isem tal-prodott tal-furnara
	Parametru tal-kwalità

	“tip ta’ ħmira prima”
ħobż
	iffermentat bi ħmira prima stabbli

	ħobż tal-“ħmira prima” jew ħobż “bil-ħmira prima”
	iffermentat esklussivament bil-ħmira prima

	ħobż “tal-ħmira prima tradizzjonali” jew ħobż tradizzjonali “bil-ħmira prima”
	imrattab u ffermentat esklussivament bil-ħmira prima tas-segala

	“ħobż tal-bdiewa”
	iffurmat f’ħobża tonda b’piż ta’ mhux anqas minn 2 kg u li jkun fih tal-anqas 45 % ta’ dqiq tas-segala relattiv għall-kwantità totali tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati

	“ħobż li jservi fit-tul”
	il-ħobż għandu jdum tajjeb mhux inqas minn 21 jum

	“prodotti moħmija komuni li fihom il-ħalib”
	fihom kwantità ta’ ħalib li tikkorrispondi għal tal-anqas 1.7 % ta’ materja lattika niexfa relattiva għall-piż tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati

	prodotti tal-furnara tal-“butir”
	ix-xaħam użat fl-għaġina huwa esklussivament butir jew l-ammont korrispondenti ta’ xaħam tal-butir jew konċentrat tal-butir; ammont żgħir biss ta’ xaħam ieħor jista’ jkun preżenti minħabba t-trasferiment mill-ingredjenti aromatizzanti li jkunu preżenti fihom b’mod naturali

	prodotti tal-furnara tal-“bajd”
	fihom tal-anqas 180 g ta’ bajd jew 64 g ta’ isfar tal-bajd isseparat jew l-ammont korrispondenti ta’ prodotti tal-bajd imnixxfa relattivi għal 1 kg tal-prodotti mitħuna taċ-ċereali użati

	prodotti tal-furnara tal-“kawkaw”
	fihom tal-anqas 25 g ta’ kawkaw għal kull 1 kg tal-materjal jew l-għaġina qabel il-ħami

	prodotti tal-furnara bl-isem tal-grupp ta’ ġewż użat 
	fihom tal-anqas 25 g ta’ żrieragħ ta’ dan il-ġewż għal kull 1 kg tal-materjal jew l-għaġina qabel il-ħami




Tabella 2

	Tip/grupp
	Apparenza, forma
	Qoxra, superfiċje
	Frak, struttura
	Aroma u togħma

	ħobż/ħobż frisk, prodotti moħmija komuni/prodotti moħmija friski
	iffurmati b’mod regolari, forma tipika għall-prodott partikolari
	nadifa u ta’ kulur xieraq inerenti għall-prodott, mhux maħruqa u, jekk applikabbli, mqatta’ jew bi xquq tipiċi tal-prodott partikolari
	moħmi sew, poruż, flessibbli, elastiku
	tipiċi tal-prodott partikolari, li jikkorrispondu għall-ingredjenti użati, pjaċevoli, ħielsa minn irwejjaħ u togħmiet estranji

	prodotti moħmija fini/prodotti moħmija fini friski
	iffurmati b’mod regolari, forma tipika tal-prodott partikolari
	nadifa u ta’ kulur xieraq inerenti għall-prodott, mhux maħruqa u, jekk applikabbli, bil-mili viżibbli fil-każ ta’ prodotti bil-mili
	moħmi sew, ftit poruż, flessibbli u, jekk applikabbli, bil-mili viżibbli meta maqtugħ; toqob fuq il-mili fil-każ ta’ prodotti bil-mili mhumiex difett
	tipiċi tal-prodott partikolari, pjaċevoli, li jikkorrispondu għall-ingredjenti użati, li jirriflettu l-mili użat fil-każ ta’ prodotti bil-mili, ħielsa minn irwejjaħ u togħmiet estranji

	prodotti moħmija li jservu fit-tul apparti kejk tal-ġinġer
	kompatti, forma tipika tal-prodott partikolari
	nadifa u ta’ kulur xieraq inerenti għall-prodott, jekk applikabbli, bil-marka tal-frejm tal-forma, mhux maħruqa; fil-każ ta’ prodotti miksija, b’kisja
	fraġli, poruż; fil-każ ta’ prodotti laminati, struttura b’saffi; fil-każ ta’ prodotti mimlija, saff wieħed jew aktar tal-mili huwa viżibbli meta maqtugħ; fil-każ ta’ wejfers mimlija, saffi mhux separati,
	pjaċevoli, tipiċi tal-prodott partikolari, li jikkorrispondi għall-ingredjenti użati, li jirrifletti l-mili użat fil-każ ta’ prodotti bil-mili, li jirrifletti l-kisja fil-każ ta’ prodotti miksija, ħieles minn irwejjaħ u togħmiet estranji

	kejk tal-ġinġer
	kompatt, iffurmat skont il-forma
	kompatta, nadifa u ta’ kulur inerenti għall-prodott, mhux maħruqa; fil-każ ta’ prodotti miksija, b’kisja
	flessibbli, poruż; fil-każ ta’ prodotti bil-mili, il-mili huwa viżibbli meta maqtugħ
	pjaċevoli, tipiċi, li jikkorrispondu għall-ingredjenti użati, ħielsa minn irwejjaħ u togħmiet estranji
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Devjazzjonijiet fil-piż negattivi permessi għal prodotti tal-furnara


	Ħobż mhux f’imballaġġ
	massimu – 6 %

	Ħobż f’imballaġġ
	massimu – 5 %

	Prodotti moħmija komuni b’piż li ma jaqbiżx il-150 g:
10 biċċiet
biċċa 1

aktar minn 150 g
	
massimu – 6 %
massimu – 10 %

massimu – 6 %

	Prodotti moħmija fini b’piż li ma jaqbiżx il-150 g:
10 biċċiet
biċċa 1

aktar minn 150 g
	
massimu – 6 %
massimu – 10 %

massimu – 6 %

	Prodotti moħmija li jservu fit-tul b’piż li ma jaqbiżx il-50 g.
51 – 100 g
101 – 250 g
251 – 500 g
aktar minn 500 g
	massimu – 11 %
massimu – 9 %
massimu – 7 %
massimu – 5 %
massimu – 3 %
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Klassifikazzjoni ta’ prodotti tal-ħelu u għaġina f’tipi u gruppi


	Tip
	Grupp

	prodott tal-ħelu
	b’mili ta’ xaħam ħafif
b’mili ta’ butir ħafif
b’mili ta’ xaħam
b’mili ta’ butir
b’mili ta’ krema mħabbta
b’mili tal-abjad tal-bajd
b’mili ieħor

	għaġina
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Devjazzjonijiet fil-piż negattivi permissibbli għal prodotti tal-ħelu u għaġina


	
prodotti b’piż li ma jaqbiżx il-150 g
aktar minn 150 g
	
massimu – 8 %
massimu – 7 %
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