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2. ltaly

3A. Ministero delle imprese e del Made in Italy

Dipartimento Mercato e Tutela

Direzione Generale Consumatori e Mercato

Divisione Il. Normativa tecnica - Sicurezza e conformita dei prodotti, qualita prodotti e servizi

00187 Roma - Via Molise, 2

3B. Ministero della Salute - Direzione generale dell’igiene e della sicurezza alimentare

4.2025/0082/IT - C50A - Prodotti alimentari

5. Disciplinare di produzione del grana padano DOP

6. Disciplinare sulla produzione del Grana Padano
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7.
Regulation (EC) N° 853/2004 relating to hygiene of foods: Article 10(3) to (7)

8. I documento riguarda una modifica del disciplinare di produzione del Grana Padano in particolare dell’Articolo 4 del
documento primo capoverso che viene modificato come di seguito:

Il formaggio GRANA PADANO DOP e prodotto a partire da latte crudo di vacca proveniente da vacche munte due volte al
giorno o da vacche munte con accesso libero ad un sistema automatico di mungitura, rispettoso delle caratteristiche del
latte.

Il latte crudo, conservato alla stalla e trasportato, deve avere una temperatura non inferiore agli 8°C.

La raccolta del latte deve avvenire entro le ventisei ore dall’'inizio della prima mungitura con temperatura non superiore
ai 12°C ad eccezione della singola munta ritirata entro le due ore successive alla fine della mungitura.

9. Il Consorzio di Tutela Grana Padano richiede di poter derogare dal limite fissato per la temperatura del latte alla stalla,
consentendo la raccolta unica del latte entro le ventisei ore dall’inizio della prima mungitura ad una temperatura non
superiore ai 12°C. Per motivi tecnologici, connessi alla fabbricazione di taluni prodotti lattiero-caseari, laddove sia
necessaria una temperatura pil elevata, ai sensi dell’Allegato Ill, Sezione IX, Capitolo I, punto 4, lettera b) del
Regolamento CE 853/2004, I'autorita competente puod concedere specifica autorizzazione.

Il Consorzio ha motivato la richiesta di deroga descrivendo le modificazioni che il latte subisce quando trattato alle
temperature di refrigerazione prescritte dalla norma (6°C) per un tempo di 26 ore nelle fasi che precedono la lavorazione,
modificazioni che inciderebbero negativamente sul processo di caseificazione in quanto si verrebbe a selezionare una
popolazione di batteri psicotrofi o psicrofili; per tale motivazione I'attuale disciplinare stabilisce che nella fase di
affioramento la temperatura del latte non scenda sotto gli 8°C anche in considerazione del fatto che la conservazione del
latte a temperature superiori a 10°C sembrerebbe favorire un incremento del microbiota filocaseario.

10. Riferimenti dei testi di base:
11. No

12.

13. No

14. No

15. No

16.
Aspetto OTC: No

Aspetto SPS: No
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