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Pieczywo

Wnhioski o przyznanie znaku towarowego ,,Zywno$¢ wysokiej jakoéci” (KME) mozna sktada¢ w
odniesieniu do produktéow o nazwie ,,pieczywo”, ktore sq produkowane gltownie z maki zbozowej
metodq posSrednia z uzyciem zakwasu (z dodatkiem drozdzy lub bez dodatku drozdzy) i ktérych
produkcja obejmuje wyrabianie ciasta, formowanie, robienie zaczynu i pieczenie, a nastepnie
wprowadzanie produktu do obrotu w postaci zapakowanej lub niezapakowanej. Warunki produkcji
muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami wegierskimi i unijnymi, a gotowy produkt musi
spelniac¢ nastepujace wymogi dodatkowo do wymogow wegierskiego kodeksu zywnoSciowego.

Elementy obowigzkowe

Kryteria dotyczace skladnikow:

- Produkcja moze by¢ prowadzona wylacznie z krajowych surowcow macznych, w przypadku
ktérych badanie toksyn DON jest obowigzkowe co kwartal, w oparciu o pomiary
przeprowadzone przez laboratorium lub miyn.

- Mozna stosowa¢ wytacznie skladniki wymienione w wegierskim kodeksie ZywnoSciowym
(Codex Alimentarius Hungaricus), z wyjatkiem:

produktu na zaczyn jako substytutu zakwasu;

produktéw z soi;

olej palmowy moze by¢ stosowany tylko, jezeli posiada certyfikat RSPO
w zakresie zrownowazonego rozwoju;

srodka konserwujacego;

kwasu octowego spozywczego;

octu spozywczego;

platkéw ziemniaczanych.

W przypadku produktéow wytworzonych z wykorzystaniem technologii, w ktorej nie stosuje
sie dodatku drozdzy, nie wolno réwniez stosowac kultur starterowych.

Kryteria dotyczace gotowego produktu:

- Produkt moze by¢ wytwarzany wylacznie metoda posrednig z uzyciem zakwasu (z dodatkiem
drozdzy lub bez dodatku drozdzy).

- Przy wytwarzaniu produktéw wzbogaconych ziemniakami przymiotnik ,,ziemniaczany” moze
by¢ stosowany, jesli udzial gotowanych ziemniakéw w catkowitej masie macznej wynosi co
najmniej 12% wagowo.

- Nazwe ,pieczywo”

wymieniona w wegierskim kodeksie zywnoSciowym nalezy uzupehic

przymiotnikiem ,zakwas”, a w zakresie, w jakim zakwas nie zawiera zadnych dodatkow
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drozdzy, nalezy stosowaC wylacznie napis ,,wyprodukowano na zakwasie bez dodatku
drozdzy” (nie mozna stosowac okreSlenia ,,dziki zakwas”).
- Kwasowosc:
- w przypadku pieczywa zytniego i pieczywa pelnoziarnistego: 5-10
- w przypadku innego pieczywa: 4-8

Chleb noszacy znak towarowy KME nie moze by¢ wytwarzany w celu mrozenia.

Minimalna data trwatosci dla produktow niepakowanych: do 3 dni.

W przypadku produktéw pakowanych technologia procesu pakowania okresla date minimalnej
trwatosci.

Wskazniki technologiczne dla zakwasu:

o wielkos¢ zakwasu — co najmniej 40% wagowo
0 gestos$¢ zakwasu — co najmniej 60% wagowo
0 czas potrzebny do wyrosniecia zakwasu — co najmniej 10 godzin

Elementy opcjonalne

Whioski o przyznanie znaku towarowego ,,Zywnos$¢ wysokiej jakosci” (KME) mozna sklada¢ w
przypadku produktow, ktore oproécz wymagan obowiazkowych opisanych powyzej, spekniaja
rowniez wymagania przewidziane w co najmniej jednym punkcie kazdej z kategorii elementow
opcjonalnych oznaczonych numerami I i II.

I. Proces produkcji:
Kontrola wlasna produktu

1. Badanie wyrywkowe produktu, w zakladzie, z dziennych partii produkcyjnych (dla
parametréw organoleptycznych, fizykochemicznych i mikrobiologicznych).

2. Stosowanie w zakladzie metod, w ramach ktorych procesy produkcyjne, jakos¢ produktow i
higiena sa regularnie badane, na podstawie wynikéw wdrazane sq dzialania naprawcze,
ustalane sq dobre praktyki, a personel jest odpowiednio szkolony.
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3. Badanie produktow w ramach samokontroli: tworzenie wykresu kontroli jakosci w celu
graficznego przedstawienia wartosci analitycznych i mikrobiologicznych, z ustaleniem
wartosci orientacyjnych, progu ostrzegawczego i/lub wartosci granicznych. Wartosci te
porownuje sie z rzeczywistymi danymi zebranymi w ramach samokontroli i, w razie
potrzeby, podejmuje sie odpowiednie srodki.

4. Badania powinny byC przeprowadzane przez laboratoria wewnetrzne lub zewnetrzne
upowaznione w ramach programu samokontroli, w odniesieniu do nastepujacych
kryteriow:

zawarto$¢ soli wyrazona jako NaCl w stosunku do suchej masy w miekiszu;
kwasowos¢;
* waga.

Co najmniej dziewie¢ losowo wybranych prébek z réznych partii produkcyjnych
wyprodukowanych i wystanych w celu wprowadzenia do obrotu w danym roku musi zostac¢
corocznie poddanych badaniom w taki sposéb, aby przebadana zostala co najmniej jedna
probka z kazdego kwartalu kalendarzowego.

5. Badania mikrobiologiczne produktu pod katem parametrow Salmonelli i E.coli, parametrow
plesni, przy czym badania przeprowadzane sa co dwa miesigce przez laboratoria wlasne
lub zewnetrzne.

6. Nalezy uzyskac certyfikat ISO 22000, BRCGS FOOD, FSSC 22000 lub IFS.

Proces produkcji produktu
7. Uzywanie podstawowych lub pomocniczych materiatow opatrzonych znakiem towarowym
KME.
8. Uzywanie wykrywacza metali lub wykrywacza promieniowania rentgenowskiego na

wszystkich wychodzacych opakowaniach transportowych.

Védjegyiroda, Adres: H-1024 Budapeszt, Keleti Karoly utca 24.

Elelmiszerlanc-biztonsagi Adres do korespondencji: H-1525 Budapeszt, P.O. Box
Centrum Nonprofit Kft. (Urzad ds. 212 o _
Znakéw Towarowych, Centrum E-mail: inffo@kme.hu, vedjegy@elbc.hu 4/

Bezp|eczehstwa Lahcucha Te|ef0n: +36'30/306‘4238 | Strona: kme.hu, e|bChu
Zywnoéciowego Non-profit Ltd.)



ZYWNOSC WYSOKIE) JAKOSCI

Kme.hu

II. Zréwnowazony charakter
Wykorzystanie przyjaznych dla srodowiska, odnawialnych Zrédel energii
9. Whnioskodawca pozyskuje czeS¢ energii ze zrodel odnawialnych (np. cieplna energia

geotermalna, panele fotowoltaiczne, biogaz).

Stosowanie zrownowazonych srodkéw zarzadzania / metod technologicznych
10. Wybor dostawcow, ktorzy zainwestowali w ochrone srodowiska (oczyszczanie Sciekow,

gospodarka odpadami).

11. Wybdr dostawcow, ktorzy dostarczaja surowiec wolny od opakowan (np. make luzem).

12. Skuteczniejsze zarzadzanie zasobami: wykorzystanie technologii przetwarzania, ktore sq
efektywne pod wzgledem materiatowym, energetycznym i wodnym i ktére zmniejszajq presje
na srodowisko, a takze modernizacja juz istniejacych technologii (np. regeneracyjny odzysk
ciepla, odzysk ciepla odpadowego, poprawa efektywnosci systemow chlodniczych i

zmniejszenie zuzycia energii).

13. Stosowanie przyjaznych dla srodowiska srodkow czyszczacych i detergentow.

14. Oszczedno$¢ wody (np. ograniczenie okreSlonego zuzycia wody, wykorzystanie cieplej
wody Sciekowej z poszczegolnych urzadzen do dodatkowych zadan zwigzanych z

czyszczeniem), wydajna i przyjazna dla sSrodowiska technologia oczyszczania Sciekow.

15. Posiadanie Eco Vadis, B Corp lub innego uznanego na arenie miedzynarodowej ratingu

zrownowazonego rozwoju.
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16. Stosowanie przyjaznych dla sSrodowiska rozwigzan opakowaniowych (mniejsza wielkos$¢

opakowania lub biodegradowalne, kompostowalne materiaty opakowaniowe).

Odleglosc¢ przewozu

17. Surowce wykorzystywane do produkcji produktu sa wysytane do zakladu przetwoérczego z

obszaru o promieniu 100 km.
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