TERVEZET

Az agrarminiszter
.../2025. (...) AM
rendelete

a Magyar Flelmiszerkényv kotelezd el6irasairél szé16 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet
tejtermékekrol szo6lé eléirasanak médositasarél

[1] A szabdlyozas célja, hogy a fogyasztok a tejtermékek minGségére vonatkozoan megfeleld
tajékoztatast kapjanak, valamint annak egyértelmiivé tétele, hogy a tejtermékek elnevezése
milyen jellegli és mindségli termékre utal.

[2] A modositas biztositja, hogy a ,tejf6l” megnevezés csak az él6floras termékeket
jelolhesse, ezaltal konnyebbé valik a magasabb mindségili termékek kivalasztasa a fogyasztok
szamara.

[3] Az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szolé 2008. évi XLVI. térvény 76. § (2)
bekezdés 5. pontjaban kapott felhatalmazas alapjan, a Kormany tagjainak feladat- és
hataskorérdl szolé 182/2022. (V. 24.) Korm. rendelet 54. § 3. pontjaban meghatarozott
feladatkdromben eljarva a kovetkezdket rendelem el:

1.8

A Magyar Elelmiszerkonyv kotelez6 el6irasairdl sz616 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelet (a
tovabbiakban: R.) 2. §-a a kovetkez6 (21) bekezdéssel egésziil ki:

»,(21) A 13. mellékletnek a Magyar Elelmiszerkonyv kotelezd el6irasairél sz6lé 152/2009.
(XI. 12.) FVM rendelet tejtermékekrol szolé el6irasanak modositasarol szolo .../2025. (...)
AM rendelettel (a tovabbiakban: M6dR11.) megallapitott rendelkezéseinek nem megfeleld,
azonban a MO&dR11. hatalybalépésének napjat megel6z6 napon hatalyos el6irasoknak
megfeleld, 13. melléklet szerinti termékek a M6dR11. hatalybalépésének napjatol szamitott
12. hoénap utolsé napjaig forgalomba hozhatok, és a mindségmegdrzési idejiik lejartaig
forgalomban tarthatok.”

2.8
Az R. a kovetkez6 12. §-sal egésziil ki:

»12. § E rendelet 2. § (21) bekezdése, valamint 13. melléklet B rész 1. pont 1.1.1.1. alpontja
és 2. pontja ModR11-gyel megallapitott rendelkezései tervezetének a miiszaki szabalyokkal és
az informdaciés tarsadalom szolgaltatasaira vonatkoz6 szabélyokkal —kapcsolatos
informacioszolgaltatasi eljaras megallapitasarol szélo, 2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535
europai parlamenti és tanacsi iranyelv 5-7. cikke szerinti el6zetes bejelentése megtortént.”

3.8

Az R. 13. melléklete az 1. melléklet szerint modosul.



4.8

Hatalyat veszti az R. 13. melléklet B rész 1. pont 1.1.1.1. alpontjaban az ,, , a kakaos tej és a
karamellas tej kivételével, amelyekhez nem adhat6 szinezék” szovegrész.

5.8

Ez a rendelet a kihirdetését kovetd harmadik napon 1ép hatalyba.

6.8

Ez a rendelet az élelmiszer-adalékanyagokrol szolo, 2008. december 16-i 1333/2008/EK
europai parlamenti és tanacsi rendelet végrehajtasahoz sziikséges rendelkezéseket allapit meg.

7.8

E rendelet tervezetének a miiszaki szabalyokkal és az informacids tarsadalom szolgdltatasaira
vonatkoz6 szabalyokkal kapcsolatos informacidszolgaltatasi eljaras megallapitasarol szolo,
2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 eurOpai parlamenti és tanacsi iranyelv 5-7. cikke
szerinti el6zetes bejelentése megtortént.



1. melléklet a .../2025. (.....) AM rendelethez
Az R. 13. melléklet B rész 2. pontja helyébe a kdvetkezd pont 1ép:
2. SAVANYU TEJTERMEKEK

2.1. A termékcsoport meghatarozasa: a termékcsoportba a megfeleléen elGkészitett,
hoékezelt tejbdl és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. alpontban felsorolt 6sszetevokbdl
vagy azok egy részébdl specialis mikrobatenyészetek hozzaadasaval, savanyitassal és
alvasztassal késziilt termékek tartoznak. Savanyu tejkészitménynek mindsiil a 10%-nal (m/m)
kisebb zsirtartalmu termék, savanyu tejszinkészitménynek mindsiil a legalabb 10% (m/m) és
azt meghalado zsirtartalmu termék.

2.1.1. El6fléras, natir savanyti tej- és tejszinkészitmények

2.1.1.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet szerint:
01.2,01.6

2.1.1.2. El6fl6ras, natir savanyti tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet megfelelGen
el6készitett, hokezelt tejbdl, tejszinbol és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban
felsorolt 0Osszetevokbdl vagy azok egy részébdl specialis mikrobatenyészetek, illetve
probiotikus mikrobatorzsek hozzaadasaval, savanyitassal (pH-csokkentés) és alvasztassal
allitottak el6, és a min6ségmegOrzési idOtartama lejartaig legalabb a 2.3. pontban el6irt
mennyiségben tartalmazza a kulturabdl szarmazd €16, aktiv mikroorganizmusokat. A termék
nem tartalmazhat hozzaadott vizet.

2.1.2. El6fl6ras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmények

2.1.2.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
01.4, 01.6.

2.1.2.2. El6floras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet a 2.1.1.
pont szerinti termékbol izesitGanyagok és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban
felsorolt osszetevOk vagy azok egy részének hozzdadasaval éllitottak el Uugy, hogy a
tejeredetli termékhanyad legalabb 70% (m/m). A végtermék a minOségmegorzési idGtartam
lejartdig a 2.1.1. pont szerinti termék ardnydnak megfelel6 mennyiségben tartalmazza a
kultirabol szarmazo €16, aktiv mikroorganizmusokat. Ha az izesitésre gyiimolcsot hasznalnak,
annak hanyada — az er6s izii, savas gyiimolcsok kivételével — a végtermékben legalabb 4%
(m/m).

2.1.3. Nem él6floras, nattr savanyu tej- és tejszinkészitmények

2.1.3.1. Elelmiszer-kategéria az 1333/2008/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
01.3,01.6

2.1.3.2. Nem él6floras nattir savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet olyan
mikrobapusztit6 modszerrel, példaul utohdkezeléssel kezeltek, amelyet a 2.1.1. pont szerinti
termékekbdl és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban felsorolt dsszetevékbdl vagy
azok egy részébdl specialis mikrobatenyészetek hozzaadasaval, savanyitassal és alvasztassal
allitottak el6. A mikrobapusztitas kovetkeztében a termékben a romlast okozo, valamint a
kultirabol szarmaz6 mikroorganizmusok szama és aktivitdsa nagymértékben csékken,
lehetdvé téve a termék hosszabb ideig torténo tarolasat.

2.1.4. Nem él6floras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmények
2.1.4.1. Elelmiszer-kategodria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerint:
01.4,01.6



2.1.4.2. Nem él6floras, izesitett savanyu tej- és tejszinkészitmény az a termék, amelyet olyan
mikrobapusztité modszerrel, példaul utéhokezeléssel kezeltek, amelyet a 2.1.1. pont szerinti
termékekbdl izesitGanyagok és sziikség szerinti mennyiségben a 2.2. pontban felsorolt
OsszetevOk vagy azok egy részének hozzaadasaval allitottak el6 ugy, hogy a tejeredetii
termékhanyad legalabb 70% (m/m). A mikrobapusztitas kovetkeztében a termékben a romlast
okoz6, valamint a kultirab6l szarmazo mikroorganizmusok szama és aktivitasa
nagymértékben csokken, lehetdvé téve a termék hosszabb ideig torténd tarolasat. Ha az
izesitésre gyiimolcsot hasznalnak, annak hanyada — az erds iz, savas gyiimolcsok kivételével
— a végtermékben legalabb 4% (m/m).

2.2. Felhasznalhato osszetevok

2.2.1. Felhasznalhat6 osszetevok: tej, tejsliritmény vagy ezek keveréke, tejszin, vaj, tejpor,
viz, étkezési sO, savopor, tejfehérje-koncentratum, savofehérje-koncentratum, étkezési
kazeinatok, prebiotikumok, a 2.2.3 pontban meghatarozott mikrobatenyészetek.

2.2.2. lzesitanyag és zselatin kizarélag a 2.1.2. és 2.1.4. pont szerinti termékekhez
hasznalhato fel.

2.2.3. A savanyu tej- és tejszinkészitmények gyartasahoz a kovetkez6 mikrobatenyészetek
hasznalhatok:

2.2.3.1. joghurt: Streptococcus salivarius subsp. thermophilus és Lactobacillus delbrueckii
subsp. bulgaricus szimbiotikus tenyészete, és egyéb joghurtspecifikus tejsavbaktériumokbol
készitett kulturak;

2.2.3.2. kefir: kefirgombabol készitett kultirak, példaul Lactobacillus kefiri, Leuconostoc-,
Lactococcus- és Acetobacter-félék jellemzd aranyban, laktézerjesztd éleszt6k, példaul
Kluyveromyces marxianus vagy lakt6zt nem erjesztd élesztdk, példaul Saccharomyces
unisporus, Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces exiguus, Debaryomyces hansenii;
2.2.3.3. mas fermentalt tejtermékek: specifikus mezofil vagy termofil tejsavbaktériumok
egytorzs- vagy keveréktenyészete.

2.3. Minoségi kovetelmények
2.3.1. Zsirtartalmi kovetelmények

2.3.1.1. Savanyu tejkészitmények

A B C

1. Zsirfokozat Zsirtartalom, % (m/m)
2. |Zsiros savanyu tejkészitmény legalabb 5,0

3. kevesebb mint 10,0

4. |Savanyu tejkészitmény legalabb 3,0

5. kevesebb mint 5,0

6. |Zsirszegény savanyu tejkészitmény kevesebb mint 3,0

7. tobb mint 0,5

8. |Sovany savanyu tejkészitmény legfeljebb 0,5

2.3.1.2. Savanyu tejszinkészitmények

A B C
1. Zsirfokozat Zsirtartalom, %
(m/m)
2. |Zsiros savanyu |legalabb 30
tejszinkészitmény




3. |Savanyu tejszinkészitmény legalabb 18
4. kevesebb mint |30
5. |Félzsiros savanyu | kevesebb mint |18
6. legalabb 10
2.3.2. Kémiai és mikrobioldgiai kovetelmények
A B C D
1. Jellemz6 Savanyu tejek, a kefir Kefir Tejfol
kivételével
2. |Zsirmentes szarazanyag- - - 59
tartalom, legalabb, % (m/m)
3. |Fehérjetartalom a zsirmentes 34,0
szarazanyagban, legalabb, %
(m/m)
4. |Savfok, SH® - - 25-40
5. |Kultirabol szarmazo 107 107 10°
tejsavbaktériumok szama,
legalabb, élocsira/g
6. |Kultirdbol szarmazo éleszték - 10* -
szama, legalabb, él6csira/g

2.3.2.1. Félzsiros tejfol esetén a zsirmentes szdrazanyag-tartalom legalabb 6,4% (m/m).
2.3.2.2. Az €16 csiraszam legfeljebb egy nagysagrenddel (10™") lehet kevesebb a tablazatban
megadott értékeknél, amely eltérés magaban foglalja a mérési bizonytalansagot is.

2.3.2.3. Ha a termék jeldlésén mikrobat vagy mikrobacsoportot tiintetnek fel, példaul
,Lactobacillus acidophilus”, ,,Bifidobacterium”, ,,L..casei”, ,LA-5”, ,,BB-12”, a megnevezett,
€16, aktiv mikroba vagy mikrobacsoport mennyisége a termék mindségmegtrzési idejének
végéig legalabb 10°élécsira/g kell, hogy legyen.
2.3.2.4. A 2.1.2. és a 2.1.4. pont szerinti termékek esetében a kovetelmények az egyszerii
savanyu termékhanyadra vonatkoznak az izesit6- és egyéb anyagok hozzaadasa elott.

2.3.2.5. A 2.1.3. és a 2.1.4. pont szerinti termékekre az él6csira-el6irasok nem vonatkoznak.

2.3.3. Erzékszervi kovetelmények

felfoloz6dést6]l mentes.

A C
1. Nattir savanyu tej- és [zesitett savanyu tej- és
tejszinkészitmény tejszinkészitmény
2. |Kiilsé Egyenletesen  csontfehér  szinf,|Egyenletes, a termék jellegének

megfelel6 szindi, felf6l6z6dést6l és
savokivalastol mentes, darabos

izesitanyagok felhasznaldsakor az
alvadékban a darabok lathatok,
habositds esetén a habszerkezet
érzékelhetd.

3. |Allomany |A méjas alvadék egynemii, a|Higan vagy kozepesen sfir(in foly6
csomagoldeszkoz faldhoz j6l tapadd, | vagy habszerkezetii, felf616z6déstol és
felfolozodéstol és  savokivalastol | savokivalastol mentes, darabos
mentes, 0Osszekeverés utan sima, |izesitbanyagok  hasznalatakor  az
stir(in vagy higan folyd. |alvadékban a darabok érzékelhetdk.
A  habart alvadék egynemi,




felfolozodést6l  és  savokivalastol
mentes, sima, siirlin vagy higan foly®é.

jellegének megfelelGen zamatos.

4. |Szag Kellemesen savanykas, a termék|Kellemesen savanykas, a hasznalt
jellegének megfelel6en aromas. kultarara és az izesitGanyagra vagy az

aromara jellemzd.
5. |Iz Kellemesen savanykas, a termék|Kellemes savanykas-édeskés vagy -

s6s, a hasznalt kultirara és az

izesitbanyagra vagy az
jellemzd.

aromara

2.4. Jelolés

2.4.1. Megnevezés

2.4.1.1. A ,joghurt”, a ,kefir”, az ,,aludttej”, az ,,acidofilusz tej” és a ,,tejf6l” név a 2.1.1. pont
szerinti termékekre, valamint a 2.1.2. pont kovetelményeinek is megfeleld izesitett valtozatai
megnevezésében hasznalhato.

2.4.1.2. Nem él6floras termékek esetében a termék megnevezésében a ,savanyu
tejkészitmény” vagy ,,savanyu tejszinkészitmény” szokapcsolatot kell feltiintetni.

2.4.2. Egyéb jelolés

2.4.2.1. Fel kell tiintetni a termék 2.3. pont szerinti zsirfokozatat, ha az sovany, zsirszegény,
félzsiros vagy zsiros. A 2.1.2. és a 2.1.4. pont szerinti termékek esetén a zsirfokozatot a natur
termékhanyadra vonatkoztatva kell megadni.

2.4.2.2. Savanyu tejkészitmények esetében a megnevezés részeként vagy ahhoz kapcsolédéan
feltiintethet6 a termék zsirtartalma tomegszazalékban, példaul ,JJoghurt 1,5%”, ,,Joghurt 1,5%
zsirtartalommal”. A jel6lésen feltiintetett zsirtartalomérték és az ellendrzések soran mért érték
kiilonbsége a mérési bizonytalansagot is beleértve +/-0,3% lehet, azonban a termék
zsirtartalma a zsirfokozatnak megfelel6 minimum és maximum értékeket nem lépheti at.
2.4.2.3. Savanyu tejszinkészitmények esetében a megnevezés részeként vagy a
megnevezéshez kapcsolodoan jelezni kell a termék zsirtartalmat tdmegszazalékban, példaul
»1ejfol 20%”, ,, Tejfol 20% zsirtartalommal”. A jel6lésen feltiintetett zsirtartalomérték és az
ellen6rzések soran mért érték kiilonbsége a mérési bizonytalansagot is beleértve +/—1,5%
lehet, azonban a termék zsirtartalma a zsirfokozatnak megfelel6 minimum és maximum
értékeket nem lépheti at.

2.4.2.4. Jelezni kell a csomagolason a nem él6floras termékek esetén a mikrobapusztito
eljarast, példaul utohdkezelést, illetve ha a termék allagat jelent6sen befolyasolo egyéb fizikai
kezelést, példaul habositast is alkalmaztak.

2.4.2.5. Az ,,é16fl6ras” kifejezés a 2.1.1. és a 2.1.2. pont szerinti termékekre hasznalhat4.”
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