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Tymto menim nariadenie ministra po'nohospodarstva Litovskej republiky ¢. 3D-322 z 5.
augusta 2003 o schvaleni technického predpisu pre opis, vyrobu a obchodnd prezentaciu
alkoholickych koktailov a prepraciuvam ho takto:

»MINISTER POLNOHOSPODARSTVA LITOVSKEJ REPUBLIKY

NARIADENIE
O SCHVALENI TECHNICKEHO PREDPISU PRE OPIS, VYROBU A OBCHODNU
PREZENTACIU ALKOHOLICKYCH KOKTAILOV
Podl'a ¢lanku 9 ods. 3 bodov 1 a 2 zakona Litovskej republiky o potravinach a s ciel'om
upravit’ opis a poZiadavky na kvalitu alkoholickych koktailov a stanovit' poZiadavky na obchodni
prezentaciu alkoholickych koktailov
tymto schvalujem technicky predpis pre opis, vyrobu a obchodnu prezentaciu alkoholickych

koktailov (v prilohe).*

Minister pol'nohospodarstva



SCHVALENE
nariadenim ministra
pol'nohospodarstva Litovskej
republiky ¢. 3D-322 z 5. augusta 2003
(Znenie podl'a nariadenia ministra
pol'nohospodarstva Litovskej
republiky ¢. 3D- z [denl]. [mesiac]
2025)

TECHNICKY PREDPIS PRE OPIS, VYROBU A OBCHODNU PREZENTACIU

ALKOHOLICKYCH KOKTAILOV

ODDIEL I
VSEOBECNE USTANOVENIA

1. Technicky predpis pre opis, vyrobu a obchodnu prezentaciu alkoholickych koktailov
(dalej len ,predpis“) je v sulade s poZiadavkami smernice Europskeho parlamentu a Rady
(EU) 2015/1535 z 9. septembra 2015, ktorou sa stanovuje postup pri poskytovani informécii v
oblasti technickych predpisov a pravidiel vztahujucich sa na sluzby informacnej spolocnosti.

2. V tomto predpise sa stanovuji vSeobecné poZiadavky na opis, vyrobu a prezentaciu
alkoholickych koktailov. Ustanovenia nariadenia su zavdzné pre vSetky podniky Litovskej
republiky, ktoré sa zaoberaju vyrobou a predajom alkoholickych koktailov vymedzenych v tomto
predpise (s vynimkou pripadov, ked sa alkoholické koktaily vyrabaju vo verejnych stravovacich
zariadeniach a preddvaju sa na priamu konzumaciu v priestoroch verejného stravovacieho
zariadenia). Podl'a zasady vzajomného uznavania sa kazdy tovar, ktory sa v sulade s pravnymi
predpismi uvadza na trh v inom Clenskom State Eurdpskej unie alebo v Turecku, alebo ktory
pochadza a v stilade s pravnymi predpismi sa uvadza na trh v State Europskeho zdruZenia vol'ného
obchodu (EZVO), ktory je zmluvnou stranou Dohody o Eur6pskom hospodarskom priestore (EHP),
povazuje za tovar, ktory je v sulade s tymto predpisom. Uplatiiovanie tohto predpisu podlieha
ustanoveniam vymedzenym v nariadeni (EU) 2019/515 z 19. marca 2019 o vzajomnom uznavani
tovaruy, ktory je v stilade s pravnymi predpismi uvedeny na trh v inom clenskom State a o zruSeni
nariadenia (ES) ¢. 764/2008.

3. Alkoholické koktaily nezahimaju koktaily, ktoré patria do inych skupin alkoholickych
napojov — koktaily z ovocného vina alebo vina z bobul'ovych plodov, aromatizované vinne koktaily,

pivné koktaily a iné koktaily, ktoré upravuje osobitny pravny predpis.



KAPITOLA II
VYMEDZENIE POJMOV

4. ,Polotovar alkoholického napoja“ je alkoholicky napoj vyrobeny v sulade
s poziadavkami pravnych predpisov upravujicich vyrobu tohto napoja, ktory vSak nie je urceny na
priamu l'udsku spotrebu a nie je plneny do obchodnych obalov.

5. ,Vyroba zmesi alkoholického koktailu“ je technologicky proces, pri ktorom sa
koktailova zmes pripravuje z jednotlivych zloziek uvedenych v recepte.

6. ,,Uprava zmesi alkoholického koktailu“ je dodato¢né pridanie zloZiek uvedenych v
recepte do zmesi alkoholického koktailu po zisteni odchylok vo fyzikalnych alebo chemickych
vlastnostiach.

7. ,,Polotovar alkoholického koktailu“ (d'alej len ,,polotovar“) je nedokonceny vyrobok
ziskany v akejkol'vek faze vyroby alkoholického koktailu od vyroby zmesi az po plnenie do flias.

8. ,, Alkoholicky koktail“ (d'alej len ,koktail“) je zmes liehovin a/alebo etylalkoholu
pol'nohospodarskeho pévodu s inymi alkoholickymi napojmi, vodou, Stavami alebo inymi
surovinami povolenymi na pouZitie pri vyrobe alkoholickych napojov, v ktorej je obsah
etylalkoholu vyssi ako 1,2, ale niZsi ako 15 objemovych percent.

9. ,, Alkoholicky koktail s prirodzene fermentovanym alkoholom“ je alkoholicky
koktail, v ktorom etylalkohol z prirodzene fermentovanych alkoholickych napojov tvori 25 percent
alebo viac z celkového mnozZstva etylalkoholu v koktaile.

10. ,Syteny alkoholicky koktail“ je alkoholicky napoj, ktory sa vyraba pridanim oxidu
uhlicitého do alkoholického koktailu, v ktorom je obsah etylalkoholu vyssi ako 1,2, ale nizsi ako 15
objemovych percent, s pretlakom najmenej 150 kPa pri teplote 20 °C.

11. ,Syteny alkoholicky koktail s prirodzene fermentovanym alkoholom“ je syteny
alkoholicky koktail, v ktorom etylalkohol z prirodzene fermentovanych alkoholickych napojov tvori
25 percent alebo viac z celkového mnoZstva etylalkoholu v koktaile.

12. ,,Opdtovne pouzitelny nezhodny vyrobok“ je alkoholicka tekutina ziskana pri
vyrobe alkoholickych koktailov, ktord mé vlastnosti, ktoré nespliiaji poZiadavky na polotovar alebo
koktail, ale ktora, ak sa nespracuje, sa moze opatovne pouZit' na vytvorenie koktailovej zmesi.

13. ,Nealkoholicky koktail“ je nesyteny alebo syteny koktail, v ktorom bol obsah
alkoholu zniZeny povolenymi metodami tak, aby koncentracia etylalkoholu v iom nepresiahla 0,5
objemového percenta.

14. ,Nezhodny vyrobok“ je alkoholicka tekutina ziskana pri vyrobe alkoholickych
koktailov, ktora mé vlastnosti, ktoré nespliiajii poZiadavky na polotovar alebo koktail a ktori
nemozno pouZit na vyrobu koktailovej zmesi. Nezhodné vyrobky je potrebné spracovat’

extrahovanim etylalkoholu z nich.



15. ,Hotovy alkoholicky koktail“ je alkoholicky koktail, ktory je plneny v obchodnom

obale a pre ktory boli vydané dokumenty o zhode.

ODDIEL III
SUROVINY A MATERIALY POUZIVANE PRI VYROBE

16. Na vyrobu koktailov sa moéZu pouzZivat vSetky kategorie alkoholickych napojov
uvedené v skupinach, podskupinach a/alebo kategoériach alkoholickych napojov schvalenych
nariadenim ministra polnohospodarstva Litovskej republiky ¢. 329 z 30. augusta 2002 o klasifikacii
alkoholickych néapojov. Na vyrobu koktailov sa pouZivaju polotovary alkoholickych napojov
a/alebo alkoholické napoje.

17. Pri  vyrobe koktailov sa mo6Ze pouZivat len rektifikovany etylalkohol
pol'nohospodarskeho povodu.

18. Vsetky suroviny a iné materidly pouZzivané pri vyrobe koktailov musia spiiat
poZiadavky pravnych predpisov a regula¢nych dokumentov platnych v EU a Litovskej republike,
pokial ide o ich zloZenie, kvalitu a povod.

19. Alkoholické napoje vyrobené mieSanim napojov, ktoré patria do skupin 1, 2 a 3 (pivo,
vino a fermentované napoje), schvalenych nariadenim ministra pol'nohospodarstva Litovskej
republiky ¢. 329 z 30. novembra 2002, spadaji do podskupiny zmesi fermentovanych napojov
a nesmu sa oznacovat ako ,,alkoholické koktaily*.

20. Alkoholické napoje vyrobené mieSanim nealkoholickych napojov s napojmi, ktoré
patria do skupin 1, 2 a3 (pivo, vino akvasené napoje), schvalenymi nariadenim ministra
pol'nohospodarstva Litovskej republiky ¢. 329 z 30. novembra 2002, spadaju do podskupiny zmesi
fermentovanych a nealkoholickych nipojov a nesmui sa oznacovat ako ,alkoholické koktaily*“.
Zmesi fermentovanych a nealkoholickych népojov sa mézu oznacovat' ako ,,pivné koktaily“,
»aromatizované vinne koktaily“, ,koktaily z ovocného vina a/alebo vina z bobul'ovych plodov*,
,vinne napoje z ovocia a/alebo bobul'ovych plodov* alebo ,,medovinové napoje“, za predpokladu,

Ze napoj spifia poZiadavky stanovené v pravnych predpisoch, ktorymi sa upravuje uvedeny napoj.

ODDIEL IV
VYROBNE TECHNOLOGIE A PROCESY
21. Koktaily sa musia vyrdbat v sulade s ustanoveniami tohto predpisu, technickymi
pokynmi a receptami schvalenymi podnikom a poZiadavkami pravnych predpisov upravujucich
manipulaciu s potravinami.

22. Pri vyrobe koktailov a manipuldcii s nimi sa musia uplatiiovat’ tieto procesy:
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22.1. prijem a skladovanie etylalkoholu, polotovarov alkoholickych napojov a inych
surovin obsahujucich etylalkohol;

22.2. prijem a skladovanie inych surovin a zloZiek;

22.3. priprava vody;

22.4. priprava surovin a zloZiek;

22.5. vyroba zmesi a Uprava jej ukazovatel'ov kvality pridanim zloZiek;

22.6. Cirenie, filtracia, stabilizacia a pasterizacia zmesi (v pripade potreby);

22.7. karbonatacia (pri vyrobe sytenych koktailov);

22.8. plnenie do flias, oznacCovanie a prezentacia;

22.9. balenie do skatul’ alebo obalov;

22.10. skladovanie do predaja;

22.11. doprava.

23. VSeobecné procesy vyroby a manipulacie pouZivané pri vyrobe koktailov — sladenie,
mieSanie, scelovanie, aromatizovanie, farbenie atd. — musia byt v stlade s poZiadavkami
stanovenymi v nariadeni Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2019/787 zo 17.aprila 2019 o
definovani, popise, prezentacii a oznacovani liehovin, pouzivani nazvov liehovin pri prezentacii a
oznacovani inych potravin, ochrane zemepisnych oznaceni liehovin, pouZivani etylalkoholu a
destilatov pol'nohospodarskeho povodu v alkoholickych napojoch a o zruSeni nariadenia (ES) €.
110/2008 a technickom predpise o vyrobe, manipulacii a obchodnej prezentacii liehovin
schvalenom nariadenim ministra polnohospodarstva Litovskej republiky ¢. 3D-139 zo 7. aprila
2003 ,,0 schvaleni technického predpisu o vyrobe, manipulacii a obchodnej prezentacii liehovin®
(d'alej len ,,technicky predpis o vyrobe, manipulécii a obchodnej prezentacii liehovin®).

24. Koktaily sa musia vyrabat’ v stilade s platnymi vyrobnymi technolégiami a procesmi,
ako aj v sulade s ustanoveniami predpisu a pravnymi predpismi upravujicimi manipulaciu
s potravinami. Parametre kazdej fazy procesu vyroby a manipulécie, pouZité zariadenia, kontrolu a
riadenie urcuje podnik, ale vSetky procesy vyroby a manipuldcie sa musia vykonavat takym
sposobom, aby sa zabezpecila bezpecnost' a kvalita napoja. Specifické parametre je potrebné
Specifikovat v technologickych pokynoch alebo inych regulacnych dokumentoch.

25. V sulade s pravidlami vyroby a uctovnictva schvalenymi podnikom zodpovedné
osoby podniku vedu v dennikoch a/alebo inych zodpovedajicich dokumentoch zaznamy o prijme a
vydaji surovin a inych materidlov a o pokroku vo vyrobnych a spracovatel'skych procesoch, v
ktorych sa Specifikuji parametre procesu, mnozstva pouzitych surovin a inych materidlov a
vyrobok ziskany na konci procesu a d’alSie potrebné udaje.

26. VSetky Ccinnosti sdvisiace s prijmom, skladovanim a vydajom etylalkoholu a

vyrobkov, polotovarov a surovin obsahujicich etylalkohol sa musia vykonavat" v stlade s



legislativnymi poZiadavkami Litovskej republiky. Ak sa pri vyrobe koktailov pouZiva zmes
etylalkoholu a vody, tito zmes sa pripravi v stlade s poZiadavkami stanovenymi v technickom
predpise o vyrobe, manipulacii a obchodnej prezentacii liehovin.

27. Ostatné suroviny a iné materidly sa maju prijimat do podniku a skladovat' (vo
vel'kosklade) v stlade s pokynmi schvalenymi vedticim podniku.

28. Na vyrobu koktailov sa odportica pouZivat vodu, ktora bola upravend v stlade
s technickym predpisom o vyrobe, manipulacii a obchodnej prezentacii liehovin alebo inymi
povolenymi sposobmi.

29. Pred pouZitim pri vyrobe koktailov musia byt suroviny a iné materialy riadne
pripravené v sulade s pokynmi schvalenymi vedicim podniku alebo jeho splnomocnenym
zastupcom a so stanovenymi poZiadavkami na ich pripravu. Tieto suroviny zahffiaji jednoduchy
sirup, karamel, paleny cukor, Stavy, ndlevy, aromatizované liehoviny a iné suroviny.

30. Koncentraciu etylalkoholu je potrebné kontrolovat’ v roznych fazach vyroby. VSetky
odchylky zistené v koncentracii etylalkoholu je potrebné napravit pridanim vypocitaného mnozstva
etylalkoholu, polotovaru alkoholického napoja alebo polotovarov pouZitych pri vyrobe koktailu
alebo pitnej vody.

31. Koktailové zmesi sa pripravuju bud’ davkovou, alebo prietokovou metddou.
Ukazovatele koktailovych zmesi sa musia kontrolovat' a ak hoci len jeden ukazovatel nespliia
poZiadavky receptu, zmes sa musi upravit’ pridanim chybajticich zloZiek. Koktailova zmes sa upravi
podl'a mnozZstva etylalkoholu, cukru, kyseliny a/alebo inych ukazovatel'ov uvedenych v recepte.

32. Technologické procesy Cirenia a filtracie pouZivané pri vyrobe koktailov zavisia od
mnozstva a fyzikalnych a chemickych vlastnosti pouZitych surovin, Specifik technolégie a kvality
koktailov. Tieto procesy, ich kombinacie a pouZzité materialy a zariadenia vybera kazdy podnik
podla sortimentu vyrobkov a objemu vyroby, ale pouZité materidly a procesy nesmu menit
zakladné vlastnosti alkoholickych napojov pouZivanych pri vyrobe koktailov — chut’ a aromu.

33. Na Cirenie sa m6Zu pouZit' len latky, ktoré pdsobia mechanicky alebo absorpne a
ktoré moZno nasledne odstranit’ alebo ktorych rezidud nepredstavuji zdravotné riziko pre
spotrebitel'ov.

34. Na zlepSenie stability koktailov sa mozZu pouZit fyzikalne a chemické metody vratane
pasterizacie a sterilnej filtracie.

35. Koktaily, ktorych silad ukazovatel'ov kvality s poZiadavkami pravnych predpisov je
potvrdeny dokumentom o kvalite vydanym certifikovanym laboratériom, sa maji plnit do

sklenenych, plastovych, kovovych alebo inych tesne uzavretych nadob.



ODDIEL V
POZIADAVKY NA KVALITU ALKOHOLICKYCH NAPOJOV

36. Pre kazdy koktail so Specifickym nazvom musi byt pripraveny recept, ktory musi
schvalit veddci podniku. V recepte sa musi uvadzat mnoZzstvo surovin a inych zloZiek,
organoleptické vlastnosti a fyzikalne a chemické vlastnosti koktailu uvedené nizSie.

37. Musia sa Specifikovat tieto fyzikalne a chemické vlastnosti:

37.1. skutocna koncentracia etylalkoholu (okrem nealkoholickych koktailov), v
objemovych percentach;

37.2. obsah cukru vyjadreny ako invertny cukor v g/l;

37.3. obsah titrovatel'nych kyselin v koktaile vyjadreny ako dominantna kyselina (jabl¢na,
vinna alebo citrénova), v g/l;

37.4. datum minimalnej trvanlivosti (v pripade koktailov obsahujicich menej ako 10
objemovych percent etylalkoholu);

37.5. modZu byt uvedené aj iné poZadované (kontrolované) fyzikalne a chemické vlastnosti.

38. Odportca sa uviest mnozstvo surovin a ostatnych zloziek na 10 000 litrov napoja.

39. Odchylky vo fyzikalnych a chemickych vlastnostiach od tych, ktoré si uvedené v
recepte, nesmu prekrocit’:

39.1. skutond koncentraciu etylalkoholu (okrem nealkoholického koktailu),
+ 0,3 percenta;

39.2. obsah cukru vyjadreny ako invertny cukor, +5 g/l;

39.3. obsah titrovatel'nych kyselin v koktaile vyjadreny ako dominantna kyselina (jabl¢na,
vinna alebo citrénova), £0,5 g/1.

40. Odchylky uvedené v bode 39 predpisu nie si povolené, ak je uvedeny pripustny
rozsah. Odchylky uvedené v bode 39 predpisu sa musia uplatiovat bez prekrocenia odchylok
testovacich metdd pouZitych na stanovenie uvedenych ukazovatel'ov.

41. Organoleptické vlastnosti sa Specifikuju v sulade s bodom 44.1 tohto predpisu.

42. Mnozstvo koktailov v baleni musi byt’ v stilade s poZiadavkami technického predpisu
pre baleny tovar a odmerné nadoby schvaleného nariadenim ministra pol'nohospodarstva Litovskej
republiky €. 4-594 z 25. septembra 2015, ktorym sa schvaluje ,,O schvaleni technického predpisu
pre baleny tovar a odmerné nadoby*“.

43. Vyroba koktailov sa kontroluje v sulade s prisluSnymi poZiadavkami stanovenymi v
tomto predpise. KaZzdy podnik vypracuje podrobné pokyny na kontrolu kvality surovin, ich zlozZiek,
materialov, polotovarov a koktailov, ktoré schvali vedici podniku alebo jeho splnomocneny
zastupca.

44. Organoleptické vlastnosti koktailov sa hodnotia podl'a 10-bodového systému:



44.1. organoleptickeé vlastnosti koktailov a ich bodové hodnotenie:



Vlastnosti Opis Bodové hodnotenie | Poznamka
1. Cirost (len | 1.1. &ira tekutina, farba je jasné a typické pre | 1,9 — 2,0 (vel'mi
pre Cire vyrobok, bez sedimentov alebo primesi, ma | dobré)
koktaily) charakteristicky lesk;
a farba
1.2. ¢ira tekutina, farba je typicka pre 1,7 — 1,8 (dobré)
vyrobok, bez sedimentov alebo primesi,
nema charakteristicky lesk;
1.3. ¢ira tekutina, bez sedimentov alebo 1,5-1,6
primesi, farba nie je vel'mi jasna, ma vSak (vyhovujtice)
charakteristicky lesk;
1.4. zakalena tekutina; farba nie je typicka < 1,5 (nedostato¢né) | Zamietnutie
pre vyrobok.
2. Vona 2.1. typicka pre vyrobok, jasne badatel'na; 3,6 - 4,0 (vel'mi
dobré)
2.2. typicka pre vyrobok, badatelna; 3,0 - 3,5 (dobré)
2.3. typicka pre vyrobok; nie vel'mi 2,5-2,9
badatel'na; (uspokojivé)
2.4. nie je typicka pre vyrobok, ma < 2,5 (nedostatoCné) . .
nezvycajny alebo neprijemny zapach. zamietnutie
3. Chut 3.1. harmonicka, vyvaZena, typicka pre 3,6 - 4,0 (vel'mi
vyrobok; dobré)
3.2. dobr4, Cista, typicka pre vyrobok;
3.3. typicka pre vyrobok, ale slabo pritomna; | 3,0 - 3,5 (dobré)
3.4. nie je typicka pre vyrobok, ma 2,5-29
nezvycajné prichute. (uspokojiveé) . .
< 2,5 (nedostatoCné) zamletnutie

44.2. celkové hodnotenie sa ziska suctom bodov za jednotlivé organoleptické vlastnosti:

Celkovy pocet bodov
Bodové Cire koktaily zakalené Podmienky hodnotenia
hodnotenie koktaily

Vel'mi dobré 9,1-10 7,2—-8,0 Vsetky vlastnosti hodnotené ako vel'mi dobré

Dobré 7,7-9,0 6,0-7,1 Vlastnosti hodnotené ako vel'mi dobré alebo
dobré

Uspokojivé 6,6-7,6 50-5,9 Vlastnosti hodnotené ako vel'mi dobré, dobré
alebo uspokojivé

Nedostatocné Menej ako 6,6 | Menej ako 5,0 | Jedna alebo viac vlastnosti si hodnotené ako
nedostatoCné




ODDIEL VI
OBCHODNA PREZENTACIA

45. Koktaily sa mo7u skladovat' na predaj a predavat’ zdkaznikom, ak spliiajii poZiadavky
tohto predpisu, recepty a iné pravne predpisy a regulacné dokumenty, ktoré st platné v Litovskej
republike.

46. Koktaily dodavané na I'udskii spotrebu a zaradené do jednej z kategérii musia spliiat’
poziadavky stanovené pre ich kategdriu.

47. Koktaily musia byt oznaCené v silade s poZziadavkami stanovenymi v nariadeni
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 z 25. oktdbra 2011 o poskytovani informacii o
potravinach spotrebitel'om, ktorym sa menia a doplifiajii nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(ES) €. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a ktorym sa zruSuje smernica Komisie 87/250/EHS,
smernica Rady 90/496/EHS, smernica Komisie 1999/10/ES, smernica Eurépskeho parlamentu a
Rady 2000/13/ES, smernice Komisie 2002/67/ES a 2008/5/ES a nariadenie Komisie (ES) c.
608/2004, v zneni zmien, v litovskej hygienickej norme HN 119:2014 ,,Oznacovanie potravin®,
schvalenej nariadenim ministra zdravotnictva Litovskej republiky ¢. 677 z 24. decembra 2002 ,,0
schvaleni litovskej hygienickej normy HN 119:2014 ,,Oznacovanie potravin®“, a v d'alSich pravnych
predpisoch, ktorymi sa upravuje oznacovanie alkoholickych napojov, a s poZiadavkami tohto
predpisu.

48. Informdcie uvedené na etiketach koktailov alebo akymkol'vek inym spdsobom okrem
poZiadaviek stanovenych v pravnych predpisoch uvedenych v bode 47 predpisu musia navyse
uvadzat’:

48.1. kategoriu koktailu v stlade s odsekmi 8 — 11, 13 predpisu;

48.2. zoznam zloZiek v zostupnom poradi podl'a ich mnoZstva;

48.3. vietky slova v opise kategorie musia byt uvedené rovnakym typom pisma, rovnakej
vel'kosti a farby a na rovnakom mieste;

48.4. koktail nesmie byt pomenovany podla inej kategérie alkoholickych napojov
uvedenej v skupinach, podskupinach a kategoriach alkoholickych napojov;

48.5.v zloZenom nazve koktailu sa moze pouzit’:

48.5.1. nazov kategorie liehoviny za predpokladu, Ze cely obsah etylalkoholu v takomto
koktaile pochadza vyluéne z liehoviny uvedenej v nazve;

<

48.5.2. oznacCenie ,alkoholicky koktail s...“, za ktorym nasleduje nazov kategorie
prirodzene fermentovaného napoja pouZitého na vyrobu koktailu, za predpokladu, Ze mnozZstvo
etylalkoholu pridaného do zloZenia takéhoto koktailu s napojom uvedenym v nazve predstavuje

najmenej 25 percent z celkového mnoZstva etylalkoholu v koktaile.
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ODDIEL VII
ZAVERECNE USTANOVENIA

49. Kazda SarZa koktailov vyrobenych a preddavanych v Litovskej republike musi mat’
doklady potvrdzujiice zhodu, ktoré vystavilo laboratérium schvélené Statnou potravinovou
a veterinarnou sluzbou. Zoznam laboratorii opravnenych vydavat' dokumenty potvrdzujtice zhodu
alkoholickych vyrobkov je schvaleny nariadenim riaditela Statnej potravinovej a veterindrnej
sluzby ¢. B1-617 z 30. juna 2004 ,O schvéleni zoznamu laboratérii opravnenych vydavat
dokumenty potvrdzujuce zhodu alkoholickych vyrobkov*.

50. Dokumenty potvrdzujuce zhodu musia byt vyhotovené v stlade s poZiadavkami na
vypracovanie dokumentov potvrdzujucich zhodu alkoholickych vyrobkov, vydanych a
spracovanych v suilade s pravidlami vydavania dokumentov potvrdzujtcich zhodu alkoholickych
vyrobkov, ktoré sa vztahuji na predaj, skladovanie a prepravu alkoholickych vyrobkov,
schvalenymi nariadenim riaditel'a Statnej potravinovej a veterindrnej sluzby ¢. B1-96 zo 7. februara
2008 ,,0 schvaleni pravidiel vydavania dokumentov potvrdzujticich zhodu alkoholickych vyrobkov,
ktoré sa vztahuju na predaj, skladovanie a prepravu alkoholickych vyrobkov®.

51. Hospodarske subjekty, ktoré nedodrZiavaju poziadavky tohto predpisu, su zodpovedné
v stllade s postupom stanovenym pravnymi predpismi Litovskej republiky.

52. V pripade zmien pravnych predpisov uvedenych v tomto predpise sa priamo uplatiiuji

nové ustanovenia tychto pravnych predpisov.




