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REZUMAT: Ordin de aprobare a conditiilor tehnice pentru fabricarea si
comercializarea branzeturilor artizanale si a ricottei artizanale (requesén) in
Andaluzia.

PROIECT 2 5.11.2025
Text

Legea 2/2011 din 25 martie 2011 privind calitatea produselor agroalimentare
si pescaresti din Andaluzia, In a patra dispozitie suplimentara, stabileste ca
ministerul regional responsabil cu agricultura si pescuitul va stabili prin
regulament masurile necesare pentru recunoasterea si reglementarea
productiei alimentare artizanale, inteleasa ca o valoare adaugata care
identifica produsele alimentare fabricate in mod artizanal si care este
recunoscuta de consumatori ca un factor de diferentiere.

Aceasta evolutie in materie de reglementare a fost realizata prin aprobarea
Decretului 352/2011 din 29 noiembrie 2011, care reglementeaza productia
artizanala de produse alimentare in Andaluzia. Articolul 5 alineatul (1) din
prezentul decret stabileste ca conditiile tehnice specifice necesare pentru
productia artizanala de produse alimentare mentionate in Legea nr. 2/2011
din 25 martie 2011, precum si specialitatile acestor produse in functie de
procesul de productie utilizat, se stabilesc printr-un ordin al ministrului
regional responsabil cu agricultura si pescuitul. Anexa | include, de
asemenea, o0 lista de produse alimentare artizanale din Comunitatea
Autonoma Andaluzia, care include, la punctul 1, productia de branzeturi si
ricotta, deserturi lactate si iaurturi.

Prin Ordinul din 29 mai 2013, au fost aprobate conditiile tehnice pentru
productia de branzeturi artizanale in Andaluzia, pe baza dispozitiilor
articolului 5 din Decretul 352/2011 din 29 noiembrie 2011 privind
reglementarea productiei artizanale de produse alimentare in Andaluzia.

Avand in vedere timpul scurs de la intrarea in vigoare a ordinului mentionat
anterior, a fost identificata necesitatea de a simplifica si de a actualiza
cerintele si conditiile tehnice stabilite in acesta. In plus, sectorul branzeturilor
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andaluze a inaintat Ministerului Regional al Agriculturii, Pescuitului, Apelor si
Dezvoltarii Rurale o propunere de modificare a ordinului mentionat anterior.

Acest nou ordin raspunde necesitatii de a reglementa conditiile tehnice,
cerintele si aspectele specifice pentru fabricarea si comercializarea
branzeturilor artizanale si a ricottei artizanale in Andaluzia, adaptandu-le la
reglementarile actuale aplicabile intr-un mod mai clar, mai simplu si mai
specific. Astfel, se raspunde solicitarilor si propunerilor primite, ceea ce va
conduce la cresterea cererii pentru aceasta activitate si la eliminarea
obstacolelor in calea dezvoltarii unui sector de importanta deosebita, mai
ales datorita varietatii mari de branzeturi, produse in zone foarte bine
definite si cu caracteristici proprii, din procesul delicat de fabricatie rezultand
produse unice si distinctive. Acest lucru face ca patrimoniul branzeturilor
andaluze sa fie foarte diversificat si necesita o diferentiere clara pe piata.
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Prezentul regulament contribuie la cresterea valorii adaugate a productiei de
lactate a exploatatiilor zootehnice, care, la randul sau, are o influenta
pozitiva asupra dezvoltarii structurii economice si sociale a Andaluziei rurale.
De asemenea, este important ca sectorul branzeturilor andaluze sa poata
accesa aceasta denumire artizanala, oferindu-le consumatorilor certitudinea
ca consuma un produs de calitate. Fara a aduce atingere dispozitiilor de mai
sus, produsele alimentare artizanale fabricate in mod legal in alte comunitati
autonome spaniole sau in alte state care indeplinesc conditiile prevazute in
prezentul ordin pot fi vandute in Comunitatea Autonoma Andaluzia sub
denumirile ,Queso Artesano” (branza artizanala) sau ,Queso Artesano de
Granja” (branza artizanala de ferma) si ,Requesén Artesano” (ricotta
artizanala) sau ,Requeson Artesano de Granja” (ricotta artizanala de ferma).

Principalele modificari introduse in regulament in comparatie cu legislatia
actuala afecteaza mai multe aspecte, cum ar fi: adaptarea procesului de
productie pentru a evidentia influenta caracteristicilor individuale ale
artizanului; clarificarea cadrului de reglementare, adaptarea cerintelor
privind materiile prime la dispozitiile legislatiei nationale; volumul maxim de
lapte prelucrat se stabileste pe baza numarului de angajati, indiferent de
tipul de lapte utilizat. Cerinta privind provenienta laptelui este, de asemenea,
modificata. In cele din urma, dispozitiile privind dimensiunea intreprinderii
sunt adaugate la articole in conformitate cu prima dispozitie suplimentara a
Decretului privind mestesugurile.

Trebuie remarcat faptul ca prezenta dispozitie a facut obiectul procedurii de
furnizare de informatii in domeniul reglementarilor tehnice si al normelor
privind serviciile societatii informationale prevazute in Directiva (UE)
2015/1535 a Parlamentului European si a Consiliului din 9 septembrie 2015
referitoare la procedura de furnizare de informati in domeniul reglementarilor
tehnice si al normelor privind serviciile societatii informationale.

La elaborarea prezentului ordin au fost luate in considerare principiile
necesitatii, eficacitatii, proportionalitatii, securitatii juridice, transparentei si
eficientei, in conformitate cu dispozitiile articolului 129 din Legea nr. 39/2015
din 1 octombrie 2015 privind procedura administrativa comuna a
administratiilor publice, precum si principiul egalitatii de gen ca principiu
transversal, in conformitate cu Legea nr. 12/2007 din 26 noiembrie 2007
privind promovarea egalitatii de gen in Andaluzia.

in conformitate cu principiul transparentei, obligatiile de publicitate activa au
fost Indeplinite in prelucrarea prezentului ordin in conformitate cu articolul 7
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din Legea nr. 19/2013 din 9 decembrie 2013 privind transparenta, accesul la
informatiile publice si buna guvernanta si cu articolul 13 din Legea nr. 1/2014
din 24 iunie 2014 privind transparenta publica in Andaluzia. De asemenea,
potentialii destinatari si cetatenii au avut posibilitatea de a participa la
procesul de elaborare a reglementarilor prin intermediul procedurilor de
audiere publica si de informare, iar rapoartele obligatorii au fost colectate, in
conformitate cu dispozitiile articolului 133 alineatul (2) din Legea nr. 39/2015
din 1 octombrie 2015 privind procedura administrativa comuna a
administratiilor publice, coroborat cu articolul 45 alineatul (1) literele (c) si
(d) din Legea nr. 6/2006 din 24 octombrie 2006, a Guvernului Comunitatii
Autonome Andaluzia.

Aceasta comunitate autonoma a preluat competentele in domeniul
agriculturii In temeiul articolelor 48 si 83 din Statutul de autonomie pentru
Andaluzia. Aceste competente sunt exercitate in conformitate cu Decretul
prezidential 6/2024 din 29 iulie 2024 privind restructurarea ministerelor
regionale si cu Decretul 157/2022 din 9 august 2022 de stabilire a structurii
organice a Ministerului Regional al Agriculturii, Pescuitului, Apelor si
Dezvoltarii Rurale, modificat prin Decretul 165/2024 din 26 august 2024, al
carui articol 1 1i atribuie exercitarea competentelor conferite Comunitatii
Autonome Andaluzia in materie de agricultura, zootehnie, pescuit si sectorul
agroalimentar, apa si dezvoltare rurala, a competentelor legate de utilizarea,
gestionarea si conservarea durabila a resurselor marine, precum si a
competentelor legate de protectia si detinerea animalelor de companie.

iIn consecinta, la propunerea directorului general pentru industriile
agroalimentare, inovare si lantul agroalimentar si in conformitate cu
competentele care mi-au fost conferite prin articolul 44 alineatul (2) din
Legea nr. 6/2006 din 24 octombrie 2006 privind Guvernul Comunitatii
Autonome Andaluzia si in conformitate cu competentele care mi-au fost
conferite

PRIN PREZENTUL HOTARASC:

Articolul 1. Aprobarea conditiilor tehnice specifice pentru fabricarea si
comercializarea branzeturilor artizanale si a ricottei artizanale (requesén) in
Andaluzia.

In conformitate cu dispozitiile articolului 5 din Decretul 352/2011 din 29
noiembrie 2011 de reglementare a produselor alimentare artizanale in
Andaluzia, se aproba conditile tehnice specifice de productie si
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comercializare in Andaluzia cu denumirile ,Queso Artesano” sau ,Queso
Artesano de Granja” si ,Requesdn Artesano” sau ,Requesdn Artesano de
Granja”, care figureaza in anexa | la prezentul ordin.

Articolul 2. Scopul

Prezentul regulament urmareste:

a) sa defineasca conditiile in care un produs poate fi produs si/sau
comercializat cu denumirile ,Queso Artesano” sau ,Queso Artesano de
Granja” si ,Requesdén Artesano” sau ,Requesoén Artesano de Granja”;

b) sa defineasca practicile permise si interzise;
c) sa defineasca ingredientele esentiale si optionale care pot fi utilizate.

Articolul 3. Domeniul de aplicare

Prezentul regulament reglementeaza conditiile tehnice specifice necesare
pentru fabricarea si comercializarea branzeturilor artizanale si a ricottei
artizanale in Andaluzia. Fara a aduce atingere celor de mai sus, produsele
alimentare artizanale fabricate legal in alte comunitati autonome spaniole
sau In alte state membre care indeplinesc conditiile prevazute in prezentul
regulament pot fi vandute in Comunitatea Autonoma Andaluzia cu denumirile
»,Queso Artesano” sau ,Queso Artesano de Granja” si ,Requesdén Artesano”
sau ,Requesdén Artesano de Granja”, astfel cum se prevede in prezentul
regulament.
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Articolul 4. Standarde de referinta.

Produsele reglementate prin prezentul ordin fac obiectul Decretului regal 1086/2020 din 9
decembrie 2020 de reglementare si de relaxare a anumitor conditii de aplicare a dispozitiilor
Uniunii Europene privind igiena in productia si comercializarea produselor alimentare si de
reglementare a activitatilor excluse din domeniul sau de aplicare, precum si al
standardelor europene si nationale de comercializare a produselor si de calitate in
vigoare. In acest sens, ,ghidurile de bune practici de igiena” sau , ghidurile de
practici corespunzatoare de igiena”, elaborate de sector si validate in acest scop
de autoritatea competenta, pot fi aplicate in conformitate cu dispozitiile
capitolului 1lIl din Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al
Consiliului din 29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare.

in plus, fard a aduce atingere altor norme aplicabile, trebuie respectate dispozitiile
Decretului regal 1113/2006 din 29 septembrie 2006 de aprobare a standardelor de calitate
pentru branzeturi si branzeturi prelucrate si ale Decretului regal 989/2022 din 29 noiembrie
2022 de stabilire a normelor de baza pentru inregistrarea agentilor in sectorul produselor
lactate, circulatia laptelui si controlul in domeniul productiei primare si pana la prima
descarcare.

Articolul 5. Dimensiunea intreprinderii artizanale producatoare de produse alimentare.

Pentru productia de ,Queso Artesano” sau ,Requesén Artesano”, intreprinderea trebuie sa
aiba statutul de microintreprindere sau intreprindere mica, astfel cum este definit la articolul
2 din Regulamentul Comisiei (UE) nr. 651/2014 din 17 iunie 2014 de declarare a anumitor
categorii de ajutoare compatibile cu piata interna in aplicarea articolelor 107 si 108 din
tratat si in conformitate cu dispozitiile primei dispozitii suplimentare din Decretul 352/2011
din 29 noiembrie 2011. De asemenea, in acest scop, un departament al unei cooperative
agricole a carui activitate consta in productia alimentara artizanala poate fi considerat, de
asemenea, o microintreprindere sau o intreprindere micd, cu conditia ca departamentul
respectiv sa Tndeplineasca cerintele de a angaja mai putin de 50 de persoane si de a avea o
cifra de afaceri anuala sau un bilant anual total care sa nu depaseasca 10 milioane de euro.

Pentru productia de ,Queso Artesano de Granja” sau ,Requesén Artesano de Granja”,
intreprinderea trebuie sa aiba statutul de microintreprindere, astfel cum este definit la
articolul 2 din Regulamentul (UE) nr. 651/2014 al Comisiei din 17 iunie 2014.

Articolul 6. Sistemul de calitate si controlul oficial.

in conformitate cu dispozitiile articolului 6 din Legea 2/2011 din 25 martie 2011 privind
calitatea produselor agroalimentare si pescaresti din Andaluzia, fabricile de branzeturi
artizanale si agricole trebuie sa implementeze un sistem de management al calitatii care sa
includa automonitorizarea respectarii cerintelor stabilite pentru productia acestor produse.

Controlul oficial este efectuat de ministerul responsabil cu agricultura, astfel cum se prevede
in capitolul IV din Decretul 352/2011 din 29 noiembrie 2011.

in conformitate cu articolul 12 din Decretul nr. 352/2011 din 29 noiembrie 2011,
datele de productie care trebuie comunicate Directiei Generale pentru industria
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agroalimentara si calitate, precum si termenul aplicabil sunt cele prevazute in
anexa Il.

Dispozitie de abrogare unica Abrogare normativa.
Orice dispozitie de rang egal sau inferior care contravine prezentului ordin si, in special,
Ordinul din 29 mai 2013, care aproba conditiile tehnice pentru productia de branzeturi
artizanale in Andaluzia si anexele sale, se abroga.

Prima dispozitie finala. Dezvoltare si punere in aplicare.

Seful Directiei Generale responsabile cu calitatea produselor agroalimentare
este autorizat sa efectueze, prin intermediul unei rezolutii, adaptarile care
implica o dezvoltare sau o actualizare in raport cu continutul tehnic al
standardului de produs prevazut in anexa I.

A doua dispozitie finala. Intrare in vigoare.

Prezentul ordin va intra in vigoare in ziua urmatoare datei publicarii in ,Boletin Oficial de la
Junta de Andalucia” (Jurnalul Oficial al Guvernului Autonom al Andaluziei).

Sevilia la 2025

RAMON FERNANDEZ-PACHECO MONTERREAL
Ministrul Regional al Agriculturii, Pescuitului, Apelor si Dezvoltarii Rurale
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ANEXA |

CONDITII TEHNICE SPECIFICE PENTRU BRANZA ARTIZANALA S| RICOTTA
ARTIZANALA DIN ANDALUZIA

in general, in méasura in care nu este specificat sau limitat in aceste conditii
tehnice, se aplica Decretul regal 1113/2006 din 29 septembrie 2006 de
aprobare a standardelor de calitate pentru branzeturi si branzeturi topite,
fara a aduce atingere obligatiei de a respecta cerintele de calitate comerciala
si sanitara aplicabile in temeiul legislatiei in vigoare.

1.- DEFINITII:

Se aplica definitiile prevazute la articolul 3 din Decretul nr. 352/2011 si, in
special, pentru produsele reglementate de prezentul ordin, urmatoarele:

a) ,branza artizanala” inseamna branza prelucrata de un producator
artizanal, utilizand lapte de capra, de oaie sau de vaca crud sau
pasteurizat sau amestecuri ale acestora, intr-o unitate de prelucrare
autorizata, in conformitate cu conditiile de prelucrare stabilite in
prezentul regulament;

b) ,unitate de productie a branzeturilor artizanale” inseamna o unitate
in care se prelucreaza branzeturile artizanale;

c) .unitate de productie a branzeturilor artizanale de ferma” inseamna o
unitate de productie apartinand titularului unei singure ferme ori
sotului/sotiei sau persoanei asimilate in acest scop, respectiv unei rude
de gradul | prin afinitate sau consangvinitate, in care se produc
branzeturi din lapte de capra, oaie sau vaca ori din amestecuri ale
acestora, provenit exclusiv de la animalele fermei respective.

d) ,branza artizanala de ferma” inseamna branza artizanala produsa
intr-o unitate de productie a branzei artizanale produsa in ferma;

e) ,ricotta artizanalda” inseamna un produs obtinut exclusiv din zerul
rezultat in urma procesarii branzeturilor artizanale;

f) ,ricotta artizanala de ferma” inseamna un produs prelucrat exclusiv
din zerul generat in procesul de prelucrare a branzeturilor artizanale
produse la ferma.
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2.- DOMENIUL DE APLICARE.

Prezentul ordin se aplica branzeturilor si ricottei produse de un producator
artizan din lapte de capra, de vaca sau de oaie si/sau comercializate cu
denumirea , Queso Artesano” sau ,Queso Artesano de Granja”, ,Requesodn

Artesano” sau ,Requeson Artesano de Granja”.
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3.- CERINTE ~ GENERALE  PENTRU UNITATILEV DE PRODUCTIE A
BRANZETURILOR ARTIZANALE SI PENTRU UNITATILE DE PRODUCTIE A
BRANZETURILOR ARTIZANALE IN CADRUL EXPLOATATIEI.

Societatile sau unitatile de prelucrare care intentioneaza sa produca
si/sau sa comercializeze branza sau ricotta in Comunitatea Autonoma
Andaluzia cu denumirea , Artesano” [artizan] sau ,Artesano de Granja”
[artizan de ferma] trebuie:

a) sa respecte dispozitiile prezentului standard tehnic, fara a aduce
atingere respectarii reglementarilor privind calitatea comerciala si
calitatea diferentiata, precum si a reglementarilor in vigoare in materie
de igiena si sanatate;

b) sa nu depaseasca limita maxima a volumului anual de lapte care
urmeaza sa fie prelucrat, de 170 000 de litri per persoana angajata in
unitatea de productie a branzeturilor artizanale, indiferent de tipul de
lapte sau de amestecul utilizat.

c) in instalatiile de productie a branzeturilor artizanale produse la ferma,
aceasta nu trebuie sa depaseasca un volum de lapte care urmeaza sa fie
prelucrat de 75 000 de litri de lapte pe an sau productia de 20 de
kilograme de branza pe zi.

4.- CERINTE PRIVIND MATERIALELE PRIME
4.1- in ceea ce priveste materiile prime esentiale, se stabilesc urmatoarele limitari
pentru productia de branza artizanala:

a) Lapte:

Laptele nu trebuie sa contina inhibitori, colostru, conservanti sau
reziduuri de medicamente de uz veterinar.

Pentru productia de branzeturi artizanale, laptele trebuie sa provina de la
ferme de bovine situate intr-o raza de maximum 100 km de unitatea de
productie a branzeturilor artizanale.

Pentru productia de branzeturi artizanale produse la ferma, laptele
trebuie sa provina exclusiv din ferma titularului, a sotului/sotiei sau a unei
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rude de gradul | prin alianta sau consangvinitate a unitatii de productie a
branzeturilor artizanale produse la ferma. In orice caz, laptele trebuie sa
provina exclusiv dintr-o singura ferma.

b) Cheag:
Este permis numai cheagul de origine vegetala sau animala.

in cazul cheagului de origine animala, trebuie s& se tina seama de
urmatoarele aspecte:

- cheagul provenit de la bovine este permis numai in productia de branza
pura produsa din lapte de vaca sau amestecata cu lapte de capra si/sau
de oaie;

- cheaqgul de miel sau de ied poate fi utilizat numai pentru fabricarea
branzeturilor pure din lapte de oaie sau de capra, a amestecurilor din
ambele tipuri de lapte sau a amestecurilor din oricare dintre acestea cu
lapte de vaca.

4.2- In ceea ce priveste materiile prime optionale, este permisa utilizarea
urmatoarelor:

- clorura de sodiu;

- saruri de calciu (clorura de calciu, carbonat de calciu) atat in laptele
crud, cat si in laptele pasteurizat;

- ulei de masline, condimente, ierburi aromatice, tarate de grau, untura
de porc sau vin sau alte produse alimentare sau condimente naturale cu
efect organoleptic apreciabil, atat pe coaja, cat si in interiorul pulpei,
intotdeauna intr-o proportie mai mica de 30 % din masa produsului finit.

- bacterii lactice;
- lizozima;
- tehnicile traditionale de afumare pot fi, de asemenea, utilizate prin

intermediul fumului aplicat direct pe suprafata, de la arderea lemnului
natural si fara tratament.
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5.- CERINTE PRIVIND PROCESUL DE PRODUCTIE.

5.1. Branzeturile proaspete, moi, semimaturate si maturate pot fi
fabricate fie din lapte pasteurizat, fie din lapte crud, cu conditia ca, in
toate cazurile, sa fie respectate cerintele obligatorii privind numarul de
microorganisme din lapte si starea de sanatate a efectivelor de animale
de origine.

5.2. Artizanul efectueaza o observatie pentru a verifica daca calitatile
organoleptice ale laptelui, in ceea ce priveste aspectul, culoarea si
mirosul, sunt corecte si daca nu exista corpuri straine.

5.3. In instalatile de productie a branzeturilor artizanale produse la
ferma, laptele trebuie filtrat pentru a elimina toate tipurile de impuritati
care ar fi putut patrunde in el in timpul mulsului.

5.4. Este interzisa omogenizarea laptelui, precum si standardizarea
continutului de grasimi si proteine prin procese de degresare sau
incorporarea de grasimi, lapte praf, lapte concentrat, zer praf integral sau
degresat, cazeinati si utilizarea tehnicilor de filtrare selectiva, cum ar fi
ultrafiltrarea si microfiltrarea. Adaugarea in lapte de antibutirici,
conservanti, catalaza, enzime de maturare si amidon, precum si de orice
alte materiale care nu sunt reflectate in prezentul standard tehnic este,
de asemenea, interzisa, cu exceptia materiilor prime optionale incluse la
punctul 4.2 din anexa .

5.5. Procesul de introducere a ricottei in forme poate fi efectuat manual sau utilizand
sisteme de umplere discontinua care necesita interventia expresa a artizanului. Utilizarea
sistemelor complet automatizate nu este autorizata.

5.6. Etapa de maturare trebuie sa aiba loc in instalatiile proprii ale
intreprinderii de prelucrare, astfel incat procesul sa fie monitorizat de
catre artizan.

5.7. indepéartarea mucegaiului de suprafatd, cu exceptia cazului in care
acest mucegai este o caracteristica dorita in produsul final, este permisa
numai prin frecare cu apa calda, apa sarata, ulei sau proceduri mecanice,
cum ar fi periajul. Utilizarea produselor antifungice este strict interzisa, la
fel ca si utilizarea vopselelor de plastic de uz alimentar pe crusta branzei.

5.8. La producerea ricottei se poate utiliza numai zer din lapte de capra,
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de oaie sau de vaca, produs chiar de intreprinderea artizanala in
productia de branza. Nu este permisa producerea de branza din zer
provenit din alte unitati.

6.- AMBALAREA S| ETICHETAREA

6.1. Toate produsele trebuie sa paraseasca unitatea de productie
etichetate corespunzator, inclusiv cu marca Artesania Alimentaria
[Produse alimentare artizanale] si cu eticheta Producto Artesano [Produs
artizanal].

6.2. Ambalarea in vid este permisa, atat pentru bucati intregi, cat si
pentru portiuni din acestea.

7.- COMERCIALIZARE

Branzeturile pot fi vandute in bucati intregi sau sub alte forme (in seturi
sau portii), cu conditia sa fie identificate corect pentru a asigura
trasabilitatea produsului.

ANEXA 1l
Comunicarea datelor de productie

intreprinderile artizanale trebuie s& comunice in mod oficial Directiei
Generale responsabile pentru industriile agroalimentare si calitate, in primele
trei luni ale anului, urmatoarele date de productie referitoare la anul
calendaristic precedent:

- volumul in litri de lapte prelucrat, specificand specia animala de origine;

- declaratia privind materiile prime/optionale utilizate;

- tipul si cantitatea de branza si ricotta comercializate, per kilogram si per
unitate de productie.
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