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Yogur vivo aromatizado, yogur cremoso

Las solicitudes de marca de Alimentos de Alta Calidad (KME) o de la marca de oro de Alta
Calidad pueden presentarse para productos con la denominacion «yogur vivo aromatizado o yogur
cremoso», si las condiciones de produccion cumplen la legislacion hingara y de la UE vigentes, y
el producto debe cumplir también los requisitos siguientes, ademas de los requisitos pertinentes del
Codigo de alimentacion hingaro (Codex Alimentarius Hungaricus). Se permite la adicion de
vitaminas y minerales, siempre que se cumpla la legislacion pertinente.

Elementos obligatorios

Criterios para los ingredientes:

Solo se podra utilizar leche de vaca procedente del propio pais del productor.
- Laleche utilizada debe tener un contenido de proteinas de al menos 3,2 g/100 g.

- Para la coloracion solo podran utilizarse productos alimenticios colorantes o colorantes
extraidos o producidos a partir de materias primas alimentarias.

- Los alimentos con propiedades aromatizantes (por ejemplo, frutas, chocolate, etc.), las
sustancias aromatizantes naturales y las preparaciones aromatizantes naturales pueden
utilizarse como aromatizantes.

- Los edulcorantes pueden utilizarse de conformidad con el Reglamento (CE)
n.° 1333/2008 («exclusivamente: productos con un contenido energético reducido o sin
azucares anadidos»), con la excepcion del aspartamo.

- Cuando se enriquezcan con productos de cereales, los analisis para detectar la
contaminacion por micotoxinas en los principales cereales, pseudocereales y otros
productos molidos y/o harinas de otras semillas (por ejemplo, de semillas oleaginosas)
deberan realizarse por proveedor, de conformidad con el Reglamento (UE) 2023/915 de
la Comision, y como minimo una vez al trimestre.

Los resultados de las mediciones que figuran en los certificados del proveedor también pueden
tenerse en cuenta a la hora de realizar las pruebas obligatorias especificadas anteriormente.
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I.

Criterios para el producto acabado:

- Enel caso del yogur de frutas, el contenido de fruta debe ser de al menos un 8 %.

- No se permite el uso de aditivos, ni siquiera en forma de residuos.

Elementos opcionales

Sera posible solicitar la obtencién de la marca de Alimentos de Alta Calidad («KME») o la marca
oro de Alimentos de Alta Calidad para los productos que, ademas de los requisitos obligatorios
antes mencionados, también cumplan al menos un punto de cada una de las categorias de
elementos opcionales de los apartados I y II.

Proceso de producciéon

1.

El uso de cultivos bioprotectores'.

Autocontrol y ensayos internos

2.

Autocontrol exhaustivo (organolépticos, fisicos y quimicos, microbiol6gicos) del producto
por lote de produccion en la explotacion.

Seguimiento de la vida titil de todos los lotes de produccion, examen y documentacion de
los parametros organolépticos, fisicos, quimicos y microbiolégicos.

La empresa procesadora incluird en los contratos con los proveedores que solo aceptara
leche y nata de la explotacion lechera con un contenido de aflatoxina M1 que no supere el
limite, que comprobara él mismo para todos los lotes de leche cruda o nata entregados y
aceptados en la planta. El método de diagnostico debera ser tal que pueda utilizarse para
verificar el cuamplimiento de los niveles maximos especificados en el Reglamento sobre los
niveles aceptables de determinados contaminantes en los productos alimenticios aplicable.

Andlisis de tendencias en el marco de la autoevaluacion: creacion de un grafico de control
de calidad para la representacion grafica de los valores analiticos y microbiolégicos, con la
indicacién de los valores orientativos, un umbral de advertencia o los valores limite. Estos
valores se compararan con los datos de autocontrol actuales y, en caso necesario, se
tomaran medidas.

Los ensayos deberan ser realizados por laboratorios externos en el marco del sistema de
autocontrol, con respecto a los siguientes criterios:

- contenido de grasa,

- contenido de proteina de la leche en los sélidos no grasos,

! cultivos contra el crecimiento de levaduras y mohos
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- contenido de s6lidos no grasos;

- grasa no lactea (no se requiere para plantas que solo procesan leche/nata),

- recuento de bacterias del acido lactico del cultivo iniciador,

- microbiologia [de conformidad con el Decreto n.° 4/1998, de 11 de noviembre de
1998, del Ministerio de Sanidad y el Reglamento (CE) n.° 2073/2005],

- peso neto,

- contenido de lactosa en el caso de un producto sin lactosa,

- sien el etiquetado del producto se indica un microbio o un grupo microbiano, debera
especificarse la cantidad del microbio o grupo microbiano vivo y activo
mencionado.

Cada trimestre se analizard al menos una muestra, seleccionada al azar entre los distintos
lotes producidos y puestos a la venta durante el afio en cuestion.

El proceso de produccion de la leche (métodos de transformacion de la leche)

7.

8.

10.

11.

Conformidad con requisitos de higiene mas elevados durante el proceso de produccién: la
leche y la nata crudas a granel que lleguen a la planta estaran sujetas a la aplicacion del
anexo 4 del Decreto n.° 4/1998, de 11 de noviembre, del Ministerio de Sanidad, sobre los
niveles aceptables de contaminacién microbioldgica en los alimentos, tres veces al mes.

Autocontrol basado en lotes, centrado en el proceso de produccion (desde la recepcion de la
leche cruda hasta la entrega del producto acabado).

Funcionamiento de un programa de proveedores de leche cruda, en el que se realizara un
analisis de tendencias sobre los resultados del laboratorio relativos a la leche cruda.

Elegibilidad para utilizar el logotipo «Tejsziv» [corazén de leche].

Produccion ecolégica certificada de conformidad con los sistemas de control y certificacion
establecidos en el Reglamento (UE) 2018/848 del Parlamento Europeo y del Consejo. (No
opcional con los puntos 22 y 29).

Explotacion ganadera (proceso de produccion del insumo)

12.

13.

14.

15.

Piensos libres de OMG.
La explotacion ganadera tiene una certificaciéon de bienestar animal Global GAP valida.
La explotacion ganadera recibe financiacion de la UE para el bienestar de los animales.

Si el transformador de productos lacteos es también un agricultor lechero, se llevara a cabo
una prueba documentada de aflatoxinas [de sus propios piensos y de cualquier alimento
adquirido (masa, forraje, premezclas suplementarias)] al menos una vez cada trimestre
natural.
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Uso de envases adaptados al consumidor

16.

Una solucion de envasado favorable que puede distinguirse claramente en términos de
conveniencia y practicidad del envase de otros productos similares disponibles en el
mercado. En el caso de envases adaptados a los consumidores, también se tendran en cuenta
los aspectos de sostenibilidad definidos en el elemento opcional de categoria III. No seran
aceptables los envases adaptados al consumidor con una huella ecolégica o una carga
ambiental superior a la de productos similares disponibles en el mercado.

II. Sostenibilidad

Proteccion del medio ambiente (reduccion de la huella ambiental, logistica ecologica)

17.

18.

19.

Aplicacién de métodos de tratamiento de estiércol ecologicos.

Nota: La empresa dispone de un proceso para identificar, evaluar y responder a los riesgos
y oportunidades ambientales y sociales. (Almacenamiento de estiércol respetuoso con el
medio ambiente, cantidad de estiércol aplicada).

Utilizacion de recursos energéticos renovables y respetuosos con el medio ambiente

El solicitante / la planta debera obtener parte de su energia de fuentes de energia renovables
(por ejemplo, agua termal, calor geotérmico, paneles solares, biogas) durante la produccién
y la preparacion de productos.

[La empresa tiene un producto ecologico certificado, un servicio ecoldgico, o vende
energia verde (energia solar, energia edlica, energia hidroeléctrica, biogds, energia
geotérmica).

Documento para demostrar la distribucion del consumo total y renovable de electricidad en
el tltimo ejercicio financiero].

Uso de insumos agricolas sostenibles / métodos tecnologicos

Una gestién mas eficiente de los recursos, la gestién de los materiales, la energia y el agua,
y la modernizacion de las tecnologias de transformacion que reducen el impacto ambiental
(por ejemplo, la recuperacion de calor regenerativo, la recuperacion de calor residual, la
mejora de la eficiencia de los sistemas de refrigeracion y la reduccién del consumo de
energia).

(Debe demostrarse:

- si tiene conformidad/certificacion medioambiental,

- si utiliza un producto o servicio ecoldgico cualificado para su funcionamiento.
Dispone de un proceso para identificar, evaluar y responder a los riesgos y oportunidades
ambientales y sociales.

Es necesario examinar qué proporcion de los materiales utilizados por la empresa o por las
empresas en sus cadenas de valor son materias primas recicladas, regeneradas, renovables
y no renovables / economia circular).
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20. Sistema de recuperacion de energia en maquinas de produccion.
(Por ejemplo, el uso de equipos que captan y transmiten el calor residual del compresor.
Reciclado de energia térmica para otros procesos industriales que requieren calor o
vapor).

21. Aplicacion de un sistema de gestion ambiental (SGM) o EMAS (sistema de gestion y
auditoria ambientales) de conformidad con la norma MSZ EN ISO 14001:2015, que
certifique el cumplimiento ambiental.

(Preparacion de informes anuales que proporcionen informacion sobre el uso de la
energia, la gestion de residuos, el uso del agua y otros impactos ambientales).

22. Productos de limpieza y detergentes respetuosos con el medio ambiente y/o que ahorren
agua, utilizados de manera comprobada y regular. (no opcional con el punto 11)
(Certificaciones acreditativas, fichas de datos de seguridad, especificaciones, marcas en el
embalaje. Certificados de organismos de certificacion, por ejemplo Ecocert, Green
Certification, Breeam, Leed).

23. Utilizacién de subproductos, minimizacién de las pérdidas de productos y materiales.
(La empresa dispone de un proceso para identificar, evaluar y responder a los riesgos y
oportunidades ambientales y sociales. La empresa utiliza materias primas, materias primas
secundarias producidas a partir de residuos de conformidad con los principios de la
economia circular, y los requisitos de la economia circular se tienen en cuenta en el disefio
del producto, incluido el envase del producto).

24. Tecnologia de tratamiento de aguas residuales eficiente y respetuosa con el medio ambiente
(por ejemplo, tratamiento biolégico de aguas residuales).

25. Disminucién comprobada del consumo especifico de agua.
(Por ejemplo, uso de agua caliente de escorrentia de instalaciones para tareas secundarias
de limpieza, riego por goteo, recogida y reciclado de aguas pluviales, reciclado de aguas
grises).

e (alificacion ecolégica

26. Prueba oficial de una calificacion de sostenibilidad reconocida y certificada de conformidad
con la legislacion de la UE en vigor (por ejemplo, pero no exclusivamente: EcoVadis, B
Corp, BREEAM, LEED, ISCC).

27. Politica de abastecimiento ecologico, documentada: priorizar a los proveedores que hayan
realizado inversiones de sostenibilidad.
(La empresa hace que sus proveedores lleven a cabo una evaluacion ambiental de los
productos o servicios. Demostracion de la proporcion en la que los proveedores utilizan,
por ejemplo, fuentes de energia renovables, si tienen en cuenta los aspectos energéticos de
los edificios, si operan un sistema de residuos respetuoso con el medio ambiente, minimizan
el impacto ambiental de la red logistica y el del transporte).
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28. La empresa tiene un compromiso de iniciativa especifica basada en la ciencia (SPTI, por su
version en inglés).

29. La materia prima utilizada en la produccién del producto procede de un productor ecolégico
(operador o grupo de operadores) certificado de conformidad con el Reglamento (UE)
2018/848 del Parlamento Europeo y del Consejo, o se obtiene de una agricultura extensiva
o de una produccion con una huella ambiental reducida que puede demostrarse
cientificamente de otro modo. Por ejemplo, productos con la etiqueta «orgdnico»,
productos respetuosos con el medio ambiente. (No opcional en combinacién con el punto
11)

¢ Uso de soluciones de envasado respetuosas con el medio ambiente

30. Aplicacion de una solucion de envasado respetuosa con el medio ambiente para los
productos envasados [disminucién del tamafio del envase o materiales de envasado
alternativos, por ejemplo, compostables (logo FSC o PEFC)].

31. Los proveedores de materiales de envases primarios que entran en contacto con el producto
deberan tener la certificacién BRC o IFS PACsecure.

¢ Transporte

32. El componente principal llega a la planta de procesamiento desde la propia explotacion o
desde una distancia de 100 km.
(El lugar de produccion, el lugar de fabricacion o el lugar de transformacion pueden estar
situados a una distancia de 100 km).

33. Optimizacion del transporte, planificacion de rutas para reducir las emisiones.
(Programa «Lean & Green»)

34. El producto debera entregarse al consumidor a través de una cadena de suministro corta.

Aspectos sociales

35. Existencia de una auditoria sobre el intercambio de datos éticos del proveedor (SMETA,
por su version en inglés).

36. Prevencion del desperdicio de alimentos a través de la donacion.

37. Prevencion del desperdicio de alimentos mediante la prevencién de la generacién de
residuos en la produccion y la logistica.
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