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Iaurt cu culturi vii aromatizat, iaurt cremos

Cererile de acordare a mircii comerciale ,produse alimentare de calitate superioard” (KME) si
,produse alimentare de calitate extra superioara” pot fi depuse pentru produsele denumite ,,iaurt cu
culturi vii aromatizat sau iaurt cremos”, ale caror conditii de productie respecta legislatia maghiara
si europeana in vigoare, iar produsul trebuie sa indeplineasca urmatoarele cerinte, pe langa
specificatiile relevante din Codul Alimentar Maghiar (Codex Alimentarius Hungaricus). Se permite
adaugarea de vitamine si minerale, cu conditia respectarii legislatiei in vigoare.

Elemente obligatorii

Criterii pentru ingrediente:

Se poate utiliza numai lapte de vaca provenit din tara producatorului.
- Laptele utilizat trebuie sa aiba un continut de proteine de cel putin 3,2 g/100 g.

- pentru colorare se pot folosi exclusiv coloranti alimentari sau coloranti extrasi ori
obtinuti din materii prime alimentare;

- Ca arome se pot utiliza alimente cu proprietati aromatizante (de exemplu, fructe,
ciocolata etc.), substante aromatizante naturale si preparate aromatizante naturale.

- Indulcitorii pot fi utilizati in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 1333/2008
(exclusiv: produse cu continut energetic redus sau fdrd adaos de zahdr), cu exceptia
aspartamului.

- In cazul In care produsele sunt Tmbogitite cu produse cerealiere, testarea pentru
depistarea contamindrii cu micotoxine a principalelor cereale, a pseudocerealelor si a
altor produse madcinate si/sau a altor faini din seminte (de exemplu, din seminte
oleaginoase) se efectueaza pentru fiecare furnizor in parte, in conformitate cu
Regulamentul (UE) 2023/915 al Comisiei, dar cel putin o data pe trimestru.

Rezultatele masuratorilor furnizate in certificatele furnizorului pot fi, de asemenea, luate in
considerare la efectuarea testelor obligatorii specificate mai sus.
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I.

Criterii pentru produsul finit:

- In cazul iaurtului de fructe, continutul de fructe trebuie si fie de cel putin 8 %.

- Utilizarea aditivilor nu este permisa — nici macar sub forma de report.

Elemente optionale

Pentru produsele care, pe langa cerintele obligatorii mentionate mai sus, respecta, de asemenea, cel
putin un punct din fiecare dintre categoriile de elemente optionale din categoriile I si II, pot fi
depuse cereri pentru obtinerea marcilor comerciale pentru produse de inaltd calitate (KME) si
produse de calitate extra superioara.

Procesul de productie

1.

Utilizarea culturilor bioprotectoare’.

Autotestarea si automonitorizarea

2.

Autotestare completa (organoleptica, fizica si chimica, microbiologicd) a produsului per lot
de productie din exploatatie.

Monitorizarea duratei de valabilitate a tuturor loturilor de productie, examinarea si
documentarea caracteristicilor organoleptice, fizice, chimice si microbiologice.

Unitatea de prelucrare trebuie sa includa in contractele de furnizare faptul ca va accepta de
la ferma producatoare de lactate numai lapte si smantana cu un continut de aflatoxina M1
care sa nu depaseasca limita, care se va autoverifica In toate loturile de lapte crud si/sau
smantana livrate si acceptate la unitate. Metoda de testare trebuie sa fie de asa natura Incat
sa poata fi utilizata pentru a verifica respectarea nivelurilor maxime specificate in
regulamentul aplicabil privind nivelurile acceptabile ale anumitor contaminanti din
produsele alimentare.

Analiza tendintelor in cadrul autotestarii: crearea unui grafic de control al calitatii pentru
reprezentarea grafica a valorilor analitice si microbiologice, cu indicarea valorilor
orientative, a unui prag de avertizare si/sau a unor valori-limita. Aceste valori se compara
cu datele reale obtinute din automonitorizare si, daca este necesar, se iau masuri.

Testele se efectueaza in laboratoare externe in cadrul sistemului de automonitorizare cu
privire la urmatoarele criterii:

- continutul de grasime;

- continutul de proteine din lapte in substanta solida fara grasimi;

- continutul de substante solide fara grasimi;

! culturi impotriva dezvoltarii drojdiei si a mucegaiului
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- grasimile de altd origine decat din lapte (nu sunt necesare pentru instalatiile care
prelucreaza numai lapte/smantana);

- numarul de bacterii de acid lactic In cultura starter;

- microbiologie [in conformitate cu Decretul nr. 4/1998 din 11 noiembrie 1998 al
Ministerului Sanatatii si cu Regulamentul (CE) nr. 2073/2005];

- greutatea neta;

- continutul de lactoza in cazul unui produs fara lactoza.

- daca pe eticheta produsului este mentionat un microorganism sau un grup de
microorganisme, trebuie specificata cantitatea de microorganism sau grup de
microorganisme mentionate, vii si active.

Cel putin o proba trebuie testatd trimestrial, selectatd aleatoriu din diversele loturi produse
si livrate spre vanzare 1n anul respectiv.

Procesul de productie a laptelui (metode de prelucrare a laptelui)

7.

8.

10.

11.

Conformitate cu cerintele de igiena mai ridicate Tn timpul procesului de productie: laptele
crud in vrac si smantana care sosesc 1n fabrica sunt supuse cerintelor din anexa 4 la
Decretul nr. 4/1998 din 11 noiembrie al Ministerului Sanatatii privind nivelurile acceptabile
de contaminare microbiologica Tn produsele alimentare, de trei ori pe luna.

Automonitorizare pe loturi, cu accent pe procesul de productie (de la receptia laptelui
crud/smantanii pana la livrarea produsului finit).

Derularea unui program destinat furnizorilor de lapte crud, in cadrul caruia se efectueaza
analize de tendinte pe baza rezultatelor de laborator privind laptele crud.

Eligibilitatea pentru utilizarea logoului ,, Tejsziv” [inima de lapte].

Productie ecologica certificata in conformitate cu sistemele de control si certificare
prevazute in Regulamentul (UE) 2018/848 al Parlamentului European si al Consiliului. (Nu
este optional cu punctele 22 si 29.)

Productia animaliera (procesul de productie a factorilor de productie)

12.

13.

14.

15.

Cu hrana fara OMG-uri.

Exploatatia de crestere a animalelor are o certificare valida Global GAP pentru bunastarea
animalelor.

Exploatatia de crestere a animalelor primeste finantare din partea UE pentru bunastarea
animalelor.

In cazul In care unitatea de prelucrare a laptelui este, de asemenea, un producitor de lapte,
se efectueaza, cel putin o data pe trimestru calendaristic, un test documentat privind
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aflatoxina [inclusiv asupra propriilor sale furaje si a oricaror furaje achizitionate (inclusiv
furaje Tn vrac, furaje, preamestecuri suplimentare)].

Utilizarea ambalajelor favorabile consumatorilor

16.

O solutie de ambalare favorabila, care poate fi diferentiatda Tn mod clar din punctul de
vedere al confortului si al caracterului practic de ambalarea altor produse similare
disponibile pe piatd. In cazul ambalajelor favorabile consumatorilor, se iau in considerare,
de asemenea, aspectele legate de sustenabilitate definite in categoria III cu elemente
optionale. Ambalajele favorabile consumatorilor cu o amprenta ecologica/un impact asupra
mediului mai mare decat cea/cel a/al produselor similare disponibile pe piata nu sunt
acceptabile.

II. Sustenabilitate

Protectia mediului (reducerea amprentei de mediu, logistica ecologica)

17.

18.

19.

Aplicarea de metode ecologice de tratare a gunoiului de grajd.

Notd: Intreprinderea dispune de un proces de identificare, evaluare si rdspuns la riscurile
si oportunitdtile de mediu si sociale. (depozitare ecologicd a dejectiilor animaliere,
cantitatea de dejectii animaliere imprdstiate,)

Utilizarea unor resurse de energie din surse regenerabile care respecta mediul

Fabrica/solicitantul utilizeaza, n procesul de productie sau in pregatirea produsului pentru
vanzare, 0 anumita proportie de energie provenita din surse regenerabile (de exemplu, apa
termald, energie geotermald, panouri solare, biogaz).

[Intreprinderea detine un document care atestd utilizarea de energie verde (produs
certificat, serviciu certificat sau vdnzare de energie verde: solard, eoliand, hidro, biogaz,
geotermala).

De asemenea, se solicitd justificarea impdrtirii consumului de energie electricd total si din
surse regenerabile pe parcursul ultimului an fiscal. ]

Utilizarea de resurse/metode tehnologice de gestionare durabila

Gestionarea mai eficienta a resurselor, a materialelor, a energiei si a apei, precum si
modernizarea tehnologiilor de prelucrare care reduc impactul asupra mediului (de exemplu,
recuperarea regenerativa a caldurii, recuperarea caldurii reziduale, Tmbunatatirea eficientei
sistemelor de refrigerare si reducerea consumului de energie).
(Trebuie sd se demonstreze

- dacd respectd normele/certificdrile de mediu;

- cd utilizeazd un produs sau serviciu ecologic calificat pentru functionarea sa.
Existenta unui proces intern de identificare, evaluare si gestionare a riscurilor si
oportunitdtilor de mediu si sociale.
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Este necesar sd se examineze ce proportie din materialele utilizate de intreprindere sau de
intreprinderi in lanturile lor valorice sunt materii prime reciclate, regenerate, regenerabile
si neregenerabile /conform principiilor economiei circulare/).

20. Sistemul de recuperare a energiei pe masinile de productie.
(De exemplu, utilizarea oricdror echipamente care capteazd si transmit cdldura reziduald a
compresorului. Reciclarea energiei termice pentru alte procese industriale care necesitd
cdldurd sau abur).

21. Aplicarea unui sistem de management de mediu (EMS) sau EMAS (sistemul de
management de mediu si audit) in conformitate cu standardul MSZ EN ISO 14001:2015,
care certifica conformitatea de mediu.

(Elaborarea rapoartelor anuale care furnizeazd informatii privind consumul de energie,
gestionarea deseurilor, utilizarea apei si alte efecte asupra mediului.)

22, Utilizarea dovedita si regulata de detergenti si produse de curatare ecologice si/sau cu
economie de apa. (Nu este optional cu punctul 11)
(Se solicitd documente justificative precum certificate, fise de sigurantd, specificatii,
etichete ecologice. Atestdri din partea organismelor de certificare, de exemplu: Ecocert,
Certificare verde, Breeam, Leed.)

23. Valorificarea subproduselor, reducerea la minimum a pierderilor de produse si materiale.
(Intreprinderea dispune de un proces de identificare, evaluare si rdspuns la riscurile si
oportunitdtile de mediu si sociale. Intreprinderea utilizeazd materii prime, materii prime
secundare obtinute din deseuri in conformitate cu principiile economiei circulare, iar
cerintele economiei circulare sunt luate in considerare la proiectarea produsului, inclusiv
la ambalarea produsului.)

24. O tehnologie eficienta si ecologica de tratare a apelor reziduale (de exemplu, tratarea
biologica a apelor uzate).

25. Reducerea dovedita a consumului specific de apa.
(De exemplu, utilizarea apei calde de scurgere din instalatii pentru sarcini secundare de
curdtare, irigarea prin picurare, colectarea si reciclarea apei pluviale, reciclarea apei gri.)

e (Certificare verde

26. Atestarea oficiald a unei certificari de sustenabilitate recunoscute, certificate si conforme cu
legislatia UE n vigoare (de exemplu, dar fara a se limita la EcoVadis, B Corp, BREEAM,
LEED, ISCC).

27. Politicd de achizitii ecologice documentata: prioritizarea furnizorilor care au realizat
investitii Tn sustenabilitate.
(Intreprinderea realizeazd evaludri de mediu ale produselor si/sau ale serviciilor
furnizorilor. Se prezintd informatii privind ponderea utilizdrii surselor de energie
regenerabild de cdtre furnizori, luarea in considerare a eficientei energetice a clddirilor,
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existenta unui sistem ecologic de gestionare a deseurilor, reducerea la minimum a
impactului transportului si al retelelor logistice asupra mediului.)

28. Intreprinderea are un angajament privind initiativa-tintd bazati pe stiintd (Science Based
Target Initiative — SBTI).

29. Materia prima utilizatd la fabricarea produsului provine de la un producator ecologic
(operator sau grup de operatori) certificat in conformitate cu Regulamentul (UE) 2018/848
al Parlamentului European si al Consiliului sau este obtinuta din agricultura extensiva sau
din productie cu amprenta ecologica redusa, care poate fi demonstrata stiintific in alt mod.
De exemplu, produse care poartd eticheta ,,ecologic”, produse ecologice. (nu este optional
in combinatie cu punctul 11)

¢ Utilizarea de solutii ecologice pentru ambalare

30. Aplicarea unei solutii de ambalare ecologice pentru produsele ambalate [dimensiunea
redusa a ambalajului sau materialele de ambalare alternative, de exemplu compostabile
/logo FSC sau PEFC/].

31. Furnizorii de materiale de ambalare primare care intra Tn contact cu produsul trebuie sa
detina certificarea BRC sau IFS PACsecure.

¢ Transportul

32. Ingredientul principal provine din propria ferma sau de la o distanta de maximum 100 km.
(Locul de cultivare, locul de productie si/sau procesare pot fi situate la o distantd de
maximum 100 km.)

33. Optimizarea transportului si a rutelor, pentru reducerea emisiilor.
(de exemplu, participarea la programul Lean & Green)

34. Produsul este livrat consumatorului Tn cadrul unui lant scurt de aprovizionare.

Aspecte sociale
35. Existenta auditului SMETA (Schimbul de date etice privind furnizorii).
36. Prevenirea risipei alimentare prin donatii.

37. Prevenirea risipei alimentare prin evitarea generarii de deseuri In procesul de productie si
logistica.
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