STARPMINISTRIJU DEKRETA PROJEKTS, AR KO ATCEL UN AIZSTAJ RAZOSANAS
MINISTRA UN LAUKSAIMNIECIBAS UN MEZSAIMNIECIBAS POLITIKAS MINISTRA
2005. GADA 21. SEPTEMBRA DEKRETU PAR DAZU KONSERVETU GALAS
PRODUKTU RAZOSANAS UN PARDOSANAS SPECIFIKACIJAM
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Italijas uznémumu un razoto lietu ministrs
ka art
lauksaimniecibas, partikas suverenitdates un
mezsaimniecibas ministrs

nemot veéra 2003. gada 24. decembra Likumu Nr. 350, ar ko paredz ,Noteikumus valsts
gada un daudzgadu budZeta izveidei” (2004. gada FinanSu likums) un it 1paSi 4. panta
66. un 67. punktu, kas paredz, ka ar vienu vai vairakiem dekrétiem razoSanas ministrs un
lauksaimniecibas un mezsaimniecibas politikas ministrs nosaka tirdzniecibas nosaukumu
izmantoSanas nosacijumus noteiktiem konservétiem galas produktiem;

nemot véra razoSanas ministra un lauksaimniecibas un mezsaimniecibas politikas
ministra 2005. gada 21. septembra dekrétu par daZzu konservétu galas produktu
razosSanas un pardosanas specifikacijam;

nemot véra ekonomikas attistibas ministra un lauksaimniecibas un mezsaimniecibas
politikas ministra 2016. gada 26. maija Dekrétu, ar ko groza produktivitates ministra un
lauksaimniecibas un mezZsaimniecibas politikas ministra 2005. gada 21. septembra
dekrétu;

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (EK) Nr. 178/2002 Eiropas
Parlamenta un Padomes 2002. gada 28. janvara Regulu (EK) Nr. 852/2004, Eiropas
Parlamenta un Padomes 2004. gada 29. aprila Regulu (EK) Nr. 853/2004 un Eiropas
Parlamenta un Padomes 2017. gada 15. marta Regulu (ES) 2017/625;

nemot véra Komisijas 2005. gada 15. novembra Regulu (EK) 2073/2005 par partikas
produktu mikrobiologiskajiem kritérijiem;

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2008. gada 16. decembra Regulu (EK) Nr.
1334/2008 par aromatizétajiem un dazam partikas sastavdalam ar aromatizétaju
Tpasibam izmantoSanai partika un uz tas un par grozijumiem Padomes Regula (EEK) Nr.
1601/91, Regulas (EK) Nr. 2232/96 un (EK) Nr. 110/2008 un Direktiva 2000/13/EK un
Eiropas Parlamenta un Padomes 2008. gada 16. decembra Regula (EK) Nr. 1333/2008
par partikas piedevam, kura grozijumi izdariti ar Komisijas Regulu (ES) Nr. 1129/2011, ar
ko izveido Savienibas partikas piedevu sarakstu, ar ko ievie§ atjauninajumus un
grozijumus Kopienas tiesibu aktos, jo ipasi attieciba uz nitratu izmantoSanu;

nemot véra Eiropas Parlamenta un Padomes 2011. gada 25. oktobra Regulu (ES) Nr.
1169/2011 par partikas produktu informacijas sniegSanu patérétajiem;



ta ka Regulas (ES) Nr. 1169/2011 VI pielikuma A dalas 6. punkta ir paredzéts, ka
galas produktiem un izstradajumiem gabalu (tostarp cepesu), Skélu, galas porciju
vai liemenu veida partikas produkta nosaukuma ieklauj noradi par pievienota
tudens klatbatni, ja tas veido vairak neka 5 % no gatava produkta svara;

ta ka termiski apstradata Skinka gadijuma pievienota ddens klatbatne ir
nepiecieSama Ipasa razoSanas panémiena un nemaldina patérétaju;

nemot véra razoSanas tehnologiju attistibu un nepiecieSamibu nodrosinat tirgus

parredzamibu, lai aizsargatu un pienacigi informétu patérétajus, definéjot
konservétus galas produktus patérétajiem attieciba uz to sastavu, paredzot
tirdzniecibas nosaukumu izmantoSanas nosacijumus;

ta ka ir buatiski paredzét nosacijumus “bresaola” un “spekis” tirdzniecibas
nosaukumu izmantosanai;

ta ka ir jakonsolidé daZadie laika gaita izdaritie grozijumi, lai pienemtu vienotu
regulu, kas lautu sistematiski piemérot noteikumus par dazu konservétu galas
produktu raZzoSanu un pardosanu;

ta ka tomér ir svarigi uzsvert sa pasakuma noteikumu piemérojamibu tikai attieciba uz
neaizsargatiem konservétiem produktiem, neskarot 1pasSos noteikumus, kas ietverti
ACVN/AGIN produktu razoSanas specifikacijas un saistitas Lauksaimniecibas, partikas
suverenitates un mezZsaimniecibas ministrijas un aizsardzibas konsorciju interpretacijas;

uzskatot par nepiecieSamu atcelt un aizstat razoSanas darbibu ministra un
lauksaimniecibas un meZsaimniecibas politikas ministra 2005. gada 21. septembra
dekrétu, kas grozits ar ekonomikas attisttbas ministra un lauksaimniecibas un
meZsaimniecibas politikas ministra 2016. gada 26. maija dekrétu, par dazu
konservétu galas produktu raZzoSanas un pardosSanas specifikacijam;

nemot véra pazinojumu Eiropas Komisijai, kas sniegts saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Direktivu (ES) 2015/1535, kas datéts ar...;

| nodala
Termiski apstradats skinkis

1. pants
Definicija
1. Nosaukums “termiski apstradats Skinkis” ir rezervéts konservétam galas produktam, kas
ieglts no cukas augsstilbiem neatkarigi no ta, vai tas ir sagriezts, atkaulots, attaukots,
atdalits no cipslam un adas, izmantojot tdeni, sali, tostarp jodétu sali, natrija nitritu,
kalija nitritu, iespé&jams, kombinacija. Ir pielaujams neizmantot nitritus vai aizstat
sintétisko nitritu ar nitritu, kas iegits no dabigiem avotiem, partikas aprité
iesaistitajam uznémeéjam, kuram ir japierada kompetentajai veselibas iestadei, ka
izmantotas procediiras ir pamatotas ar zinatniskiem pamatojumiem un ka tas
nodrosSina, ka tiek ievéroti sagaidamie procesa pienemamibas un partikas
nekaitiguma mikrobiologiskie kritériji, ka noteikts spéka esoSajos tiesibu aktos.



2. Turpmakas parstrades gadijuma 1. punktd minétais termiski apstradatais skinkis
nedrikst saturét nitritus, ja gatava produkta atbilstoSu uzglabaSanu un droSumu
nodroSina ar citiem lidzekliem vai metodém.

3. Cukas augsstilbs ir cikas pakaleja ekstremitate, kas sadalita Skérseniski no liemena
atlikusas dalas, kas nav priekSpuse, lidz guzas kaula galam. Tikai kategorijai
“termiski apstradats Skinkis“, ja nav prasibas atpazit vismaz tris augSstilba
muskulus, var izmantot viena veida muskulus no vairakam caku ciskam.

4. Tirdzniecibas nosaukumu “termiski apstradats Skinkis” drikst izmantot tikai produktiem,
kas ieguti no cuku pasugas SUS scrofa domesticus dzivnieku augSstilbiem.

2. pants
Sastavdalas

1. Termiski apstradata Skinka razoSanad var izmantot: vinu, tostarp aromatizétos un
deserta vinus, brendiju un citus stipros alkoholiskos dzérienus, alu, etiki (ieskaitot
balzamiko etiki), cukuru, dekstrozi, fruktozi, laktozi, maltodekstrinu (glikozes sirupu),
piena proteinus, sojas olbaltumvielas, dabigas vai fiziski modificétas vai fermentativi
modificétas cietes, garSvielas, aromatiskos augus, partikas zelejas, aromatizétajus,
atlautds piedevas, medu, trifeles, sieru, auglus (tostarp riekstus), dehidrétus
auglus, pesto, nduja, svaigus, saldétus vai dehidrétus darzenus.

3. pants
RazosSanas metodika

1. Galvenie posmi termiski apstradata Skinka apstradei ir:

a) salijuma sagatavoSana, izSkidinot vai izklied€jot sastavdalas.

b) SaliSana. Salijjuma pievienoSana galai, kam, iesp&jams, seko salijjuma sastavdalu
homogenizacija, parasti mehaniski (masaza/kulSana atmosféras spiediena vai
vakuuma).

c) ForméSana. RaZojuma ievietoSana trauka vai apvalka, kas var pieSkirt
izstradajumam formu.

d) Termiska apstrade Termiskas apstrades process, par ko atbild partikas aprité
lesaistitais uznemeéjs, nodroSina svaigas galas ipaSibu izzuSanu, nosakot
piemérotu laiku un temperatdru, lai nodroSinatu produkta veselibu un higiénu.

e) Papildu pasterizacija. Atdzesétu un iepakotu produktu var paklaut virsmas
pasterizacijai.

4. pants
IpasSibas

1. Termiski apstradata Skinka mitruma saturs produkta ar atdalitiem taukiem un piedevam
(UPSD) ir mazaks par vai vienads ar 82,0, kur UPSD nozimé [% mitruma/(100 % tauku
— F)] x 100 un F nozimé 100 — (% mitruma + % olbaltumvielu + % tauku + % pelnu).

5. pants
Sensoras 1paSibas

1. Atverot iepakojumu, visam tirgl esoSajam termiski apstradatajam Skinkim ir:
a) arpuse
1) nav Skidruma vai ir nenozimiga klatbatne iepakojuma;
2) pietiekama izturiba pret kompresiju;
3) roza krasa, kurai, iespéjams, ir sarti sarkana krasa;



4)  dobumu un plaisu trikums vai niecigs to daudzums;
b) grieSanas laika
1) Skéles biezums: Skéle, kas nav biezaka par 2 milimetriem, ar pietiekamu
necaurlaidibu starp muskuliem;
2) raksturiga garSa, kas nav parak pikanta;
3) roza krasa, kas, iespéjams, ir sarkana muskulos vai muskula dalas, kuras ir
dabiski augsta pigmentu koncentracija.

6. pants
Prezentacija

1. Termiski apstradato skinki tirgo neiesainotu, vakuumiepakojuma vai aizsargajosa
atmosfera, veselu, Skélés, sagrieztu, kubinos vai citadi sadalot porcijas.

2. Regulas 2. panta minéto sastavdalu un partikas produktu pievienoSanu aromatizéSanas
noltokos, iznemot Regula (EK) Nr. 1334/2008 minétos, norada ar 1pasu papildinajumu
tirdzniecibas aprakstam.

3. Papildinajums tirdzniecibas nosaukumam ir nepiecieSams ari tad, ja termiski
apstradatais skinkis tiek ktpinats vai cepts.

7. pants
Tirdznieciba

1. Termiski apstradats Skinkis, ieskaitot fasétu Skinki, jauzglaba temperatara, kas
neparsniedz 4 °C.

2. Termiski apstradatu skinki var pardot vakuumiepakojumos vai aizsargatmosféra, veselu,
sagrieztu Skélés, sagrieztu kubinos vai citadi sagrieztu gabalos.

8. pants
Izlases termiski apstradats Skinkis

1. Aprakstu “termiski apstradats Skinkis” var papildinat ar terminu “izlases”, ja produkta
vidéja dala, iznemot gadijumus, kad to izmanto pardoSanai faséta veida (sagriezts,
Skélés, gabalinos vai citadi sadalits), vismaz tris no Cetriem galvenajiem cuku
augsstilba muskuliem (semitendinosus, semimembranosus, quadriceps un biceps
femoris) ir skaidri identificéjami, un mitruma saturs produkta ar atdalitiem taukiem un
piedevam (UPSD) ir mazaks vai vienads ar 79,5.

2. Izlases termiski apstradata Skinka razoSana ir atlauts izmantot sastavdalas, ko izmanto
termiski apstradata Skinka razoSanai.

9. pants
Augstas kvalitates termiski apstradats Skinkis

1. Aprakstu “termiski apstradats Skinkis” var papildinat ar vardiem “augstas kvalitates”, ja
galaprodukta vidéja dala, iznemot gadijumus, kad produktu izmanto pardoSanai faséta
veida, (sagriezts, Skeélés, gabalinos vai citadi sadalits), vismaz tris no Cetriem
galvenajiem coku augSstilbba muskuliem (semitendinosus, semimembranosus,
quadriceps un biceps femoris) ir skaidri identificéjami, un mitruma saturs produkta ar
atdalitiem taukiem un piedevam (UPSD) ir mazaks vai vienads ar 76,5.

2. Augstas kvalitates termiski apstradata Skinka razoSana papildus sastavdalam, ko
izmanto termiski apstradata Skinka razoSanai, atlauts izmantot askorbinskabes un
eritorbinskabes un to salus — mononatrija glutamatu — laktatus, kalija hloridu un citus
natrija aizstajejus. Citas piedevas nav atlautas, iznemot tas, kas atlautas ar Regulu (EK)
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Nr. 1333/2008, ja vien tas ir redlas tehnologiskas vajadzibas, tas nemaldina patérétajus
un to lietoSana dod labumu patérétajiem, ka paredzéts minétaja regula.

10. pants
Brivpratigas norades par piedevu un sastavdalu neesamibu

. Aprakstos ‘“izlases termiski apstradats Skinkis” un “augstas kvalitates termiski

apstradats skinkis” ir atlautas ari fakultativas norades par piedevu vai sastavdalu
neesamibu, ko var izmantot visparigajam aprakstam “termiski apstradats Skinkis”
saskana ar Regulu (ES) Nr. 1169/2011.

10.a pants
Pievienota adens klatbitne

1. Regulas (ES) Nr. 1169/2011 VI pielikuma A dalas 6. punkta minéto noteikumu par

wnN

pievienota tdens klatbatni nepieméro produktiem, uz kuriem attiecas Si nodala, jo uz
tiem jau attiecas 4., 8. un 9. panta noteiktie tehnologiskie ierobeZojumi.

Il nodala
Vitinats, neapstradats skinkis

11. pants
Definicija

. Neskarot prasibas, kas noteiktas vitinatu, neapstradatu Skinku raZoSanas specifikacijas,

kuras atzitas par geografiskas izcelsmes noradi saskana ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012,
visparigs apraksts “vitinats, neapstradats Skinkis” izmanto konservétam, nekipinatam galas
produktam, kas iegiits no ciskas, izmantojot tradicionalu panémienu, kura pamata ir sausa
saliSana un konservéesana ar temperatiiras kontroli.

. Neapstradatais galas materials sastav no visa cukgalas augsstilba.
. AugSstilbiem, kas pieméroti vitinata, neapstradata Skinka raZzoSanai, ir balti, netaukaini

arejie tauki, merens intramuskularu tauku daudzums (marmoré&jums) un ierobezots
parklajuma tauku biezums.

. Adinas ir gai$as krasas, un nav attiecigu vénu un asinosanas plankumu pazimju.
. Nav atlauts izmantot:

a) ciskas no sivénmatém un balas, mikstas, eksudativas galas (PSE) un tumsas,
stingras un sausas galas (DFD);
b) augsstilbus ar Sadam anomalijam:
1. iekSejo (augSstilba kaula, stilba kaula) vai aréjo (gurnu galvas, gizas) kaulu
[Gzumi;
2. guZzas trokums;

. Ir atlauts izmantot saldétas ciskas, kas atseviski iepakotas izcelsmes vieta, piemérojot

galaproduktam Regulas (ES) Nr. 1169/2011 10. panta un Il un VI pielikuma noteiktas
prasibas.

. Visu neatkauloto produktu, kas ir sasaldéts, nedrikst tirgot ar nosaukumu “vitinats,
neapstradats skinkis” vai lidzigiem terminiem.
12. pants
Sastavdalas

. Vitinata, neapstradata Skinki papildus galda sals izmantoSanai (ieskaitot jodétu sali) ir

iespéjams izmantot ari piparus, trifeles, aromatizétajus, vienkarSos cukurus
(dekstroze, fruktoze, saharoze), nitritus un nitratus, kalija hloridu un natrija aizstajéjus,



antioksidantus un skabuma regulatorus (pienskabe, etikskabe, citronskabe un to sali).
Citas piedevas nav atlautas, iznemot tas, kas atlautas ar Regulu (EK) Nr. 1333/2008,
ja vien tas ir realas tehnologiskas vajadzibas, tas nemaldina patérétajus un to
lietoSana dod labumu patérétajiem, ka paredzéts minétaja regula.

13. pants
RazosSanas metodika

1. Vitinata, neapstradata Skinka parstrades posmi ir Sadi:

a) saliSana. ApsmidzinaSana ar sausu sali; saliSana, iegremdéjot vai ieSpricéjot
salijumu, nav atlauta;

b) atpdtinaSana. Auksta ?avéSana péc sals atlikuma atdalidanas. ST posma
minimalais ilgums ir 40 dienas; 55 dienas augsSstilbiem, kuru sakotnéjais svars
parsniedz 11 Kkg;

Cc) mazgasana. Virsmas sals atlikumu atdaliSana, mazgajot ar siltu tdeni;

d) ZaveSana, Virsmas ZavéSana kontroléta mitruma un temperatiras apstaklos;
kGpindSanas vai paatrinatas nogatavinasanas metodes nav atlautas;

e) elloSana. Uzklat taukus, risu miltus, sali un piparus un aromatizétaju maisijumu uz
virsmas, lai izvairitos no liesas galas parmerigas dehidratacijas;

f) vitindSana. NogatavinaSana kontrolétos mitruma un temperatiras apstaklos. Nav
atlauts izmantot tvaicéSanu, temperatdru virs 22 °C un paatrinatu nogatavinasanu.
Gatavais produkts, neskarts, ir stabils istabas temperatura.

14. pants
Svars

1. Vitinata, neapstradata sSkinka svars, kad tas ir gatavs patérinam, ir vismaz 6 kg ar
kauliem; kopéjais minimalais razoSanas procesa ilgums ir 7 méneSi, 9 ménesi
Skinkiem, kuru galigais svars parsniedz 8 kg.

15. pants
Ipasibas

1. lekSgjo liesas frakcijas (biceps femoris muskuli) definé péc Sadiem parametriem, ko
saprot ka vidéjas vertibas, kas iegutas no analizu rezultatu vidéjam vértibam vismaz
seSiem Skinkiem vecuma no 7 lidz 9 méneSiem viena saimnieciba:

a) mitrums: mazak neka 64 %;

b) sals x mitruma produkts: mazak neka 500;

c) proteolizes indekss: mazak neka 30 %;

d) olbaltumvielas: vairak neka 24 %.
2. Vitinatajam, neapstradatajam skinkim ir viendabiga sarkana krasa, to sagriezot, bez
Skinka, adas vai dobumiem, un tam ir tipiska smarZza un garSa, ko iegust
nogatavinaSanas procesa, ar mérenu salumu un bez saljjuma garsas, ka art ar mikstu,
bezSkiedru konsistenci koSlajot.

16. pants
Prezentacija

1. Vitinatu, neapstradatu skinki var pardot veselu, atkaulotu, sagrieztu Skélés vai cita
veida (kubinos, ndjinas utt.).



Il nodala
Salami

17. pants
Definicija
1. Neskarot prasibas, kas Saja sakara noteiktas salami razoSanas specifikacijas,
kuras atzitas par geografiskas izcelsmes noradi saskana ar Regulu (ES) Nr.
1151/2012,ar “salami” saprot konservétu galas produktu, kas izgatavots no galas, kura
legita no Skérssvitrotiem muskuliem, kuri pieder galvenokart ciku liemenim,
pievienojot sali, ieskaitot jodizétu sali, kalija hloridu un natrija aizstajéjus, un,
lespéjams, gala no citam dzivnieku sugam, kas dazadas proporcijas malta un sajaukta
ar cukgalas taukiem, un kas apvalka dabiska vai maksliga apvalka.

2. Salami definicija neskar tadu aprakstu izmantoSanu, kas attiecas uz cita veida
produktiem, ar nosacijumu, ka tos nejauc ar produktiem, uz kuriem attiecas Sis
dekréts.

3. Salami tiek Zavéta un papildinata klimatiskos apstaklos, kas, pakapeniski samazinot
mitrumu, var izraisit dabiskas fermentacijas un fermentativu paradibu attistibu, kas
izraisa izmainas, kuras pieSkir produktam raksturigas organoleptiskas ipaSibas un
nodroSina ta saglabasanu un veselibu normalos telpas temperatiras apstak|os.

4. Produkts, kas satur mehaniski atdalitu galu, nav tirgojams ar nosaukumu “salami” vai
ar lidzigiem terminiem.

18. pants
Sastavdalas

1. Gatavojot salami, var izmantot: vinu, etiki (ieskaitot balzametiki), brendiju un citus
alkoholiskos dzérienus, medu, trifeles, sieru, riekstus, piparus, kiplokus, garsvielas
un aromatiskos augus, cukuru, dekstrozi, fruktozi, laktozi, liesa piena pulveri, piena
olbaltumvielas, mikrobu kultdras, sakot no fermentacijas, aromatizétajus un piedevas,
iznemot krasvielas.

19. pants
RazoSanas metodika

1. Muskulu un tauku frakcijas sasmalcina un sajauc ar sali un citam sastavdalam un
iepilda apvalkos vai zarnu apvalkos.

2. Péc tam salami tiek zavéta un pievienotas garsvielas, kas garanté ta saglabasanu un
veselibu normalos istabas temperatura.

3. Ir atlauts apstradat apvalku vai zarnu apvalku virsmu ar mikrobu kultdram, graudaugu
miltiem, cieti, ellam un partikas taukiem.

20. pants
Ipasibas

1. Salami mezofila mikrobu slodze ir lielaka par 1 x 10 lidz septitajai koloniju veidojoSo
vienibu jaudai/grama, ar laktobacillaceae un coccaceae izplatibu.

2. Tirga salami pH ir lielaks par vai vienads ar 4,9.



21. pants
Prezentacija

1. Ir atlauts tirgot salami atvérta veida, vakuumiepakojumos vai aizsargatmosféra,
veselas, Skélés, sagrieztas Skélés vai citadi sagrieztas porcijas.

IV nodala
Culatello (Skinkis)

22. pants
Definicija
1. Neskarot prasibas, kas noteiktas culatelli razoSanas specifikacijas, kuras atzitas
par geografiskas izcelsmes noradi saskana ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012,
apraksts “culatello” ir rezervéts vitinatam galas produktam, kas ieguts no cukas
augSstilba aizmuguréjiem un iekSéjiem ciskas muskuliem (biceps femoris,
semimembranosus un semitendinosus), ar pilniba atdalitu adu un parseguma taukiem,
kas daléji atdaliti un pilniba atdaliti no kaula pamatnes un sagriezti ta, lai iegutu
“bumbiera” formu.

23. pants
Sastavdalas

1. Culatello sastavdalas ir galda sals, ieskaitot jodizétu sali, veselus vai saSkeltus
piparus.

2. Ir atlauts izmantot garSvielas, dabigos aromatizétajus, vinu un piedevas, kas atlautas
saskana ar Kopienas regulam, kas izklastitas apsvérumos.

24. pants
RazoSanas metodika

1. Culatello apstrades posmi ir Sadi:

a) saliSana: veic, apsmidzinot ar sausu sali; saliSana, iegremdéjot vai ieSpricéjot
salijumu, nav atlauta;

b) pildijums: produktam jabat iepilditam dabiga apvalka vai, ja to paredzéts tirgot
nesagrieztu, maksligajos apvalkos;

c) vitinaSana: vitinaSanas periodam (tostarp saliSanai) jabut vismaz 9 méneSiem;

d) sasieSana: sasieSanu veic manuali ar auklu, izmantojot tradicionalo sparnu
sistemu un solus, lai izveidotu sava veida tiklu; produkta sasieSanu var veikt ar
mehaniskiem lidzekliem.

25. pants
Svars
1. Konservétam culatello, laizot tirga, jasver vismaz 3 kg.

26. pants
Ipasibas

1. Culatello ir produkts ar raksturigu bumbiera formu, kas ir aréji sasiets ar sietu, ar
stingru konsistenci, Skéle ar viendabigu sarkano muskulu frakciju un baltiem
taukaudiem. Neskarts produkts ir stabils istabas temperatura.

2. Parametri, atsaucoties uz Skéli ar nonemtajiem parseguma taukiem, ir Sadi:



a) sals: ne vairak ka 5,5 %;

b) mitruma saturs: ne vairak ka 51 %;

C) pH: ne vairak ka 6,75 vai mazak par 5,50;
d) ddens aktivitate: ne vairak ka 0,91;

27. pants
Prezentacija

1. Culatello var pardot veselus un nefasétus vai vakuumiepakojumos, vai
aizsargatmosfera, skelés, sagrieztus Skélés vai cita veida.

28. pants
Aizliegumi
1. Aizliegts:

a) izmantot sivénmasu un balu, mikstu, eksudativu galu (PSE) un tumsSu, stingru un
sausu galu (DFD);,

b) izmantot tirdzniecibas nosaukumu “culatello” ar papildu un/vai ipaSu formuléjumu
lldzigiem produktiem, bet parstradatiem ar panémieniem un razoSanas
metodém, kas nav minétas 20.a panta, pat ja anatomiskais pamats ir tads pats;

c) lietot terminu “Culatello” tirdzniecibas nosaukuma, sastavdalam un jebkura
gadijuma to partikas produktu markéjuma, noforméuma un reklama, kuros
culatello nav izmantots.

V nodala
Bresaola

29. pants
Definicija
1. Neskarot prasibas, kas noteiktas bresaola razoSanas specifikacijas, kuras
atzitas par geografiskas izcelsmes noradi saskana ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012,
apraksts “bresaola” ir rezervéts vitinatam galas produktam, kas iegits no
svaigas liellopu, zirgu vai briezu galas, saldéts vai nesasaldéts, apstradats,
izmantojot muskulaudu strémeles ar kauliem, ari apgriezts, lai atdalitu taukus un
cipslas dalas, ja tadas ir.

2. Bresaola razo no dzivnieka pakaléjas ceturtdalas un priekSéjas ceturtdalas
muskulu izcirtniem, iznemot 34. panta 2. punkta minétos izcirtnus.
3. lzcirtnu svars svarstas no 250 g lidz maksimali 15 kg.

30. pants
Sastavdalas

1. Papildus 29. panta minétajam izejvielam bresaola razoSana var izmantot galda
sali, tostarp jodizétu sali, garSvielas, aromatiskos augus, dekstrozi, fruktozi,
saharozi, vinu, ierauga mikrobu kultaras, aromatizétajus, tostarp dabiskos
aromatus un piedevas, ko atlauj spéka esosSie tiesibu akti.

31. pants
RazZoSanas metodika

1. Bresaola apstrades posmi ir:



a) izveles apgrieSana, lai nhonemtu aréjos taukus un cipslas dalas, ja tadas
ir;

b) saliSana, uzsmidzinot sauso sali un/vai iegremdéjot salljjuma;

c) izvéles pildijums: produktu var iepildit dabiskos vai maksligos apvalkos;

d) nogatavinasana: veic kontrolétos vides apstaklos, lai lautu pakapeniski
samazinat mitruma saturu. Nogatavinasanas ilgums mainas atkariba no
izmantoto galas izcirtnu svara:

MUSKULU GRIEZUMA SVARS NOGATAVINASANA DARBIBAS ilgums dienas (min.)
250 g—<1kg 4 dienas
>1kg—<3Kkg 5 dienas
>3 kg —<6 kg 6 dienas
>6kg—<9Kkg 7 dienas
>9kg—=<12Kkg 8 dienas
> 12 kg — <15 kg 9 dienas

e) ir atlauta kapinasana ar koksni unl/vai dabigiem garSaugiem vai
aromatiskiem augiem unl/vai aromatizétajiem unlvai kapinasanas
aromatizétajiem;

f) apvalku virsmu atlauts apstradat ar mikrobu kultaram, cietém un
graudaugu miltiem.

32. pants
IpaSibas

1. Bresaola ir produkts ar formu, kas iegita no muskula, no kura tas radies,
cilindrisks, pildits vai kvadratveida, kad tas ir preséts.

2. Liesas dalas krasa ir vienmérigi sarkana un taukainai dalai — balta, un bez
ieplaisajumiem un plaisam. Tam piemit nogatavinatam produktam raksturiga
smarza un garSa, ar mérenu sals uztveri, aromatisku un, iespéjams, damu
niansi, ka arT mikstu, bet nepiekapigu konsistenci, kad to saspiez.

3. Bresaola ar noradi uz vidusdalu, kas nonemta no aréja apvalka, ja tada ir, ir
definéta ar Sadiem sastava analitiskajiem parametriem:

a) tauki: ne vairak ka 16 %
b) olbaltumvielas: vismaz 24 %

33. pants
Prezentacija

1. Bresaola ir atlauts tirgot neiesainotu, vakuumiepakojumos vai aizsargatmosféra,
veselu, Skélés, sagrieztu Skélés vai citadi sadalitu citas formas (pieméram,
kubinos, nijinas u. c.).

34. pants
Aizliegumi




1. Produktu, kas satur maltu unl/vai mehaniski atdalitu un/vai atjaunotu galu,
nedrikst tirgot ar aprakstu “Bresaola” vai ar lidzigiem terminiem vai terminiem,
kas tieSi vai netieSi norada uz So aprakstu.

2. Atkapjoties no 29. panta 2. punkta, nav atlauts izmantot Sadus izcirtnus: ribas,
kakls, véders, pavédere, karaliskais griezums, stilbs.

3. Produkts, kas ieguts no dzivniekiem, kuri nav liellopi, zirgi un briezi, vai liellopu,
zirgu un briezu izcirtni, kas minéti 2. punkta, nav tirgojams saskana ar aprakstu.
“Bresaola” vai ar lidzigiem terminiem vai terminiem, kas tiesSi vai netieSi norada
uz So aprakstu.

4. Aprakstu “Bresaola” aizliegts izmantot to partikas produktu tirdzniecibas
nosaukuma, sastavdalas, noforméjuma un reklama, kuros nav izmantotas 29.
panta minétas izejvielas un nav ievérotas Sa dekréta V nodala noteiktas
IpaSibas.

35. pants
Tirdznieciba

1. Pat faséta Bresaola jauzglaba temperatiira, kas ir piemérota, lai garantétu tas
veselibu un higiénu, partikas aprité iesaistitajam uznéméjam, kuram ir jasniedz
precizas norades par to.

VI nodala
Spekis

36. pants
Definicija
1. Neskarot prasibas, kas noteiktas razoSanas specifikacijas attieciba uz speki,
kur§ saskana ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012 atzits par aizsargatam geografiskas
izcelsmes noradem, apraksts “spekis” ir paredzéts konservétiem galas
produktiem, kas ieguti no atkaulotam ciskam, méreni saliti un aromatizéti,
kdpinati un ar garSvielam saskana ar vietéjam parazam un tradicijam.

2. Lai apstradatu speki, ciskas jaapgriez saskana ar tradicionalo metodi, t. i.:

a) ar pilnu vai daléju augSpusi vai péc pilnigas augSpuses nonemsanas;

b) ar paralélu griezumu no Fricandeau muskula lidz “riekstu” kaulam;

c) ar noapalotu griezumu astes pusé no “zivju formas” lidz “riekstam”, lai neviena
taukaina dala nepaliktu bez liesas dalas; ja augSstilbam ir visa vai daléja
augsSdala, noapalota griezuma vieta ir javeic taisns griezums;

3. Var izmantot saldétu galu.

37. pants
Sastavdalas

1. Speka sastavdalas ir galda sals, ieskaitot jodétu sali, veselus vai sasSkeltus
piparus. Atlauts izmantot garSvielas, garSaugus, to ekstraktus, vinu un
piedevas, kas atlautas saskana ar Kopienas noteikumiem.

38. pants
RazZoSanas metodika

1. Speka apstrades posmi ir Sadi:



a) Salisana. Veic ar sausu saliSanu; saliSana, kas ietver kulSanu un
ieSpricéSanu, nav atlauta;

b) Kapinasana. Veic 1pasas telpas temperatira, kas neparsniedz 25 °C;
kdpinasanas aromatizétaju izmantoSana nav atlauta;

c) Vitinasana. Ta notiek istabas temperatira no 10 Iidz 20 °C un relativaja
mitruma no 55 % lidz 90 %.

. Apstrades ilgums ir vismaz 12 nedélas; parstrades beigas japanak vismaz 28 %

svara zudums.

39. pants
Svars

. Péc nogatavinaSanas posma speka minimalais svars ir 3,4 kg, ja to laiz tirga
neskartu.

40. pants
Ipasibas

. Spekis ir apstradats ar garSaugiem, garSvielam un kapinats produkts ar
raksturigu virsmas garozu blakus liesajai dalai un branu adinu blakus tauku
dalai. Griezuma iekSéjais izskats ir sarkans ar baltam roza dalam, bez bedrém un
dobumiem. Tam piemit tipiska kiGpinata smarza un garSa, ar mérenu sals
aromatu un bez sasmakusas garsas, ka arl konsistence, kas koslasanas laika
nav miksta un nav Skiedraina.

. Gatava produkta kimiskie parametri ir:

a) sals: ne vairak ka 6,0 %;

b) olbaltumvielas: 20 % vai vairak;

c) taukul/proteinu attieciba: 1,7 vai mazak.

. Lai noteiktu kimiskos parametrus, no Skinka vidus nem apméram 1-1,5 cm biezu
Skeli, ka paradits pielikuma.

41. pants
Prezentacija

. Ir atlauts tirgot neiepakotu speki, vakuumiepakojumos vai aizsargatmosféra,
veselu, Skélés, sagrieztu Skélés vai sadalitu cita veida (pieméram, kubinos,
ndjinas utt.).

42, pants

Citi izcirtni

. Aprakstu “spekis”, pievienojot TpaSus izcirtnus, var izmantot Sadiem cuaku
izcirtniem, ja tie ir pienacigi saliti, kipinati un konservéti un kuru gatavais svars,
ja vien nav noradits citadi, ir no 1 kg lidz 5 kg:

a) attieciba uz pusliemeni: “speck di Mezzena”, “Seitenspeck” vai “Mezetspeck”
ar gatavo masu no 8 kg lidz 30 kg;

b) attieciba uz pavéderi: “speck di pancetta”, “Bauchspeck” vai “Brettlspeck”;

c) attieciba uz muguras gabalu: “speck di carré” vai “Karreespeck”;

d) kaklam “speck di coppa” vai “Schopfsspeck”;

e) attieciba uz plecu: “speck di spalla” vai “Schulterspeck”;



f) augSpuseilapakSpuseilrumpim un izcirtnim: “speck di fesa”, “speck di
sottofesa”, “speck di scamone” un “speck di noce” vai “Minispeck”,
“Kaiserteilspeck” un “Kaiserspeck”.

2. Vitinatiem produktiem, kas minéti 1. punkta, ir Sadas izcirtna ipasibas:

a) liesas dalas sarkana krasa ar virsmas garozu un sarti baltas taukainas dalas;

b) vitinatas, pikantas un kapinatas galas tipiska smarza;

c) vitinatas, pikantas un kapinatas galas tipiska garSa ar mérenu salumu un bez
sasmakusas garsas;

d) kompakta, bet ne Skiedraina tekstira koslajot.

43. pants
Tirdznieciba

1. Pat faséts spekis jauzglaba temperatira, kas ir piemérota, lai garantétu ta
veselibu un higiénu, partikas aprité iesaistitajam uznémeéjam, kuram ir jasniedz
precizas norades par to.

44, pants
Aizliegumi
1. Aizliegts izmantot sivenmasu ciskas un balu, mikstu, eksudativu galu (PSE) un
tumsu, stingru un sausu galu (DFD).

VIl nodala
Visparigie noteikumi

45, pants
Sastavdalas, kas nodroSina nitratus, nitritus

1. Partikas piedevu izmantoSana ir definéta ka tadu sastavdalu izmantoSana galas
produktos, kas nodroSina nitratus, nitritus vai abus, lai galaprodukta iegutu
konservantu iedarbibu.

2. Tadu sastavdalu klatbatneé, kuram ir konservanta funkcija, iznemot sali, nav
iespéjams apgalvot, ka konservantu nav, pat ja nitritus neizmanto.

46. pants
A pielikums. Kontroles.

1. A pielikums ir $a& dekréta neatnemama sastavdala, un taja ir noteiktas kontroles, kas
javeic attiecigajiem uznémumiem.

47. pants
Sodi

1. Tirdzniecibas nosaukumu izmantoSana, kas ir pretrund Si dekréta noteikumiem, ir
sodama ar administrativo sodu, kas paredzéts 2003. gada 24. decembra Likuma Nr.
350 4. panta 67. punkta.

48. pants
FinanSu nemainiguma klauzula



1. ST dekréta Tstenosana nerada jaunu vai lielaku slogu publiskajam finansem.

2. Saja likuma noteiktas saistibas izpilda ar spéka eso$ajos normativajos aktos jau
paredzétajiem cilvékresursiem, instrumentalajiem un finanSu resursiem.

49. pants
Savstarpéja atziSana

1. Neskarot speka esoso Kopienas tiesibu aktu pieméroSanu, Saja dekréta paredzétie
noteikumi neattiecas uz partikas produktiem, kas likumigi razoti un tirgoti cita Eiropas
Savienibas dalibvalsti vai Turcija, vai produktiem, kas likumigi razoti EBTA valsti, kura
parakstijusi Eiropas Ekonomikas zonas (EEZ) ligumu.

2. Tomeér tas neskar iespéju pienemt Iémumu saskana ar Regulas (EK) Nr.
515/2019 2. panta 1. punktu, ja kompetentas iestades, piemérojot minétaja regula
noteiktas procediras, var pieradit, ka konkréts produkts, kas likumigi raZots
EBTA valsti, Eiropas Ekonomikas zonas liguma (EEZ) ligumslédzéja puse,
negaranté aizsardzibas ITmeni, kas lidzvértigs Sajos tiesibu aktos noteiktajam.

50. pants
Stasanas spéka
1. Sis dekréts, iznemot V un VI nodalu, stajas speka nakamaja diena péc ta publicésanas
Italijas Republikas Oficialaja Véstnesi.

2. V un VI nodala stajas spéka 12 ménesSus péc sSa dekréta publicéSanas Italijas
Republikas Oficialaja Véstnest.

3. Produktus, kas laisti tirgl vai markéti pirms Sa dekréta staSanas spéka un kas
neatbilst ta prasibam, var tirgot, lidz krajumi ir beigusies.

51. pants
AtcelSana

1. No Sa dekréta spéka stasanas dienas tiek atcelti Sadi ministrijas pasakumi:

a) razoSanas ministra un lauksaimniecibas un mezsaimniecibas politikas ministra
2005. gada 21. septembra dekréts;

b) ekonomikas attisttibas ministra un lauksaimniecibas un mezsaimniecibas
politikas ministra 2016. gada 26. maija dekréts.



A pielikums
(46. pants)

Kontrole

Oficialas kontroles, kuru meérkis ir parbaudit tirdzniecibas nosaukumu pareizu lietoSanu,
veic produkta razoSanu un/vai iepakoSanu rdpnica.

Analizéjama parauga paraugu nemsanas raksturlielumi un metodes.

Analizes, izmantojot akreditétas metodes, veic paraugiem, kas katram produktam
sagatavoti saskana ar Sadam proceddram: legltie paraugi jaiepako vakuuma un
jauzglaba ledusskapi lidz analizei.

Termiski apstradats Skinkis, izlases termiski apstradats skinkis, augstas kvalitates
termiski apstradats Skinkis.

Isakas ass vidusliniju identificé uz visa raZzojuma,; tad, parvietojot 1 cm pa labi un vienu pa
kreisi no Sis linijas, tiek sagriezta divu centimetru bieza Skéle.

No ieguta parauga péc pilnigas adas atdaliSanas un tauku atsegSanas, malSanas un
homogenizacijas veic razoSanas specifikacijas paredzétas analizes.

Attieciba uz produktiem, pieméram, Skélém, analizi veic visam iepakojuma vai iepakojumu
saturam ta, lai analizéjamais paraugs péc adas atdaliSanas un vajadzibas gadijuma tauku
atsegSanas nebdtu mazaks par 300 g.

Vitinats, neapstradats skinkis.

Analizéjamo dalu nem, no biceps femoris muskula centra (vidéja dala) atdalot dalu, kas
vienada ar aptuveni 100 g muskulu. NoteikSana ir ta, kas paredzéta Saja pasakuma, un to
veic ar iepriekS sasmalcinatu un homogenizétu paraugu. Tas attiecas arl uz iepakotu,
sadalitu un/vai sagrieztu produktu. Kontroli veic no 7 lidz 9 méneSiem veciem Skinkiem.

Salami

pH mériSanu veic, ievietojot elektrodu salami geometriskaja centra; mérijjumu registré ar
konstantu nolasijumu. Tadiem produktiem ka Skéles analizé visu iepakojumu vai
iepakojumu saturu ta, lai analizéjamais paraugs nebutu mazaks par 100 g.

Culatello.

Analizéjamo dalu ieglst, no culatello nemot vismaz 300 g centralo dalu; dala jaiznem no
zarnu apvalka.

NoteikSana ir ta, kas paredzéta Saja pasakuma, un to veic ar iepriek§ sasmalcinatu
paraugu.

Skéles sagrieztiem produktiem analizi veic visam iepakojumam vai iepakojumu saturam
ta, lai parbaudamais paraugs nebutu mazaks par 300 g.

Kontroli veic attieciba uz culatelli, kuru vecums ir vismaz 9 ménesi.

Bresaola.

Analizéjamo dalu iegist, no visa Bresaola gabala vai no Skéles panemot centralo
dalu, kas ir vismaz 100 g.

Dala janonem no jebkura aréja apvalka.

Skélés sagrieztiem produktiem analizi veic visam iepakojumam vai iepakojumu
saturam ta, lai parbaudamais paraugs nebitu mazaks par 100 g.

Paraugs jaiepako vakuuma un jauzglaba ledusskapi lidz analizei.

Tiek noteikta Sa dekréta 32. panta 3. punkta paredzéta noteikSana, un to veic
attieciba uz iepriek$ maltu paraugu.



Spekis.

Analizéjamo dalu nem, sagriezot neskarto speki uz pusém Skérsvirziena,
nodroSinot, ka “scudetto” un “squadrato” speka dala ir tie pasi muskuli.

Apméram 1/1,5 cm biezas Skéles no vienas speka puses tiek sagrieztas horizontali
kimisko parametru noteikSanai.

Paraugu nemsanas plans

Saimnieciba ka dalu no savas paskontroles veic paraugu nemsanu un noteikSanu, kas
vajadziga razoSanas periodiskai kontrolei.

Kontroles, kuru meérkis ir parbaudit kimiskas analizes robezvértibas, kas noteiktas
razoSanas specifikacijas attieciba uz:

» termiski apstradatu skinki;

* izlases termiski apstradatu skinki;

* augstas kvalitates termiski apstradatu skinki;

* Vvitinatu, neapstradatu Skinki;

e salami;

e culatello;
* bresaola;
* speki

veic, nemot vismaz seSus paraugus produkcijai, kas mazaka par 100 000 gabaliem,
astonus paraugus produkcijai no 100 000 Ilidz 200 000 gabaliem un 10 paraugus, ja
produkcija parsniedz 200 000 gabalus viena no gada produkcijas partijam, par katru no
iepriekS minétajiem produktiem.

Katram parametram visu nemto paraugu Kimiskas analizes vidéjam vértibam jaatbilst
robezvertibam, ko nosaka Sis pasakums.



