NAVRH NARIZENT{

o pouzivani oznaceni Klicova dirka pri uvadéni potravin na trh

Cléanek 1
Oblast plisobnosti

Toto narizeni se vztahuje na dobrovolné oznacovani a obchodni tipravy potravin se symbolem klicové
dirky. Oznaceni ,Klicova dirka“ vychazi z nutri¢nich kritérii tykajicich se obsahu tukd, cukri, soli a
vlakniny ve skupinach potravin uvedenych v pfiloze 2.

Clanek 2
Zdkladni pojmy
Toto nafizeni stanovi:

tuk dle definice uvedené v nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani
informaci o potravinach spotiebiteltim;

roztiratelné tuky urCené k mazani a smési tukl urcenych k mazani, jak jsou uvedeny a definovany v
nafizeni Rady (EU) €. 1308/2013, kterym se stanovi spolecna organizace trhi se zemédélskymi produkty;

balené potraviny dle definice uvedené v nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o
poskytovani informaci o potravinach spotfebiteltim;

bez lepku podle definice v natizeni (EU) ¢. 828/2014 o informacich pro spotfebitele o nepritomnosti ¢i
sniZzeném obsahu lepku v potravinach;

celozrnné obiloviny pfedstavuji celé zrno vcetné slupky, klicku a otrub; zrno lze drtit, mlit a podobné,
avsak jednotlivé slozky musi byt obsazeny ve stejném pomeéru jako prislusna obilnina. Pojem ,,celozrnné*
zahrnuje nasledujici obiloviny: pSenici, Spaldu, Zito, oves, je¢men, kukufici, ryZi, proso, Cirok a dalsi
druhy Ciroku;

maso ve smyslu ¢l. 2 odst. 1 pism. f) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o
poskytovani informaci o potravinach spotiebiteltim;

produkty rybolovu, upravené vyrobky rybolovu a Zivi mlZi podle definice v nafizeni (EU) ¢. 853/2004 ze
dne 29. dubna 2004 o zvlastnich hygienickych pravidlech pro potraviny Zivocisného ptivodu;

nasycené mastné kyseliny podle definice v nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o
poskytovani informaci o potravinach spotiebiteltim;

nova potravina a nové potravinarské prisady se sladicimi vlastnostmi ve smyslu nafizeni (EU) 2015/2283
od 25. listopadu 2015 o novych potravinach;

fytosteroly, estery fytosterolti, fytostanoly a estery fytostanold, jak jsou definovany v natizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravinach spotfebiteltim;

stl ve smyslu nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani informaci o
potravinach spotfebiteltim;

cukry ve smyslu nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani informaci o



potravinach spottebiteltim;

transmastné kyseliny, jak jsou definovany v nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 o
poskytovani informaci o potravinach spotfebiteltim;

vlaknina ve smyslu nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani informaci o
potravinach spotfebiteltim;

pridané latky urCené k aromatizaci: pridani latek urCenych k aromatizaci nebo sloZek potravin
vyznacujicich se aromatem podle definice v nafizeni ¢. 1334/2008 ze dne 16. prosince 2008 o latkach
urCenych k aromatizaci a nékterych slozkdch potravin vyznacujicich se aromatem pro pouZiti v
potravinach nebo na jejich povrchu;

pridané cukry: veSkeré monosacharidy a disacharidy pfidané béhem vyroby potravin. Jedna se rovnéz o
cukry prirozené se vyskytujici v medu, sirupech, ovocnych stavach a koncentratech ovocnych st'av;

zpracované a nezpracované vyrobky podle definice v nafizeni (EU) ¢. 852/2004 ze dne 29. dubna 2004 o
zvlastnich hygienickych pravidlech pro potraviny ZivocisSného pivodu.

Clanek 3

Design oznaceni Klicovd dirka

Graficka podoba je uvedena v priloze 1. Piktogram Klicova dirka musi byt vytiStén zelené nebo Cerné.

Clanek 4

Vyrobky, které mohou nést oznaceni Klicovd dirka

Oznaceni Klicova dirka lze pouZit pro oznacovani a prezentaci potravin, které spliiuji vSechny podminky
pro danou skupinu potravin, viz ptiloha 2.

Oznaceni Klic¢ova dirka smi byt pouzivano u:

1. balenych potravin uvedenych v pfiloze €. 2 a
2. potravin, které nejsou balené a patii do nasledujicich skupin:
a) nezpracovana zelenina atd. (skupina potravin 1);
b) ovoce a bobule (skupina potravin 2);
¢) chléb (skupina potravin 8 a) a 8 b));
d) chlebové suchary (skupina potravin 9);
e) syry, kromé Cerstvych syrti (potravinova skupina 16);
f) rostlinné nahrazky syri (skupina potravin 17);
g) produkty rybolovu (skupina potravin 21);
h) maso (skupina potravin 23).

Oznaceni Klicova dirka nelze pouZit pro:

1. Potraviny s pfidanymi nasledujicimi pfisadami:
- nahradni sladidla (pfisady)
- schvalené nové potraviny a nové potravinarské slozky se sladicimi vlastnostmi
- Fytosteroly, estery fytosterolti, fytostanoly nebo estery fytostanoli.



2. Potraviny specialné urcené pro déti do 3 let.

Clének 5
Vseobecné podminky

Potraviny oznacené oznacenim Kli¢ova dirka nesméji obsahovat transmastné kyseliny v poméru
presahujicim 2 g na 100 g celkového obsahu tuku.

Tuky, cukry nebo sil lze pfidavat pouze do skupin potravin, pro které jsou v piiloze 2 stanoveny
podminky tykajici se tukd, cukrii nebo soli. Tyto Ziviny lze nicméné pridavat do potravin z jinych skupin,
avsak pouze v nejnizZsim mnoZstvi nezbytném k dosaZeni poZadovaného ucinku.

Clének 6
PozZadavek na informace u nebalenych potravin

Pokud se piktogram Klicova dirka pouZiva k prezentaci potravin, které nejsou balené, musi byt podnik na
pozadani schopen poskytnout informace o diivodech pro pouziti tohoto symbolu.

Tento ¢lanek se nevztahuje na:
1. nezpracovana zelenina atd. (skupina potravin 1);

2. ovoce a bobule (skupina potravin 2);
3. produkty rybolovu (skupina potravin 21);

Cléanek 7
Odpoveédnost provozovatelii podnikii
Potravinarské podniky, které pouZivaji oznaCeni Klicova dirka, musi zajistit, aby toto pouZiti bylo v

souladu s ustanovenimi tohoto narizeni. Jakékoli pouzZiti oznaceni Klicova dirka pro marketingové tcely
musi byt jasné a nesmi byt pro spottebitele zavadéjici nebo klamavé.

Cléanek 8
Uredni kontroly a poplatky

Utad [] provadi kontroly s cilem zajistit dodrZovani ustanoveni tohoto nafizeni v souladu s ¢lanky 6 a 22
zakona o potravinach €. 93/1995.

Na Zadost kontrolniho subjektu predloZi dotCeny provozovatel potravinaiského podniku wvysledky
akreditovanych zkousek, kterymi se potvrzuje, Ze pouZiti oznaceni spliiuje prislusné podminky prilohy ¢.
2.

Potravinaiské podniky hradi poplatek na pokryti ndkladt urednich kontrol podle tohoto nafizeni v souladu
s Clankem 25 zdkona o potravinach €. 93/1995. To plati i pro testovani vzorkii odebranych béhem
urednich kontrol.

Clének 9
Administrativni donucovaci prostredky a sankce

Poruseni ustanoveni tohoto nafizeni se fesi podle c¢lanki 30, 30a aZ 30e a 31 zadkona o potravinach ¢.
93/1995.






Clanek 10
Pravni zdklad, vstup v platnost a zruSeni dalSich narizeni

Predkladané nafizeni se vydava na zdkladé clankd 18b a 31a zakona o potravinach ¢. 93/1995. Toto
nafizeni vstupuje v platnost dne 1. Cervence 2027. Soucasné se zrusuje natrizeni ¢. 333/2021.

Prechodnd opatreni
Bez ohledu na vstup tohoto nafizeni v platnost je vyroba a oznaCovani potravin v souladu s nafizenim ¢.

333/2021 povoleno do 1. Cervence 2029. Potravinarské vyrobky, které jsou vyrobeny a oznaceny v
souladu s ustanovenimi nafizeni €. 333/2021, mohou byt uvadény na trh aZ do vycerpani zasob.

Ministerstvo prumyslu, XX.XX.2026.



PRILOHA 1

Graficka podoba piktogramu Klicova dirka:




PRILOHA 2

Skupiny potravin, které lze oznacit oznaCenim Klicova dirka, a podminky platné pro jednotlivé
skupiny:

Skupina potravin Podminky

Zelenina, ovoce, bobuloviny, semen a a ofechy

1. Brambory, kofenova zelenina, lusténiny (kromé
ara$idd) a ostatni druhy zeleniny. Produkty mohou byt

pridany tuk, nejvyse 3 g/100 g
pfidany tuk nesmi obsahovat vice nez 20 %

zpracované. nasycenych tukd
— pridané cukry, nejvyse 1 g/100 g
Tato skupina zahrnuje i nezpracované byliny. — sil, nejvyse 0,5 g/100 g

2. Nezpracované ovoce a bobulovité plody. Produkty ale
mohou byt tepelné zpracovany.

3. Nezpracované orechy, araSidy a semena (kromé
slunecnicovych a Inénych semen). Produkty ale mohou byt
tepelné zpracovany.

Mouka, obiloviny a ryze

4. Mouka a obiloviny z obilovin, které obsahuji 100 %
celozrnnych sloZek z celkového obsahu pevnych latek v
produktu.

Obiloviny mohou byt zcela nebo z&asti nahrazeny zeleninou |~ VVlaknina minimalné 6 g/100 g
(kromé brambor), lusténinami (s vyjimkou arasSidti) nebo

korenovou zeleninou se stejnym rozsahem pouziti.

Otruby a klicky jsou vynaty z poZadavku na celozrnnost.

5. RyZe obsahujici 100 % celozrnnych sloZek z celkového
obsahu pevnych latek v produktu.

— Obsah vlakniny: nejvyse 3 g/100 g

6. Snidaniové ceredlie a miisli obsahujici nejméné 55 % — nasycené tuky, nejvyse 3 g/100 g
celozrmnych sloZek z celkového obsahu suSiny vyrobku.

— cukry, nejvyse 13 g/100
Pokud produkt obsahuje zeleninu (kromé brambor), LY BEVY 8 8

lusténiny (kromé podzemnice olejné), kofenovou zeleninu,
semena nebo ofechy, podil téchto sloZek ve vyrobku se
nezapocitava do vypoctu mnoZstvi celozrnné slozky.

— ztoho pridané cukry, ne vice nez 9 g/100 g

— vlaknina minimalné 6 g/100 g
U bezlepkovych snidafiovych cereélii a miisli neni
pozadavek na celozrnnost nizsi nez 20 % celozrnné slozky z
celkového obsahu pevnych latek ve vyrobku.

— stl, nejvyse 0,9 g/100 g




Ovesna kase, pecivo a téstoviny

7. Ovesna kaSe a ovesny prasek (ptipravené podle pokynil
vyrobce) obsahujici nejméné 55 % celozrnnych slozek z
celkového obsahu suSiny vyrobku.

Pokud produkt obsahuje zeleninu (jinou nez brambory),
lusténiny (jiné nez arasidy), kofenovou zeleninu, semena nebo
skorapkové plody, podil produktu, ktery z nich sestava, se do
vypoctu celkového mnoZstvi zrn nezahrnuje.

— tuk, nejvyse 4 g/100 g

— cukry, nejvyse 5 g/100 g

— vléknina, nejméné 1 g/100 g
— stl, nejvyse 0,3 g/100 g

Podminky se vztahuji na produkty urcené k pfimé
spotiebé

8 a) Chléb a chlebové smeési, do nichz se pfidavaji pouze
tekutiny a pfipadné droZdi a které obsahuji nejméné 35 %
celozrnnych sloZek z celkového obsahu suSiny vyrobku.

Pokud produkt obsahuje zeleninu (jinou nez brambory),
lusténiny (jiné nez araSidy), kofenovou zeleninu, semena nebo
orechy, podil produktu, ktery tvofi, se do vypoctu mnoZzstvi
celozrnnych obilovin nezapocitava.

Produkty podle definice ve skupiné 8 b) nejsou zahrnuty.

U bezlepkového chleba a smési na peceni chleba nesmi podil
celozrmnych slozek byt nizsi nez 10 % obsahu susiny
vyrobku.

— tuk, nejvyse 7 g/100 g

— cukry, nejvySe 5 g/100 g

— vlaknina minimalné 6 g/100 g
— sul, nejvyse 1,0 g/100 g

Podminky se vztahuji na vyrobek urceny k pfimé
spotieb€.

8 b) Zitny chléb, chlebové smési a dalsi vyrobky na bazi Zita,
do nichz se pridava tekutina a pripadné kvasnice, a které
obsahuji nejméné 40 % celozrnnych slozek z celkového
obsahu suSiny vyrobku. Nejméné 30 % obilovin v produktu
musi byt Zito.

Pokud produkt obsahuje zeleninu (jinou nez brambory),

lusténiny (jiné nez araSidy), kofenovou zeleninu, semena nebo |~

ofechy, podil produktu, ktery tvori, se do vypoctu mnoZzstvi
celozrnnych obilovin nezapocitava.

— tuk, nejvyse 7 g/100 g

— cukry, nejvySe 5 g/100 g

— vléknina, nejvySe 6 g/100 g
sul, nejvyse 1,1 g/100 g

Podminky se vztahuji na vyrobek urceny k pfimé
spotiebé.

9. Chlebové suchary, suchary a smési na vyrobu téchto
vyrobkd, obsahujici nejméné 50 % celozrnnych slozek z
celkového obsahu suSiny vyrobku.

Pokud produkt obsahuje zeleninu (jinou neZ brambory),
luSténiny (jiné nez arasidy), kofenovou zeleninu, semena nebo
orechy, podil produktu, ktery tvoii, se do vypoctu mnozstvi
celozrnnych obilovin nezapocitava.

U bezlepkovych chlebovych suchart a suchard nesmi podil
celozrnnych sloZek ¢init méné neZ 15 % obsahu suSiny
vyrobku.

— tuk, nejvyse 7 g/100 g

— cukry, nejvyse 5 g/100 g

— Obsah vlakniny: minimalné 6 g/100 g
— stl, nejvyse 1,3 g/100 g

Podminky se vztahuji na vyrobek urceny k pfimé
spotiebé.




10. Téstoviny (neplnéné)

Vyrobek musi obsahovat nejméné 50 % celozrnné slozky z
obsahu pevnych latek ve vyrobku. Pokud produkt obsahuje
zeleninu (jinou neZ brambory), luSténiny (jiné neZ arasidy),
korenovou zeleninu, semena nebo ofechy, podil produktu,
ktery tvori, se do vypoc¢tu mnozstvi celozrmnych obilovin
nezapocitava.

— vlaknina: minimalné 6 g/100 g
— stl, nejvyse 0,1 g/100 g

Tyto podminky se vztahuji na obsah pevnych latek ve
vyrobku.

Mléko, fermentované mlécné vyrobky a rostlinné alternativy

11a) Mléko a fermentované mlécné vyrobky urcené k piti.
Vyrobky neobsahuji Zadné pridané prichuté.

Zahrnuty jsou rovnéz odpovidajici bezlakt6zové varianty
vyrobk a bezlakt6zové mlécné napoje.

— tuk, nejvyse 0,7 g/100 g

11b) Rostlinné vyrobky se stejnym zptisobem pouziti jako
vyrobky ve skupiné 11a).

— tuk, nejvyse 1,5 g/100 g

— nasycené tuky, nejvyse 33% celkového obsahu
tuku

— cukry, nejvySe 5 g/100 g

— stl, nejvyse 0,1 g/100 g

12a) Fermentované mlécné vyrobky, které nejsou urceny k
piti. Vyrobky neobsahuji Zddné ptidané prichuté.

Jedna se rovnéz o obdobné vyrobky bez obsahu laktézy.

tuk, nejvysSe 1,5 g/100 g

12b) Zeleninové produkty se stejnym rozsahem pouziti jako
produkty ve skupiné potravin 12 a).

— tuk, nejvyse 1,5g/100 g

— nasycené tuky, méné neZ 33 % celkového obsahu
tuku

cukry, nejvyse 5 g/100 g

— stl, nejvyse 0,1 g/100 g

13a) Fermentované mlécné vyrobky, které nejsou urceny k
piti. Vyrobky obsahuji pridané prichuté.

Jedna se rovnéz o obdobné vyrobky bez obsahu laktézy.

— tuk, nejvyse 1,5g/100 g

pridané cukry, nejvyse 4 g/100 g

13b) Zeleninové produkty se stejnym rozsahem pouziti jako
produkty ve skupiné potravin 13a).

— tuk, nejvyse 1,5 g/100 g

—nasycené tuky, méné nez 33 % celkového obsahu
tuku

— cukry, nejvyse 8 g/100 g

— sil, nejvyse 0,1 g/100 g




14a) Vyrobky, které se skladaji ze smési mléka a smetany a
maji stejny rozsah pouZiti jako smetana a podobné

fermentované vyrobky. Vyrobky neobsahuji pfidané prichuté.

Jedné se rovnéz o obdobné vyrobky bez obsahu laktézy.

— tuk, nejvyse 5 g/100 g

14b) Vyrobky zcela nebo Castecné rostlinného ptivodu, které
maji stejny rozsah pouZziti jako vyrobky ve skupiné 14a).
Vyrobky neobsahuji Zadné pridané prichuté.

— tuk, nejvyse 5 g/100 g

— nasycené tuky, méné nez 33 % celkového obsahu
tuku

— cukry, nejvyse 5 g/100 g

—stl, nejvyse 0,3 g/100 g

15a) Vyrobky, které se skladaji ze smési mléka a smetany a
maji stejny rozsah pouZiti jako smetana a podobné
fermentované vyrobky. Vyrobky obsahuji pfidané prichuté.

Jedna se rovnéz o obdobné vyrobky bez obsahu laktézy.

— tuk, nejvyse 5g/100 g
— cukry, nejvyse 5 g/100 g

— stl, nejvyse 0,8 g/100 g

15b) Vyrobky zcela nebo Caste¢né rostlinného ptivodu, které
maji stejny rozsah pouZiti jako vyrobky ve skupiné 15a).
Vyrobky obsahuji pridané pfichuté.

—tuk, nejvySe 5 g/100 g

— nasycené tuky, nejvyse 33% celkového obsahu tuku
— cukry, nejvySe 5 g/100g

— stl, nejvyse 0,8 g/100 g

Syrové a zeleninové alternativy

16. Syry, kromé Cerstvych syri (potravinova skupina 18).

Vyrobky mohou byt ochucené.

tuk, nejvyse 17 g/100 g

sul, nejvyse 1,5 g/100 g

17. Vyrobky zcela nebo ¢astecné rostlinného piivodu, které
maji stejny rozsah pouZziti jako vyrobky ve skupiné 16.

Vyrobky mohou byt ochucené.

tuk, nejvyse 17 g/100 g

— nasycené tuky, méné nez 20 % celkového obsahu
tuku

— stl, nejvyse 1,5g/100 g

18. Cerstvy syr a odpovidajici produkty.

Vyrobky mohou byt ochucené.

— tuk, nejvySe 5 g/100 g
— stl, nejvyse 0,9 g/100 g
— pridané cukry, nejvyse 1 g/100 g




Tuky a oleje

19. Kuchafsky tuk, smés kucharskych tukii a oleje

Vyrobky mohou byt ochucené.

— tuk, nejvyse 80 g/100 g

— nasycené tuky, méné nez 33 % celkového obsahu
tuku

— stl, nejvyse 1,0 g/100 g

20. Potravinarské oleje, tekuty tuk na vareni a smési tuku na
vareni.

Do vyrobkii 1ze ptidavat latky urcené k aromatizaci.

— nasycené tuky, méné neZ 20 % celkového obsahu
tuku

— sil, nejvyse 0,9 g/100 g

Rybi produkty a produkty odvozené z rybich produktii

21. Produkty rybolovu a Zivi mlzi
Produkty Ize pfipravovat.

22. Produkty, které obsahuji nejméné 50 % zpracovanych produktii rybolovu.

Produkty mohou obsahovat omacku nebo nélev. Procenta a podminky tykajici se téchto Casti produktii urCenych ke

spotiebé.

Mohou byt obalované, ale uvedena pfiprava nesmi do vyrobku priddvat tuk.

22a) Vyrobky neuvedené ve skupinach 22 b-d.

— jiné tuky neZ rybi tuky, nejvyse 10 g/100 g
— cukry, nejvyse 5 g/100 g
— stl, nejvyse 1,5 g/100 g

22b) Krajené sendvicové vyrobky.

— jiné tuky neZ rybi tuky, nejvyse 10 g/100 g
— cukry, nejvyse 5 g/100 g
— sil, nejvysSe 2,3 g/100 g

22c¢) Uzené nebo marinované ryby.

— jiné tuky nez rybi tuky, nejvyse 10 g/100 g
— cukry, nejvySe 5 g/100 g
— stl, nejvyse 2,8 g/100 g

22d) Kaviér a jiné polokonzervy ryb.

— jiné tuky neZ rybi tuky, nejvyse 10 g/100 g
— cukry, nejvyse 5 g/100 g
— stl, nejvysSe 2,8 g/100 g

Maso, masné polotovary a masné vyrobky

23. Nezpracované maso.

— tuk, nejvyse 10 g/100 g




24. Maso a vyrobky obsahujici maso

Alesporni 50 % vyrobku musi tvorit maso, obili (100 % celozrnného), zelenina (kromé brambor), lusténiny (kromé
arasidi) nebo kofenova zelenina. Obsah masa v produktu vSak nesmi byt mensi nez 20 %. Minimalni obsah masa v

jatrové pastice je 35 %.

Produkty mohou obsahovat omacku nebo nélev. Procenta a podminky tykajici se téchto Casti produktii urCenych ke

spotiebé.

Mohou byt obalované, ale uvedena pfiprava nesmi do vyrobku ptidavat tuk.

Masné polotovary

24 a) Surové vyrobky z celych nebo nakrajenych kusd masa,
které jsou (povrchové) marinované nebo ochucené korenim.

tuk, nejvyse 10 g/100 g
cukry, nejvyse 3 g/100 g
stl, nejvyse 0,8 g/100 g

— pro injekcné solené vyrobky

tuk, nejvyse 10 g/100 g
cukry, nejvyse 3 g/100 g
stl, nejvyse 0,5 g/100 g

24 b) Surové nebo hotové k okamZité spotfebé vyrobky
obsahujici mleté maso.

tuk, nejvyse 10 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 1,6 g/100 g

— uuzenin vSak

tuk, nejvyse 10 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 1,9 g/100 g

— u krajenych uzenin vSak

tuk, nejvyse 10 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 2,1 g/100 g

— pro mleté maso, ale pouze s pridanou vodou a soli

tuk, nejvyse 10 g/100 g

stl, nejvyse 0,8 g/100 g

24 c) Vyrobky urcené k pfimé spotiebé nebo uzené vyrobky,
jejichZ hlavni sloZkou je celé maso nebo maso nekrajené na
platky a které nespadaji do skupiny 24 b).

tuk, nejvyse 10 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 1,9 g/100 g




— u krdjenych vyrobku vSak

tuk, nejvyse 10 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 2,4 g/100 g

Rostlinné vyrobky

25. Zcela nebo ¢astecné zeleninové produkty se stejnym
rozsahem pouZiti jako produkty z ryb a masa ve skupinach
potravin 22 a 24.

Produkt musi obsahovat nejméné 50 % obilovin (100 %
celozrnnych), zeleniny (kromé brambor), lusténin (kromé
arasidi), kofenové zeleniny nebo bilkovin jiného nez
ZivociSného ptivodu. Vyrobek nesmi obsahovat ryby nebo
maso,

Produkty mohou obsahovat omacku nebo nélev. Procenta a
podminky tykajici se téchto ¢asti produktt urcenych ke
spotiebé.

25.a) Surové rostlinné produkty nebo rostlinné produkty
urcené k primé spotiebé.

— 'V pripadé uzenin

— V pripadé kréjeni uzenin

— Pro rostlinné produkty urcené ke stejnému pouziti jako
mleté maso

tuk, nejvyse 10 g/100 g

nasycené tuky, nejvyse 3,5 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 1,6g/100 g

tuk, nejvyse 10 g/100 g

nasycené tuky, nejvyse 3,5 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 1,9 g/100 g

tuk, nejvyse 10 g/100 g

nasycené tuky, nejvyse 3,5 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 2,1 g/100 g

tuk, nejvyse 10 g/100 g

nasycené tuky, nejvyse 3,5 g/100 g

pridané cukry, nejvyse 3 g/100g
stl, nejvyse 1,0 g/100 g




Hotova jidla atd.

26. Hotova jidla se zeleninou, bilkovinnou ¢asti a
sacharidovou ¢asti.
Produkty obsahujici:

- Minimalné 28 g zeleniny (kromé brambor), luSténin
(kromé arasidil), kofenové zeleniny, ovoce a
bobulovin na 100 g vyrobku.

— bilkovinna ¢ast a
— sacharidova cast,
a které nespadaji do skupin 27, 28, 29 ani 30.

Pokud jidlo obsahuje obilninovou sloZku, musi spliiovat
poZadavek na celozrnnost uvedeny v prislusné skupiné
potravin.

Pokud jsou soucasti bezlepkové téstoviny, plati poZadavek na
obsah vlakniny pro skupinu 10.

nasycené tuky, nejvyse 1,8 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g

stl, nejvyse 0,8 g/100 g

27. Hotova jidla se zeleninou a pfipadné bilkovinnou ¢asti
nebo sacharidovou casti
Produkty obsahujici:

- nejméné 50 g zeleniny (kromé brambor), lusténin
(kromé arasidi), kofenové zeleniny, ovoce a
bobulovin na 100 g vyrobku.

— bilkovinna ¢ast nebo
— sacharidova cast.

Pokud jidlo obsahuje obilninovou sloZku, musi spliiovat
pozadavek na celozrnnost uvedeny v prislusné skupiné
potravin.

Pokud jsou soucasti bezlepkové téstoviny, plati poZadavek na
obsah vlakniny pro skupinu 10.

nasycené tuky, nejvyse 1,5 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g

stl, nejvyse 0,8 g/100 g

28. Pirohy, pizzy, jarni zavitky, jiné nezakuskové kolace a
podobné produkty.

Produkt musi obsahovat nejméné 28 g zeleniny (jiné nez
brambory), lusténin (jiné nez arasidy) nebo kofenové zeleniny
nebo ovoce a bobulovin pr. 100 g produktu.

Obsahuje-li pokrm obilninovou slozZku, musi obsahovat
nejméné 30 % celozrnnych obilovin z celkového obsahu suSiny
v této obilninové sloZce.

Pokud vyrobek obsahuje nejméné 50 g zeleniny (kromé
brambor), lusténin (kromé araSidi), kofenové zeleniny nebo
ovoce a bobulovin na 100 g vyrobku, musi pfipadna obilna
slozka obsahovat nejméné 15 % celozrnnych slozek z

nasycené tuky, nejvyse 2,0 g/100 g
pridané cukry, nejvyse 3 g/100g

stl, nejvyse 1,0 g/100 g




celkového obsahu suSiny v této obilné sloZce.

29. Otevrené sendvice, bagety, wrapy a podobné vyrobky.

Produkt musi obsahovat nejméné 25 g zeleniny (jiné nez
brambory), lusténin (jiné nezZ araSidy) nebo kofenové zeleniny
nebo ovoce a bobulovin pr. 100 g produktu.

Obsahuje-li pokrm obilninovou slozku, musi obsahovat
nejméné 30 % celozrnnych obilovin z celkového obsahu suSiny
v této obilninové sloZce.

Pokud vyrobek obsahuje nejméné 50 g zeleniny (kromé
brambor), lusténin (kromé arasSidi), kofenové zeleniny nebo
ovoce a bobulovin na 100 g vyrobku, musi pfipadna obilna
slozka obsahovat nejméné 15 % celozrnnych slozek z
celkového obsahu suSiny v této obilné sloZce.

— nasycené tuky, nejvyse 2,0 g/100 g
— pridané cukry, nejvyse 3 g/100g

— stl, nejvyse 0,9 g/100 g

30. Polévky

Produkt musi obsahovat nejméné 35 g zeleniny (jiné nez
brambory), lusténin (jiné nezZ araSidy) nebo kofenové zeleniny
nebo ovoce a bobulovin pr. 100 g produktu.

Pokud produkt obsahuje obilninovou slozku, musi spliiovat
poZadavek na celozrnnost uvedeny v prislusné skupiné
potravin.

Pokud jsou soucasti bezlepkové téstoviny, plati poZadavek na
obsah vlakniny pro skupinu 10.

— nasycené tuky, nejvyse 1,5 g/100 g
— pridané cukry, nejvyse 3 g/100g

— stl, nejvyse 0,8 g/100 g

Podminky se vztahuji na vyrobek urceny k pfimé
spotiebé.

Dressingy a omacky

31. Dressingy z oleje a octa.

Vyrobky mohou byt ochucené.

— nasycené tuky, méné nez 20 % celkového obsahu
tuku

— cukry, nejvyse 5 g/100 g

— stl, nejvyse 0,8 g/100 g

32. Omaéacky k hlavnim jidlim (hotové vyrobky a vyrobky
pripravené podle pokynt vyrobce).

— tuk, nejvyse 5 g/100 g

— nasycené tuky, méné neZ 33 % celkového obsahu
tuku

— cukry, nejvyse 5 g/100 g

— stl, nejvyse 0,8 g/100 g

Podminky se vztahuji na vyrobek urceny k primé
spotiebé.




