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Chlieb

Ziadosti o udelenie ochrannej znamky ,,Vysokokvalitné potraviny (KME) sa mdzu podavat v
pripade vyrobkov nazyvanych ,,chlieb, ktoré sa vyrabaji najmd z muky z obilnych zifn s pouZitim
nepriamej met6dy s kvaskom (s kvasnicami alebo bez pridanych kvasnic) a ktorych vyroba zahtiia
vyrobu cesta, tvarovanie, kvasenie a peCenie s ciefom nésledne uviest vyrobok na trh v balenej
alebo nebalenej forme. Podmienky vyroby musia byt v stilade s platnymi mad’arskymi pravnymi
predpismi a pravnymi predpismi EU a kone¢ny vyrobok musi okrem poZiadaviek madarského
potravinového kédexu spliiat’ aj nasledujiice poZiadavky.

Povinné prvky
Kritéria pre zlozky:

- Vyroba sa mozZe vykonavat' len z domacich mic¢nych prisad, pre ktoré je testovanie toxinov
DON povinné Stvrtrocne, a to na zaklade merani laboratéria alebo mlyna.
- Mo6Zu sa pouzivat' len zlozky uvedené v madarskom potravinovom kodexe (Codex
Alimentarius Hungaricus) s nasledujucimi vynimkami:
» kvaskovy vyrobok ako nahrada kvasku
= vyrobky zo soje
= palmovy olej sa smie pouZivat’ len vtedy, ak ma certifikat udrZatel'nosti
RSPO
= konzervacny prostriedok
» potravinarska kyselina octova
» potravinarsky ocot
= zemiakové vlocky.
V pripade vyrobkov, ktoré su vyrobené pomocou technoldgie, ktora nepouZiva pridané
kvasnice, sa nesmu pouZit’ ani Startovacie kultdry.

Kritéria pre hotovy vyrobok:

- Vyrobok sa mdZe vyrabat len nepriamou metddou s kvaskom (s kvasnicami alebo bez pridania
kvasnic).

- Pri vyrobe vyrobkov obohatenych zemiakmi sa méZe pouZit’ pridavné meno ,,zemiakovy*, ak
je podiel varenych zemiakov v celkovej hmotnosti muky aspon 12 % (hmot.).

- Nazov ,,chlieb” uvedeny v madarskom potravinovom kodexe, sa musi doplnit pridavnym
menom ,,kvaskovy“, a pokial' kvdsok neobsahuje Ziadne pridané kvasnice, malo by sa pouZit
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len tvrdenie ,,vyrobené s kvaskom bez pridanych kvasnic* (pojem ,,prirodny kvasok“ nemozno
pouzit).
- Kyslost
- v pripade razného chleba a celozrnného chleba: 5 — 10

- v pripade inych druhov chleba: 4 — 8

Chlieb oznaceny ochrannou znamkou KME sa nem6Ze vyrabat na ucely zmrazenia.

Minimadlna trvanlivost’ nebalenych vyrobkov: do 3 dni.

V pripade balenych vyrobkov sa datum minimalnej trvanlivosti urCuje technol6giou procesu
balenia.

Technologické ukazovatele pre kvasok:

o velkost kvasku: minimalne 40 % (hmot.)
o hustota kvasku: minimalne 60 % (hmot.)
cas vykysnutia kvasku: minimalne 10 hodin

Nepovinné prvky
Ziadosti o udelenie ochrannych zndmok ,,Vysokokvalitné potraviny“ (KME) sa mézu predkladat
pre vyrobky, ktoré okrem uvedenych povinnych poZiadaviek spliiaju aj asporii jeden bod v kazdej

z kategorii voliteI'nych prvkov I a II.

I. Vyrobny proces:

Vlastny dohl’ad nad vyrobkom

1. Nahodné testovanie vyrobku v zavode a z dennych vyrobnych SarZi (na organoleptické,
fyzikalno-chemické a mikrobiologické parametre).

2. PouZivanie met6d v zdvode, v rdmci ktorych sa pravidelne testuji vyrobné procesy, kvalita
vyrobkov a hygiena, vykonavaju sa napravné opatrenia na zaklade zisteni, zavadzaju sa
osvedcené postupy a zamestnanci st naleZite vySkoleni.
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3. Testovanie vyrobkov v ramci vlastného monitorovania: vytvorenie grafu kontroly kvality
pre grafické znazornenie analytickych a mikrobiologickych hodndt so stanovenim
smerodajnych hodnot, vystraZzného prahu a/alebo limitnych hodnét. Tieto hodnoty sa

porovnaju so skuto¢nymi udajmi ziskanymi z vlastného monitorovania a v pripade potreby
sa prijmu vhodné opatrenia.

4. Testy maju vykonavat interné alebo externé laboratérid schvéilené v ramci systému
vnatorného monitorovania so zretefom na tieto kritéria:

obsah soli vyjadreny ako NaCl vo vzt'ahu k suSine striedky
kyslost’
¢ hmotnost

Najmenej devit’ ndhodnych vzoriek z réznych vyrobnych davok vyrobenych a odoslanych

na predaj v danom roku sa kaZdoroCne preskuma tak, aby bola z kaZzdého kalendarneho
StvrtToka zahrnutd minimalne jedna vzorka.

5. Mikrobiologické testovanie vyrobku na parametre Salmonella, E.coli a plesen, pricom testy
vykondva kaZzdé dva mesiace vlastné alebo externé laboratorium.

6. Je potrebné ziskat certifikat ISO 22000, BRCGS FOOD, FSSC 22000 alebo IFS.

Vyrobny proces vyrobku

7. PouZivanie zakladnych a/alebo pomocnych materialov oznaCenych ochrannou znamkou

pa

KME

8. Kontrola vSetkych odchadzajucich prepravnych obalov detektorom kovov alebo

rontgenovym detektorom.

II. Udrzatel'nost’
Vyuzivanie obnoviteI'nych zdrojov energie Setrnych k zZivotnému prostrediu

9. Ziadatel' ziskava Cast svojej energie z obnovitelnych zdrojov (napr. geotermélne teplo,

solarne panely, bioplyn).
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VyuzZivanie vstupov/technologickych metéd udrzatel'ného riadenia
10. Vyber dodavatelov, ktori investovali do ochrany Zivotného prostredia (Cistenie

odpadovych vod, odpadové hospodarstvo).
11. Vyber dodavatel'ov, ktori dodavaji suroviny bez obalu (napr. vol'ne loZena mtika).

12. EfektivnejSie riadenie zdrojov: vyuZivanie technologii spracovania, ktoré si materialovo a
energeticky ucinné a Gcinne vyuZivaju vodu, na zniZenie zat'aZe na Zivotné prostredie a
modernizacia uZz existujucich technoldgii (napriklad regeneracnym zhodnocovanim tepla,
rekuperaciou odpadového tepla, zlepSenim ucinnosti chladiacich systémov a zniZenim

spotreby energie).
13. PouZivanie cistiacich vyrobkov a prostriedkov Setrnych k Zivotnému prostrediu.

14. Uspora vody (napr. zniZenie Specifického vyuZivania vody, pouZivanie odpadovej teplej
vody z jednotlivych zariadeni na sekundarne Cistenie), ucinna a ekologicka technologia

Cistenia odpadovych vaod.

15. Ziskanie Eco Vadis, B Corp alebo iného medzindrodne uznavaného certifikatu

udrzatel'nosti.

16. Pouzivanie ekologickych obalovych rieSeni (menSia velkost obalov alebo biologicky

rozloZitel'né, kompostovatel'né obalové materialy).
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Prepravna vzdialenost’

17. Suroviny, pouZité pri vyrobe vyrobku, sa zasielaju do spracovatel'ského zavodu z okruhu

do 100 kilometrov.
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