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Budimpešta, 4. april 2024

Kumare (kumarice in kumarice za vlaganje)

Vloge za podelitev blagovnih znamk za visokokakovostna živila (KMÉ) ali živila najvišje kakovosti
(Gold Grade)  se  lahko vložijo  za sorte  kumar,  ki  so navedene v evropskem skupnem katalogu
sort/nacionalnem katalogu sort in katerih proizvodni pogoji so skladni z vsemi veljavnimi pravnimi
zahtevami in splošnimi tržnimi standardi iz dela A Priloge 1 k Uredbi (EU) št. 543/2011. Poleg tega
morajo biti pridelane iz sorte  Cucumis sativus L., ki je sprejeta na Madžarskem ali na svetovnem
trgu  in  za  katero  je  znano,  da  zagotavlja  dobro  kakovost,  ter  namenjene  neposredni  porabi  in
industrijski uporabi.
Posebne zahteve za kumare: 

 plodovi niso daljši od 14 cm, 
 razmerje med širino in dolžino: 1.1 : 3
 morajo biti čvrste, ne deformirane, s premalo razvitimi semeni
 ne smejo kazati znakov grenkosti
 imeti  morajo  enakomerno  valjasto  obliko,  majhen  semenski  mešiček,  biti  primerne  za

mehansko pobiranje in odporne proti boleznim (npr. Promissa, Trilogy, Rapper itd.).

Obvezni parametri za pridelavo kmetijskih rastlin:

 Gojenje  bi  moralo  potekati  z  uporabo  tehnologije  integrirane  pridelave  in  integriranega
varstva rastlin (uporaba tehnoloških orodij za preprečevanje škodljivih organizmov, sistemi
zgodnjega opozarjanja na področju varstva rastlin, spremljanje). 

 Izbira tehnoloških elementov bi morala služiti  proizvodnji visokokakovostnih proizvodov
skozi celotno pridelavo (npr. uporaba sistemov kapljičnega namakanja, zastiranje, uporaba
vrtnarskega flisa pri zgodnjem gojenju na prostem).

 Tehnika  gojenja  mora biti  dokumentirana  (npr.  uporaba pesticidov,  oskrba s  hranili,  čas
obiranja, parametri shranjevanja itd.).

 Pogoji skladiščenja morajo zagotavljati ohranjanje dobre kakovosti proizvoda (npr. hlajeno
skladiščenje, za predelavo mora biti temperatura pod 8 °C, za prevoz pod 1–3 °C).

VISOKOKAKOVOSTNA ŽIVILA
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Neobvezni elementi

Prijave za blagovne znamke za visokokakovostna živila (KMÉ) in živila najvišje kakovosti (Gold
Grade) se lahko vložijo za proizvode, ki poleg zgoraj navedenih obveznih zahtev izpolnjujejo tudi
vsaj eno točko v vsaki od kategorij izbirnih elementov I in II.

I. Tehnologija

1. Neekološka pridelava rastlin

- V proizvodnem procesu  mora  vlagatelj  imeti  certificiran  sistem zagotavljanja
kakovosti (npr. GlobalGAP) ali

- dokumentacija za sledenje od gojenja kmetijskih rastlin do spravila in predelave.
Preskuse, odobrene v okviru sheme samonadzora, bi morali izvajati notranji ali
zunanji laboratoriji v skladu z naslednjimi merili:

- ostanki pesticidov, 
- senzorično ocenjevanje

2. Certificirano ekološko kmetovanje

Pri ekoloških (bio) pridelkih iz certificiranega ekološkega kmetovanja namesto določb iz
točke 1  zadostuje  veljavno  potrdilo  o  ekološki  pridelavi,  izdano  na  ime  pridelovalca  in
vložnika.

3. Mali pridelovalci:

Namesto točke 1 morajo vlagatelji,  ki pridelujejo in tržijo pridelke kot mali pridelovalci,
izpolnjevati zahteve iz  uredbe št. 52/2010 Ministrstva za kmetijstvo in razvoj podeželja z
dne  30. aprila 2010 o  pogojih  pridelave,  predelave  in  trženja  hrane  s  strani  malih
pridelovalcev, ki svoje dejavnosti opravljajo v skladu s smernicami dobre higienske prakse
za pridelavo in prodajo hrane malih pridelovalcev.

4. Samonadzor proizvoda

V  okviru  sheme  samonadzora  je  treba  izvajati  redne  organoleptične  ali  laboratorijske
preskuse za naslednja merila:

- ostanki pesticidov na podlagi ocene tveganja, vendar vsaj enkrat letno 
- organoleptična (trdnost, okus, vonj, zrelost semen, barva)
- vrednost ukrivljenosti
- velikost

https://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/6/ae/e1000/Kistermeloi%20GHP.pdf
mailto:vedjegy@elbc.hu
mailto:Info@kme.hu
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 II. Trajnostnost

Uporaba okolju prijaznih, obnovljivih virov energije

5. Vlagatelj del svoje energije pridobiva iz obnovljivih virov (npr. termalne vode, geotermalne
energije, sončnih panelov, bioplina) med proizvodnjo izdelka.

Uporaba trajnostnih tehnoloških metod

6. Boljše  upravljanje  virov:  uporaba  tehnologij  z  nizko  porabo  materiala  in  energije,  ki
varčujejo z vodo in zmanjšujejo pritisk na okolje, ter nadgradnja obstoječih tehnologij (npr.
regenerativna rekuperacija toplote,  rekuperacija odpadne toplote,  izboljšanje učinkovitosti
sedanjih  hladilnih  sistemov,  zmanjšanje  porabe  energije).  Izraba  stranskih  proizvodov,
zmanjševanje izgub proizvodov in materialov, okolju prijazen sistem ravnanja z odpadki.

7. Uporaba sistema MSZ EN ISO 14001:2015 za potrjevanje okoljske skladnosti.

8. Okolju prijazna embalaža, alternativni embalažni materiali (npr. pakiranje) ali prodaja brez
embalažnih materialov

Prevozna razdalja

9. Pesticide  in snovi, ki izboljšujejo ali ohranjajo rodovitnost tal, je treba na mesto pridelave
prenesti iz območja do 100 km.

10. Proizvod se prodaja ali predela v prostorih proizvajalca ali v polmeru 100 km.


