PROJEKTAS

[data]
Zemés iikio ministro dekretas Nr. .../2025,
kuriuo iS dalies keiciamas

2009 m. lapkricio 12 d. Zemés iikio ir kaimo plétros ministro dekretas Nr. 152/2009 dél
Codex Alimentarius Hungaricus privalomy reikalavimy

[1] Teisés akto tikslas — suteikti vartotojams tinkamgq informacija apie pieno gaminiy kokybe
ir paaisSkinti gaminio, su kuriuo susijes pieno gaminiy pavadinimas, pobiidj ir kokybe.

[2] Pakeitimu uZtikrinama, kad terminas ,grietiné”“ galéty biiti taikomas tik gaminiams su
gyvomis kultiromis, kad vartotojams biity lengviau pasirinkti aukstesnés kokybés produktus.
[3] Remdamasis 2008 m. Jstatymo XLVI dél maisto grandinés ir jos oficialios prieZitiros 76
skirsnio 2 dalies 5 punktu ir vykdydamas savo geguzés 24 d. Vyriausybés dekreto Nr.
182/2022 dél Vyriausybés nariy pareigy ir jgaliojimy 54 straipsnio 3 dalyje nustatytas
pareigas, jsakau:

1 straipsnis.

2009 m. lapkri¢io 12 d. Zemés iikio ir kaimo plétros ministerijos dekreto Nr. 152/2009 dél
Codex Alimentarius Hungaricus privalomy reikalavimy (toliau — dekretas) 2 straipsnis
papildomas Sia 21 dalimi:

,21. Gaminiai, neatitinkantys 13 priedo nuostaty, nustatyty [data] Zemés {ikio ministerijos
dekretu Nr. .../2025, kuriuo i§ dalies kei¢iamas 2009 m. lapkricio 12 d. Zemés iikio ir kaimo
plétros ministerijos dekretas Nr. 152/2009 dél Codex Alimentarius Hungaricus privalomy
reikalavimy (toliau — Pakeitimo dekretas Nr. 11), taciau kurie yra 13 priede nurodyti gaminiai,
atitinkantys nuostatas, taikomas dieng prieS jsigaliojant Pakeitimo dekretui Nr. 11, gali bati
tiekiami rinkai iki paskutinés 12-ojo ménesio dienos po Pakeitimo dekreto Nr. 11 jsigaliojimo
dienos ir gali likti rinkoje iki jy minimalaus tinkamumo vartoti termino.*

2 straipsnis.
Dekretas papildomas Siuo 12 straipsniu:
,»12 straipsnis. Apie Sio dekreto 2 straipsnio 21 dalies ir 13 priedo B dalies 1 punkto 1.1.1.1
papunkcio ir 2 punkto nuostaty projekta, kaip nustatyta Pakeitimo dekrete Nr. 11, buvo
pranesta iS anksto pagal 2015 m. rugséjo 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos (ES)
2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie techninius reglamentus ir informacinés
visuomenes paslaugy taisykles teikimo tvarka, 57 straipsnius.“

3 straipsnis.

Dekreto 13 priedas iS dalies keiCiamas pagal dekreto 1 priedq.



4 straipsnis.

Dekreto 13 priedo B dalies 1 punkto 1.1.1.1 papunktyje panaikinami ZodZiai ,,iSskyrus
kakavinj pieng ir karamelinj pienag, j kuriuos negali biiti dedama daZikliy“.

5 straipsnis.
Sis dekretas jsigalioja tre¢ia dieng po jo paskelbimo.
6 straipsnis.

Siuo dekretu nustatomos nuostatos, biitinos 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamentui (EB) Nr. 1333/2008 dél maisto priedy jgyvendinti.

7 straipsnis.

Reikalavimas iS anksto pranesti apie Sio dekreto projekta, kaip numatyta 2015 m. rugséjo 9 d.
Europos Parlamento ir Tarybos direktyvos (ES) 2015/1535, kuria nustatoma informacijos apie
techninius reglamentus ir informacinés visuomenés paslaugy taisykles teikimo tvarka, 5-7
straipsniuose, yra jvykdytas.



[Data] Zemés iikio ministerijos dekreto Nr. .../2025 1 priedas
Dekreto 13 priedo B dalies 2 punktas pakeiciamas taip:
»2) RAUGINTO PIENO GAMINIAI

2.1. Gaminiy grupés apibréztis — gaminiy grupé apima gaminius, kurie fermentacijos ir
koaguliacijos biidu gaminami iS tinkamai paruosto, termiSkai apdoroto pieno ir visy arba kai
kuriy 2.2 dalyje iSvardyty sudedamyjy daliy reikiamu kiekiu, pridedant specialios mikroby
kultiiros. Rauginto pieno gaminiams priskiriami gaminiai, kuriuose riebaly yra maZziau kaip
10 % (m/m); raugintiems grietinélés gaminiams priskiriami gaminiai, kuriuose riebaly yra ne
maziau kaip 10 % (m/m).

2.1.1. Paprasto rauginto pieno ir grietinélés gaminiai su gyvomis kultiromis

2.1.1.1. Maisto produkty kategorija pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (EB) Nr.
1333/2008: 01.2, 01.6

2.1.1.2. Paprasto rauginto pieno ir grietinélés gaminiams su gyvomis kultiiromis priskiriami
gaminiai, pagaminti fermentuojant (sumaZinant pH verte) ir koaguliuojant iS tinkamai
paruosSto termiSkai apdoroto pieno, grietinélés ir visy arba kai kuriy 2.2 dalyje iSvardyty
sudedamyjy daliy reikiamu kiekiu, pridedant specialiy mikroby kultiiry ir probiotiniy mikroby
padermiy, ir Siuose gaminiuose iki maZiausiojo tinkamumo vartoti termino turéty biti bent 2.3
dalyje nurodyto kiekio gyvy aktyviyjy iS kultiiros kilusiy mikroorganizmy. Gaminyje negali
biiti pridéto vandens.

2.1.2. Aromatizuoti rauginto pieno ir grietinélés gaminiai su gyvomis kulttiromis

2.1.2.1. Maisto produkty kategorija pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (EB) Nr.
1333/2008: 01.4, 01.6.

2.1.2.2. Aromatizuotiems rauginto pieno ir grietinélés gaminiams su gyvomis kultiiromis
priskiriami gaminiai, pagaminti iS 2.1.1 punkte nurodyty produkty, pridedant kvapiyju
medZiagy ir visy arba kai kuriy 2.2 dalyje iSvardyty sudedamyjy daliy reikiamu kiekiu, kad is
pieno gauto gaminio dalis bty ne maZesné kaip 70 % (m/m). Galutiniame produkte iS
kultiiros kilusiy gyvy aktyviy mikroorganizmy kiekis atitinka 2.1.1 punkte nurodyto gaminio
dalj iki maZiausiojo tinkamumo vartoti termino pabaigos. Jeigu aromatizuojant naudojamas
vaisius, jo santykis galutiniame produkte (iSskyrus intensyvaus skonio rigcius vaisius) yra
4 % (m/m).

2.1.3. Paprasto rauginto pieno ir grietinélés gaminiai be gyvy kultiiry

2.1.3.1. Maisto produkty kategorija pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (EB) Nr.
1333/2008: 01.3, 01.6

2.1.3.2. Paprasto rauginto pieno ir grietinelés gaminiams be gyvy kultiiry priskiriami
gaminiai, kurie buvo apdoroti mikrobus naikinanciu biidu (pvz., apdoroti termiSkai) ir
pagaminti fermentacijos ir koaguliacijos biidu iS 2.1.1 punkte nurodyty produkty ir visy arba
kai kuriy 2.2 dalyje iSvardyty sudedamuyjy daliy reikiamu kiekiu, pridedant specialiy mikroby
kultiiry. Sunaikinus mikrobus stipriai sumazéja iS kultiiros kilusiy mikroorganizmy, dél kuriy
pablogéja gaminio kokybé, skaicius ir aktyvumas, todél produktg galima laikyti ilgiau.

2.1.4. Aromatizuoti rauginto pieno ir grietinélés gaminiai be gyvy kulttiry

2.1.4.1. Maisto produkty kategorija pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (EB) Nr.
1333/2008: 01.4, 01.6

2.1.4.2. Aromatizuotiems rauginto pieno ir grietinélés gaminiams be gyvy kultiiry priskiriami



gaminiai, kurie buvo apdoroti mikroorganizmy naikinimo biidu (pvz., apdoroti termiskai) ir
pagaminti iS 2.1.1 punkte nurodyty produkty, pridedant kvapiyjy medZiagy ir visy arba kai
kuriy 2.2 dalyje iSvardyty sudedamuyjy daliy reikiamu kiekiu, kad iS pieno gauto gaminio dalis
bity ne mazesné kaip 70 % (m/m). Sunaikinus mikrobus stipriai sumazéja iS kultiiros kilusiy
mikroorganizmy, dél kuriy pablogéja gaminio kokybé, skaicius ir aktyvumas, todél produktg
galima laikyti ilgiau. Jeigu aromatizuojant naudojamas vaisius, jo santykis galutiniame
produkte (iSskyrus intensyvaus skonio riig€ius vaisius) yra 4 % (m/m).

2.2. Sudedamosios dalys, kurios gali biiti naudojamos

2.2.1. Gali buti naudojamos Sios sudedamosios dalys: pienas, pieno koncentratas arba bet
koks jy miSinys, grietinélé, sviestas, pieno milteliai, vanduo, valgomoji druska, iSrigy
milteliai, pieno baltymy koncentratas, iSrigy baltymy koncentratas, valgomieji kazeinatai,
prebiotikai, 2.2.3 punkte nurodytos mikroby kultiros.

2.2.2. Kvapiosios medZiagos ir Zelatina gali biiti naudojamos tik 2.1.2 ir 2.1.4 punktuose
nurodytiems produktams.

2.2.3. Raugintam pienui ir grietinélés gaminiams gaminti gali biiti naudojamos Sios mikroby
kultdros:

2.2.3.1. jogurtas — simbiotiné Streptococcus salivarius subsp. thermophilus ir Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus kultiira ir kultiiros, pagamintos iS kity jogurtui biidingy pieno
riigSties bakterijy;

2.2.3.2. kefyras — kultiiros, pagamintos iS kefyro bakterijy (pvz., Lactobacillus kefiri,
Leuconostoc, Lactococcus ir Acetobacter tipy tipinémis proporcijomis), laktoze
fermentuojanc¢iy mieliy (pvz., Kluyveromyces marxianus) ir laktozés nefermentuojanciy
mieliy (pvz., Saccharomyces unisporus, Saccharomyces cerevisiae, Saccharomyces exiguus,
Debaryomyces hansenii);

2.2.3.3. kiti rauginto pieno gaminiai — viena padermé arba miSri konkreciy mezofiliniy ir
termofiliniy pieno riigsties bakterijy kulttra.

2.3. Kokybés reikalavimai
2.3.1. Riebaly kiekio reikalavimai

2.3.1.1. Rauginto pieno gaminiai

A B C
1. Riebaly laipsnis Riebaly kiekis, %
(m/m)
2. |Nenugriebto rauginto pieno gaminys ne maziau nei 5,0
3. maziau nei 10,0
4. |Rauginto pieno gaminys ne maziau nei 3,0
5. maziau nei 5,0
6. |MaZo riebumo rauginto pieno gaminys maZiau nei 3,0
7. daugiau nei 0,5
8. |Nugriebto rauginto pieno gaminys ne daugiau kaip 0,5
2.3.1.2. Rauginti grietinélés gaminiai
A B C
1. Riebaly laipsnis Riebaly kiekis,
% (m/m)
2. |Raugintas nenugriebtos | ne maZiau nei |30




grietinélés gaminys
3. |Raugintas grietinélés gaminys ne maZiaunei |18
4. maZiau nei 30
5. |Raugintas pusiau nugriebtos | maZiau nei 18
6. |grietinélés gaminys ne maziaunei |10
2.3.2. Cheminiai ir mikrobiologiniai reikalavimai
A B C D
1. Charakteristika Raugintas pienas, iSskyrus Kefyras Grietiné
kefyra
2. |Neriebalinés sausosios - - 59
medZiagos kiekis, % (m/m)
3. |Baltymy kiekis neriebalinéje 34,0
sausojoje medZiagoje, % (m/m)
4. |Ragstingumo lygis, SH® - - 25-40
5. |Pieno ragsties bakteriju kultiry 107 107 10°
kiekis (ne maZiau nei),
gyvybingos kolonijos/g
6. |Mieliy kultdiry kiekis (ne - 10* -
maziau nei), gyvybingos
kolonijos/g

2.3.2.1. Pusiau nugriebtos grietinélés neriebalinés sausosios medZiagos kiekis turi bati ne
maZesnis kaip 6,4 % (m/m).
2.3.2.2. Gyvybingy kolonijas sudaranciy vienety skaicius gali biiti maZesnis tik viena dydZio
eile (10™") uz lenteléje nurodytq verte, ir Sis skirtumas taip pat apima matavimo neapibréZtj.
2.3.2.3. Jei gaminio apraSyme nurodyti mikrobai ar mikroby grupés (pvz., ,Lactobacillus
acidophilus®, ,Bifidobacterium®, ,L. casei®, ,LA-5% ,BB-12“), nurodyty gyvy aktyviy
mikroby ar mikroby grupeés kiekis turi bati ne maZesnis kaip 10° gyvybingy kolonijy/g iki
gaminio maZiausiojo tinkamumo vartoti termino pabaigos.
2.3.2.4. 2.1.2 ir 2.1.4 punktuose nurodyty gaminiy atveju reikalavimai taikomi paprasto
rauginto gaminio daliai prieS pridedant kvapiyjy medZiagy ir kity medZiagy.

2.3.2.5. Gyvybingy kolonijy reikalavimai netaikomi 2.1.3 ir 2.1.4 punktuose nurodytiems
gaminiams.

2.3.3. Jusliniy savybiy reikalavimai

A B C
1. Paprasto rauginto pieno ir grietinélés Aromatizuotas rauginto pieno ir
gaminys grietinélés gaminys
2. |ISvaizda Tolygios baltos kauly spalvos,|Tolygi spalva pagal gaminio pobidj,
nesisluoksniuoja. nesisluoksniuoja ir nesusidaro isriigos;
jei naudojami kvapiyju medZiagy
gabaliukai, gabaliukai varSkéje yra
pastebimi, putojant pastebima puty
struktira.

3. |Konsistencij | Vienodos konsistencijos varSké yra|Skystas arba vidutiniSkai klampus
a vienalyté, gerai prilimpa prie|arba puty struktiiros, nesisluoksniuoja
pakavimo medZiagos sieneliy, |ir nesusidaro iSriigy; jei naudojami
nesisluoksniuoja ir nesusidaro iSrugy, | kvapiyjy medZiagy gabaliukai,




iSmaiSius vienodos konsistencijos, | gabaliukai varSkéje yra pastebimi.
skysta arba klampi.
Putojanti varSké yra vienalyte,
nesisluoksniuoja ir nesusidaro iSriigy,
vienodos konsistencijos, klampi arba
skysta.

aromatinei medziagai.

4. |Kvapas Maloniai ~ riigStus,  aromatingas, | Maloniai rigstus, btdingas
priklausomai nuo gaminio pobiidZio. |naudojamai kultiirai ir kvapiajai ar

priklausomai nuo gaminio pobiidZio. |biidingas naudojamai kultiirai
aromatine medZiagai.

5. |Skonis Maloniai riagstus, subtilus skonis|Maloniai rigsStus, saldus arba siirus,

ir

2.4. Zyméjimas

2.4.1. Pavadinimai

2.4.1.1. Pavadinimai ,,jogurtas®, ,kefyras“, ,riigpienis“, ,,acidofilinis pienas“ ir ,,grietiné*“ gali
biiti naudojami 2.1.1 punkte nurodytiems gaminiams ir aromatizuoty varianty, atitinkanciy
2.1.2 punkte nustatytus reikalavimus, pavadinime.

2.4.1.2. Gaminiy, kuriuose néra gyvy kultiiry, pavadinime jraSomi ZodZiai ,rauginto pieno
gaminys“ arba ,,raugintas grietinélés gaminys“.

2.4.2. Kitas Zenklinimas

2.4.2.1. 2.3 dalyje nurodyto gaminio riebaly kiekis nurodomas, jei gaminys yra nugriebtas,
mazo riebumo, pusiau nugriebtas arba didelio riebumo. Jei tai 2.1.2 ir 2.1.4 punktuose
nurodyti gaminiai, riebaly kiekis nurodomas pagal paprasto produkto proporcija.

2.4.2.2. Rauginto pieno produkty atveju kaip pavadinimo dalis arba su juo susijes riebaly
kiekis gali biiti nurodomas procentais pagal svorj, pvz., ,,1,5 % jogurtas®, ,Jogurtas, kuriame
yra 1,5 % riebaly“. Skirtumas tarp riebaly kiekio vertés, nurodomos etiketéje, ir vertés,
iSmatuotos atliekant patikrinimus, gali biti +/— 0,3 %, jskaitant matavimo neapibréZtj; taciau
riebaly kiekis gaminyje negali virSyti maZiausios ir didZiausios verciy pagal riebaly laipsnj.
2.4.2.3. Raugintos grietinélés gaminiy atveju kaip pavadinimo dalis arba su juo susijes
gaminio riebaly kiekis nurodomas procentais pagal mase, pvz., ,,20 % grietiné“, ,Grietiné,
kurioje yra 20 % riebaly“. Skirtumas tarp riebaly kiekio vertés, nurodomos etiketéje, ir vertés,
iSmatuotos atliekant patikrinimus, gali biiti +/— 1,5 %, jskaitant matavimo neapibréZtj; taCiau
riebaly kiekis gaminyje negali virSyti maZiausios ir didZiausios verciy pagal riebaly laipsni.
2.4.2.4. Ant gaminiy be gyvy kultiiry pakuotés nurodomas mikroby naikinimo metodas (pvz.,
terminis apdorojimas) arba tai, kad gaminys buvo kitaip fiziSkai apdorotas (pvz., putinimas),
jei tai turi didelés jtakos gaminio konsistencijai.

2.4.2.5. Zodzy junginys ,su gyvomis kultiromis“ gali biiti vartojamas 2.1.1 ir 2.1.2
punktuose nurodytiems gaminiams.
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