Din partea Ministerului Agriculturii si Padurilor din Republica Turcia:

COMUNICAT PRIVIND MODIFICAREA COMUNICATULUI CODEXULUI
ALIMENTAR AL TURCIEI PRIVIND PAINEA SI TIPURILE DE PAINE (2012/2)
(COMUNICAT NR.: 2026/6)

ARTICOLUL 1 - Expresia ,,fdina de malt prajitda” de la articolul 4 primul paragraf litera (¢)
din Comunicatul Codexului alimentar al Turciei privind painea si tipurile de paine (2012/2),
publicat Tn Monitorul Oficial la 4.1.2012 si numerotat 28163, se abroga.

ARTICOLUL 2 — Urmatorul subpunct a fost addaugat la litera (b) a primului paragraf de la
articolul 5 din acelasi comunicat: ,,5. Fdina de malt prajit, faina de naut prajit, extractul de malt
Inchis la culoare si ingredientele similare nu se adauga la produsele care intra sub incidenta
prezentului comunicat in scopul de a le conferi culori inchise, precum maro/negru, si/sau
aroma. Ingredientele produselor nu pot fi supuse procesului de prdjire sau gatirii la temperaturi
ridicate pentru a conferi interiorului produsului o culoare mai Tnchisa decat nuanta sa naturala.

ARTICOLUL 3 - La acelasi comunicat se adauga urmatorul articol provizoriu: ,,Dispozitie
tranzitorie

ARTICOLUL 4 PROVIZORIU - (1) Operatorii din sectorul alimentar care isi desfasoara
activitatea in domeniul de aplicare al prezentului comunicat trebuie sa se conformeze

dispozitiilor introduse prin comunicatul de punere in aplicare a prezentului articol pana la data
de 31 decembrie 2026.

ARTICOLUL 4 - Expresia ,,Ministrul alimentatiei, agriculturii si cresterii animalelor” din
articolul 18 al aceluiasi comunicat a fost modificata in ,,Ministrul agriculturii si silviculturii”.

ARTICOLUL 5 - Prezentul comunicat intra Tn vigoare la data publicarii sale.

ARTICOLUL 6 - Dispozitiile prezentului comunicat se pun in aplicare de catre Ministerul
Agriculturii si Silviculturii.

JUSTIFICARE SI EXPLICATIE:

Prezentul proiect de comunicat constituie o masura nationald specifica Turciei, pentru care nu
exista nicio dispozitie corespunzdtoare in acquis-ul Uniunii Europene (UE).

Pentru a spori valoarea nutritionala si calitatea generala a painii, se depun eforturi la nivel
national pentru a promova consumul de paine produsa cu un continut de faind integrala de grau
de 40 % sau mai mare. Cercetarile de teren au ardtat ca fadina de malt prajit este utilizata — Tn
special Tn amestecurile de faina integrala — pentru a conferi painii culoare si aroma.

In plus, s-a observat c&, in painile care contin proportii foarte mici de faind integrala de grau,
utilizarea fainii prdjite de malt poate crea o impresie inseldtoare ca astfel de produse sunt paine
integrald de grau. In plus, constatirile sugereaza ca aroma prajitd conferitd de utilizarea fainii
de malt prajite In productia de paine este, in general, perceputa in mod nefavorabil de catre
consumatori.
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