LIETUVAS REPUBLIKAS LAUKSAIMNIECIBAS MINISTRA

RIKOJUMS
PAR GROZIJUMIEM LAUKSAIMNIECIBAS MINISTRA 2003. GADA
27. JANVARA RIKOJUMA NR. 3D-25, AR KO APSTIPRINA TEHNISKOS
NOTEIKUMUS LAUKSAIMNIECISKAS IZCELSMES ETILSPIRTA RAZOSANAI

Nr. 3D-307, 2024. gada 18. aprilis
Vilna

1. Ar So es grozu Lietuvas Republikas lauksaimniecibas ministra 2003. gada
27. janvara rikojumu Nr. 3D-25, ar ko apstiprina tehniskos noteikumus
lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirta raZoSanai un parstrada to Sadi:
LIETUVAS REPUBLIKAS ZEMKOPIBAS MINISTRA
RIKOJUMS,

AR KO APSTIPRINA TEHNISKOS NOTEIKUMUS PAR LAUKSAIMNIECISKAS
IZCELSMES ETILSPIRTA RAZOSANU

Saskana ar Lietuvas Republikas Likuma par partiku 9. panta 3. punkta 1. un 2.
apaksSpunktu,

ar So es atbalstu tehniskos noteikumus par lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirta
raZzoSanu (pievienots).”

2. Ar So es nosaku, ka Sis rikojums stajas speka 2024. gada 1. augusta.

Lauksaimniecibas ministrs Kestutis Navickas



APSTIPRINATI

ar Lietuvas Republikas lauksaimniecibas
ministra 2003. gada 27. janvara Rikojumu Nr.
3D-25

(Lietuvas Republikas lauksaimniecibas ministra
2024. gada 18. aprila Rikojuma Nr. 3D-307
parstradata versija)

TEHNISKIE NOTEIKUMI LAUKSAIMNIECISKAS IZCELSMES ETILSPIRTA
RAZOSANAI

I NODALA
VISPARIGI NOTEIKUMI

1. Tehniskie noteikumi lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirta razoSanai (turpmak “regula™)
ir izstradati saskana ar Direktivu (ES) Eiropas Parlamenta un Padomes 2015. gada 9. septembra
Lémums 2015/1535, ar ko nosaka informacijas sniegSanas kartibu tehnisko noteikumu un
Informacijas sabiedribas pakalpojumu noteikumu joma, un Lietuvas Republikas valdibas 1999.
gada 20. maija Rezoliicija Nr. 617, ar ko apstiprina informacijas sniegSanas noteikumus tehnisko
noteikumu un atbilstibas novértéSanas procediiru joma.

2. Regula nosaka procesus un prasibas lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirta raZzoSanai un
apstradei no lauksaimnieciskas izcelsmes cietes un cukura izejvielam, ka arl ta raZoSana
izmantotajam izejvielam un materialiem. Tas noteikumi ir saistoSi visiem uznémumiem, kas
Lietuvas Republika nodarbojas ar lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirta raZzoSanu un ko izmanto
Alkohola kontroles likuma 11. panta minéto produktu raZzoSana. leverojot savstarpéjas atziSanas
principu, tiek uzskatits, ka visas preces, kuras tiek likumigi tirgotas cita Eiropas Savienibas
dalibvalst1 vai Turcija vai kuru izcelsme ir EBTA valsti, kas ir EEZ liguma ligumslédzéja puse, un
kuras taja tiek likumigi tirgotas, ir saderigas ar $o tiesibu aktu. So tiesibu aktu pieméro saskana ar
noteikumiem, kas ietverti 2019. gada 19. marta Regula (ES) 2019/515 par cita dalibvalsti likumigi
tirgotu precu savstarpéju atziSanu un Regulas (EK) Nr. 764/2008 atcelSanu.

II NODALA
DEFINICIJAS

3. Alkoholiskais fermentacijas raugs — sarmaina rauga (Saccharomyces cerevisiae)
viendabigas kultiiras, kuru galvenais vielmainas produkts ir etilspirts.

4. Saharifikacija — cietes sadaliSsanas misas oglhidratos, kas pieméroti spirta
fermentacijai.

5. RiigstoSa misa — misas un riipnieciska rauga maisijums, kura notiek spirta
fermentacija.

6. Rupnieciskais raugs — pilniba sagatavota (nobriedusa) spirta fermentacijas rauga masa
misas fermentacijai.

7. Melases misa — misa, kas izgatavota no melases.

8. Misa — cietes izejvielu masa etilspirta raZoSanai, kas sagatavota saharifikacijai un
iegiita biezena hidrotermiska apstradé ar fermentu preparatiem vai bez tiem. Ciete Saja masa ir
hidrolize).

9. Obligati — cukurains biezenis fermentacijai.

10. Ieraugs — rupnieciskais raugs, kas gatavots no viendabigas rauga kultiiras, ka ar1 dala
no raZoSanas rauga, lai sagatavotu nakamo raZoSanas rauga partiju.
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11. Ferments — uz cietes bazes raZots izejvielu raudzéets pusfabrikats etilspirta vai
melases razoSanai, no kura spirtu ekstrahé destilgjot.

12. Etilspirta rektifikacijas blakusprodukti — daZzadi spirta fermentacijas
blakusprodukti, pieméram: aldehida frakcija, fiizelis:

12.1. aldehida frakcija — esteru, aldehidu un skabju maisijums;

12.2. fiizelis — augstaku spirtu (galvenokart izopentila, izobutila un propil-) maisijums;

12.3. aldehida un fiizela frakcija — aldehida frakcijas, metil- un fuzelu maisijums.

13. Biezenis — tadu izejvielu masa, kas paredzétas cietes etilspirta razoSanai,
sasmalcinatas un sajauktas ar tideni, hidrotermiskai apstradei.

14. Lauksaimniecibas izcelsmes etilspirts (turpmak teksta “spirts”) — produkts, kas
iegiits spirta fermentacijas rezultata anaerobos apstaklos ar raugu cieti un cukuru saturosa vide, ko
iegist tikai no lauksaimniecibas produktiem, kas uzskaititi Liguma par Eiropas Savienibas
darbiba, ka noteikts Regulas (ES) 2019/787 5. panta a) apakSpunkta.

15. Destiléts lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirts (turpmak “destiléts spirts”) — spirtu
saturoSs Skidrums, ko iegist, destilgjot, alkoholiski fermentéjot Liguma par Eiropas Savienibas
darbibu I pielikuma uzskaititos raudzetos lauksaimniecibas produktus, kam nav etilspirta 1paSibu,
bet kas saglaba izmantoto izejvielu smarZu un garSu un kas atbilst So noteikumu pielikuma
noteiktajiem kvalitates raditajiem. Ja ir noraditas izmantotas izejvielas, destiletam
lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtam jabiit raZotam tikai no tiem.

16. Lauksaimnieciskas izcelsmes rektificéts etilspirts (turpmak “rektificéts spirts”) —
etilspirts, kas iegiits, rektificéjot lauksaimnieciskas izcelsmes destilétu spirtu, iznemot stipros
alkoholiskos dzeérienus. Ja ir noraditas izmantotas izejvielas, rektificétam lauksaimnieciskas
izcelsmes etilspirtam jabiit raZotam tikai no tiem.

17. Bruvesanas vai destilacijas nogulsnes — fermentacijas atliekas péc spirta destilacijas
no ta.

III NODALA
RAZOSANA IZMANTOTAS IZEJVIELAS UN MATERIALI

18. Tikai lauksaimniecibas izejvielas, kas uzskaititas Liguma par Eiropas Savienibas
darbibu I pielikumu izmanto spirta raZoSanai. Tas ir sadalitas cietés un cukuros:

18.1. Cietes ir tas lauksaimniecibas izejvielas, kuras galvena fermentgéjama sastavdala ir
ciete. Galvenas cietes izejvielas ir kviesi, tritikale, rudzi un kukuriiza. Var izmantot mieZus, auzas,
prosu, grikus, zirnus, vikus, lécas, kartupelus un citus cieti saturoSus kulttiraugus.

18.2. Cukuri ietver tas lauksaimniecibas izejvielas, kuru galvena fermentéjama sastavdala
ir cukurs (saharoze, glikoze un citi mono- un disaharidi). Galvena izejviela cukura spirta raZoSanai
ir cukurbieSu melase. Var parstradat dzelteno un rafinéto cukurniedru cukuru un cukurniedru
melasi, vina daritavas atkritumus un dazadus cukura atlikumus no partikas riipniecibas, kas
piemeroti spirta raZoSanai.

19. Péc sanemsanas parbauda izejvielu kvalitati un registré cietes un cukuru daudzumu:

19.1. Cietes izejvielas uzskaita, pamatojoties uz to svaru un faktisko cietes saturu vai
procentualo daudzumu.

19.2. Graudus uzskaita un uzglaba saskana ar Etilspirta raZoSanai izmantoto graudu
uzskaites un uzglabaSanas noteikumiem, kas apstiprinati ar Lietuvas Republikas lauksaimniecibas
ministra 2004. gada 4. novembra Rikojumu Nr. 3D-601, ar ko apstiprina Etilspirta raZoSanai
izmantoto graudu uzskaites un uzglabasanas noteikumus.

19.3. Melasi uzskaita, pamatojoties uz svaru, blivumu un faktisko cukura saturu.

20. Izejvielas uzglaba ta, lai tajas notiekoSie biokimiskie, kimiskie, fizikalie un
mikrobiologiskie procesi péc iesp&jas mazak pasliktinatu kvalitati, t.i., tie joprojam bitu
piemeéroti spirta raZzoSanai.

21. Spirta raZzoSana izmanto Sadas paligvielas:

21.1. rauga baribas vielas,



21.2. biostimulatorus,

21.3. skabes rauga fermentacijas paskabinasanai,

21.4. mazgasanas un pretmikrobu lidzekli,

21.5. pretputoSanas lidzekli,

21.6. fermenti un fermentu preparati.

22. Procesa izmantotas paligvielas ir pilniba jaizdala no galaprodukta, vai to saturs
galaprodukta nedrikst parsniegt atlautas robezvertibas, ja tadas ir. To lietoSana nedrikst padarit
produktu kaitigu patérétaja veselibai vai mainit to organoleptiskas 1paSibas.

23. Izejvielas un materiali, ko izmanto spirta raZoSanai jaatbilst ES prasibam un Lietuvas
tiesibu aktiem un normativajiem dokumentiem, kas ir speka attieciba uz to sastavu, kvalitati un
izcelsmi.

IV NODALA
RAZOSANAS TEHNOLOGIJAS UN PROCESI

24. Spirta razosana tiek izmantotas Sadas tehnologijas un procesi:

24.1. izejvielu sagatavoSana,

24.2. misas sagatavoSana,

24.3. misas saharifikacija,

24.4. rauga sagatavosana,

24.5. misas fermentacija (fermenta izgiiSana),

24.6. fermenta destilacija un spirta rektifikacija.

25. Izejvielas spirta raZoSanai sagatavo saskana ar rikojuma noteikumiem, uzpémuma
apstiprinatajam tehnologiskajam instrukcijam un receptém, ka arT partikas parvaldibu
reglamentéjoso tiesibu aktu prasibam.

25.1. Graudus pirms parstrades attira no putekliem, augsnes, akmeniem, metala un citiem
piemaisijumiem.

25.2. Kartupelus pirms parstrades attira no augsnes, salmiem, kartupelu salmiem,
akmeniem un metala piemaisijumiem. Kartupelu tiriSanu pabeidz mazgasanas telpas, kam jabiit
aprikotam ar akmens un salmu savacejiem.

25.3. Gatavojot melasi parstradei, to paskabina, antiseptiski apstrada, homogenizg,
pievieno rauga baribas vielas un atSkaida ar tideni. Ja nepiecieSams, to sterilizé siltuma.

26. Misas sagatavoSana (cietes izejvielu sagatavo3ana saharifikacijai):

26.1. izejvielas sasmalcina un sajauc ar tideni, lai izveidotu biezeni;

26.2. biezeni hidrotermiski apstrada, putojot, varot un saskidrinot misas raZzoSanai;

27. Misas saharifikacija:

27.1. Misu saharize, nepartraukti vai periodiski hidrolizéjot taja esoSo cieti ar fermentu
preparatiem. Procesu veido:

27.1.1. misas atdzeséeSana lidz fermentacijas temperatirai;

27.1.2. fermentu preparata sagatavoSana (iesala piens vai atSkaiditi mikrobu izcelsmes
fermenti);

27.1.3. misas sajaukSana ar iesala pienu vai mikrobu fermentu preparatiem;

27.1.4. cietes saharizéSana misa, lai ieglitu misu;

27.1.5. misas atdzeséSana Iidz fermentacijas temperatiirai;

27.1.6. misas iesuknéeSana fermentacijas un rauga vienibas.

27.2. Saharifikacijas kvalitati parbauda ar joda Skidumu. Process tiek veikts labi, kad
Skidums ar jodu klast tumSi briina krasa. Var izmantot ari citas analizes metodes.

28. Rauga sagatavoSana:

28.1. Spirta raZoSana izmanto viendabigas rauga kultiiras, kas definétas 6. punkta.
Sérskabes un pienskabes izmanto sveSas izcelsmes mikrofloras apspieSanai saskana ar izmantoto
tehnologiju. Var izmantot sauso raugu.
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28.2. Lai razotu spirtu no cietes izejvielam, rauga sagatavoSanai izmanto periodisku,
pusnepartrauktu vai nepartrauktu metodi.

28.2.1. Periodiskaja rauga raZoSana visas darbibas (misas sagatavoSana, skabbaribas
ierauga pievienoSana, rauga biomasas audzéSana un citu sastavdalu pievienoSana) secigi tiek
veiktas viena rauga raZoSanas aparata. Fermentéjamu misu izmanto raugu pagatavosanai;

28.2.2. Dalgji nepartraukta rauga sagatavoSana visas rauga masas sagatavoSanas darbibas
tiek veiktas atseviSka aparata — pasterizetaja, kas uzstadits divos rauga traukos. Rauga masu razo
viena trauka tapat ka periodiskaja procesa; ja sausnas koncentraciju samazina lidz (4,0-4,5) %,
pusi no masas parnes uz otru konteineru un abos traukos pievieno svaigu pasterizatora misu. Ja
sausnas koncentraciju samazina lidz 4,0-4,5%, 1/3 no katra trauka rauga masas ievada
fermentacijas traukos un svaigu pasterizétu misu pievieno rauga sagatavosanas tvertném;

28.2.3. Lai nepartraukti sagatavotu raugu, procesu veic secigi savienota aparata, ko sauc
par rauga generatoriem. Misu un ieraugu ievada pirmaja aparata. Kultivéjamo rauga biomasu
parnes no viena aparata uz citu, Iidz pilniba sagatavotais riipnieciskais raugs no gala rauga
generatora tiek parnests uz fermentacijas tvertném;

28.2.4. Rauga aparats pirms rauga biomasas audzeSanas jamazga karsta tideni, jasterilizeé ar
tvaiku un jaatdzese.

28.3. RaZojot spirtu no melases, raugs tiek gatavots divos posmos:

28.3.1. tiek pavairota tira rauga kultira,

28.3.2. tiek sagatavots riipnieciskais raugs.

29. Misas fermentacija (fermenta raZoSana):

29.1. Cietes izejvielu parstradei izmanto misas nepartrauktu plismu, pliismas recirkulaciju,
ciklisku un periodisku fermentaciju:

29.1.1. izmantojot nepartrauktas pliismas fermentacijas metodi, misu un raugu vienmériga
plisma ievada pirmaja fermentacijas baterijas aparata, un ferments izpliist no galigas
fermentacijas baterijas aparata tada pasa pliisma. Fermentacijas process notiek nepartraukti
fermentacijas baterijas aparata. Pirmaja aparata nepartraukti uztur tadu paSu rauga Stnu
daudzumu: (90-120) x 10%cm?;

29.1.2. izmantojot plismas recirkulacijas metodi, fermentéjamo misu atkartoti stikné no
otras, treSas un ceturtas raudzeéSanas baterijas aparata 1idz pirmajam aparatam. Tas paatrina
mikroorganismu vairoSanos Sajos aparatos;

29.1.3. cikliskas fermentacijas metodi izmanto, ja ir vairakas plismas un pliisma ir seSas
vai vairakas fermentacijas iekartas. Izmantojot ciklisko metodi, fermentéjama masa viena cikla
laika parvietojas no aparata uz aparatu viena virziena, un péc tam, kad visi aparati ir piepilditi,
masu atstaj fermentét, 11dz piepilda nakamas plismas aparatus. Fermentacijas beigas aparatus
iztukSo apgriezta seciba (pedejo iztukSo vispirms). Aparati tiek aizpilditi tada pasa seciba nakama
cikla laika. Parejas laika no viena cikla uz nakamo aizmuguréjas fermentacijas iekartas parmainus
klist par galvenajiem aparatiem;

29.1.4. periodiskas fermentacijas laika fermentacijas aparatus piepilda periodiski,
ripnieciskos raugus ievada saharifikacijas ierice vai tieSi fermentacijas aparata. Abos gadijumos
rauga saturam jabiit no 6 11dz 10 % no fermentéjamas misas tilpuma. Fermentacijas laiku aprekina
no fermentacijas aparata pildiSanas 1idz fermentacijas destilacijas sakumam. Fermentaciju veic,
lidz fermenta parametri ir tadi, ka noradits uznémuma tehnologiju instrukcijas vai cita attieciga
normativaja dokumenta.

29.2. Melases misas fermentacijai izmanto vienu plismu un divas fermentacijas metoZu
plismas.

29.3. Oglekla dioksida gazes, kas izdalas no spirta fermentacijas, var parstradat Skidra
oglekla skabe.

30. Spirta fermentacijas destilacija un rektifikacija:

30.1. Destiletu spirtu ekstrahé no fermenta destilacijas procesa. Fermentu destilé vienas vai
vairaku kolonnu destilacijas iekartas.

30.2. Rektificétam spirtam, kas iegiits no destiléta spirta, jaatbilst prasibas ka noteikts



Regulas (ES) 2019/787 5. panta:

30.2.1. “Ekstra” un “Lux” Skirnu rektificétais spirts, kas iegiits no graudu izejvielam,
atbilst S1s regulas pielikuma 2. punkta noteiktajam prasibam. Lai atSkirtu “Lux” Skirnes rektificéto
spirtu, japieméro katra uznémuma ipaSie tehnologiskie noradijumi. “Extra” un “Lux” Skirnu
rektificéto spirtu raZo no veseliem un nebojatiem rudziem, kvieSiem, tritikales un kukuriizas
graudiem;

30.2.2. “Izcils” un “loti tirs” rektificetais spirts, kas iegiits no melases, atbilst Sis regulas
pielikuma 3. punkta noteiktajam prasibam.

30.3. Rektificétu spirtu periodiski vai nepartraukti atdala no destiléta spirta.

30.4. Procesu veic tris veidu iekartas, izmantojot slégtu, nepartrauktu rektifikacijas shemu
destiléta etilspirta destilacijai (turpmak “fermentacijas rektifikacija”):

30.4.1. dalgji tieSas darbibas piecu kolonnu aparati, kur tvaiki no fermentacijas kolonnas
nonak eluéSanas kolonna un Skidrais epurats nonak rektifikacijas kolonnas iztvaikoSanas dala;

30.4.2. netieSas darbibas Cetru un tris kolonnu aparati, kas sastav no savstarpéji
savienotiem nepartrauktas destilacijas aparatiem fermentacijas destilacijai un destilata
rektifikacijai;

30.4.3. dualas plusmas fermentacijas rektifikacijas iekartas, kuras apvienotas divas
metodes: tieSa darbiba (tvaiki no fermenta kolonnas iztvaikoSanas dalas tiek novirzita uz
rektifikacijas kolonnu) un netieSa darbiba (spirta destilats no fermenta kolonnas attiriSanas dalas
tiek novirzits uz iztiriSanas kolonnu, un epurats tiek novirzits uz rektifikacijas kolonnu).

31. Cietes izejvielu briiveSanu vai destileSanu var izmantot dzivnieku baribai, biogazes
razoSanai un ka izejvielu lopbaribas raugu audzeSanai. Glicerina un dazu medicinisku un kimisku
produktu (glutaminskabe, natrija glutamats, acidins, holina hlorids u. c.) iegiSanai var izmantot
primaro un sekundaro melases pagatavoSanu vai destileSanu péc iztvaikoSanas un dal€jas sals
atdaliSanas. Neiznemot salus, melases briivéSanu vai destiléSanu var izmantot tikai ka méslojumu.

32. Atdalot melases fermentu, no ta var ekstrahét izmantoto raugu un péc mazgasanas un
preséSanas izmantot partikas riipnieciba. Ja raugs pirms destilacijas nav izoléts no melases
fermentacijas, tas ir jaizolé no alus dariSanas vai destilacijas nogulsném, lai to izmantotu ka
baribu.

33. Spirta rezultats ir atkarigs no izmantotajam izejvielam un pielietotas tehnologijas, tacu
tas nedrikst biit mazaks par etilspirta un alkoholisko dzérienu raZoSanas, iepildiSanas,
uzglabasanas, iznicinaSanas un transportéSanas maksimali pielaujamo zudumu normas noteikto,
apstiprinats ar Lietuvas Republikas lauksaimniecibas ministra 2000. gada 25. janvara rikojumu
Nr. 22, ar ko apstiprina maksimali pielaujamas zudumu normas etilspirta un alkoholisko dzerienu
razZoSanai, pildiSanai, uzglabasanai, utilizacijai un transportésanai.

34. Spirtam jabiit raZotam saskana ar piemérojamam razoSanas metodém un procesiem,
ieverojot regulas noteikumus un tiesibu aktus par partikas parstradi. Spirta raZoSanas un apstrades
procesa katra posma parametrus, izmantoto aprikojumu, kontroli un parvaldibu nosaka uznemums,
bet visi raZoSanas un apstrades procesi javeic ta, lai dzeriens biitu droSs un kvalitativs. Specifiskus
parametrus norada tehnologiju rokasgramata vai citos normativajos dokumentos.

V NODALA
NOBEIGUMA NOTEIKUMI

35. RaZotajiem ir janodroSina, ka vinu raZota spirta kvalitate atbilst Regulas (ES) 2019/787
5. panta un $a rikojuma pielikuma noteiktajiem raditajiem.

36. Katra Lietuvas Republika raZota spirta partija jabut atbilsttbas dokumentiem, ko
izsniegusi laboratorija, kas ir pilnvarota izsniegt dokumentus, kas apliecina spirta produktu
atbilstibu. So laboratoriju saraksts apstiprinats ar Valsts partikas un veterinara dienesta direktora
2004. gada 30. junija rikojumu Nr. B1-617, ar ko apstiprina to laboratoriju sarakstu, kuras ir
pilnvarotas izsniegt dokumentus, kas apliecina alkoholisko produktu atbilstibu.

37. Atbilstibas dokumenti ir jasagatavo, jaizsniedz un jaapstrada saskana ar prasibam par
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tadu dokumentu izsniegSanu, kas apliecina spirta produktu atbilstibu alkohola produktu
pardoSanai, glabasanai un transportéSanai, un prasibam par alkoholisko produktu atbilstibu
apliecinoSu dokumentu noforméSanas prasibam, ko Valsts partikas un veterinara dienesta direktors
apstiprinajis 2008. gada 7. februarm ar rikojumu Nr. B1-96, ar ko apstiprina alkohola produktu
atbilstibu apliecinoSo dokumentu izsniegSanas noteikumus alkohola produktu pardoSanai,
uzglabasanai un transportéSanai un prasibas alkoholisko produktu atbilstibu apliecinoSu
dokumentu noformeésanai.

38. Lietuvas Republikas tiesibu aktos noteiktajos gadijumos un kartiba péc kompetentas
iestades pieprasijuma jasniedz informacija par spirta raZoSanas tehnologiju un procesiem, razoSana
izmantoto izejvielu un materialu sastavu, kvalitati un izcelsmi.

39. Sabiedribas, kas neievero Sis regulas prasibas, tiek sauktas pie atbildibas saskapa ar
Lietuvas Republikas tiesibu aktos noteikto procediiru.

40. Ja mainas Saja regula minétie tiesibu akti, minéto tiesibu aktu jaunos noteikumus
piemeéro tiesi.




