Projekt
DEKRET

zmieniajacy dekret nr 397/2016 w sprawie wymogow dotyczacych mleka i produktéw
mlecznych, mrozonych $mietan oraz ttuszczéw i olejow jadalnych, zmieniony dekretem nr

274/2019

Zgodnie z § 18 ust. 1 lit. a), b), g) oraz h) ustawy nr 110/1997 o $rodkach spozywczych i

wyrobach tytoniowych oraz zmieniajgcej niektére ustawy powigzane, zmienionej ustawg
nr 306/2000, ustawa nr 316/2004, ustawag nr 139/2014 i ustawg nr 180/2016, Ministerstwo
Rolnictwa ustanawia, co nastepuje:

Artykut |

W dekrecie nr 397/2016 w sprawie wymogow dotyczacych mleka i produktéw mlecznych,

mrozonych $mietan oraz tluszczéw i olejow jadalnych, zmienionym przez dekret nr 274/2019,
wprowadza sie nastepujgce zmiany:

1.

2.

3.

4.

a)

b)

Na koncu przypisu 1 w oddzielnym wierszu dodaje sie zdanie w brzmieniu: ,Dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1438 z dnia 14 maja 2024 r. w sprawie
zmiany dyrektywy Rady 2001/110/WE odnoszacej sie do miodu, dyrektywy Rady
2001/112/WE odnoszacej sie do sokdéw owocowych i niektérych podobnych produktéw
przeznaczonych do spozycia przez ludzi, dyrektywy Rady 2001/113/WE odnoszacej sie
do dzeméw owocowych, galaretek i marmolady oraz stodzonego przecieru z kasztanéw
przeznaczonych do spozycia przez ludzi oraz dyrektywy Rady 2001/114/WE odnoszacej
sie do niektorych rodzajow czesciowo Iub catkowicie odwodnionego mieka
konserwowanego przeznaczonego do spozycia przez ludzi.”.

W przypisie 2 na koncu zdania pierwszego i drugiego dodaje sie stowa ,, z pdzniejszymi
Zmianami”.

Na koncu przypisu 2 i przypisu 7 dodaje sie stowa ,z pézniejszymi zmianami”.

Istniejaca tre$¢ § 2 staje sie ust. 1 oraz dodaje sie ust. 2 w brzmieniu:

(2) Do celéw niniejszego dekretu stosuje sie réwniez nastepujace definicje:

Smietana kwasna — produkt mleczny otrzymywany w drodze fermentacji mileka,
Smietany, maslanki, serwatki lub ich mieszanin przy uzyciu mikroorganizmow
okreslonych w zatgczniku 1 do niniejszego dekretu, niepoddawany obrdbce cieplnej po
procesie fermentaciji;

mleko zakwaszone — produkt mleczny wytwarzany w drodze fermentacji mleka przy
uzyciu mikroorganizmow okreslonych w zalgczniku 1 do niniejszego dekretu,
niepoddawany obrobce cieplnej po procesie fermentacii;



¢) hodowana maslanka — produkt mleczny wytwarzany w drodze fermentacji maslanki lub
jej mieszaniny z mlekiem przy uzyciu mikroorganizméw okreslonych w zatgczniku 1 do
niniejszego dekretu, niepoddawany obrdbce cieplnej po procesie fermentacii;

d) S$mietana fermentowana lub kwasna — produkt mleczny wytwarzany w drodze fermentacji
Smietany przy uzyciu mikroorganizméw okreslonych w zataczniku 1 do niniejszego
dekretu, niepoddawany obrébce cieplnej po procesie fermentacji;

e) fermentowany lub kwasny napéj mleczny — produkt mleczny otrzymywany w drodze
fermentacji mleka, Smietany, maslanki, serwatki lub ich mieszanin przy uzyciu
mikroorganizmow okreslonych w zalgczniku 1 do niniejszego dekretu, niepoddawany
obrébce cieplnej po procesie fermentaciji;

f) mleko acidofilne — produkt mleczny wytwarzany w drodze fermentacji mleka przy uzyciu
mikroorganizmow okreslonych w zalgczniku 1 do niniejszego dekretu, niepoddawany
obrdbce cieplnej po procesie fermentaciji;

g) mleko jogurtowe — ptynny produkt mleczny otrzymywany w drodze fermentacji mleka,
Smietany, maslanki lub ich mieszanin przy uzyciu mikroorganizméw okreslonych w
zalaczniku 1 do niniejszego dekretu, niepoddawany obrdbce cieplnej po procesie
fermentaciji;

h) kefir — produkt mleczny otrzymywany w drodze fermentacji mleka, Smietany, maslanki
lub ich mieszanin przy uzyciu mikroorganizméw okreSlonych w zatgczniku 1 do
niniejszego dekretu, poddawany rowniez fermentacji alkoholowej z wytworzeniem
dwutlenku wegla, lecz niepoddawany obrobce cieplnej po procesie fermentacii;

i) mleko kefirowe — plynny produkt mleczny otrzymywany w drodze fermentacji mleka,
Smietany, maslanki, serwatki lub ich mieszanin przy uzyciu mikroorganizmow
okreslonych w zatgczniku 1 do niniejszego dekretu, niepoddawany obrdbce cieplnej po
procesie fermentacji.

5. W 8§ 4 ust. 2 skresla sie stowa ,zgodnie ze strukturg okreslong w zatgczniku 4 do
niniejszego dekretu”.

6. W 8 4 ust. 5 stowa ,zostaty wyprodukowane z nieznormalizowanego mleka peinego,
oznaczenie jakosci nie musi by¢ podawane” zastepuje sie stowami ,sa oznaczone na
opakowaniu dla konsumenta koncowego informacjg, ze zostaly wyprodukowane z
nieznormalizowanego mleka petnego, oznaczenie jakosci i oznaczenie zawartosci suchej
masy nie musza by¢ podawane”.

7. Dodaje sie art. 8 ust. 4 w brzmieniu:

»(4) W przypadku mleka zageszczonego i mleka w proszku zawarto$¢ laktozy moze
zosta¢ zmniejszona poprzez konwersje na glukoze i galaktoze. Zmiany w skladzie mleka
wynikajace z tego procesu przetwarzania oznacza sie na opakowaniu przez wskazanie
zawartosci laktozy.”.

8. W 8§ 12 ust. 3 lit. a) skresla sie stowa ,i podgrup okreslonych w zatgczniku 4 do
niniejszego dekretu”.



9. W § 15 ust. 3 lit. a) skresla sie stowa ,zgodnie z wymogami okreslonymi w tabeli 8 w
zataczniku 6 do niniejszego dekretu.

10. 8§ 15 ust. 4 otrzymuje brzmienie:

»(4) W odniesieniu do sera i twarogu dopuszcza sie wyzszg zawarto$¢ suchej masy i
tluszczu niz wskazana na opakowaniu. Zawarto$C tluszczu w suchej masie nie moze
przekraczaé¢ wartosci okreslonych dla odpowiedniej kategorii seréw i twarogu w tabelach 5i 8 w
zatgczniku 6 do niniejszego dekretu”.

11. Skresla sie § 21 ust. 1 lit. a) i b).

Litery c) oraz d) otrzymujg oznaczenia a) oraz b).

12. W § 26 po lit. k) dodaje sie nowe lit. ) oraz m) w brzmieniu:

o) tluszcz do smazenia lub olej do smazenia — tluszcz jadalny lub olej jadalny odpowiedni do
smazenia, ktory jest stabilny w wysokich temperaturach, o liczbie kwasowej nie wiekszej
niz 0,6, punkcie dymienia nie mniejszym niz +205°C i liczbie nadtlenkowej nie wiekszej
niz 2 mikromole (1/2 ROOH)/g tluszczu;

m) olej z pierwszego tloczenia — olej jadalny uzyskiwany bez zmiany jego charakteru
wytgcznie w drodze procesdw mechanicznych, w szczegolnosci wyciskania lub ttoczenia,
w stosownych przypadkach z uzyciem ciepta, do oczyszczania ktérego stosuje sie tylko
ptukanie woda, klarowanie, filtrowanie i odwirowywanie;".

Litera l) otrzymuje oznaczenie 0).

13. W § 28 ust. 2 po stowach ,grupa i” dodaje sie stowa ,ewentualnie”.

14. W § 28 ust. 2 skresla sie zdanie drugie.

15. Przypis 16 otrzymuje brzmienie:

. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013.
Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2022/2104 z dnia 29 lipca 2022 r. uzupetniajgce
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 w odniesieniu do norm
handlowych dotyczacych oliwy z oliwek oraz uchylajgce rozporzadzenie Komisji (EWG) nr
2568/91 i rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 29/2012, z pozniejszymi zmianami.”

16. Dodaje sie art. 29 ust. 5 w brzmieniu:



»(5) Tluszcze jadalne zawierajace olej roslinny lub tluszcz roslinny sa sprzedawane
konsumentowi kohcowemu oddzielnie od tluszczéw zwierzecych i produktéw mlecznych w
sposob, ktéry nie wprowadza konsumenta kohicowego w bitad.”.

17. Zalgcznik 1 otrzymuje brzmienie:



LZatacznik 1 do dekretu nr 397/2016

Wymogi mikrobiologiczne dotyczace poszczegdélnych produktéw mlecznych i rodzajéw
zywych mikroorganizméw kwasu mlekowego w fermentowanych produktach mlecznych

Produkt

Wykorzystywane mikroorganizmy

Mikroflora kwasu
mlekowego w jtk
wlg

Fermentowane lub zakwaszone
produkty mleczne
niewymienione ponizej, takie jak
mleko fermentowane, $mietana
fermentowana, hodowana
maslanka, Smietana kwasna,
fermentowane napoje mleczne

monokultury lub kultury mieszane bakterii
kwasu mlekowego

10°

Mleko acidofilne

Lactobacillus acidophilus i inne kultury

108 Lactobacillus

mezofilne lub termofilne bakterii kwasu acidophilus
mlekowego
Jogurt i mleko jogurtowe symbiotyczna mieszanina Streptococcus 107

salivarius subsp. thermophilus and
Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus

Kefir

produkt fermentowany przygotowany z ziaren
kefirowych lub kultury kefirowej, ktérego
mikroflora sklada sie z drozdzy fermentujacych
laktoze i/lub niefermentujgcych laktozy oraz
mezofilnych i termofilnych bakterii kwasu
mlekowego rosngcych razem

bakterie kwasu
mlekowego 107 i
drozdze 10*

Mleko kefirowe,
niearomatyzowane

produkt fermentowany sktadajacy sie z kultur
drozdzy fermentujacych laktoze i/lub
niefermentujacych laktozy oraz mezofilnych i
termofilnych kultur bakterii kwasu mlekowego
rosngcych w symbiozie ze sobg

bakterie kwasu
mlekowego 10° i
drozdze 102

Aromatyzowane mleko kefirowe

produkt fermentowany sktadajacy sie z
mezofilnych i termofilnych kultur bakterii kwasu
mlekowego rosnagcych w symbiozie z
drozdzami w ziarnie kefirowym z mozliwg
obecnoscig drozdzy fermentujgcych laktoze
i/lub niefermentujacych laktozy

bakterie kwasu

mlekowego 10°
oraz drozdze O i
wiecej

Fermentowany produkt mleczny
Z kulturg bifidus

Bifidobacterium sp. w potaczeniu z mezofilnymi
i termofilnymi bakteriami kwasu mlekowego

10° Bifidobacteria

Uwaga: W przypadku produktéw jogurtowych oprécz podstawowej kultury jogurtowej moga zosta¢ dodane
szczepy wytwarzajace kwas mlekowy i przyczyniajace sie do podkre$lenia szczegdlnych wiasciwosci
smaku lub tekstury produktu. Zachowany musi jednak zostaé¢ optymalny stosunek dwdch podstawowych
szczepow kultury jogurtowej.”.



18. W zatgczniku 4 skresla sie stowo ,produkty mleczne”.

19. Zalgcznik 5 otrzymuje brzmienie:

Dopuszczalne ujemne odchylenia masy i objetosci w odniesieniu do pakowania mleka i

.Zatacznik 5 do dekretu nr 397/2016

produktéw mlecznych

Produkt

Masa lub objetos¢ opakowania

Dopuszczalne ujemne
odchylenie masy lub objetosci

Mleko ptynne, Smietana ptynna,
ukwaszone lub fermentowane
produkty mleczne, inne
produkty mleczne

do 250 ml lub 250 g

—5,0% na kazde opakowanie

do 500 ml lub 500 g

— 3,0% na kazde opakowanie

do 1000 ml lub 1000 g

— 2,0% na kazde opakowanie

powyzej 1000 ml lub 1000 g

— 1,5% na kazde opakowanie

Zageszczone produkty mleczne

do 1000 g

— 3,0% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowan

powyzej 1000 g

— 2,0% na kazde opakowanie
— 0,5% na 20 opakowan

Suszony produkt mleczny,
biatkowy produkt mleczny

0 masie do 250 g

— 3,0% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowan

do 1000 g

— 2,0% na kazde opakowanie
— 0,5% na 20 opakowan

powyzej 1000 g

— 1,0% na kazde opakowanie

Ser i twardg, w tym porcjowany
i w plasterkach

0 masie do 125 g

—10,0% na kazde opakowanie
— 2,0% na 20 opakowan

0 masie do 250 g

— 5,0% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowanh

0 masie do 500 g

— 3,0% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowanh

powyzej 500 g

—1,0% na kazde opakowanie

Ser w solance po odsgczeniu
solanki

0 masie do 125 g

—15,0% na kazde opakowanie
—2,0% na 20 opakowah

0 masie do 250 g

—10,0% na kazde opakowanie
—2,0% na 20 opakowanh

0 masie do 500 g

—5,0% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowan

powyzej 500 g

— 2,0% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowan

Masto i koncentraty ttuszczu
mlecznego oraz zlozone
produkty mleczne

0 masie do 20 g

—10,0% na kazde opakowanie
— 2,0% na 20 opakowan

0 masie do 250 g

—1,5% na kazde opakowanie
—1,0% na 20 opakowan

powyzej 250 g

— 1,0% na kazde opakowanie




20. Tabela 1 w zalgczniku 11 otrzymuje brzmienie:

»Tabela 1 — Podstawowa klasyfikacja ttuszczéw i olejéw jadalnych wedtug rodzajéw, grup i
podgrup

Rodzaj Grupa Podgrupa

Ttuszcz lub olej jadalny pojedyncza odmiana roslin lub w do smazenia
zaleznosci od konkretnego Z pierwszego
pochodzenia roslin ttoczenia

rosliny wielogatunkowe

smalec wieprzowy
selektywny 16j wotowy

t6j wotowy

wedtug gatunkéw zwierzat

catkowicie zestalony
czesciowo zestalony

tluszcz do pieczenia

ptynny zemulgowany

Skresla sie przypis 17.

21. W zatgczniku 11 w tabeli 2 dodaje sie wiersz w brzmieniu:

Olej z nasion konopi produkowany z nasion konopi (Cannabis sativa)

Artykut

Przepisy przej$ciowe

1. Mleko, produkty mleczne, mrozone Smietany, tluszcze jadalne i oleje jadalne moga byc¢
produkowane, etykietowane i wprowadzane do obrotu zgodnie z dekretem nr 397/2016,

zmienionym przed datg wejScia w zycie niniejszego dekretu, do dnia 1 lipca 2026 r.

2. Mileko, produkty mleczne, mrozone $mietany, tluszcze jadalne i oleje jadalne
wprowadzone do obrotu lub etykietowane przed datg wejscia w zycie niniejszego dekretu
zgodnie z wymogami dekretu nr 397/2016, zmienionego przed datg wejscia w zycie

niniejszego dekretu, moga by¢ sprzedawane do wyczerpania zapasow.

7




Artykut 111
Przepisy techniczne

Niniejszy dekret zostat zgtoszony zgodnie z dyrektywg (UE) 2015/1535 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 9 wrze$nia 2015 r. ustanawiajacg procedure udzielania informaciji
w dziedzinie przepisbw technicznych oraz zasad dotyczacych ustlug spoteczenstwa
informacyjnego.

Artykut IV
Data wejScia w zycie

Niniejszy dekret wchodzi w zycie dnia 1 wrzesnia 2025 r., z wyjgtkiem postanowien art. |
pkt 7, ktére wchodzg w zycie dnia 14 czerwca 2026 r.

Minister Rolnictwa:
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