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Landbrugsministerens dekret
Nr. ……/2017 af [dato] [måned] 2017
om ændring af
Dekret fra ministeren for landbrug og udvikling af landdistrikter nr. 152/2009 af 12. november 2009 om de obligatoriske krav for Codex Alimentarius Hungaricus
I henhold til bemyndigelsen tildelt som følge af § 76, stk. 2, pkt. 5), i lov XLVI af 2008 om fødevarekæden og den officielle overvågning heraf og inden for rammerne af mine kompetencer, som defineret i § 65, stk. 2, i regeringsdekret nr. 152/2014 af 6. juni 2014 vedrørende regeringsmedlemmernes pligter og beføjelser, erklærer jeg hermed følgende:
§ 1
§ 1, stk. 3, i dekret nr. 152/2009 af 12. november 2009 fra ministeren for landbrug og udvikling af landdistrikter om de obligatoriske krav for Codex Alimentarius Hungaricus (i det følgende: ”dekretet”) skal suppleres af følgende litra e): 
[De obligatoriske krav i kapitel I i Codex Alimentarius Hungaricus, der indeholder nationale produktbeskrivelser, fastsættes i følgende bilag til dette dekret:]
”e) Bilag 41 om ciderprodukter.”
§ 2
§ 2 i dekretet suppleres med følgende stk. 16:
"16. Produkter, der ikke er egnede iht. bilag 41 til dekret nr. …/2017 af [dato] [måned] 2017 fra landbrugsministeren om ændring af dekret nr. 152/2009 af 12. november 2009 fra ministeren for landbrug og udvikling af landdistrikter om de obligatoriske krav for Codex Alimentarius Hungaricus (i det følgende: "det ændrede dekret nr. 6"), men er egnede iht. tidligere forskrifter, må produceres i seks måneder fra ikrafttrædelsesdatoen for det ændrede dekret nr. 6 og markedsføres indtil deres mindste holdbarhedsdato eller sidste anvendelsesdato.”.
§ 3
§ 4 og 5 i dekretet erstattes med følgende:
"§ 4 Kravet om forudgående notifikation af udkastet til bilag 12, 13, 39, 40 og 41 til dette dekret, som fastsat i artikel 5–7 i Europa-Parlamentets og Rådets direktiv (EU) 2015/1535 af 9. september 2015 om en informationsprocedure med hensyn til tekniske forskrifter samt regler om informationssamfundets tjenester, er overholdt.".
§ 4
Bilag 41 i henhold til bilag 1 tilføjes til dekretet.
§ 5
Nærværende dekret træder i kraft på den tredje dag efter datoen for dets offentliggørelse.
§ 6
Kravet om forudgående notifikation af udkastet til dekret, som fastsat i artikel 5–7 i Europa-Parlamentets og Rådets direktiv (EU) 2015/1535 af 9. september 2015 om en informationsprocedure med hensyn til tekniske forskrifter samt regler om informationssamfundets tjenester, er overholdt.
Budapest, [dato] [måned] 2017
Dr. Sándor Fazekas
Landbrugsministeren
Bilag 1 til landbrugsministerens dekret nr. …/2017 af [dato] [måned] 2017
"Bilag 41 til dekret nr. 152/2009 af 12. november 2009 fra ministeren for landbrug og udvikling af landdistrikter
Forskrift nr. 1-3/17-2 i Codex Alimentarius Hungaricus om ciderprodukter
Del A
Generelle bestemmelser
1. Denne forskrift fastsætter kravene til kvaliteten og sammensætningen af ciderprodukter med udgangspunkt i § 66, stk. 1, i lov XLVI af 2008 om fødevarekæden og den officielle overvågning heraf.
2. De betegnelser, der er angivet i forskriften, må kun anvendes for produkter, der markedsføres i Ungarn, hvis de opfylder de specificerede krav.
3. Kvalitetsparametre angivet i del B og det samlede svovldioxidindhold blev bestemt ved brug af metoderne beskrevet i del C. Inspektionsmetoderne angivet deri eller andre af lignende karakter skal derfor anvendes ved inspektion af parametrene.
4. Produkter, der produceres eller markedsføres i en EU-medlemsstat eller i Tyrkiet, eller produceres i en EFTA-stat, som er med i aftalen om Det Europæiske Økonomiske Samarbejdsområde, skal i overensstemmelse med de gældende nationale bestemmelser ikke opfylde de tekniske bestemmelser, der er fastlagt i denne forskrift, hvis bestemmelserne vedrørende forbrugerbeskyttelse giver det samme beskyttelsesniveau, som bestemmelserne i denne forskrift.
Del B
Ciderprodukter
(Fødevarekategori fastlagt i Europa-Parlamentets og Rådets forordning (EF) nr. 1333/2008: 14.2.3.)
1. Definition af produktet 
Cider: en mousserende alkoholisk drikkevare, der er fremstillet af gæret æblesaft presset fra friske, kølede eller frosne æbler eller koncentrat af æblesaft ved at tilsætte sukker og, om nødvendigt, vand, og som ikke er tilsat alkohol, farve- eller smagsstoffer. Den faktiske alkoholstyrke for det færdige produkt opnås fra mindst 50 % V/V æble. Kuldioxid produceres under fermentering. Den producerede kuldioxid kan suppleres ved tilsætning af kuldioxid.
2. Ingredienser, der kan anvendes: 
2.1. Primære ingredienser
2.1.1. æblesaft
2.1.1.1. fremstillet af friske æbler eller æbler konserveret ved afkøling eller nedfrysning
2.1.1.2. fremstillet af koncentrat, eller
2.1.1.3. rekonstitueret
2.1.2. sukker 
2.1.3. vand 
2.2. Andre ingredienser, der kan anvendes 
2.2.1. glukose/fruktosesirup og fruktose/glukosesirup (i medfør af forskrift nr. 1-3-2001/111 i Codex Alimentarius Hungaricus)
2.2.2. kuldioxid
2.2.3. udelukkende følgende fødevaretilsætningsstoffer af dem angivet i fødevarekategori 14.2.3: 
2.2.3.1. fødevaresyrer til substitution af syrer: citronsyre, ascorbinsyre, vinsyre, æblesyre
2.2.3.2. for at sikre en lang levetid for produktet: E200-203 (sorbinsyre, sorbater), E 220-228 (svovldioxid, sulfitter)
2.2.3.3. tekniske hjælpestoffer: tilskud, hjælpestoffer og tilsætningsstoffer, som kan anvendes under godkendte ønologiske fremgangsmåder og processer som fastlagt i bilag I A til Kommissionens forordning (EF) nr. 606/2009 af 10. juli 2009 om gennemførelsesbestemmelser til Rådets forordning (EF) nr. 479/2008 for så vidt angår kategorier af vinavlsprodukter, ønologiske fremgangsmåder og restriktioner i forbindelse hermed.
3. Kvalitetskrav 
3.1. Fysiske og kemiske egenskaber
	3.1.1 Alkoholindhold, % (V/V) 
	1,2-8,5


	3.1.2. flygtige syrer udtrykt som eddikesyre
	g/l 
maksimum 

	3.1.2.1. tør 
3.1.2.2. mellemtør 
3.1.2.3. mellemsød
3.1.2.4. sød
	1,08 
1,2 
1,2 
1,2 


	3.1.3. Totalt titreringssyreindhold udtrykt som vinsyre
g/l 
	4-10 


	3.1.4. Sukkerindhold 
	g/l 

	3.1.4.1. tør 
3.1.4.2. mellemtør 
3.1.4.3. mellemsød 
3.1.4.4. sød
	0–8 eller den maksimale værdi for syrlighed udtrykt som vinsyre +4 
8,1-15 
15,1-40 
over 40

	
	


3.2. Organoleptiske egenskaber
3.2.1. Renhed: stort set gennemsigtig, ren, fri for reststoffer og turbiditet, medmindre det er mærket som ufiltreret.
3.2.2. Farve: svarende til æblens farve.
3.2.3. Duft: ren, behagelig, svarende til duften af æbler.
3.2.4. Smag: ren, svarende til smagen af æbler.
3.2.5. Smagsbalance: harmonisk, afrundet.
4. Emballering og opbevaring
Ingen specifikke krav.
5. Betegnelse
5.1. Produktets betegnelse skal indeholde ordet ”cider” og ét af ordene ”tør”, ”mellemtør”, ”mellemsød” eller ”sød” alt efter sukkerindholdet.
5.2. Hvis produktet er ufiltreret, skal dette angives i betegnelsen.
Eksempler på betegnelser: 
Cider, mellemsød
Cider, tør, ufiltreret.
6. Beskrivelse af anbefalet produktionsproces
6.1. Forberedelse af æblerne: 
6.1.1. Vask æblerne.
6.1.2. Optø de kølede eller frosne æbler.
6.1.3. Rekonstituer koncentratet.
6.1.4. Hvis de forberedte æbler ikke bearbejdes omgående, skal den pressede æblesaft konserveres ved pasteurisering.
6.2. Sådan fremstilles vinasse:
6.2.1. Skær æblerne i stykker og mos dem.
6.2.2. Adskil de moste æbler i faste stoffer og saft ved at presse og derefter klare, pille og filtrere dem.
6.2.3. Fastsæt sukkerindholdet alt efter den ønskede alkoholstyrke.
6.2.4. Tilsæt fødevarersyrer.
6.3. Fermentering: i en lukket beholder efter tilsætning af gærkultur, så varme og kuldioxid kan undslippe.
6.4. Klaring, filtrering: rengøring og stabilisering af saften ved brug af klaringsmidler, fysiske processer og filtrering.
6.5. Kuldioxidniveauer kan rekvireres ved følgende:
6.5.1. fermentering
6.5.2. fermentering og ved at tilsætte kuldioxid. 
Del C
Metoder
Følgende metoder skal benyttes til at kontrollere kvalitetsparametrene i del ”B” og det samlede indhold af kuldioxid:
	
	A
	B
	C
	D

	1.
	Fysiske og kemiske egenskaber
	Produktgruppe
	Inspektionsmetodenummer
	Inspektionsmetode

	2.
	Alkoholindhold
	Cider
	OIV-MA-AS312-01A
	Bestemmelse af alkoholindhold i Volumen/Volumen %

	3.
	Flygtige syrer
	Cider
	OIV-MA-AS313-02
	Bestemmelse af flygtige syrer

	4.
	Totalt titreringssyreindhold
	Cider
	OIV-MA-AS313-01
	Bestemmelse af totalt syreindhold

	5.
	Sukkerindhold
	Cider
	OIV-MA-AS311-03
	Bestemmelse af sukkerindhold

	6.
	Samlet indhold af svovldioxid
	Cider
	OIV-MA-AS323-04B
	Bestemmelse af samlet indhold af svovldioxid


”.
