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Ziadosti o0 ochrannii zndmku Vysokokvalitné potraviny (KME) a ochranni zndmku Zlat4 kvalita
potravin sa m6zu podavat’ v pripade pasterizovaného, ESL alebo UHT konzumného mlieka s
obsahom tuku najmenej 1,5 %, vratane bezlaktézovych vyrobkov.

Vyrobok musi spiiiat platné pravne poZziadavky vratane tych, ktoré si uvedené v madarskom
potravinovom kddexe.

Pokial' ide o organoleptické vlastnosti, musia byt splnené aj poziadavky stanovené v bode 1.3.2
Casti ,III. Specifikacie vyrobkov® v predpise 2-104 mad’arského potravinového kdédexu, ktoré sa
tykaju mliecnych vyrobkov s charakteristickym oznacenim kvality.

Pokial ide o fyzikalne a chemické vlastnosti, musia byt splnené tieto poZiadavky:
- Obsah bielkovin: min. 3,2 g/100 g
- Hustota pri teplote 20 °C: min. 1,03 g/cm?
- Teplota tuhnutia: —0,515 °C alebo niZsia.

Nepovinné prvky

Ziadosti o ochrannii zndmku vysokokvalitnych potravin (KME) a ochrannd zndmku ,,Zlata kvalita
potravin® sa m6zu podavat’ v pripade vyrobkov, ktoré okrem uvedenych povinnych poziadaviek
spliiaju aj aspon jeden bod v kaZzdej z voliteI'nych kategorii prvkov I a II.

I. Vyrobny proces

Vlastné monitorovanie a vlastné testovanie

1. Komplexné (senzorické, fyzikalne a chemické, mikrobiologické) vlastné testovanie
vyrobku podl'a vyrobnej davky v podniku.

2. Monitorovanie trvanlivosti vSetkych vyrobnych davok, preskiimanie a dokumentacia
organoleptickych, fyzikalnych, chemickych a mikrobiologickych vlastnosti.

3. Od spracovatela sa vyZaduje, aby do zmliv o dodavke zahrnul, Ze bude =z
polnohospodarskeho podniku na vyrobu mlieka prijimat’ iba mlieko a smotanu s obsahom
aflatoxinu M1 nepresahujticim limitni hodnotu, co bude spracovatel aj osobne kontrolovat
v pripade vSetkych davok surového mlieka a/alebo smotany dodanych a prijatych vo
vyrobnom zavode. Met6da testovania musi byt takd, aby sa mohla pouZit' na overenie
dodrZiavania hornych limitov stanovenych v platnom nariadeni o maximalnych hodnotach
urcitych kontaminantov v potravinach.
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4. V zavode sa pouzivaju také metody, v ramci ktorych sa pravidelne kontroluju vyrobné
procesy, kvalita vyrobkov a hygiena, a na zaklade zisteni sa zavadzaji napravné opatrenia,
stanovuju sa osvedCené postupy a vykonavaju sa prislusné skolenia zamestnancov.

5. Analyza trendov v ramci vlastného monitorovania: vytvorenie grafu kontroly kvality pre
grafické znazornenie analytickych a mikrobiologickych hodno6t s nastavenim smerodajnych
hodnot, vystrazného prahu a/alebo limitnych hodnoét. Tieto hodnoty sa porovnaju so
skutonymi udajmi ziskanymi z vlastného testovania a v pripade potreby sa prijmu vhodné
opatrenia.

6. Testy maju vykonavat externé laboratoria v ramci systému vlastného monitorovania so
zretel'om na tieto kritéria:
- obsah tuku,
- obsah bielkovin,
- hustota,
- teplota tuhnutia,
- testy na fosfatazu a peroxidazu,
- mikrobiolégia [podl'a vyhlasky ministerstva zdravotnictva ¢. 4/1998 z 11. novembra
a nariadenia (ES) ¢. 2073/2005],
- Cisty objem,
- obsah laktézy v pripade bezlakt6zového vyrobku.

Najmenej devét ndhodnych vzoriek z réznych vyrobnych davok (vyrobenych a odoslanych
na predaj v danom roku) sa kaZdorocne preskima tak, aby bola z kaZdého kalendarneho
Stvrtroka zahrnutd minimalne jedna vzorka.

Proces vyroby mlieka (met6dy spracovania mlieka)

7. Pouzitie ,Setrnych® metod spracovania, pomocou ktorych mozZzno v o najvdcSej miere
zachovat’ povodny hodnotny obsah a zloZenie. Takéto metédy zahffiaju pasterizaciu pri
teplote 72 °C pocas 15 sekind alebo kombindciu takejto pasterizacie a mikrofiltracie.

8. DodrZiavanie prisnejSich hygienickych poZiadaviek pocas vyrobného procesu: v pripade
surového mlieka vstupujuceho do zavodu testovanie 3-krat mesacne takto:
- Staphylococcus aureus: < 10 JTK/g;
- Plesne a kvasinky: max. 10 JTK/g;
- Koliformné baktérie: < 10/g;
- Enterobacteriaceae: < 10 JTK/g;
- Enterococcus (skupina D): < 10 JTK/g;
- Siricitany redukujuce klostridia: < 10 JTK/g.

9. Vlastné monitorovanie vyrobného procesu pre jednotlivé davky (od prijatia surového mlieka
aZ po dodanie hotového vyrobku).

10. Realizacia programu dodavatel'ov surového mlieka, v ramci ktorého sa vykonava analyza
trendov na zaklade laboratérnych vysledkov pre surové mlieko.

11. Opravnenie pouZivat’ logo ,,Tejsziv“ [Mlie¢ne srdce].
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ZivociSna vyroba (vyrobny proces vstupnych surovin)

12.
13.
14.

15.

16.

Krmivo bez GMO.
Ekologické pol'nohospodarstvo (nie je voliteIné v kombinacii s bodom 31).

Polnohospodérsky podnik ma platni globéalnu certifikdciu GAP tykajicu sa dobrych
zivotnych podmienok zvierat.

Pol'nohospodérsky podnik dostdva financné prostriedky EU na dobré Zivotné podmienky
zvierat.

Ak je spracovatel’ mlieka aj producentom mlieka, aspon raz za kalendarny Stvrtrok sa musi
vykonat' zdokumentovany aflatoxinovy test [vlastného krmiva a akéhokol'vek zakiipeného
krmiva (hmotnost, suché krmivo, doplnkové premixy)].

PouZivanie obalov priaznivych pre spotrebitel'ov

17.

Priaznivé obalové rieSenie, ktoré mozno jasne odliSit' z hfadiska pohodlia a praktickosti od
obalu inych podobnych vyrobkov dostupnych na trhu. V pripade obalov priaznivych pre
spotrebitelov sa zohladnuju aj aspekty udrZatel'nosti vymedzené v kategorii nepovinnych
prvkov II. Obaly priaznivé pre spotrebitel'ov s vdcSou ekologickou stopou/environmentalnou
zat'azou ako pri podobnych vyrobkoch na trhu nie su prijatel'né.

II. Udrzatel'nost’

Ochrana zZivotného prostredia (zniZenie environmentalnej stopy, zelena logistika)

18.

19.

20.

Uplatiiovanie met6d spracovania hnoja Setrnych k Zivotnému prostrediu.

Pozndmka: (Podnik md zavedeny postup na identifikdciu, posudzovanie a reagovanie na
environmentdlne a socidlne rizikd a prileZitosti. (skladovanie hnoja Setrné k Zivotnému
prostrediu, mnoZstvo aplikovaného hnoja,)

VyuzZivanie obnoviteI'nych zdrojov energie Setrnych k Zivotnému prostrediu

Podnik/Ziadatel' ziskava pocas vyroby a procesu pripravy vyrobku cast svojej energie z
obnovitenych zdrojov energie (napr. termalna voda, geotermalne teplo, solarne panely,
bioplyn).

[Podnik md certifikovany ekologicky vyrobok, environmentdlne vhodnti sluzbu alebo
preddva zelent energiu (slnecnd energia, veternd energia, vodnd energia, bioplyn,
geotermdlna energia).

Dokument na preukdzanie distribtcie celkovej spotreby elektrickej energie a spotreby
elektrickej energie z obnovitelnych zdrojov v poslednom financnom roku].

Vyuzivanie vstupov/technologickych metéd udrzatel'ného riadenia

EfektivnejSie hospodarenie so zdrojmi, s materialmi, energiou a vodou a modernizacia
spracovatel'skych technologii, ktoré zniZuju vplyv na Zivotné prostredie (napriklad
regeneraCna rekuperacia tepla, rekuperacia odpadového tepla, zlepSenie ucCinnosti
chladiacich systémov a zniZenie spotreby energie).
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[Musi sa preukdzat’:

— ¢i ma environmentdlny sulad/environmentdlne osvedcCenie,

— Ci pri svojej prevadzke pouziva kvalifikovany ekologicky vyrobok alebo

environmentdlne vhodnu sluzbu.

Ma zavedeny proces na identifikdciu, posudzovanie a reagovanie na environmentdlne a
socialne rizika a prileZitosti.
Je potrebné preskiimat’, aky podiel materidlov, ktoré podniky pouZivajti vo svojich
hodnotovych retazcoch, tvoria recyklované, regenerované, obnovitel'né a neobnovitel'né
suroviny (obehové hospoddrstvo).]

21. Systém rekuperacie energie na vyrobnych strojoch.
(Napriklad pouZitie akéhokolvek zariadenia, ktoré zachytdva a prendsa odpadové teplo z
kompresora. Recykldcia tepelnej energie pre iné priemyselné procesy, ktoré vyZaduju teplo
alebo paru).

22. Uplatiiovanie systému environmentalneho manazérstva (EMS) alebo EMAS (schéma pre
environmentalne manazérstvo a audit) v sulade s normou MSZ EN ISO 14001:2015, ktorou
sa osvedcuje environmentalny sulad.

(Vypracovanie vyrocnych spradv, ktoré poskytuju informdcie o spotrebe energie, nakladani s
odpadom, spotrebe vody a dalSich vplyvoch na Zivotné prostredie.)

23. Certifikované a pravidelne pouZivané Cistiace prostriedky a detergenty Setrné k Zivotnému
prostrediu a/alebo Setriace vodu.
(Certifikdcie, karty bezpecnostnych tidajov, Specifikdcie, ochranné zndmky na obale.
Certifikaty od certifikacnych orgdnov, napr. Ecocert, Green Certification, Breeam, Leed.)

24. Vyuzivanie vedlajSich produktov, minimalizacia produktovych a materidlovych strat.
(Podnik ma zavedeny postup na identifikdciu, posudzovanie a reagovanie na
environmentdlne a socidlne rizika a prileZitosti. Podnik vyuZiva suroviny, druhotné suroviny
vyrobené z odpadu v sulade so zasadami obehového hospoddrstva a pri navrhovani vyrobku
vrdtane jeho balenia sa zohladriuju poZiadavky obehového hospodarstva.)

25. Prevadzka environmentalne vhodného systému nakladania s odpadom. Triedeny zber a
recyklacia odpadu v zdokumentovanej forme.
(Podnik je oprdavneny nakladat’s perzistentnymi organickymi ldatkami, zberat’ ich,
prepravovat’ ich, skladovat’ich a likvidovat’ ich neznecistujicim spésobom, ked’ sa stanti
odpadom.)

26. Efektivna technoldgia Cistenia odpadovych v6d Setrnd k Zivotnému prostrediu (napr.
biologické Cistenie odpadovych vod).

27. Preukéazany pokles Specifickej spotreby vody.
(Napr. pouZivanie odtekajticej teplej vody zo zariadeni na sekunddrne Cistenie, kvapkovd

zdvlaha, zber a recykldcia dazd'ovej vody, recykldcia sivej vody)

e Environmentalne hodnotenie
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28.

29.

30.

31.

Uradny dokaz uznaného, certifikovaného hodnotenia udrzatelnosti v silade s platnymi
pravnymi predpismi EU (napr. okrem iného: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED, ISCC).

Zdokumentovana politika zeleného ziskavania zdrojov: uprednostiiovanie dodavatel'ov, ktori
investovali do udrZatel'nosti.

(Podnik zabezpeci, aby jeho doddvatelia vykondvali environmentdlne hodnotenie vyrobkov
a/alebo sluzieb. Preukazuje sa podiel, v akom doddvatelia vyuZivaju, napriklad obnovitelné
zdroje energie, Ci zohl'adriuju energetické aspekty budovy, ¢i prevdadzkuju environmentdlne
vhodny systém nakladania s odpadom, minimalizuju vplyv logistickej siete a dopravy na
Zivotné prostredie.)

Podnik sa zaviazal k iniciative SBTI (Science Based Target Initiative).

Surovina pouZivana pri vyrobe vyrobku pochadza z certifikovaného ekologického alebo
extenzivneho polnohospodarstva alebo ma zniZentu environmentalnu stopu, pre co existujd
iné vedecké dokazy. (nie je voliteIné v kombinacii s bodom 13)

(Napr. vyrobky oznacené ako ekologické vyrobky, vyrobky alebo sluzby Setrné k Zivotnému

prostrediu.)

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

Pouzivanie ekologickych obalovych rieSeni

PouZivanie ekologického obalového rieSenia pre balené vyrobky [zredukovana velkost
balenia alebo alternativne obalové materialy, napr. kompostovatel'né (FSC or PEFC logo)].

Dodavatelia primarneho obalového materialu, ktory prichadza do styku s vyrobkom, musia
mat’ certifikdciu BRC alebo IFS PACsecure.

Doprava
Hlavna zlozka prichadza do spracovatel'ského zavodu z vlastného podniku alebo zo
vzdialenosti do 100 km.

(Miesto vyroby, vyrobny a/alebo spracovatel'sky zavod sa m6zZe nachddzat’ vo vzdialenosti
do 100 km.)

Krmivo sa dodava zo vzdialenosti do 100 km.
Zivé zvierata sa prepravuji v okruhu do 100 km.

Optimalizacia dopravy, planovanie tras na zniZenie emisii.
(Program Lean & Green)

Vyrobok sa spotrebitelovi dodava v ramci kratkeho dodavatel'ského retazca.

Socialne aspekty

VEDJEGYIRODA Elelmiszerldnc-biztonsagi Centrum Nonprofit Kft. (ELBC Kft.) (URAD
PRE OCHRANNE ZNAMKY, Centrum pre bezpeénost potravinového retazca, neziskova

spolo¢nost, s. r. 0.)

H-1024 Budapest, Keleti Kéroly utca 24. | H-1525 Budapest, P.O. Box 212 | vedjegy@elbc.hu | +36

30/306 4238 | kme.hu

5



39. Existencia auditu SMETA (Supplier Ethical Data Exchange).
40. Predchadzanie plytvaniu potravinami prostrednictvom darovania.

41. Predchadzanie plytvaniu potravinami predchadzanim vzniku odpadu vo vyrobe a logistike.
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