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Hluboce zmrazeny zeleny hrasek

Zéadosti o udéleni ochranné znamky ,,Vysoce kvalitni potravina“ (KME) nebo ,,Vysoce kvalitni
potravina zlatého stupné“ lze podavat pro vyrobky pod nazvem ,hluboce zmrazeny zeleny hrasek®,
jejichZ vyrobni podminky spliiuji platné madarské a unijni pravni poZadavky a kromé téchto
poZzadavku také spliiuji nize uvedena kritéria.

Povinné prvky

Specifikace, definice produktu:

Hluboce zmrazené zelené hrasek jsou jemnd, zelena zbarvena semena luSténiny zeleného hrasku
(Pisum Sativum L.), ktera jsou konzervovana hlubokym zmrazenim.

Slozky, které lze poutzit:

Zeleny hrasek vyloupany z lusku

Definice specifické pro vyrobek:

Suchy, prezraly, tvrdy hrach: zména zptisobena ztratou vody, vadnutim nebo prezralosti.

Kusy lusku: kousky lusku, které pokryvaji plod.

Nedozraly hrach: prazdna slupka.

Nahnédly a/nebo naZloutly hraSek: naZloutlé nebo hnédé zabarveni zeleného hrasku skladovaného
po nevhodnou dobu a pfi nevhodné teploté, které je doprovazeno zménou viné a chuti.
Rezavy/skvrnity hrasek: Rezavé hnéda skvrna nebo zmeéna barvy na zeleném hrasku, ktera

postihuje pouze maly povrch zeleného hrasku.
Rozbity, popraskany hraSek: Zmény zeleného hrasku v disledku mechanického poskozeni nebo

nedokonalosti pfi zrani.

Jakostni vlastnosti:

Obecné vlastnosti:
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Hluboce zmrazeny zeleny hrasek je pevny, zmrazeny, svinuty, dobfe ociStény, cely a zdravy.
Prakticky se u néj nevyskytuje Zloutnuti, skvrny, poSkozeni hmyzem, poSkozena zrna a cizi
rostlinné materialy.

Nesmi obsahovat latky ciziho ptivodu nebo toxicka semena pleveld. Lehké praskliny na hrasku (ve
slupce a duZiné) se nepovazuji za vady jakosti. Mirné namrznuti povrchu je povoleno.

Povolené jakostni odchylky:

Nazev vady Maximalni
Semena pleveli (netoxicka) 0 ks/250 g
HréaSek poskozeny hmyzem 1ks/250 g
(nabodnuty, nakousnuty)

Samostatné kusy lusku 1ks/250 g
Kousky listu na hrascich 2ks/250 g
Nahnédly a/nebo naZloutly 5ks/250 g
hrasek

Suchy, prezraly, tvrdy hrasek 4ks/250 g
Rezavy/skvrnity hrasek 10 ks/250 g
Rozbity, popraskany hrasek 13 ks/250 g
Prazdna zrna 1ks/250 g

Fyzikalni a chemické vlastnosti:

Obsah suSiny v hluboce zmrazeném zeleném hrachu v % (m/m) a velikost hrachu podle kategorie:

Nazev kategorie vyrobku Obsah susSiny Rozméry zrna
[% (m/m)] [mm)]

Hluboce zmrazeny extra jemny zeleny|max. 26 6-9

hrasek

Hluboce zmrazeny jemny zeleny hrasek | max. 32 9-10

Hluboce zmrazeny zeleny hrasek max. 35 bez specifikace

Organoleptické vlastnosti:

Tvar: charakteristicky pro jeho odriidu (sféricky, ovalny, ctvercovy) pri hlubokém
zmrazeni.
Barva: zeleny hrasek ma typickou zelenou barvu, ale v zavislosti na odrtidé se mohou
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objevit mirné smiSené odstiny.

Viiné: maji typickou viini zeleného hrasku, bez cizich zapacht.

Chut: typickd pro odridu, v zavislosti na jeji zralosti mtize mit sladkou a mirné
moucnou chut, ale nesmi byt trpk4, kysela nebo mit cizi pfichut’.

Textura: semena zeleného hrasku jsou mékka, ale obcas se objevi i tvrda semena nebo, v
zavislosti na odrtidé, tvrda semena s mékkou Zvykaci slupkou uvnitf.

Barva musi byt posuzovana v rozmrazeném stavu, tvar, velikost semen hrachu v hluboce
zmrazeném stavu, chut, viiné, struktura ve stavu po tepelné tpravé podle pokyni na obalu.

Oznaceni:

Na hotovém baleni vyrobku musi byt na misté a ve formé dostatecné viditelné pro spotiebitele
uvedeno upozornéni na povahu vyrobku a na nutnost jeho tepelné tpravy pred spotfebou.

Priklad varovani:

, Vyrobek neni pripraven ke spotfebé a miize byt spotfebovan pouze po dikladné tepelné uprave.
Meél by byt vafena nejméné 2—3 minuty.“

Nazvy mohou zahrnovat:

Hluboce zmrazeny extra jemny zeleny hrasek

Hluboce zmrazeny jemny zeleny hrasek
Hluboce zmrazeny zeleny hrasek

Volitelné prvky

Zadosti o udéleni ochrannych znamek ,,Vysoce kvalitni potravina“ (KME) a ,,Vysoce kvalitni
potravina zlatého stupné“ mohou byt podany pro vyrobky, které kromé vySe uvedenych povinnych
pozadavku spliuji také alespon jeden bod v kazdé z kategorii nepovinnych prvki I a II.

I. Postup vyroby

Vlastni kontrola
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1. V ramci systému vlastni kontroly se surovina miZe ve stanovenych intervalech
podrobit internim nebo externim laboratornim zkouSkam podle nasledujicich kritérii:

® obsah suSiny a velikost hrasku
¢ odchylky jakosti
e organoleptické vlastnosti
¢ mikrobiologie:
- Technologicka hygienicka kritéria podle vynosu ministra zdravotnictvi €.
4/1998 ze dne 11. listopadu 1998 o pripustnych limitech mikrobiologické

kontaminace potravin: Salmonella, S. auerus, Coliform, Sulf. red.
clostridium, pocet mikrobialnich kolonii, plisen,

- podle nafizeni (ES) ¢.2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny: Listeria monocytogenes

¢ rezidua pesticidii podle nafizeni (ES) ¢. 396/2005 o maximalnich limitech
rezidui pesticidli v potravinach a krmivech rostlinného a Zivocisného ptivodu
a na jejich povrchu.

2. Jednotlivé vahy zabudované v lince pro kazdy prochazejici primarni a skupinovy
obal.

3. PouZivani metod v zavodeé, podle nichZ se pravidelné posuzuji vyrobni procesy a
bezpecnost vyrobkii (vCetné sledovani mikrobiologickych parametri ve vyrobku a
na povrsich, které prichazeji do styku s vyrobkem béhem vyroby, kontroly teploty
béhem vyrobnich procest a prisné kontroly teploty skladovani hotového vyrobku),
jakoz i kvalita, hygiena, zaznamenavanim naméfenych hodnot pro kazdou SarZi
vyrobku a néaslednym provadénim analyzy trendd. Na zékladé vysledkd jsou
zavedena napravna opatieni, jsou identifikovany osvédcené postupy a zaméstnanci
jsou odpovidajicim zptsobem vyskoleni.

4. Uplna vlastni kontrola (fyzikalné-chemickych a mikrobiologickych parametri)
hotového vyrobku béhem/po ukonceni vyroby kazdé SarZe.

5. Aby bylo zajisténo zachovani chladiciho fetézce, je pred zahajenim nakladky pri
dodavce hotového vyrobku zkontrolovana a zaznamenana teplota loZzné plochy, a
pokud neni vyhovujici, jsou pFijata napravna opatreni.

6. Systémy bezpecnosti potravin a Fizeni kvality certifikované nezavislou organizaci
(napf. IFS, ISO 22000, BRC, BRCGS FOOD, FSSC 22000), vlastnictvi
osvédcujiciho certifikatu.
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Postup vyroby

7. Provozovani programu hodnoceni surovin/dodavatelti, v rdmci kterého se provadi
analyza trendti na zakladé vysledki laboratore.

8. Suroviny pochazeji z certifikovaného ekologického zemédélstvi (nepovinné u bodu
22).

9. Linkové detektory kovil pro vSechny prochazejici primarni obaly.
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I1. Udrzitelnost

Ochrana Zivotniho prostiedi (sniZeni ekologické stopy, zelena logistika)

* Vyuzivani obnovitelnych zdroji energie Setrnych k Zivotnimu prostiedi

10.

Podnik/uchazec ziskava pri vyrobé produktu nebo pfi jeho zpracovani urcitou cast
energie z obnovitelnych zdroji (napf. termalni voda, geotermdlni energie, solarni
panely, bioplyn).

(Podnik md certifikovany ekologicky produkt, ekologickou sluzbu nebo proddva
zelenou energii /slunecni energii, vétrnou energii, vodni energii, bioplyn,
geotermdIni energii).

Doklad o rozloZeni celkové spotreby elektrické energie a obnovitelné elektrické
energie za posledni financni rok).

* VyuzZivani udrZitelnych vstupnich/technologickych metod fizeni

11.

12.

13.

U¢innéjsi hospodafeni se zdroji, hospodafeni s materialy, energii a vodou a
modernizace zpracovatelskych technologii sniZujicich zatéZ na Zivotni prostredi
(napf. regenerativni zpétné ziskavani tepla, vyuZiti odpadniho tepla, zlepSeni
ucinnosti chladicich systémd, sniZeni spotieby energie).
(Je nutno prokazat

— zda je v souladu s prdvnimi predpisy / zda md certifikaci v oblasti Zivotniho
prostredi

— zda pro sviij provoz vyuZivd certifikované ekologické produkty nebo sluzby.
Ma zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti.
Je treba proverit, jaky podil materidlii pouZivanych podnikem nebo podniky v jeho
hodnotovém retézci tvori recyklované, zpétné ziskané, obnovitelné a neobnovitelné
suroviny (obéhové hospodarstvi).

Systém rekuperace energie na vyrobnich strojich.

(Napriklad poufZiti jakéhokoli zafizeni, které zachycuje odpadni teplo kompresoru a
preddva ho ddle. Recyklace tepelné energie pro jiné priimyslové procesy vyzadujici
teplo nebo pdru).

Uplatnéni systému environmentalniho managementu (KIR) nebo EMAS (systém
environmentalniho managementu a auditu) certifikovaného podle normy MSZ EN
ISO 14001:2015.

(Priprava vyrocCnich zprav, které uvddi spotifebu energie, naklddani s odpady,
spotrebu vody a dalsi dopady na Zivotni prostredi.)
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14. Osvédcené a pravidelné pouZivané ekologické a/nebo vodou Settici Cistici a uklidové
prostiedky.
(Osvédcujici certifikdty, bezpecnostni listy, specifikace, ochranné zndmky na
obalech. Osvédceni certifikacnich organii, napr. Ecocert, Zelend certifikace,
Breeam, Leed.)

15. Vyuziti vedlejSich produkt, minimalizace ztrat produktd a materiald.

(Podnik md zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. Podnik vyuZiva suroviny v souladu s
principy cirkuldrni ekonomiky, druhotné suroviny vyrobené z odpadu a pri
navrhovdni vyrobkii zohledriuje pozadavky obéhového hospoddrstvi, a to i v oblasti
baleni vyrobkii.)

16. Provozovani systému nakladani s odpady Setrného k Zivotnimu prostredi. Tridény
sbér a recyklace odpadu v dokumentované podobé.
(Podnik ma povoleni k nakladani s organickymi znecistujicimi latkami, které
pretrvdvaji v Zivotnim prostredi, po jejich preméné na odpad zpilisobem, ktery
neznecistuje Zivotni prostredi, vCetné jejich sbéru, prepravy, skladovani a
skladkovani.)

17. Utinn4 a ekologicka technologie ¢isténi odpadnich vod (napf. biologické &isténi
odpadnich vod).

18. Prokazané sniZeni specifické spotfeby vody.
(Napriklad vyuZiti teplé vody odtékajici z zarizeni pro sekunddrni cisténi, kapkové
zavlaZovani, sbér a recyklace destové vody, vyuZiti sedé vody.)

e Zelena certifikace

19. Utedni certifikace udrZitelnosti uznavand a certifikovand v souladu s platnymi
pravnimi predpisy Evropské unie (napf., ale nikoli vylucné: EcoVadis, B Corp,
BREEAM, LEED, ISCC).

20. Dokumentovand zelend ndkupni politika: upfednostiovani dodavatelfi, ktefi
realizovali investice do udrZitelnosti.

(Podnik provddi u svych dodavatelti environmentdlni hodnoceni produktii a/nebo
sluZeb. Prezentace toho, v jaké mire dodavatelé vyuZivaji napriklad obnovitelné
zdroje energie, zda zohledriuji energetickou ndrocnost budov, provozuji ekologicky
systém nakladani s odpady, minimalizuji dopad logistické sité a dopravy na Zivotni
prostredi.)
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21. Podnik se zavazal k iniciativé Science Based Target Initiative (SBTI).

22. Surovina pouzita pfi vyrobé vyrobku pochazi z certifikovaného ekologického nebo
extenzivniho zemédélstvi nebo ma sniZeny dopad na Zivotni prostiedi, coZ je
doloZeno jinymi védeckymi diikazy. (nepovinny spolu s bodem 8)

(Napr. vyrobky s ,,ekologickym oznacenim*, ekologicky vyrobek nebo sluzba.)

e Pouzivani obalovych feSeni Setrnych viici Zivotnimu prostredi
23. U balenych vyrobkii se pouZivaji obalova feSeni Setrna vici Zivotnimu prostiedi

(mensi obaly nebo alternativni obalové materialy, napt. kompostovatelné (s logem
FSC nebo PEFQ)).

24. Dodavatelé primarniho obalového materialu, které prichazeji do styku s vyrobkem,
musi mit certifikaci BRC nebo IFS PACsecure.

® Doprava

25. Hlavni sloZky pochézeji z vlastniho hospodarstvi nebo z oblasti do vzdalenosti 100
km od zpracovatelského podniku.
(Misto produkce, vyroby a/nebo zpracovani miizZe byt ve vzddlenosti do 100 km.)

26. Pripravky na ochranu rostlin, materialy, které zlepSuji nebo udrzuji urodnost ptdy,
jsou vyrobeny a do mista produkce dopravovany z okruhu 100 km.

27. Optimalizace dopravy, planovani tras v zajmu sniZzovani emisi.
(Program Lean & Green)

28. Produkt se dostava ke spottebiteli v ramci kratkého dodavatelského retézce.
Socialni aspekty

29. Existence auditu SMETA (Supplier Ethical Data Exchange).

30. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim darovani.

31. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim zabranéni vzniku jejich plytvani v
oblasti vyroby a logistiky.
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