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Syr mascarpone

Zéadosti o ochrannou znamku pro potraviny vysoké kvality (KME) a potraviny vysoké kvality
zlatého stupné mohou byt podany pro Cerstvy prirodni smetanovy syr, vCetné vyrobki bez laktézy,
ktery byl vyroben vyhradné z pasterizované smetany a kravského mléka kyselou koagulaci, s
povolenymi kyselinami pro potraviny, smési mlécné kultury, ktery je krémovym, homogennim a
neSlehanym produktem, jenZ ma byt uchovavan pri teploté chlazeni a pripadné je podroben
dodateCné tepelné upraveé.

Povinné prvky

Vyrobek musi byt v souladu s platnymi mad’'arskymi pravnimi predpisy a pravnimi predpisy EU a
musi spliiovat nasledujici kritéria:

Slozky, které lze pouzit

a) smetana,

b) kravské mléko,

¢) kyselina citronova, citronova St'ava,

d) kyselina mlécna,

e) Cisté kultury bakterii mlécného kvaSeni.

Slozeni

- obsah tuku v suSiné: 60-90 %
- Maximalni obsah vody: 60 %

Smyslové pozadavky

Vnéjsi (barva) Jeho barva se muize byt od bilé po svétle Zlutou, ktera je typicka pro maslo.

Vnitini (pérovitost) |[Jeho struktura je zcela homogenni, bez obsahu mensich hrudek nebo otvort.

Krémovity, snadno roztiratelny, dobre rozpousti v ustech, bez hrudek,

Konzistence .
nelepivy.

Viné Pripominajici smetanu, bez cizich zapachd.
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Chut’

Neutralni, smetanova, velmi mirné nakysla, bez cizi chuti, pfipominajici
maslo.

Mikrobiologické podminky

Salmonella: 0/25 g
E. coli: n=5 c=2 m=10 M=10?

Listeria monocytogenes:
0 n=5 0/25 g pred tim, neZ se potravina dostane mimo primou kontrolu provozovatele
potravinarského podniku, ktery ji vyrabi
0 n=5 100 cfu/g v pripadé vyrobki uvedenych na trh béhem doby jejich pouZitelnosti

Koagulazopozitivni Staphylococcus: n=5 c=2 m=10 M=100

Volitelné prvky

Zadosti o ochranné zndmky Vysoce jakostni potraviny (KME) a Vysoce jakostni potraviny zlatého
stupné lze podat pro vyrobky, které kromé vySe uvedenych povinnych pozadavkia spliiuji také
alespon jeden bod v kazdé z kategorii nepovinnych prvki I a II.

I. Postup vyroby

Vlastni kontrola a vlastni testovani

1.

Plné vlastni monitorovani ve vyrobnim podniku (v pfipadé organoleptickych, analytickych
a mikrobiologickych parametrii definovanych v KME) vyrobku na $arZi. Zahrnuje alespori
tyto analytické parametry:

- obsah tuku,

- obsah suSiny,

- Cista hmotnost.

Pouzivani metod v podniku, s nimiZ jsou vyrobni procesy a jakost a hygiena vyrobkt
pravidelné kontrolovany. Na zakladé vysledkl jsou zavedena ndpravna opatfeni, jsou
identifikovany osvédcené postupy a zaméstnanci jsou odpovidajicim zpiisobem vySkoleni.

Zpracovatel musi ve smlouvach s dodavateli uvést, Ze bude pfijimat pouze mléko a
smetanu z mlécné farmy s obsahem aflatoxinu M1 neprekracujicim limit, ktery sam
kontroluje ve vSech SarZich syrového mléka a/nebo smetany dodanych a prijatych ve
vyrobnim podniku. Zptisob kontroly musi byt takovy, aby bylo mozné ovérit dodrZzovani
limit stanovenych v platném nafizeni o maximalnich trovnich jednotlivych kontaminant
v potravinach.

Analyza vyrobki v ramci vlastni kontroly: vytvoreni grafu kontroly jakosti pro grafické
znazornéni analytickych a mikrobiologickych hodnot s uvedenim orientacnich hodnot,
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varovnych prahovych hodnot a/nebo meznich hodnot. Tyto hodnoty se porovnaji se
skuteCnymi udaji shromazdénymi pri vlastni kontrole a v pripadé potfeby se prijmou
vhodna opatfeni.

Zkousky jsou provadény internimi nebo externimi laboratofemi v ramci systému vlastni
kontroly s ohledem na tato kritéria:

- smyslové,

- obsah tuku,

- obsah suSiny,

- nemlécny tuk, pokud se ve vyrobnim podniku pouZiva také rostlinny tuk,

- mikrobiologie (pro mikroorganismy uvedené ve specifikaci vyrobku),

- (Cistda hmotnost,

- obsah laktozy v pripadé vyrobku bez laktozy

Nejméné devét ndhodnych vzorki z rtiznych vyrobnich Sarzi, vyrobenych a odeslanych k
uvedeni na trh v daném roce, se kazdorocné prezkouma tak, aby byl z kaZzdého
kalendarniho ctvrtleti zafazen alesporii jeden vzorek.

Metody zpracovani mléka

6.

10.
11.
12.

Vyrobek vyrobeny z mléka s prokazanymi vySSimi hodnotami obsahu (napr. vyssi obsah
Ca/bilkoviny).

Dodrzovani vyssich hygienickych poZadavkti béhem vyrobniho procesu: kontrola
mikrobiologickych parametri obsazenych v priloze €. 4 k vynosu ministra zdravotnictvi €.
4/1998 ze dne 11. listopadu 1998 o pripustnych mezich mikrobiologické kontaminace
potravin u syrového mléka a smetany vstupujicich do vyrobniho podniku jako suroviny
provadéna 3krat mésicné.

Vlastni kontrola na zakladé SarZi pfi zaméfeni na postup vyroby (od obdrZeni syrového
mléka/smetany aZ po dodani hotového vyrobku).

Program hodnoceni zakladnich latek/dodavatelli pro analyzu trendt na zakladé vysledki
laboratornich testii syrového mléka/smetany (teplota, obsah tuku, pH, hustota, bod tuhnuti,
obsah bilkovin, kyselost, lakt6za).

Uzavrena vyrobni technologie.
Pouziti surovin s ochrannou znamkou KME.

Zpusobilost pouzivat logo ,,Tejsziv“ [Srdce z mléka].

Zivocisna vyroba (vstupu vyrobni proces)

13.
14.
15.

Zkrmovani produkénich krmiv bez geneticky modifikovanych organism.
Certifikované ekologické zemédélstvi (neni volitelné ve spojeni s bodem 33).

Ucast v agroenvironmentalnim reZimu (program AKG).
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16.

17.
18.

Zemédélsky podnik ma platnou globalni certifikaci GAP pro dobré Zivotni podminky
zvirat.

Zemédeélsky podnik dostava financni prostfedky EU na dobré Zivotni podminky zvirat.
Pokud je zpracovatel mléka rovnéZ producentem mléka, provede a zdokumentuje nejméné

jednou za ctvrt roku zkouSku na aflatoxiny zkrmovanych krmiv (vCetné vlastnich
vypéstovanych krmiv a veSkerych zakoupenych krmiv (hromadna krmiva, pice, dopliikové

premixy)).

Pouziti obali vyhodnych pro spotiebitele

19.

Vyhodné obalové feseni, které se z hlediska pohodli a prakticnosti jasné odliSuje od obalt
jinych podobnych vyrobkti dostupnych na trhu. V pfipadé obalt vstficnych z hlediska
spotiebitele se zohledni rovnéz aspekty udrZitelnosti definované ve volitelném prvku
kategorie II. Obaly vstficné z hlediska spotfebitele s ekologickou stopou / environmentalni
zatéZzi vétsi, nez je u podobnych vyrobkt na trhu, nejsou prijatelné.

I1. Udrzitelnost

Ochrana zZivotniho prostredi (sniZeni ekologické stopy, zelena logistika)

20. PouZiti metod upravy statkovych hnojiv Setrnych k Zivotnimu prostredi.

Pozndamka: (Podnik ma zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na

environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. (skladovdni statkovych hnojiv Setrné k

Zivotnimu prostredi, mnoZstvi aplikovanych statkovych hnojiv)

Vyuzivani obnovitelnych zdroju energie Setrnych k Zivotnimu prostiredi

21. Podnik/uchazec¢ ziskava pfi vyrobé produktu nebo pfi jeho zpracovani urcitou cast energie

z obnovitelnych zdrojt (napf. termalni voda, geotermalni energie, solarni panely, bioplyn).
(Podnik ma certifikovany ekologicky produkt, ekologickou sluzbu nebo proddva zelenou
energii /slunecni energii, vétrnou energii, vodni energii, bioplyn, geotermdlni energii).
Doklad o rozloZeni celkové spotreby elektrické energie a obnovitelné elektrické energie za
posledni financni rok).

Vyuzivani udrzitelnych vstupnich/technologickych metod fizeni

22. Ucinnéjsi hospodareni se zdroji, hospodareni s materialy, energii a vodou a modernizace

zpracovatelskych technologii sniZujicich zatéZ na Zivotni prostfedi (napf. regenerativni
zpétné ziskavani tepla, vyuziti odpadniho tepla, zlepSeni tcinnosti chladicich systémt,
sniZeni spotfeby energie).

(Je treba prokadzat
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23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

— zda je v souladu s pravnimi predpisy / zda ma certifikaci v oblasti Zivotniho
prostredi

— zda pro sviij provoz vyuZivd certifikované ekologické produkty nebo sluzby.
Mad zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na environmentdlni a
socidlni rizika a prileZitosti.
Je tfeba proverit, jaky podil materidlii pouzivanych podnikem nebo podniky v jeho
hodnotovém retézci tvori recyklované, zpétné ziskané, obnovitelné a neobnovitelné
suroviny (obéhové hospodarstvi).

Systém rekuperace energie na vyrobnich strojich.

(Napriklad pouZiti jakéhokoli zarizenti, které zachycuje odpadni teplo kompresoru a
preddvd ho ddle. Recyklace tepelné energie pro jiné prumyslové procesy vyzadujici teplo
nebo pdru).

Uplatnéni systému environmentalniho managementu (KIR) nebo EMAS (systém
environmentalniho managementu a auditu) certifikovaného podle normy MSZ EN ISO
14001:2015.

(Priprava vyrocnich zprav, které uvadi spotrebu energie, naklddani s odpady, spotrebu
vody a dalsi dopady na Zivotni prostredi.)

OsvédcCené a pravidelné pouZivané ekologické a/nebo vodou Setfici Cistici a uklidové
prostredky.

(Osvédcujici certifikaty, bezpecnostni listy, specifikace, ochranné znamky na obalech.
Osvédceni certifikacnich organti, napr. Ecocert, Zelend certifikace, Breeam, Leed.)

Vyuziti vedlejSich produkt, minimalizace ztrat produktii a materiald.

(Podnik md zavedeny proces, pomoci kterého identifikuje, hodnoti a reaguje na
environmentdlni a socidlni rizika a prileZitosti. Podnik vyuZiva suroviny v souladu s
principy cirkuldrni ekonomiky, druhotné suroviny vyrobené z odpadu a pri navrhovani
vyrobkii zohledriuje pozadavky obéhového hospoddrstvi, a to i v oblasti baleni vyrobkii.)

Provozovani systému nakladani s odpady Setrného k Zivotnimu prostfedi. Tridény sbér a
recyklace odpadu v dokumentované podobé.

(Podnik ma povoleni k nakladani s organickymi znecistujicimi latkami, které pretrvavaji v
Zivotnim prostredi, po jejich preméné na odpad zpiisobem, ktery neznecistuje Zivotni
prostredi, vCetné jejich sbéru, prepravy, skladovani a skladkovani.)

Ucinna a ekologickd technologie ¢isténi odpadnich vod (napf. biologické ¢isténi odpadnich
vod).

Prokazané sniZeni specifické spotfeby vody.

VEDJEGYIRODA Elelmiszerlanc-biztonsagi Centrum Nonprofit Kft. (ELBC Kft.) (URAD
PRO OCHRANNE ZNAMKY, Centrum pro bezpe¢nost potravinového fetézce, neziskova

spolecnost s ru¢enim omezenym)

H-1024 Budapest, Keleti Karoly utca 24. H-1525 Budapest, P. O. Box 212 | vedjegy@elbc.hu | +36 30/306

4238 | kme.hu



Napr. pouZiti odtékajici teplé vody ze zarizeni pro sekunddrni Cisténi, zavlaZzovani
kropenim, zachycovani a recyklace destové vody, recyklace Sedé vody.)

e Zelena certifikace

30. Ufedni certifikace udrZitelnosti uznavana a certifikovana v souladu s platnymi pravnimi
predpisy Evropské unie (napf., ale nikoli vyluc¢né: EcoVadis, B Corp, BREEAM, LEED,
ISCC).

31. Dokumentovana zelend nékupni politika: uprednostiiovani dodavatelti, ktefi realizovali
investice do udrZitelnosti.

(Podnik provddi u svych dodavatelti environmentdlni hodnoceni produktii a/nebo sluzeb.
Prezentace toho, v jaké mire dodavatelé vyuZivaji napriklad obnovitelné zdroje energie,
zda zohledriuji energetickou ndrocnost budov, provozuji ekologicky systém nakldddni s
odpady, minimalizuji dopad logistické sité a dopravy na Zivotni prostredi.

32. Podnik ma zavazek SBTI (Science Based Target Initiative).

33. Surovina pouZitd pri vyrobé vyrobku pochazi z certifikovaného ekologického nebo
extenzivniho zemédélstvi nebo ma sniZeny dopad na Zivotni prostfedi, coZ je doloZeno
jinymi védeckymi dtikazy. (nepovinny podle bodu 14)

(Napft. vyrobky s ,,ekologickym oznacenim*, ekologicky vyrobek nebo sluzba.)

¢ Pouzivani obalovych Feseni Setrnych viici Zivotnimu prostiedi

34. U balenych vyrobki se pouZivaji obalova feSeni Setrnd vuci Zivotnimu prostiedi (mensi
obaly nebo alternativni obalové materialy, napt. kompostovatelné (s logem FSC nebo
PEFQ)).

35. Dodavatelé primarniho obalového materialu, které ptichazeji do styku s vyrobkem, musi
mit certifikaci BRC nebo IFS PACsecure.

¢ Doprava

36. Hlavni sloZky pochazeji z vlastniho hospodarstvi nebo z oblasti do vzdalenosti 100 km od
zpracovatelského podniku.

(Misto produkce, vyroby a/nebo zpracovdni muze byt ve vzddlenosti do 100 km.)

37. Krmivo je dodavano z oblasti do vzdalenosti 100 km.
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38. Zivé zvitata se prepravuji v okruhu 100 km.

39. Optimalizace dopravy, planovani tras v zajmu sniZovani emisi.

(Program Lean & Green)

40. Produkt se dostava ke spotrebiteli v ramci kratkého dodavatelského retézce.
Socialni aspekty
41. Existence auditu SMETA (Supplier Ethical Data Exchange).

42. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim darovani.

43. Prevence plytvani potravinami prostfednictvim zabranéni vzniku jejich plytvani v oblasti
vyroby a logistiky.
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