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Decretul
nr. .../2017 din [data] [luna] 2017 al ministrului agriculturii
de modificare
a Decretului nr. 152/2009 al ministrului agriculturii și dezvoltării rurale din 12 noiembrie 2009 privind cerinţele obligatorii din Codex Alimentarius Hungaricus
În temeiul autorizației acordate conform articolului 76 alineatul (2) punctul 5 din Legea XLVI din 2008 privind lanțul alimentar și controlul oficial al acestuia și acționând în sfera atribuțiilor mele prevăzute la articolul 65 alineatul (2) din Decretul guvernamental nr. 152/2014 din 6 iunie 2014 privind atribuțiile și competențele membrilor guvernului, prin prezentul decid următoarele:
Articolul 1
La articolul 1 alineatul (3) din Decretul nr. 152/2009 al ministrului agriculturii și dezvoltării rurale din 12 noiembrie 2009 privind cerințele obligatorii din Codex Alimentarius Hungaricus (denumit în continuare: „Decretul”), se adaugă litera (e) după cum urmează: 
[Cerințele obligatorii din capitolul I din Codex Alimentarius Hungaricus care cuprind descrieri ale produselor naționale sunt prevăzute în următoarea anexă la prezentul decret:]
„(e) anexa 41 privind produsele pe bază de cidru.”
Articolul 2
La articolul 2 din decret, se adaugă alineatul (16) după cum urmează:
„(16) Produsele neconforme în temeiul anexei 41 la Decretul nr. …/2017 al ministerului agriculturii din [data] [luna] 2017 de modificare a Decretului nr. 152/2009 al ministrului agriculturii și dezvoltării rurale din 12 noiembrie 2009 privind cerințele obligatorii din Codex Alimentarius Hungaricus (denumit în continuare: «Decretul de modificare nr. 6»), dar conforme în temeiul regulamentelor anterioare pot fi produse timp de șase luni de la intrarea în vigoare a Decretului de modificare nr. 6 și pot fi introduse pe piață până la expirarea datei durabilității minimale sau a «datei-limită de consum».”
Articolul 3
Articolele 4 şi 5 din decret se înlocuiesc după cum urmează:
„Articolul 4 Cerința privind notificarea prealabilă a proiectelor de anexă 12, 13, 39, 40 și 41 la prezentul decret, astfel cum se prevede la articolele 5-7 din Directiva (UE) 2015/1535 a Parlamentului European și a Consiliului din 9 septembrie 2015 referitoare la procedura de furnizare de informații în domeniul reglementărilor tehnice și al normelor privind serviciile societății informaționale, a fost respectată.”
Articolul 4
Se adaugă anexa 41 conform anexei 1 la decret.
Articolul 5
Prezentul decret intră în vigoare în a treia zi de la publicarea sa.
Articolul 6
Cerința privind notificarea prealabilă a prezentului proiect de decret, astfel cum se prevede la articolele 5-7 din Directiva (UE) 2015/1335 a Parlamentului European și a Consiliului din 9 septembrie 2015 referitoare la procedura de furnizare de informații în domeniul reglementărilor tehnice și al normelor privind serviciile societății informaționale, a fost respectată.
Budapesta, [data] [luna] 2017
Dr. Sándor Fazekas
Ministrul Agriculturii
Anexa 1 la Decretul nr. ..../2017 din [data] [luna] 2017 al ministrului agriculturii
„Anexa 41 la Decretul nr. 152/2009 al ministrului agriculturii și dezvoltării rurale din 12 noiembrie 2009
Regulamentul nr. 1-3/17-2 din Codex Alimentarius Hungaricus privind produsele pe bază de cidru
Partea A
Dispoziții generale
1. Prezentul regulament stabilește cerințele privind calitatea și compoziția produselor pe bază de cidru în conformitate cu articolul 66 alineatul (1) din Legea XLVI din 2008 privind lanțul alimentar și controlul oficial al acestuia.
2. Denumirea definită în regulament poate fi utilizată numai în cazul produselor introduse pe piață în Ungaria, cu condiția să îndeplinească cerințele specificate.
3. Parametrii de calitate specificați în partea B și conținutul total de dioxid de sulf au fost stabilite prin utilizare metodelor descrise în partea C. Prin urmare, metodele de inspecție menționate în prezentul sau cele echivalente sunt utilizate la inspectarea parametrilor.
4. Produsele care sunt produse sau introduse pe piață în orice stat membru al Uniunii Europene sau în Turcia sau produse într-un stat AELS care este parte semnatară la Acordul privind Spațiul Economic European, în conformitate cu legislația națională în vigoare, nu trebuie să îndeplinească dispozițiile tehnice definite în prezentul regulament, dacă dispozițiile care reglementează protecția consumatorului asigură același nivel de protecție precum cele definite în prezentul regulament.
Partea B
Produse pe bază de cidru
[Categorie de produse prevăzută în Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European și al Consiliului: 14.2.3.]
1. Definiția produsului 
Cidru înseamnă băutură alcoolică carbogazoasă produsă din suc fermentat stors din mere proaspete, refrigerate sau congelate sau din concentrat de suc de mere prin adăugarea de zahăr și, dacă este necesar, apă și care nu conține niciun surplus de alcool, coloranți sau arome. Tăria alcoolică efectivă a produsului finit este obținută din mere în proporție de cel puțin 50% V/V. Dioxidul de cardon se produce în timpul fermentației. Dioxidul de cardon produs poate fi suplimentat prin adăugarea de dioxid de carbon.
2. Ingrediente care pot fi folosite: 
2.1. Ingrediente primare
2.1.1. suc de mere
2.1.1.1. produs din mere proaspete sau mere conservate prin refrigerare sau congelare
2.1.1.2. produs din concentrat de suc sau
2.1.1.3. reconstituit
2.1.2. zahăr 
2.1.3. apă 
2.2. Alte ingrediente care pot fi folosite 
2.2.1. sirop de glucoză-fructoză și sirop de fructoză-glucoză (conform Regulamentului nr. 1-3-2001/111 din Codex Alimentarius Hungaricus);
2.2.2. dioxid de carbon;
2.2.3. dintre aditivii alimentari din categoria de produse 14.2.3, numai următorii pot fi utilizați: 
2.2.3.1. acizi alimentari pentru substituția acidului: acid citric, acid ascorbic, acid tartric, acid malic;
2.2.3.2. pentru asigurarea unui termen de valabilitate îndelungat: E200-203 (acid sorbic, sorbați), E 220-228 (dioxid de sulf, sulfiți);
2.2.3.3. adjuvanți tehnologici: suplimente, auxiliari și aditivi care pot fi utilizați în practicile și procesele oenologice autorizate definite în anexa I A la Regulamentul (CE) nr. 606/2009 al Comisiei din 10 iulie 2009 de stabilire a anumitor norme de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 479/2008 al Consiliului în privința categoriilor de produse viticole, a practicilor oenologice și a restricțiilor care se aplică acestora.
3. Cerințe de calitate 
3.1. Caracteristici fizice și chimice
	3.1.1 Conținutul de alcool, % (V/V) 
	1,2-8,5


	3.1.2. Aciditatea volatilă exprimată ca acid acetic
	g/l 
maximum 

	3.1.2.1. sec 
3.1.2.2. demisec 
3.1.2.3. demidulce
3.1.2.4. dulce
	1,08 
1,2 
1,2 
1,2 


	3.1.3. Aciditatea titrată totală exprimată ca acid tartric
g/l 
	4-10 


	3.1.4. Conținutul de zahăr 
	g/l 

	3.1.4.1. sec 
3.1.4.2. demisec 
3.1.4.3. demidulce 
3.1.4.4. dulce
	0–8 sau max. valoarea pentru aciditate exprimată ca acid tartric +4 
8,1-15 
15,1-40 
peste 40

	
	


3.2. Proprietăți organoleptice
3.2.1. Puritate: în general, clar, pur, fără reziduuri și turbiditate, cu excepția etichetării ca produs nefiltrat.
3.2.2. Culoare: corespunzătoare culorii merelor.
3.2.3. Miros: pur, plăcut, corespunzător mirosului merelor.
3.2.4. Gust: pur, plăcut, corespunzător gustului merelor.
3.2.5. Echilibrul aromei: armonios, bine conturat.
4. Ambalare și depozitare
Fără cerințe specifice.
5. Descrierea
5.1. Descrierea produsului conține termenul „cidru” și unul dintre termenii „sec”, „demisec”, „demidulce” sau „dulce”, în funcție de conținutul de zahăr.
5.2. Dacă produsul este nefiltrat, acest termen este indicat în descriere.
Exemple de descriere: 
Cidru, demidulce
Cidru, sec, nefiltrat
6. Descrierea procesului de fabricare recomandat
6.1. Pregătirea merelor: 
6.1.1. merele proaspete se spală;
6.1.2. merele refrigerate sau congelate se decongelează;
6.1.3. concentratul de suc se reconstituie;
6.1.4. dacă merele preparate nu sunt procesate imediat, sucul de mere stors este conservat prin pasteurizare.
6.2. Modul de preparare a vinasei:
6.2.1. merele se taie și se zdrobesc;
6.2.2. merele zdrobite se separă în substanțe solide și suc prin stoarcere, apoi se lasă la limpezit, se curăță de coajă și se filtrează;
6.2.3. conținutul de zahăr se stabilește în funcție de tăria alcoolică dorită;
6.2.4. se adaugă acizi alimentari.
6.3. Fermentarea: se realizează într-un recipient închis, după adăugarea culturilor de drojdie, permițând eliberarea căldurii și a dioxidului de carbon.
6.4. Limpezirea, filtrarea: curățarea și stabilizarea sucului utilizând agenți de limpezire, procese fizice și filtrarea.
6.5. Nivelul de dioxid de carbon poate fi obținut prin următoarele:
6.5.1. fermentaţie;
6.5.2. fermentaţie și adăugarea de dioxid de carbon. 
Partea C
Metodologie
Următoarele metode sunt utilizate pentru a verifica parametrii de calitate specificați în partea „B” și conținutul total de dioxid de carbon:
	
	A
	B
	C
	D

	1.
	Caracteristici fizice și chimice
	Grupa de produse
	Numărul metodei de inspecție
	Metoda de inspecție

	2.
	Conținutul de alcool
	Cidru
	OIV-MA-AS312-01A
	Determinarea conținutului de alcool exprimat ca procent volum/volum

	3.
	Aciditatea volatilă
	Cidru
	OIV-MA-AS313-02
	Determinarea acidității volatile

	4.
	Aciditatea titrată totală
	Cidru
	OIV-MA-AS313-01
	Determinarea acidității totale

	5.
	Conținutul de zahăr
	Cidru
	OIV-MA-AS311-03
	Determinarea conținutului de zahăr

	6.
	Conţinutul total de dioxid de sulf
	Cidru
	OIV-MA-AS323-04B
	Determinarea conţinutului total de dioxid de sulf


”
