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A TEJSZÍNRE ÉS TEJSZÍNTERMÉKEKRE VONATKOZÓ MŰSZAKI SZABÁLYZAT

JÓVÁHAGYÁSÁRÓL 

A mezőgazdasági  termékpiacok  közös  szervezésének  létrehozásáról  és  a  922/72/EGK,  a

234/79/EGK, az 1037/2001/EK és az 1234/2007/EK tanácsi rendelet hatályon kívül helyezéséről

szóló,  2013.  december  17-i  1308/2013/EU  európai  parlamenti  és  tanácsi  rendelet  alapján  és  a

műszaki  szabályokkal  és  az  információs  társadalom  szolgáltatásaira  vonatkozó  szabályokkal

kapcsolatos  információszolgáltatási  eljárás  megállapításáról  szóló,  2015.  szeptember  9-i  (EU)

2015/1535  európai  parlamenti  és  tanácsi  irányelv  követelményeivel,  a  Litván  Köztársaság

élelmiszertörvénye  9.  cikkének  (3)  bekezdésével  és  a  Litván  Köztársaság  mezőgazdaságáról,

élelmezéséről  és  vidékfejlesztéséről  szóló  törvény  4.  cikkének  (1)  bekezdésével  összhangban,

valamint  a  tejszínre  és  a  tejszíntermékek  leírására  és  minőségére  vonatkozó  követelmények

szabályozása,  valamint  a  kereskedelmi  kiszerelésre  vonatkozó  követelmények  meghatározása

érdekében,

Jóváhagyom a tejszínre és tejszíntermékekre vonatkozó műszaki szabályzatot (csatolt).”

Mezőgazdasági miniszter Kęstutis Navickas
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JÓVÁHAGYVA 
A Litván Köztársaság mezőgazdasági 
minisztere
A 2005. április 18-i 3D-225. sz. rendelettel
(a Litván Köztársaság 
2022.                -i
-3D               sz. rendelete szerinti 
módosításoknak megfelelően)

A TEJSZÍNRE ÉS A TEJSZÍNTERMÉKEKRE VONATKOZÓ MŰSZAKI SZABÁLYZAT

I. FEJEZET
ÁLTALÁNOS RENDELKEZÉSEK

1.  A  tejszínre  és  tejszíntermékekre  vonatkozó  műszaki  szabályzat  (a  továbbiakban:

szabályzat) a forgalomba hozott tejszínre és a tejszíntermékekre (0401 és 0403 KN-kód) vonatkozó

minőségi és kereskedelmi kiszerelési követelményeket határozza meg.

2. A szabályzat a 6. pontban szereplő fogalommeghatározásoknak megfelelő és közvetlen

fogyasztásra,  valamint  további  feldolgozásra  vagy más  termékek  előállítására  szánt  tejszínre  és

abból készült termékekre alkalmazandó. 

3.  A  szabályzat  megfelel  a  műszaki  szabályokkal  és  az  információs  társadalom

szolgáltatásaira  vonatkozó  szabályokkal  kapcsolatos  információszolgáltatási  eljárás

megállapításáról szóló, 2015. szeptember 9-i (EU) 2015/1535 európai parlamenti és tanácsi irányelv

követelményeinek. 

4.  A  szabályzat  követelményeit  minden  olyan  vállalkozásnak  teljesítenie  kell,  amely  a

Litván Köztársaság piacára a szabályzatban meghatározott termékeket szállít.

5. Amennyiben a tejszín és a tejszíntermékek szempontjait a szabályzatban említett európai

uniós  jogszabályok  nem  szabályozzák,  a  Litván  Köztársaság  kormányának  a  valamely  másik

tagállamban  jogszerűen  forgalmazott  áruk  kölcsönös  elismeréséről  és  a  764/2008/EK  rendelet

hatályon kívül helyezéséről szóló, 2019. március 19-i (EU) 2019/515 európai parlamenti és tanácsi

rendelet végrehajtásáról, valamint a kölcsönös elismerés elvének elvéről szóló, 2003. október 9-i

1252.  sz.  rendeletének  3.2.  pontjában  meghatározott  kölcsönös  elismerés  elve  alkalmazandó  a

Litván Köztársaságban forgalomba hozott tejszínre és a tejszíntermékekre.

6. A rendelet alkalmazásában használt fogalommeghatározások:

6.1. Tejszín: a tejzsír emulziója legalább 10 %-os zsírtartalmú és legalább 6,5 pH-értékű

fölözött tejben, amelyet fizikai módon választottak el a tejtől.

6.2. Regenerált tejszín: a por állagú vagy koncentrált tejtermékekhez ivóvíz hozzáadásával

vagy anélkül nyert tejszín.
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6.3.  Tejporból  készített  tejszín: a  tejzsírhoz  és  a  száraz,  zsírmentes  tejalapanyagokhoz

ivóvíz hozzáadásával vagy anélkül nyert tejszín.

6.4. Tejszíntermékek: tejszín, regenerált tejszín és/vagy tejporból készített tejszín bizonyos

kezelésével nyert tejtermékek:

6.4.1. Habtejszín: tejszín, regenerált tejszín és/vagy tejporból készített tejszín, amelyet úgy

állítanak elő, hogy könnyen habbá verhető legyen;

6.4.2. Tejszínhab: folyékony tejszín, regenerált tejszín és/vagy tejporból készített tejszín,

amelybe levegőt vagy közömbös gázt juttatnak be oly módon, hogy a fölözött tejben megőrizzék az

ép tejzsír-emulziót;

6.4.3. Tejföl: olyan, legalább 10 %-os zsírtartalmú tejtermék, amelyet a tejszín megfelelő

mikroorganizmusokkal  történő  fermentálásával  nyernek,  amelyek  aktivitása  a  pH-értéket  4,65–

4,20-ra csökkenti, és alvadást okoz. Amennyiben a címkézés közvetlenül vagy közvetve hivatkozik

bizonyos  mikroorganizmusokra,  azoknak  életképesnek  és  aktívnak  kell  lenniük,  és  jelentős

mennyiségben jelen kell lenniük a termékben a termék minimális eltarthatósági ideje alatt.  Ha a

termék az erjesztést követően hőkezelésen megy keresztül, a mikroorganizmusok életképességére

vonatkozó követelmények nem alkalmazandók.

6.4.4. Erjesztett tejszín: olyan, legalább 10 %-os zsírtartalmú tejtermék, amelyet a tejszín,

regenerált  tejszín  és/vagy  tejporból  készült  tejszín  megfelelő  mikroorganizmusokkal  történő

erjesztésével nyernek, amelyek hatása csökkenti a termék pH-ját, és alvadást idéz elő vagy nem idéz

elő.  Amennyiben  a  címkézés  közvetlenül  vagy  közvetve  hivatkozik  bizonyos

mikroorganizmusokra,  azoknak életképesnek és aktívnak kell  lenniük, és jelentős mennyiségben

jelen  kell  lenniük  a  termékben  a  termék  minimális  eltarthatósági  ideje  alatt.  Ha a  terméket  az

erjesztés  után  hőkezelésnek  vetik  alá,  a  mikroorganizmusok  életképességére  vonatkozó

követelmények nem alkalmazandók.

II. FEJEZET
MINŐSÉGI KÖVETELMÉNYEK

7. A tejszín és tejszíntermékek gyártása során felhasznált nyersanyagoknak és anyagoknak

meg  kell  felelniük  az  élelmiszer-biztonságra  és  minőségre  vonatkozó  jogszabályok  és  egyéb

szabályozási dokumentumok követelményeinek, valamint azokat élelmiszer-biztonsági és minőség-

jóváhagyási dokumentumoknak kell kísérniük:

7.1.  tej, amely  megfelel  az  állati  eredetű  élelmiszerek  különleges  higiéniai  szabályainak

megállapításáról szóló, 2004. április 29-i 853/2004/EK európai parlamenti és tanácsi rendeletben (a

módosítások  szerint)  megállapított  követelményeknek,  valamint  a  mezőgazdasági  termékpiacok

közös  szervezésének  létrehozásáról  és  a  922/72/EGK,  a  234/79/EGK,  az  1037/2001/EK  és  az



4

1234/2007/EK  tanácsi  rendelet  hatályon  kívül  helyezéséről  szóló,  2013.  december  17-i

1308/2013/EU európai parlamenti és tanácsi rendelet (a módosítások szerint) VII. mellékletének IV.

részében meghatározott követelményeknek;

7.2. regenerált vagy tejporból készült tejszín előállításához használt tejtermékek: 

7.2.1.  az  1308/2013/EU  rendelet  II.  függeléke  A.  részének  1.  pontjában  foglalt

követelményeknek megfelelő vaj;

7.2.2. feldolgozott vaj; 

7.2.3.  a  Litván  Köztársaság  mezőgazdasági  miniszterének  az  emberi  fogyasztásra  szánt

tartósított tejporra vonatkozó műszaki szabályzat jóváhagyásáról szóló, 2008. március 14-i 3D-138.

sz. rendeletével jóváhagyott,  az emberi fogyasztásra szánt tartósított  tejporra vonatkozó műszaki

szabályzat követelményeinek megfelelő tejpor;

7.2.4. a Litván Köztársaság egészségügyi miniszterének „Az ivóvízre vonatkozó biztonsági

és minőségi  követelmények” című HN 24:2023 litván  higiéniai  szabvány jóváhagyásáról  szóló,

2003.  július  23-i  V-455.  sz.  rendeletével  jóváhagyott,  „Az  ivóvízre  vonatkozó  biztonsági  és

minőségi követelmények” című HN 24:2023 litván higiéniai szabványnak megfelelő ivóvíz;

7.3.  az  író  felhasználható  tejszíntermékek  előállításához,  amelyek  lehetnek  folyékony,

koncentrált és/vagy por formában;

7.4. a tejszíntermékek tartalmazhatnak más tejtermékeket és/vagy azok összetevőit, valamint

a nem tejalapú összetevők teljes  vagy részleges  helyettesítésére  használt  előállítási  folyamathoz

szükséges  további  anyagokat,  és  a  meghatározott  célkitűzések  elérése  érdekében,  a  termék

felhasználásától és kategóriájától függően:

7.4.1.  tejből  vagy  savóból  készült  egyéb  tejalapú  termékek,  amelyek  legalább  35

tömegszázalékban bármilyen típusú tejfehérjét tartalmaznak (beleértve a kazeint és a tejsavófehérje-

termékeket,  koncentrátumokat és ezek minden kombinációját).  Ezek a termékek sűrítőanyagként

vagy stabilizátorként használhatók, feltéve, hogy csak a funkcionálisan szükséges, 20 g/kg-ot meg

nem haladó mennyiségben adják a termékhez, attól függően, hogy  engedélyezett stabilizátorokat

vagy sűrítőanyagokat adtak hozzá;

7.4.2.  a zselatin és a keményítő stabilizátorként is használható, feltéve, hogy a hozzáadott

mennyiség  nem  haladja  meg  a  funkcionálisan  szükséges  mértéket,  és  attól  függően,  hogy

engedélyezett stabilizátorokat vagy sűrítőanyagokat adtak hozzá a termékhez;

7.4.3.  a  tejszín  és  a  tejföl  előállításához  lactococcus  lactis  és  streptococcus  tiszta

tejsavbaktérium-kultúrákat  használnak  fel.  A  meghatározott  starterkultúrák  mellett  más

mikroorganizmusok is hozzáadhatók;

7.4.4. a tejoltó  és más biztonságos és megfelelő koaguláló enzimek a tejföl  textúrájának

javítására enzimes alvadék képződése nélkül is használhatók;
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7.4.5. nátrium-klorid (étkezési só);

7.5. egyéb nyersanyagok és anyagok, valamint élelmiszer-adalékanyagok felhasználhatók a

tejszín és az azokból származó termékek előállítása során.

III. FEJEZET
 CÍMKÉZÉS

8.  A  tejszínt  és  a  tejszíntermékeket  a  fogyasztók  élelmiszerekkel  kapcsolatos

tájékoztatásáról,  az  1924/2006/EK  és  az  1925/2006/EK  európai  parlamenti  és  tanácsi  rendelet

módosításáról és a 87/250/EGK bizottsági irányelv, a 90/496/EGK tanácsi irányelv, az 1999/10/EK

bizottsági  irányelv,  a  2000/13/EK  európai  parlamenti  és  tanácsi  irányelv,  a  2002/67/EK  és  a

2008/5/EK bizottsági  irányelv és a 608/2004/EK bizottsági  rendelet  hatályon kívül  helyezéséről

szóló, 2011. október 25-i (EU) No 1169/2011 európai parlamenti és tanácsi rendeletnek (az összes

módosítást  beleértve),  a  Litván  Köztársaság  egészségügyi  miniszterének  az  „Élelmiszerek

címkézése” című HN 119:2014 litván higiéniai szabvány jóváhagyásáról szóló, 2002. december 24-

i 677. sz. rendeletével jóváhagyott, az „Élelmiszerek címkézése” című HN 119:2014 litván higiéniai

szabványnak,  valamint az  élelmiszerek  címkézését  szabályozó  egyéb  európai  uniós  és  litván

jogszabályok követelményeinek megfelelően kell címkézni.

9.  A  szabályzat  8.  pontjában  említett  jogszabályokban  meghatározott  kötelező

követelményeken túl a következő kiegészítő címkézési követelményeknek kell teljesülniük:

9.1. a tejszín és az abból készült termékek elnevezésének meg kell felelniük a szabályzat 6.

pontjában említett fogalommeghatározásoknak;

9.2.  a  tejföl  és  az  erjesztett  tejszín  címkéjén  fel  lehet  tüntetni  azokat  a  meghatározott

kultúrákat, amelyekkel erjesztették, mint például „acidofil”, „kefir” vagy „kumisz”;

9.3.  a  tej  összetevőinek  regenerálásával  vagy  porításával  előállított  tejszín  és

tejszíntermékek  címkézésén  a  termék  neve  kiegészül  a  „Regenerált”  vagy  „Tejporból  készült”

kifejezéssel;

9.4.  a  tejszín  és  a  tejszíntermékek  címkéjén  fel  kell  tüntetni  az  alkalmazott

hőkezelést.például:  „pasztőrözött”,  „UHT”,  „sterilizált”.  A  hőkezelés  módja  feltüntethető  az

értékesített  termék  nevében  vagy  mellette.  A  tejszín  és  a  tejföl  hőkezelését  csak  akkor  kell

feltüntetni, ha azt a termék erjesztése után alkalmazták.  Erjesztés után  a feldolgozott tejszín vagy

erjesztett tejszín nevének a következőket kell tartalmaznia:  „Erjesztés után hőkezelt _” a termék

egyedi nevének hozzáadásával;

9.5. minden esetben fel kell tüntetni a tejszín és az abból készült termékek zsírtartalmát,

tömegszázalékban kifejezve;
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9.6.  az  a  termék,  amelyben  a  tejzsír  egy  részét  növényi  zsiradékkal  helyettesítik,  nem

nevezhető az 1308/2013/EU rendelet VII. melléklete III. részének 2. pontjában említett tejszínnek

vagy tejfölnek. Ebben az esetben a termék neve „tejszín vagy tejföl és növényi zsírok keveréke”.

Tejszín (tejföl) és növényi zsírok keveréke esetén a címkén fel kell tüntetni a tejzsír és a növényi

zsiradék mennyiségét, tömegszázalékban kifejezve.

IV. FEJEZET
ALAPVETŐ MINTAVÉTELI ÉS ELEMZÉSI MÓDSZEREK

10. A mintavételt a „Tej és tejtermékek – Mintavételi útmutató (ISO 707:2008)” című LST

EN ISO 707 szabványnak megfelelően kell elvégezni. 

11.  A zsírtartalmat  a  „Tejszín  –  A zsírtartalom  meghatározása  –  Gravimetriás  módszer

(Referencia-módszer)  (ISO  2450:2008)”  című  LST  EN  ISO  2450  szabvány  szerint  kell

meghatározni.

12. A fehérjetartalmat az alábbiak szerint kell meghatározni: LST EN ISO 8968-1 „Tej és

tejtermékek – A nitrogéntartalom meghatározása. 1. rész: Kjeldahl alapelv és nyersfehérje-számítás

(ISO 8968-1:2014)” vagy  LST ISO 8968-3 „Tej  – A nitrogéntartalom meghatározása.  3.  rész:

Blokk érlelési módszer (Szemi–mikro gyors rutinmódszer) (ISO 8968–3:2004)”; 

13. A szárazanyagot az alábbiak szerint kell meghatározni: LST ISO 6731 „Tej, tejszín és

sűrített tej. A teljes szárazanyag-tartalom meghatározása (Referencia-módszer) (egyenértékű az ISO

6731:2010 szabvánnyal)”.

14. A tejszín és az abból készült termékek aktív savtartalmát pH-mérővel kell meghatározni

az eszköz használati utasításának megfelelően.

15.  A  meghatározott  starter  mikroorganizmusok  számát  az  alábbiak  szerint  kell

meghatározni:  LST  ISO  7889  „Joghurt  –  A  jellegzetes  mikroorganizmusok  számszerűsítése  –

kultúra-számítási  technika  37 °C-on”  (azonos  az  ISO  7889:2003  szabvánnyal)  és  LST  ISO

9232:2005 „Joghurt – A jellegzetes mikroorganizmusok azonosításaLactobacillus delbrueckii S.p.

bulgaricus és Streptococcus thermophilus) (azonos az ISO 9232:2003 szabvánnyal)”. 

MEGJEGYZÉS. A tejszínt és tejszíntermékeket más hagyományos módszerekkel és azonos

pontosságú  módszerekkel  is  meg  lehet  vizsgálni. Az  alkalmazott  módszert  fel  kell  tüntetni  a

vizsgálati jegyzőkönyvben.

V. FEJEZET
ZÁRÓ RENDELKEZÉSEK 

16.  A tejszín  és tejszíntermékek gyártóinak és  értékesítőinek biztosítaniuk kell,  hogy az

általuk  előállított  és  forgalomba  hozott  termékek  minősége  megfeleljen  a  szabályzat

követelményeinek.
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17. A tejszín és tejszíntermékek előállítása során alkalmazott technológiára és eljárásokra,

az  előállítás  során  felhasznált  nyersanyagok  és  anyagok  összetételére,  minőségére  és  eredetére

vonatkozó információkat kérésre át kell adni a Litván Köztársaság illetékes hatóságának.

18.  A szabályzat  rendelkezéseinek  megsértése  esetén  tilos  a  tejszín  és  az  abból  készült

termékek forgalomba hozatala.

19. Azok a gazdasági szervezetek, amelyek nem tartják be a szabályzat rendelkezéseit,  a

Litván Köztársaság jogszabályaiban meghatározott eljárásnak megfelelően vonhatók felelősségre.

___________________________________________


